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Glaçage chocolat

Ingrédients Poids Action Réglage
de Chauffe

Vitesse Temps Orifice
couvercle

Remarques

1 Nappage 
blond 500 g Chauffer

110°C
300 tr/min 5 min Ouvert

2
Couverture 
chocolat
Crème liquide

250 g

250 g
Incorporer

110°C
300 tr/min 10 min Ouvert

ASTUCE DU CHEF
Stockage du glaçage à +4°C, en boite hermétique pendant 8 jours.

SUCRÉ

Ingrédients pour 1 litre de préparation : 
naPPage BLond riche en Pectine  
 500 g
chocoLat de couverture  250 g
66% cacao

crèMe Liquide  250 g


