robot ¢ coupe’

TISCHKUTTER
R2eR3eR4eR4VN.eR5¢R5VV.¢R7eR7VV.

RESTAURANTS - GROSSKUCHEN - FLEISCHEREIEN - DELIKATESSGESCHAFTE



R5-R5VV.-R7-R7VV

Die Offnung im Deckel oo :
ermoglicht das Hinzufiigen :
von Zutaten wahrend der
Verarbeitung.

Schiissel aus Edelstahl:
Hohes Fassungsvermdgen
5,9 oder 7,5 Liter Zeit
sparen durch groBere
Verarbeitungsmenge

¢ INNOVATION
Extra tiefliegendes ... E

Messer: gleichméBige
Verarbeitung kleiner und
groBer Mengen

Benutzerfreundlicher
Soft Touch-Handgriff:
Bedienkomfort

Die R-Mix-Funktion -.....................
beiR5V.M.und R7 V.V
ermdglicht das Vermengen
empfindlicher Produkte,
ohne sie zu schneiden.

Zeitschalter:

Countdown- und
Stoppuhr-Funktion.

Noch mehr Arbeitskomfort,
Préazision und
GleichméaBigkeit bei der
Zubereitung von Gerichten

R 5 mit 1 oder 2 Drehzahlen
oder stufenloser
Drehzahlregelung

R 7 mit 2 Drehzahlen -
oder stufenloser Drehzahlregelung

R2-R3-R4-R4V.WV

Deckel aus Polycarbonat oo :
konzipiert fir das Hinzufligen :

von Fliissigkeiten oder ¢ .
- Schiissel aus Edelstahil:

o
T 4€4t Zutaten wahrend der i _ _
T PR E T Verarbeitung. . - 4.5 Liter bei den Modellen R 4
i : und R4 V.V.
- 3,7 Liter beim Modell R 3
- 2,9 Liter beim Modell R 2

¢ INNOVATION
Extra tiefliegendes ............ :

Messer: gleichméBige
Verarbeitung kleiner und
groBer Mengen

Benutzerfreundlicher Soft
Touch-Handgriff: Bedienkomfort

R 2 mit einer Drehzahl (1 500 U/min)
R 3 mit einer Drehzahl (1 500 oder
3 000 U/min je nach Modéell)

R 4 mit 2 Drehzahlen (1 500 und

3 000 U/min) je nach Modell

R 4-1500 mit einer Drehzahl

(1 500 U/min).

R 4 V.V. mit stufenloser
Drehzahlregelung von
300 bis 3 500 U/min.




Tischkutter

Unentbehrlich beim Backen und Kochen!

- Leistung: Anzahl der Gedecke:
~* Die Geréate wurden fur Verarbeitungen aller Art konzipiert <m> 10 -100
© - grob und fein Hacken, Emulgieren, Verrihren, Zerklei-
nern und Kneten - und liefern auch bei den am langsten
dauernden Verarbeitungen in nur wenigen Minuten eine . .
einwandfreie Endproduktqualitdt. Fir Cremes und feine A Zielgruppe: .
Fullungen ist die Drehzahl von 3000 U/min zu empfehlen. ¥" Restaurants, Grosskiichen,
Fleischereien,

Prézision:

e Momentbetrieb nur auf Knopfdruck fir eine gréBere
Schnittprazision.

¢ Einige Modelle der Produktreihe verfiigen Uber eine stu- Resumee:
fenlose Drehzahlregelung flr eine groBere Bedienungs- Als Branchenvorreiter und

Delikatessgeschéfte, Konditoreien

vielfalt und eine gréBere Anzahl von Verarbeitungsmég- unbestrittener Marktfiihrer bietet
lichkeiten. Robot-Coupe eine komplette
Leistungsstarke und Langlebigkeit: Palette von Tischkuttern an,

e | eistungsféhiger Asynchronmotor fiir inten- mit 12 Modellen und einem
siven Gebrauch, &auBerst zuverldssig und Fassungsvermdgen von 2,9 bis
langlebig 11,5 Litern.

R2-R5V.V.: R7-R7V.V.:
Messer mit glatten Klingen. " -\i Edelstahimesser mit abnehmbaren

glatten Klingen. Gezahnte und
gekerbte Klingen zusétzlich erhéltlich.

- Gezahntes und gekerbtes Messer
zusatzlich lieferbar

Coy |

Glattes Messer

Im Lieferumfang
enthalten 1,5 kg Hackfleisch 1,5 kg Hummus 2,5 kg Sauce
in nur 1 Minute in nur 3 Minuten in nur 2 Minuten

"EN
Gezahntes
Messer

Zum Kneten

und _
Zerkleinern 1,5 kg Kuchenteig 1,5 kg Kakao

in nur 2 Minuten in nur 5 Minuten

Gekerbtes
Messer

Fiir Kriuter

und
Gewiirze 1,5 kg gehackte Kriuter 3 kg gehackte Gewiirze

in nur 1 Minute in weniger als 5 Minuten

* Mengenangaben fiir den R 4
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Verarbeiten Sie Reduzieren Sie Vermindern Sie Sparen Sie
frische Produkte mit manuelle Tatigkeiten Abfall Zeit
Leichtigkeit
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Scan now
Follow us

Forden Sie auf unserer Website eine Vorfiihrung an:
robot-coupe.com

‘ ' In Frankreich hergestellt



