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MIXER AD IMMERSIONE
GAMMA SPECIALE PER BRASIERE RIBALTABILI
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Per ogni brasiera ribaltabile, il suo mixer ad immersione
MP 350 Ultra TP & MP 800 Turbo TP

‘ ' PRODOTTO IN FRANCIA



L'attrezzatura da cucina evolve, come i
nostri mixer ad immersione!

La nostra gamma di mixer ad immersione si estende con due nuovi
modelli ideati appositamente per un utilizzo piu ergonomico nelle
brasiere ribaltabili.
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PRESTAZIONI
e ROBUSTEZZA

Progettati per mescolare
grandi quantita nelle brasiere
ribaltabili.

Costruzione robusta grazie
alla base motore in acciaio
inossidabile.
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Doppia impugnatura - \ , - n
comodita ottimale! v A ‘J_'

Impugnature ergonomiche per
una migliore comodita per
I'utilizzatore, facile da usare
grazie a una migliore ripartizione
del peso della macchina.
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Fusto corto ideato per un
- 350mm utilizzo piti ergonomico.
§ § e
“— : :
FAC"_E DA USARE ...........................
Campana rinforzatata con un :
anello in acciaio inossidabile che
rende I'apparecchio facile da %1'.' 5
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spostare in una brasiera ribaltabile, L : L
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MP 350 MP 800
Ultra TP Turbo TP
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220w 240W 270w 290 W 30w 350 W 400 W 440 W 500 W 750 W 850 W 1000 W
MicroMix® : Mini MP Mini MP MiniMP @ CMP250 CMP300 CMP350 @  MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
V.V. V.V vv. Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo

160 V.V. 190V.V. 240V.V.

1510itri  30litri 45 Iitri% 50 litri 100 litri 200 litri 300 litri 400 litri

Ristorazione - Rosticcerie Institutions, caterers, intensive use
Piccole porzioni Uso normale Pentole grandi
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SPECIALE PER BRASIERE

RIBALTABILI “

CMP - MP Ultra MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
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350 W 500 W 1000W : 270W 290 W 310w 350W 440w 500W | 500W 500 W
CMP 300 MP 350 MP800  Mini MP Mini MP CMP 250 CMP300 | MP 350 MP 450 MP 450 MP 450 XL
V.V. Ultra TP Turbo TP : 190 Combi 240 Combi:  Combi Combi : Combi Ultra Combi Ultra FWUltra FW Ultra
15 litri 30 litri 50 litri 10010itri :© 100 litri 100 litri

'\9 300itri 50 liri 100 litri

Ristorazione, Rosticcerie, collettivita Ristorazione - Rosticcerie
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PULIZIA o 'Fé,?ﬁ

Facile e rapido da pulire: =
@ Le lame e la campana in acciaio inossidabile sono facili da togliere.
@ Ogni macchina & fornita con un attrezzo per lo smontaggio.
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Collettivita, rosticcerie

Uso intensivo
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Nell’ambito della procedura HACCP, consigliamo agli
utilizzatori di riporre la campana e il coltello in cella
frigorifera dopo la pulizia.




Quale apparecchio per la vostra brasiera ribaltabile?

Altezza brasiera ribaltabile 150-200 mm Altezza brasiera ribaltabile 250-300+ mm

Volume (L) <30 50-100 100+

Blocco motore CMP 300 V.V. MP 350 Ultra TP MP 800 Turbo TP

CMP 300 V.V. |MP 350 Uitra TP IMP 800 Turbo TP

Potenza 3B/ow - 440 W 7 7 N 1000 W
Alimentazione Monofase - Monofase 7 N Monofase 7
Velocita da 2300 a 9600 giri/min 9 500 giri/min 9 500 giri/min

autoregolata
Coltello, ca'm'pa'na 'Luhghe'zza 300 mm- Luhghezza 350 mm - - LuhghezZa 350 mm -
efusto interamente ininox interamente in inox o interamente in inox
Coltello smontabile v - v 7 7 v
Campanarinforzata No - v 7 7 N v
Campana smontabile v - v 7 7 N v
Pie de smontabile  No - No 7 7 N v 7 7 7 7
Impugnatura No Impugnatura amovibile Impugnatura inox integrata
secondaria EasyGrip
Electronic No - No ' ' o Dispositivo elettronico che
booster system migliora le prestazioni del motore
EasyPlug v - v 7 7 N v 7 7 7 7 7
Dimensioni Lunghezza 660 mm, @ 94 mm  Lunghezza 763 mm, @ 125 mm  Lunghezza 845 mm, @ 125 mm
Pesolordo 39kg - 8 kg 7 7 N 82kg 7 7 7
Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso
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#THEsolution a{%

n@ N DA %

Risparmio Riduce Riduce Lavora
di tempo le attivita manuali gli sprechi facilmente gli
alimenti freschi

Scan now
Follow us

Compilate il form sul nostro sito Internet per avere
una dimostrazione nella Vostra cucina

robot-coupe.com/it

‘ ' Prodotto in Francia
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Cod.: 452 046




