
フードプロセッサーのパイオニアؚロボクープऋ開発した大量仕込ाभモॹル؛ 

衛生面・安全面ؚ撹拌力ؚ耐久性ؚ仕上がりの品質म業界दॺップクラス؛ 

食肉加工・水産加工・農産加工ؚ仕込ाभ下処理भ作業に大ऌく貢献しथいऽす؛ 

䝻䝪䜽䞊䝥䛿創業以来50ᖺ䛻渡䜚䚸 

世界䛾䝅ェ䝣䜢䝃䝫䞊䝖䛧䛶い䜎䛩䚹 

䛂䜹䝑タ䞊䝭䜻䝃䞊䛃： 

ษ䜚䛺䛜䜙混䛬䜛䛸いう意味䚹䝥䝻仕様䛾 

業務用䝇テン䝺䝇容器䝣䞊䝗䝥䝻䝉䝑䝃䞊䚹 

食品加工䞉CK 䞉䜿䞊タ䝸ン䜾向䛡 23L～60L 容㔞タ䜲䝥 

䝻䝪䜽䞊䝥 大型䛂䜹䝑タ䞊䝭䜻䝃䞊䛃 

練䜛 

乳化 

䜏䛨䜣 

䝢ュ䞊䝺 

ษ䜚䞉刻䜐 

混䛬䜛 

粉砕 

ペ䞊䝇䝖 



※ 䜸䝥䝅ョン 真空䜻䝑䝖 

䠄真空状態䛷処理䛩䜛こ䛸䛷余ศ䛺空気䛜入䜚込䜎䛪              

菌䛜繁殖䛧䛻䛟い環境䛻䛺䜚䜎䛩䚹䠅 
空気䜢抜䛟こ䛸䛻䜘っ䛶完成品䛜長持ち䛩䜛䠅 

  ※ 䜸䝥䝅ョン 䝤䝸䜽䝃䞊䜻䝑䝖 

  䠄食材䜐䜙䜢掻䛝落䛸䛩䝇䜽䝺䞊パ䞊＋䜼䝄刃䠅 

R-23 R-45 R-60 

容器容㔞 23 L 45 L 60 L 

食数目安 100～400食  200～1000食  300～3000食  

電源 三相200V 50 / 60Hz 三相200V  50 / 60Hz 三相200V 50 / 60Hz 

消費電力 4.5 kW / 電流 18A 10 kW / 電流 35A 12 kW / 電流 45A 

付属品 ᖹ刃䠄3枚刃䠅䚸波刃䠄3枚刃䠅 ᖹ刃䠄3枚刃䠅䚸波刃䠄3枚刃䠅 ᖹ刃䠄3枚刃䠅䚸波刃䠄3枚刃䠅 

回転数 
低速：  1 5 0 0 r . p . m .  ( 5 0 H z )  /  1 8 0 0 r . p . m .  ( 6 0 H z )   ➡  低速䛷  ษ䜚 䞉 刻䜐 䚸混䛬䜛䚸練䜛作業 

高速：  3 0 0 0 r . p . m .  ( 5 0 H z )  /  3 6 0 0 r . p . m .  ( 6 0 H z )    ➡  高速䛷  乳化䚸粉砕䚸䝢ュ䞊䝺䛻䛩䜛作業 

外形寸法 幅700 䞉 奥行600 䞉 高さ1235 (mm) 幅760 䞉 奥行600 䞉 高さ1385 (mm) 幅800 䞉 奥行600 䞉 高さ1385 (mm) 

容器容㔞 

45L 

容器容㔞 

60L 

容器容㔞 

23L 

容器部ศ䛜約90度倒䛫䜛 

設計䛻䛺っ䛶い䜎䛩䚹 

• 2種類䛾䝇䝢䞊䝗コン䝖䝻䞊䝹：  

  - 低速 䠄ษ䜚䞉刻䜐䚸混䛬䜛䚸練䜛䠅 

  - 高速 䠄粉砕䚸乳化䚸䝢ュ䞊䝺䠅 

• 粗さ䜢調整䛷䛝䜛パ䝹䝇䝇䜲䝑チ 

• タ䜲䝬䞊機能付䛝䛷䝬䝙ュ䜰䝹化䛜可能䚹 

使いや䛩い䝇䜲䝑チパネ䝹 

• 処理具合䜢確認䛷䛝䜛透明䛾蓋䚹 

• 調味料用䛾大投入口䚹 

• 容器䛛䜙䛾漏䜜䜢防䛠パ䝑䜻ン 

  付䛝䛷液体䛾撹拌も可能䚹 

見や䛩い容器蓋 

• ศ解䛷䛝䛶衛生的䛺構造䛾 

  䜸䞊䝹䝇テン䝺䝇䛾䜹䝑タ䞊刃䚹 

• 䝻䝪䜽䞊䝥専用䛾S型䜹䝑タ䞊刃䛷 

  均等䛺撹拌䜢実現䚹 

䝥䝻仕様䛾䜹䝑タ䞊刃 

• 簡単䛻取䜚外䛫䜛容器  

• 仕込䜏䛾取䜚出䛧䛻便利䛺       

    横倒䛧式䚹䝻䝇䛺䛟取䜚出䛫䜛䚹 

• 独自䛾筒型䛾容器䛻䜘䜚䚸       

    均等䛺撹拌䜢実現䚹 

䝇テン䝺䝇製容器 

カ ッ タ ー ミ キ サ ー の 特 徴 と 用 途  

2016.11 

肉類䛾 

䜹䝑テ䜱ン䜾 

䜽䝸䞊䝮チ䞊䝈䛾 

乳化 

各種ソ䞊䝇作䜚や 

䝇䞊䝥作䜚 

㔝菜䛾䝢ュ䞊䝺䞉 

ペ䞊䝇䝖作䜚 

製菓䛾 

生地作䜚 

䝘䝑䝒類䛾粉砕䚸 

䝇パ䜲䝇䛾粉砕 


