
䝻䝪䜽䞊プ䛿創業以来50ᖺ䛻渡䜚䚸 

世界䛾シェ䝣䜢サ䝫䞊䝖䛧䛶い䜎䛩䚹 

䛂カッタ䞊䝭キサ䞊䛃： 

切䜚䛺䛜䜙混ぜ䜛䛸いう意味䚹 

業務用䝇テン䝺䝇容器䝣䞊䝗プ䝻䝉ッサ䞊䚹 

フーॻプロセッサーのঃイオニアؚロボクープऋ開発したシェフの定番؛ 

衛生面・安全面ؚ撹拌力ؚ耐久性ؚ仕上ऋりभ品質म業界दトップクラス؛ 

飲食店ؚホテルؚংンケッॺ会場ऩन下処理भ作業प大ऌく貢献しथいます؛ 

䝻䝪䜽䞊プ 小型䛂カッタ䞊䝭キサ䞊䛃 

外食 䞉 中食 䞉 給食 2.9L～5.5L 容㔞タイプ 

練䜛 

乳化 

䜏䛨䜣 

䝢ュ䞊䝺 

切䜚䞉刻䜐 

混ぜ䜛 

粉○ 

ペ䞊䝇䝖 



R-2A R-3D R-5Plus R-301UD 
容器容㔞 2.9 L 3.7 L 5.5 L 3.7 L 

電源 100V 50 / 60Hz 100V 50 / 60Hz ୕相200V 50 / 60Hz 100V 50 / 60Hz 

付属品 ᖹ刃䚸波刃 ᖹ刃䚸波刃 ᖹ刃䚸波刃 ᖹ刃䚸䝇䝷イ䝇盤1mm䚸大根お䜝䛧盤䚸丸千切䜚盤2mm 

回転数 
低速：1500r.p.m.(50Hz)   

    1800r.p.m.(60Hz) 

低速：1500r.p.m.(50Hz)  

    1800r.p.m.(60Hz) 

低速：1500r.p.m.(50Hz) / 1800r.p.m.(60Hz) 

高速：3000r.p.m.(50Hz) / 3600r.p.m.(60Hz) 

低速：1500r.p.m.(50Hz)  

    1800r.p.m.(60Hz) 

外形寸法 幅210 䞉 奥行285 䞉 高さ370 (mm) 幅220 䞉 奥行305 䞉 高さ430 (mm) 幅280 䞉 奥行320 䞉 高さ480 (mm) 
䝭キサ䞊䝉ッ䝖時：  幅220 䞉 奥行305 䞉 高さ430 (mm) 

䝇䝷イサ䞊䝉ッ䝖時：  幅360䞉奥行330䞉高さ570 (mm) 

単機能タイプ 
䠄基本機能：切䜛䚸混ぜ䜛䚸こ䛽䜛䠅 

多機能タイプ 䠄1ྎ2役䠅 
䠄プ䝷䝇機能：䝇䝷イ䝇䚸お䜝䛧䚸丸千切䜚䠅 

食数目安 

10～20食 

食数目安 

10～30食 

食数目安 

20～80食 

カッタ䞊 

䝭キサ䞊時 

10～30食 

㔝菜 

䝇䝷イサ䞊時 

10～70食 

2016.11 

• 均等䛺撹拌䜢実現䛩䜛カッタ䞊刃䚹     

• 鋭い切䜜味䚹  

• 刃䜢◊䛠こ䛸もྍ能䠄ᖹ刃䠅䚹 

• キ䝱ップ䜢外䛧䛶洗浄ྍ能䚹 

プ䝻仕様䛾カッタ䞊刃 

• 洗浄䛸殺菌䛜䛧や䛩い䚹 

• ୔夫䛷劣化䛧䛺い䚹 

• 熱い食材䛻対応䚹 

䝇テン䝺䝇製容器 

• 処理具合䜢確認䛷䛝䜛透明䛺蓋䚹 

• 調味料用䛾投入口付䛝䚹 

• 突起䛜少䛺䛟洗浄䛜容易䚹 

見や䛩い容器蓋 

• 耐久性抜群䛾業務用䝰䞊タ䞊䚹 

• 食材処理䛻最適䛺回転数䚹 

• サ䞊䝰䝇タッ䝖機能付䛝䚹 

耐久性抜群䛾䝰䞊タ䞊 

カ ッ タ ー ミ キ サ ー の 特 徴 と 用 途  

 取䜚替え 

ྍ能 

タ䝹タ䝹ソ䞊䝇 䝝ン䝞䞊䜾 䝺䝞䞊䝮䞊䝇 自家製䝬䝶ネ䞊䝈 田舎風䝟テ 

海老䛧䜣䛨ょ キッシュ 䠄生地䠅 タ䝹䝖 䠄生地䠅 䝗䝺ッシン䜾 つ䜏䜜 


