robot ¢ coupe’

ROBOTY WIELOFUNKCYJNE: CUTTER-WILK / SZATKOWNICA
R 201 XL+-R 211 XL

NIEWIELKIE RESTAURACIJE - MALA GASTRONOMIA



Funkcja CUTTER/WILKA

- 3 rodzaje nozy ze stali nierdzewnej idealne do kazdego rodzaju zastosowania.

- 2 ostrza ze stali nierdzewnej ze zdejmowanym kotpakiem.

« N6z przy dnie zbiornika, patent Robot Coupe, zapewnia doskonata
jednorodnos¢ przetwarzanych produktéw i optymalng jakosc ciecia.

Noz gtadki

W wersji standardowej
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GRUBE SIEKANIE -

N6z z zebami
Opcja
Dedykowany
_ i do wyrobow
e ; cukierniczych
-

Néz z nacieciami
Opc¢ja
Do przypraw,
ziot i gtadkiego
mielenia
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Zestaw do przecierow

« Akcesoria dostepne opcjonalnie.

« Przeciery i soki z owocéw cytrusowych,
sosy, zupy, sorbety, lody, koktajle, dzemy,
galaretki owocowe itp.

Przeciery

R 201 XL-R 211 XL 61

WYDAJNOSC

- N6z na dnie misy:

zaréwno do matych, jak i wiekszych ilosci.
- Idealne i doktadne ciecie:

23 precyzyjnie naostrzonych tarcz tnacych.

WIELOFUNKCYJNOSC

- Cutter/Wilk: krojenie, mieszanie, wyrabianie

OSZCZEDNosC CZASU
- Cutter/Wilk: do 1,5 kg mielonego

ciasta, rozdrabnianie oraz przygotowywanie
SOSOW.

- Szatkownica do warzyw: krojenie na plasterki,

Scieranie, krojenie w plastry karbowane.

miesa w 2 minuty.
- Szatkownica do warzyw: nawet
4 kg startej marchwi w 1 minute.

SOLIDNA KONSTRUKCJA

Dtuzsza trwatosc:

« Mocny silnik asynchroniczny
umozliwiajacy intensywne
uzytkowanie

= R201x

RZADZENIA w 1 !

ra0)

_ng&

@0 e

e R211x

robot ¢ coupe

Otwér wylotowy
umiejscowiony z tytu

2,8L ﬁ

DOWOLNEGO RODZAJU SKLADNIKOW

Okragty otwor wsadowy
@58 mm:

jednolite ciecie dtugich i
delikatnych produktéw.

FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW: MOZLIWOSC PRZYGOTOWANIA

» Otwor wsadowy XL:
jednorazowo mozna
witozy¢ do 6 pomidoréw

» Opatentowana pokrywa:
optymalne napetnianie
otworu wsadowego

FUNKCJA CUTTER/WILKA: ZAROWNO DO MALYCH, JAK | WIEKSZYCH

ILOSCI

Noze:

Dwa gtadkie

ostrza ze stali
nierdzewne;j.

Pokrywa:
Dodawanie ptynu lub
sktadnikéw w trakcie
przetwarzania.




FUNKCJA SZATKOWNICY DO WARZYW

Tarcze tnace ze stali nierdzewnej

. 4 Kg s 2 Lleie 2Kg
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Ref. Ref. Ref. Ref.
1mm 27051 4 mm 27566 1.5mm 27588 chrzan 0.7 mm 27078
2mm 27555 5mm 27087 2mm 27577 chrzan 1 mm 27079
3mm 27086 6 mm 27786 3mm 27511 chrzan 1.3 mm 27130
6 mm 27046 parmezan 27764
9mm 27632 Ziemniaki typu Rostis 27191
Plastry faliste: Stupki/Julienne:
. 8 Kg 6 Kg
3mmi5mm 4 min 2x2 mm do 8x8 mm 3 min
N nfy Y n y -
- ! ¢ 3 ] o » .
_‘ L, v } % - ::1) {-"—- p & ‘# V. ¥ 5
e . f P .. , o . fh‘;ﬂi
S _F/.- Fa ~ﬂﬁ i
Ref. Ref. Ref. Ref.
3mm 27622 5mm 27623 2x2mm 27599 4x4mm 27047
2Xx4mm 27080 6 X6 mm 27610
2X6mm 27081 8x8 mm 27048
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tatwos¢ Oszczednos¢ Ograniczenie Zmniejszenie
przetwarzania swiezych czasu ilosci pracy recznej ilosci odpadéw
produktow

Scan now
Follow us

Zamow przeprowadzenie prezentacji
na naszej stronie internetowej:

robot-coupe.com

‘ ' Made in France
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