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CUTTER-WILKI STOLOWE
R2.R3*R4-R4VV.-R5<R5VV.-R7-R7VV.

RESTAURACJE - SZKOLY - PRZEDSZKOLA - GARMAZERIE - CATERING - CUKIERNIE
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R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

Pokrywa z poliweglanu oo :
umozliwia dodawanie ptynéw :
lub skfadnikow podczas
przygotowywania potraw.

Pojemnik ze stali
nierdzewne;j:

Duza pojemnos¢: 5,9 lub 7,51.
Oszczednos¢ czasu przy
przetwarzaniu wiekszych
ilosci.

N6z na dnie pojemnika: .......
Jednolity przeréb duzych
i matych ilosci.

Ergonomiczny uchwyt soft
touch: Komfort uzytkowania.

FunkcjaR-Mix .-~ :
dlamodeliR5V.V.iR7VV. : :
do mieszania delikatnych ~ :....... : Zegar:

produktéw bez krojenia. Odliczanie do korica pracy
i minutnik. Jeszcze wiekszy
komfort pracy, precyzja i
powtarzalnos¢ w realizacji
przepiséw kulinarnych.

R 5 wystepuje z napieciem
1V 230V, 2V 400V lub

V.V. 230V.

R 7 wystepuje z napieciem
2V 400V lub V.V. 230V

Pokrywa z poliweglanu - :
umozliwia dodawanie ptynéw :
lub sktadnikéw podczas ®

przygotowywania potraw - Pojemnik ze stali nierdzewnej:

-4,5|dlamodeliR4iR4V.V.
-3,7 ldlamodeluR 3
-2,91dlamodeluR 2

N6z na dnie pojemnika: ...
Jednolity przeréb duzych
i matych ilosci.

Ergonomiczny uchwyt soft touch:
Komfort uzytkowania.

R 2 posiada 1 predkos¢

1500 obr/min.

R 3 posiada 1 predkos¢

1500 lub 3000 obr/min.

R 4 pracije w 2 predkosciah
1500 i 3000 obr/min.

R4 - 1500 posiada 1 predkos¢
1500 obr/min.

R 4 V.V. posiada zakres
Ptynnej requlacji predkosci
od 300 do 3500 obr/min.



Cutter-Wilki stotowe

Niezbedny w szeroko pojetej gastronomii
cukiernictwie i cateringu !

- Wydajne: llo$¢ positkéw:
i +Modele specjalnie opracowane do szybkiego siekania,

: o . 10-100
przygotowania drobnego farszu, zawiesin, muséw,
rozdrabniania i ugniatania, zapewniajace otrzymanie
w ciaggu kilku sekund do kilku minut doskonatej jakosci

produktu koficowego w przypadku najdtuzszych Przeznaczone dla:
przygotowan. Predko$¢ 3000 obr./min jest zalecana do =y Restauracji, cateringu, szkot,
robienia muséw, hummusu, past i drobnego farszu. przedszkoli, cukierni i lodziarni
Precyzja:

« Przycisk sterowania impulsowego umozliwia stopniowg

obrébke, co zapewnia wieksza precyzje krojenia.

. «Niektére modele s3 wyposazone w ptynng regulacje W skrécie:

- predkosci V.V. zapewniajacy tatwiejsze uzytkowanie i Q

wieksza precyzje pracy.

Moci trwalos¢:
+ Asynchroniczny silnik o duzej mocy pozwala
na intensywne uzytkowanie tych urzadzen
i zapewnia ich niezawodne i dtugotrwate
dziatanie.

Jako prekursor i niezaprzeczalny
lider, Robot-Coupe proponuje
najbardziej kompletna oferte cutter/
wilkéw w postaci gamy 12 modeli
od 2,9do 11,5 litréw.

R2-R5V.V.: R7-R7V.V.:
g N6z z gfadkimi ostrzami. . Wyjmowane gtadkie ostrza wykonane w
5\ Noze z nacieciami lub z zegbami \, catosci ze stali nierdzewne;j.

dostepne jako wyposazenie W wyposazeniu dodatkowym z nacieciami lub

dodatkowe. zebami.
¥
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Noz gtadki

W wersji . i 1 1

standardowe J 1,5 kg mielonego migsa 1,5kg hu-mmusu 2,5kg soso.w/emulsju
w 30 sekund w 3 minuty w 2 minuty

o

N6z z zebami »

Dedykowany

do wyrobow ! = =

cukierniczych 1,5 kg ciasta na wypieki 1,5kg cz.e'kola'dy w mniej
w 30 sekund niz 5 minut

N6z z nacieciami l
do przypraw,
ziot i gtadkiego
: . 1,5 kg posiekanych ziot 3 kg posiekanych przypraw
mielenia . AL
w 1 minute W mniej niz 5 minut

*dane w oparciu o ilosci dlaR 4
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#THEsolution E}i@?

5 Ss Pes €

tatwos¢ Ograniczenie Zmniejszenie Oszczednos¢
przetwarzania $wiezych ilosci pracy recznej ilosci odpaddéw czasu
produktow
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Scan now
Follow us

Zamow przeprowadzenie prezentacji
na naszej stronie internetowej:

robot-coupe.com

‘ ' Made in France




