robot @ coupe’

BLIXER®

Modele stotowe: Blixer® 2, Blixer® 3, Blixer’ 4,
Blixer® 4 V.V,, Blixer® 5, Blixer" 5 V.V., Blixer" 7, Blixer® 7 V.V.

SZPITALE - DOMY OPIEKI SPOLECZNEJ - ZLOBKI - RESTAURACJE - PRODUCENCI ZYWNOSCI



KONSYSTENCJA NIEZMIENIONA

KONSYSTENCJA ZMODYFIKOWANA

JEDZENIE PALCAMI

Blixer® 5 - 2V - Blixer® 5 V.V.
Blixer® 7 - Blixer® 7 V.V

Pojemnikzestali .................... : _ Ramie Blixer®:
nierdzewnej: : : Zwigksza precyzje
Duza pojemnos¢: 5,9 lub 7,51. i powtarzalnos¢
Oszczednos¢ czasu przy : przygotowywanych
przetwarzaniu wigkszych ilosci. potraw.
Budowa i ksztatt pojemnika
E;\ZZIS':Z':CP::F z plynnymi N6z zagbkowany:

Y Jami. Przeksztatcanie

sktadnikow

gotowanych lub
surowych w potrawy
o réznej konsystencji.

N6z na dnie pojemnika:
Przeréb duzych i matych ilosci
umozliwia lepsze zarzadzanie
menu.

Ergonomiczny uchwyt
soft touch:
Komfort uzytkowania.

............... Zegar:
| @ 0 @\ “ | Odliczanie do konca pracy i
minutnik, umozliwia precyzyjna
Wyjmowane akcesoria: ﬂ Blixer* 7 v.v. prace.

Latwe czyszczenie '
elementéw majacych
kontakt z zywnoscia.

Blixer® 2 - Blixer® 3
Blixer® 4-1V - Blixer® 4-2V - Blixer® 4 V.V.

Ramie Blixer®:
skfada sie zdwoch
czescitatwych do
wymontowania i
czyszczenia.

Nz z nacieciami

8 w standardowym
\\ wyposazeniu z

rozbieralng naktadka
Metalowa obudowa silnika............. : : dla mycia.
zapewniajaca wiekszg :
wytrzymatos¢ w wyposazeniu
Blixer’ 4 i Blixer" 4 V.V.

Zbiornik z nierdzewnej stali
zuchwytem:

2,9 | modeli Blixer 2

3,7 I modeli Blixer 3

4,5 | modeli

Blixer 4 i Blixer 4 V.V.

Blixer’ 4 V.V. wyposazony w
ptynna regulacje predkosci
od 300 do 3500 obr/min
zapewnia wygodniejsze
uzytkowanie i przygotowanie
wiekszej ilosci potrwa w
krétszym czasie.

Blixer’ 2 i Blixer’ 3 maja 1
predkos¢ 3000 obr/min.

Blixer® 4 wyposazony w 2
predkosci 1500 i 3000 obr/min.



Blixer’ - nowa rownowaga zywieniowa!

KONSYSTENCJA NIEZMIENIONA

Przeznaczony specjalnie do doméw opieki spotecznej, szpitali oraz w kuchni osrodkach zdrowia, Blixer® umozliwia
zmiane konsystencji surowych, gotowanych i zamrozonych produktéw.

Wszystkie produkty spozywcze, surowe i gotowane, stone i stodkie, podawane jako przystawka, danie gtéwne, ser lub

deser moga by¢ od teraz spozywane przez wszystkie, nawet najstarsze, osoby.

2 URZADZENIAW 1!

Modele Blixer® skupiajg w jednym urzadzeniu wiasciwosci dwédch
znanych urzadzen : cutter/wilka i malaksera.

Ich unikalna koncepcja gwarantuje idealnie jednorodna teksture .

SKUTECZNOSC:

Wystarczy kilka minut, aby danie dnia przeksztatci¢ w danie o zmienionej

konsystencji i to przy duzej tatwosci wykonania .

SOLIDNOSC, NIEZAWODNOSC | DLUGOTRWALOSC:

« Silnik do maszyn przemystowych nadajacy sie, dzieki swej wyjatkowej
trwatosci i niezawodnosci, do intensywnej eksploatacji.

« Ustawiony na tozysku kulkowym, co zapewnia cicha prace i eliminuje
drgania.

« Silnik sprzezony bezposrednio z akcesorium dla zwiekszenia mocy
wyjsciowej.

« Prosta konstrukcja bez uktadu napedowego

«Zadnych czynnosci obstugi: brak czeici zuzywalnych i szczotek
weglowych.

DOSKONALA HIGIENA:
Wszystkie czesci pozostajace w kontakcie z zywnoscig dajg sie fatwo
wymontowac i oczysci¢, dzieki czemu spetniaja najbardziej $ciste normy
w zakresie higieny (NSF).

Specyficzne cechy bliksera

Ramie Blixer®

")
9

@

Liczba porg;ji:
od 10 do 100

Cel:

Szpitale, Domi opieki spotecznej,
Ztobki, Restauracje

W skrocie:

Posiadaja bardzo duzo zalet :
szybkos¢, skutecznos¢ prosta obstuga,
wytrzymatos$¢, doskonata jakos¢
produktu kor\cowego, zachowanie
smaku potraw.

KONSYSTENCJA ZMODYFIKOWANA

opatentowane, niezastapione rozwigzanie,

tym samym zapewnia wieksza jednorodnosc¢ i
rozdrobnienie przygotowywanego produktu.

ktore poprawia turbulencje w zbiorniku, a \\

Pokrywa
Wyposazona w uszczelke zapewniajaca
doskonatg szczelnosc.

Wysoka tuleja watu napedowego
Umozliwia obrébke duzej ilos¢ ptynow
dzieki czemu doskonale nadajacy sie

do pracy z zywnoscia o zmienione;j
konsystencji.

Zdrowie

Przystawki

Dania gtdwne

Ser

Jak wybrac Blixer*?

1> Oblicz catkowita mase porcji 0 zmodyfikowanej konsystenji do przygotowania.

Srednia porcja
80¢g X

1009 X

2009 X

80¢g X

Przystawki

Migso/Ryby
Warzywa/Rosliny straczkowe
Deser

e B

N6z z nacieciami dostarczany w standardzie,
aby fatwo przeksztatci¢ wszystkie sktadniki w
zywnos$¢ o zmienionej konsystencji.

Standardowa predkos¢ 3000 obr./min
gwarantuje absolutnie delikatna konsystencje
idealnie dostosowang do potrzeb gosci. Dostepny
réwniez w wersji z ptynnga regulacja predkosci dla
bardziej elastycznego uzytkowania.

Lokale gastronomiczne

Emulsje, terriny, przekaski, tapenady, humusy, taramy, sosy pesto itd.

JEDZENIE PALCAMI

51

Proszkowanie na sucho, specjalne ,proszki”do suchych lub liofilizowanych
produktéw spozywczych.

Liczba porcji do przygotowania Waga catkowita Liczba porcji 200g
= 9
= 9
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7 > Postepuj zgodnie ze wskazowkami dotyczacymi losci przetwarzanej jednorazowo, zamieszczonymi w opisie produktu.



Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s zobowigzujgce i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach Swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.
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FOODS

MODERATELY THICK

Skfadniki przetwarzane przez Blixer spetniaja
normy IDDSI.

Konsystencje mozliwe do uzyskania poziomu:
5,4i3.

KONSYSTENCA Nlizhi_qu
\i_‘\: -

KONSYSTENCIA ZMODYFI W\

3%

0 THIN
DRINKS
Charaktyrystyka Waga (kg)
Predkos¢ Moc Napiecie* Podstawa Pojemnik z Przetwarzane ilosci (w kg) . S
(obr/min) (Wat) (Amp.) silnika nierdzewnej stali Min. Maks.
. 230V/1 . Specjalny do
Blixer® 2 3000 600 50Hz-7 Z poliweglanu 291 e ey e 10 kg 12 kg
Blixer® 3 3000 750 502'?_'2\_//;.5 Z poliweglanu 371 0,3 2 12kg 13kg
Blixer® 4 - 1V 3000 900 Sg?-loz\{/ ;.5 Z metalu 451 04 3 14 kg 15 kg
%
Blixer® 4 - 2V 1500 i 3000 1000 5‘(‘)032\/_ 237 Z metalu 451 0,4 3 15kg 15kg
Blixer® 4 V.V. 300 do 3500 1100 sg?-loz\{q.s Z metalu 451 04 3 16 kg 17 kg
%
Blixer® 5 - 2V 1500 i 3000 1500 5‘:)032\/_ f f Z metalu 591 0,5 3,8 21kg 23,5kg
. 230V/1
Blixer® 5 V.V. 300 do 3500 1500 50 Hz-5.8 Z metalu 591 0,5 38 21,5kg 24kg
Blixer® 7 1500 i 3000 1500 53?402\{/ : f Z metalu 7,51 0,6 438 22,5kg 25kg
. 230V/1
Blixer® 7 V.V. 300 do 3500 1500 50 Hz-5.8 Z metalu 7,51 0,6 48 22,5kg 25kg
* Mozlowos¢ innych napiec
Wymiary (mm)
A B (o] D
Blixer® 2 400 305 245 176 A
Blixer® 3 444 304 242 205
Blixer® 4 479 332 226 225
Blixer® 5 540 365 280 270
Blixer® 7 570 340 265 265
Y
DYsTRYBUTOR NORMY : pee

robot ¢ coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dzial miedzynarodowy i marketing :
Tel.: + 33 143 98 88 33

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Aparatura wykonana zgodnie z :

« Postanowieniami nastepujacych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegélnych  krajow
cztonkowskich: 2006/42/CE, 2014/30/UE,
2011/65/UE, 2012/19/UE, 1907 /2006/CE,
1935/2004/ CE, 2023/2006/CE, 10/2011 /UE.

« Postanowieniami  nastepujacych norm
europejskich oraz norm stanowigcych o
srodkach bezpieczenstwa i higieny : EN
1SO 12100, EN 60204-1, EN 60529: IP 34, EN
12852.




