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/(O zastosowanie CUTTERA-WILKA

Rodzaje obrébki: siekanie, przygotowanie drobnego farszu lub zawiesiny, ugniatanie
i rozdrabnianie.

( ERGONOMIA ) ( KOMFORT )

Modeli R301iR301 Ultra posiadaga
nowy uchwyt utatwia przy-
trzymywanie pojemnika.

Nowa pokrywa jest tatwa do
zamontowania na pojemniku, co
pozwala na proste i szybkie uzyt-
kowanie.

(' EFEKTY )

WIELOCZYNNOSCIOWOSC

Urzadzenia te sg dostarczane z no-

zem gfadkim z rozbieralna naktad-

ka.

Przykfad: grube siekanie, drobne

siekanie, zawiesiny...

W opgji:

- N0z z nacieciami do rozdrabnia-
nia i ugniatania,

Przykfad: drobne siekanie, zawiesi-

ny...

- N0z z zebami zalecany do siekania
pietruszki.

Przyk’fad wirabianie ciasta, rozdrab-

=0y
Y

Zbiornik 3,7 | opracowany do
obrébki matych i duzych ilosci

(BEZPIECZENSTWO )

Nowy mechaniczno-mag-
netyczny system bezpie-
czenstwa oraz hamulec
zatrzymujacy prace noza w
przypadku otwarcia pokrywy.

(' PRECYZJA )

Modeli R 301 i R 301 Ultra
jest wyposazony w system
sterowania impulsowego,
co pozwala na bardziej pre-
cyzyjne krojenie.

@Hﬂﬂ‘llﬂtﬂl

/(O zastosowanie SZATKOWNICY
(' EFEKTY )

Duzy otwdr wsadowy
(pow. 104 cm?) do ob-
robki duzych wa-
rzyw takich jak A’f#
kapusta, selery, 4
safata, pomi- ‘

dory.
( KOMFORT ) /

Automatyczne ponowne uruchamia-
nie urzadzenia za pomocg dzwigni
co zapewnia wiekszy komfort pracy
i zwieksza szybkos¢ jej wykonania.

( PRECYZJA )

Nowa koncepcja tarczy zabierakowej
pozwala na bezbtedng ewakuacje po-
krojonych warzyw; w szczegdlnosci
jakos¢ krojenia warzyw delikatnych
jest nieporéwnywalna.

WIELOCZYNNOSCIOWOSC

( EFEKTY )

Otwor o ksztalcie
cylindrycznym ($red-
nicy 58 mm) prze-
znaczony do warzyw
dtugich i delikatnych
gwarantujacy
precyzje krojenia.

( ERGONOMIA )

Wspdlna dla mode-

li R 301 i R 301 Ultra

nowa szatkownica

do warzyw skfa-

da sie z pojem-

nika  szatkow-

nicy i pokrywy.

Pojemnik i jej

przykrywa daja

sie tatwo zdemonto-
wac.

Kompletna gama tarcz
tnacych z nierdzewnej stali do
réoznorodnego krojenia warzyw i
owocow: krojenie w plasterki, w
ksztafcie falistym, w stupki i wiérki




() Roboty wielofunkcyjne cutter-wilk / Szatkownica

Q Korzysci: m llos¢ positkow:

- urzadzenie wielofunkcyjne 10do 70

Cutter/wilk i szatkownica do warzyw stuza do obrébki
przy uzyciu tego samego silnika.

» Niezbedne:
Siekaja, rozdrabniaja, rozczyniaja, ugniataja i dzieki
gamie 23 tarcz z nierdzewnej stali pozwalaja na
optymalng jakosc¢ krojenia w plasterki, wiérki i stupki.
Spetniaja wiele korzystnych czynnosci, ktére odkrywa Q W skrocie:

sie w miare uzytkowania.

Przeznaczone dla:
Restauracji, garmazerii, stotowek,
punktéw gastronomicznych.

» Wydajne : « Wydajne, odporne i szybkie roboty z rod-
W ciggu 1-2 minut mozna przygotowaé majonez, ziny Robot-Coupe (12 modeli) doskonale
befsztyk tatarski, puree z marchewki lub przecier z spetniajg profesjonalne potrzeby w pla-
jabtek. céV\{ka’ch przygotowujacych od 10 do 400

. Odporne:: positkdw.

Asynchroniczny silnik o duzej mocy pozwala na « Stanowia one dobra inwestycje i pozwalaja
intensywne uzytkowanie tych urzadzen i zapewnia zaoszczedzi¢ niezmiernie duzo czasu.

ich niezawodne i dtugotrwate dziatanie.

ZESTAW DO PRZECIEROW

Nowe akcesoria idealne do robienia sosow i sokéw warzywnych oraz owocowych, do przygotowania
przekasek, matych szklaneczek, zup, sorbetéw, lodéw, smoothies, konfitur, marmolady...

Przygotowania przecierow Wyciskacz do cytruséw

Otwor wsadowy o duzej pojemnosci
75x90 mm

Sok grejpfrutowy

Przecier do Przecier
matych szklaneczek pomidorowy
cateringowych

I Sok z cytryny

I I
K Mus Mus malinowy K

truskawkowy np. do sorbetéw




Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.
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( ° Plastry : 1 mm p 6 mm ref.
—— 1 mm. 27051
. 2mm 27555
3mm 27086
4 mm 27566
) = 5mm 27087
6 mm 27786
é‘ % Faliste 3 mm 27622
y Faliste 5 mm 27623
( ° Stupki : 2x2 mm p> 8x8 mm
. e ] ~_' & ref.
) B ] 1‘* 2x2mm 27599
- .«; , 2x4mm 27080
= 2x6mm 27081
4x4mm 27047
6x6 mm 27610
8x8mm 27048
ref.
1,5mm 27588
2mm 27577
3mm 27511
6 mm 27046
9mm 27632
Zemniaki 27191

Wiérki chrzan 0,7 mm 27078
Widrki chrzan 1 mm 27079
Wiorkichrzan 1,3mm 27130
Parmezan 27764

-wzmozona moc oddawana
- nie ma ztozonego systemu napedowego.

« Wal napedowy ze stali nierdzewne;j.

« Asynchroniczny silnik do maszyn przemystowych nadajacy sie, dzieki swej
wyjatkowej trwatosci i niezawodnosci, do intensywnej eksploatacji.

« Ustawiony na tozysku kulkowym, co zapewnia cicha prace i eliminuje drgania.

« Urzagdzenia napedzane bezposrednio za pomoca silnika:

« Zadnych czynnosci obstugi : brak czeéci zuzywalnych i szczotek weglowych.

Dane elektryczne Waga (kg)
0 il Akcesoria Akcesoria Moc Napiecie*
Zespot silnikowy cutter-wilk e (Wat) (Amp.) netto brutto
3,71 Nierdzewna stal

R301 Jednofazowy , 650 230V/1-50 Hz- 1,7 15 18

1500 obr/min Polimer Gama 23 tarcz tnagcych

Jednofazowy 371 Nierdzewna stal 230V/1
R 301 Ultra R 650 15 18

1500 obr/min Nierdzewna stal Gama 23 tarcz tnacych 50Hz3

Wymiary (mm)
A B C D E F G H | J

R301 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726
R 301 Ultra 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726

* Mozlowo$¢ innych napieé

r ObOt @ coupe® DysTRYBUTOR

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dzial miedzynarodowy i marketing :
Tel.:+33 143988833
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

NORMY: A
Aparatura wykonana zgodnie z : QIE;

+ Postanowieniami nastepujacych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa  poszczegdlnych  krajow
cztonkowskich:  2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, CE n°
1935/2004, UE n° 10/2011.

« Postanowieniami  nastepujacych  norm
europejskich oraz norm stanowiacych o
srodkach bezpieczenstwa i higieny: EN 1SO
12100:2010, EN 60204-1:2006, EN 60529: IP
55,1P 34, EN 1678, EN 12852.




