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GRONSAKSSKARARE
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16 SKARVERKTYG FOR EN VARIERAD MENY

MULTIPACK

Intresset for bra ravaror, nirproducerat och maltider lagade fran grunden ar stort. En varierad och
smakrik salladsbuffé ar dérfor helt ratt och ett tecken i tiden.

Vart "Multipack” med 16 skarverktyg gor det méjligt for restauranger, skolor, sjukhus och catering
foretag att verkligen variera salladsbuffén och matrétterna.

Skarskivor

. Paprika, selleri,

Vitkal, 10k,
zucchini,
palsternacka,
selleri, &pple.

| morot, purjolok,
' melon, banan,
Kiwi.

- Tomat, zucchini,
gurka, aubergine,
champinjon.

Morot, selleri,
palsternacka.

Tarningsverktyg

Strimmelverktyg

5x5x5mm

10x 10 x10 mm

20 x20x 20 mm

2x10 mm

2.5x2.5mm

Kalrot, zucchini,

gurka, &pple

mango.

Tomat, zucchini,

paprika, 0k,
apple.

Paprika,

zucchini, 1ok,

aubergine,

melon, annanas,
selleri, dpple.

* Morot, gurka,
" zucchini, kalrot.

Morot, gurka,
| réadisa, selleri,

zucchini.

Morot, zucchini,
gurka, selleri,
' sbtpotatis, radisa,

kalrot.

péron, melon,

D-Clean Kit
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Rengoringsverktyg for

térningsgaller 5x5 mm, 8x8 mm,

10x10 mm, 12x12 mm och
14x14 mm.
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Vagghéngare for
16 skérverktyg




CL 55 WORKSTATION

DEN KOMPLETTA ARBETSSTATIONEN

KANTINVAGN

¥ o

Tre positioner for kantinen, och
tva lasbara hjul.

Kan dven anvéandas for
transport av verktyg.

400-1800

kg / tim

MULTIPACK = 16 skarverktyg

For stora volymer
mordtter, potatis,
tomat m.m.

TRYCKMATARE

Ergonomisk tryckmatare,
underlattar och
paskyndar arbetet.

-

L ]

POTATISPUREVERKTYG

Utvecklad for
stora volymer
potatispuré.

KANTINVAGN

9 U

Kantinvagn for 1/1 GN kantin,
justerbar i hojd.




CL 55
Tryckmatare

Easy ....................... :__“' Gl
Guide
Omedelbar atkomst
information om din
maskin

ERGO PUSHER

Den ergonomiska tryckmataren
“Ergo Pushern” underlattar arbetet.
Perfekt vid bearbetning av stora
volymer vitkal, isbergssallad m.m.

Ergo Pusher’n pa CL 60 &r
justerbar i tre olika I&gen, for
onskad arbetsstéllning.

Tubmatare (@ 58 mm)
for bearbetning av langa gronsaker,
t ex purjoldk och gurka.

Precisionsmatare:

0 39 mm for: chili, jalapeno,
rédisa, korsharstomat, champinjon,
vindruvor, jordgubbar och mycket
annat.

@ ROBUST
Rostfritt motorblock och

stativ.

HYGIENISK
L4tt att anvanda och rengdra.

PRAKTISK

Flyttas I4tt tack vare stativets
tva hjul.

SPAR TID
Tva varvtal: 375 och 750 v/m.

Rymmer tva vitkalshalvor och upp
till 15 tomater.

- Industriell induktionsmotor for ett
intensivt bruk.

- Underhéllsfri och kraftull for en
lang livslangd.
- Tyst, vibrationslds drift.

' CL60 ar tillverkad i rostritt stal.

Kan rengdras i diskmaskin.

QR-kod for snabb
informtion via telefon
eller ipad.

Praktiskdraglédaft')r--~~--~~--~~--~~--~~--§
verktyg.

JUSTERBAR FOT
Stabiliserar CL60 nar
golvet &r ojamnt.

|

600
1200+

CL 60

Tryckmatare

ROBUST
100% rostfri

EFFEKTIV
Automatisk trattmatare med hdg
kapacitet.

PRAKTISK
Flyttas l4tt tack vare stativets tva hjul.

PLATSBESPARANDE

Tryck-, tratt- och tubmataren falls utmed
motorblocket.

SPAR TID
CL 60: 2-varvtal, 375 och 750 v/m.
CL60 VV: Variabelt varvtal, 100-1000 v/m.




CL 60 WORKSTATION
DEN KOMPLETTA ARBETSSTATIONEN kg / tm.

600-2400

VERKTYGSVAGN
for tilibehor

« Stéll for 16 skarverktyg.
» Draglada for tillbehor.

« Héllare for:
- Tryckmataren
- Trattmataren

- 4-Halsmataren

JUSTERBAR FOT
Stabiliserar CL60 nar
golvet &r ojamnt.

MULTIPACK = 16 skarverktyg

AUTOMATISK /&, Y L . KANTINVAGN
TRATTMATARE mg?n TRYCKMATARE mgrf:- 4-HALSMATARE ngi{u POTATISPUREVERKTYG Ergo Trolley
KA\ Y
Ergonomisk tryckmatare,
For stora volymer underlattar | | For langstréckta Utvecklad for
morétter, potatis, ‘ och péskyndar g gronsaker som t ex stora volymer &
tomat m.m. arbetet ' gurka och purjolok. potatispuré. For tre 1/1 GN kantiner.




MANGDER AV SKARSNITT !

Skarskivor: 0,6 - 14 mm

13 Skivor
Ref. Ref.
0,6 mm 28166W 6 mm 28196W
0,8 mm 28069W 8 mm 28066W
1 mm 28062W 10 mm 28067W
2mm 28063W 14 mm 28068W
3mm 28064W 4 mm (Kokt potatis) 27244W
4 mm 28004W 6 mm (Kokt potatis) 27245W
5mm 28065W
W Y .
AL 3 Skivor
Ref. Ref.
2mm 27068W 5mm 27070W
3mm 27069W
Rivskivor: 1,5 - 9 mm
&S s 11 Skivor

5 > 2 Ref. Ref.
? = o 2 1,5mm 28056W 9mm 28060W
T 2mm 28057W Parmesan 28061W
e 1 3mm 28058W Rostirivare 27164W
5 : 4mm 28073W Potatisrivare 27219W
5mm 28059W Pepparrotsrivare 1 mm  28055W

7 mm 28016W

12 Skivor
Ref. Ref.
1 x 8 mm (Tagliatelle) 28172W 2x2mm 28051W
1 x 26 mm lokringar / kal 28153W 25x25mm  28195W
2x4mm 27072W 3x3mm 28101W
2x6mm 27066W 4x4mm 28052W
2x8 mm 27067W 6x6 mm 28053W
2 x 10 mm (Tagliatelle) 28173W 8x8mm 28054W
Tarningsverktyg: 5x5x5 - 50x70x25 mm
10 Skivor

Ref. Ref.
5x5x5mm 28110W 14x14x10 mm 28179W
8x8x8mm 28111W 14x14x14 mm 28113W
10x10x 10 mm 28112W 20 x 20 x 20 mm 28114W
12x12x12 mm 28197W 25x25x 25 mm 28115W
14 x 14 x 5 mm (mozzarella)) 28181W 50 x 70 x 25 mm (sallad)  28180W

Potatispurétillsats Upp till 10 kg
pa 2 minuter

5 Skivor 2 sets
Ref.
6x 6 mm 29230W + Ref.
8x8mm 28134W ¢ St puré: @ 3 mm 28208
8x16 mm 28159W R Fast puré: @ 6 mm 28210
10x10 mm 28135W . h
10x 16 mm 28158W !
EXTRA TILLBEHOR - CL 55 / CL 60
4-halsmatare A Snedstalld rormatare
« Framtagen for bearbetning av stora volymer ‘5% N « En rak rormatare @75 mm for beredning av
langstréckta gronsaker. : & -,. langstrackta rot- och gronsaker. Insats: 350 mm.
« Tubmatarens diameter: tva har en 6ppning 5 ¥ ’\ « En snedstélld rormatare @75 mm for wokrétter eller
_‘\ pé 50 mm och de dvriga tva 70 mm. ] dekorativa ovaler. Insats: @50 mm.
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Boostar Spar Reducerar Minskar
kreativiteten tid manuellt arbete svinnet
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Scan now
Follow us

Kontakta Din leverantor eller oss direkt:
robot-coupe.com

‘ ' Part of french cuisine





