
SNABBHACKAR - BÄNKMODELLER
R 2 • R 3 • R 4 • R 4 V.V. • R 5 • R 5 V.V. • R 7 • R 7 V.V.

RESTAURANG - STORKÖK - BUTIKSKÖK - CATERING

Kontakta Din leverantör eller oss direkt:

robot-coupe.com



R 5 - R 5 V.V. - R 7 - R 7 V.V.

R 2 - R 3 - R 4 - R 4 V.V.

Tratt för påfyllning av 
ingredienser.

Vätsketätt lock med  
tratt för tillsättning av 
ingredienser under gång.

Samtliga snabbhackar  
är utrustade med 
en kraftfull, tyst 
och underhållsfri 
induktionsmotor.

R5 V.V. och R7 V.V.  
levereras med steglöst  
varvtal och reversering  
R-Mix, vilket underlättar  
arbetet med känsliga  
ingredienser.

Ergonomisk handtag Soft 
Touch för ett säkert grepp.

Ergonomisk handtag Soft Touch 
för ett säkert grepp.

Varvtal för alla tillämpningar:
R2	 1500 v/m      
R3-1500	 1500 v/m     
R3-3000	 3000 v/m     
R4-1V	 1500 v/m      
R4-2V	 1500/3000 v/m   
R4 V.V.	 Variabelt, 300-3500 v/m

Hacktillsats i rostfritt 
stål: 5.9-liter för R5 och  
7,9-liter för R7.

Hacktillsats i rostfritt stål: 
- 2,9-liter	 R2 / R2B
- 3,7-liter	 R3-1500 / R3-3000
- 4,5-liter	 R4 / R4V.V.

Timer
med autostop, praktiskt 
vid arbete med många 
upprepningar.

INNOVATIV

INNOVATIV

Specialdesignad kniv, 
effektiv för både små  
och stora volymer.

Specialdesignad kniv, 
effektiv för både små  
och stora volymer.



SNABBHACKAR - Bänkmodeller 

Portioner/måltid: 
10-100 port / måltid beroende 
på modell.

Utvecklad för:
Restaurang, storkök, butikskök, 
konditori, catering m.fl. 

En säker investering:
Robot-Coupe utvecklar och 
tillverkar marknadens exklusivaste 
sortiment av snabbhackar, 2.9- till 
60-liter. Vilken snabbhack du än 
väljer kan du vara säker på att 
det kommer att bli en pålitlig och 
säker investering.

Mångsidig:
• �Perfekt resultat på ett ögonblick. Idealisk för all 

typ av hackning, blandning, mixning och knåd-
ning.

Effektiv:
• �R4 V.V´s variabla varval och R5 V.V. / R7 V.V´s 

reverseringsfunktion R-Mix både underlättar 
och utvidgar tillagningsmöjligheterna. Perfekt för 
tillsättning av ömtåliga ingredienser, t.ex. dill och 
räkor i en fiskfärs.

Kraftfull:
• �Direktdrivande, vibrationsfri induk-

tionsmotor; kraftfull, underhållsfri och 
stark.

1,5 kg färs på 1 min. 

1,5 kg pajdeg på 2 min. 1,5 kg ganache på 3-4 min. 

1,5 kg persilja på 2-3 min. 3 kg kryddor på 3-5 min. 

1,5 kg hummus på 3 min. 2,5 kg emulsion på 2 min.

Slät kniv
Standard

Vågtandad kniv

För malning
och knådning

Räffeltandad kniv

För örter,
kryddor m.m.

R 2 - R 5 V.V. :
Kniv med släta knivblad är standard. 
Våg- och räffeltandade knivar finns 
som tillval.

R 7 - R 7 V.V. : 
Levereras med en isärtagbar kniv i 
rostfritt stål med släta knivblad. Våg- 
och räffeltandade knivar finns som 
tillbehör.



Part of french cuisine

Kontakta Din leverantör eller oss direkt:

robot-coupe.com
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Follow us
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