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’ STABMIXER

GASTSTATTEN - GROSSKUCHEN - FEINKOSTGESCHAFTE
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MicroMix Mini MP  Mini MP  Mini MP CMP CMP CMP CMP MP 350 Ultra MP 450 Ultra  MP 550 Ultra |
160 V.V. 190 V.V. 240V.V. 250 V.V. 300 V.V. 350 V.V. 400 V.V.
S 15 Liter | 30 Liter [ 45 Liter | 73 Liter 50 Liter 100 Liter 200 Liter
Fir kleine Mengen
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) MP 350/MP 450: 9500 U/min
ZOOOUSIS‘ 2300 bis 9600 U/min MP 350 V.V./MP 450 V.V.: 9000 U/min
12500 U/min 1500 bis 9000 U/min
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MP 600 Ultra  MP 800 Turbo

300 Liter 400 Liter

9500 U/min 9500 U/min ‘
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Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra Ultra
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Mixer: 2000 bis 12500 U/min
Riihrbesen: 350 bis 1560 U/min

Mixer: 2300 bis 9600 U/min
Riihrbesen: 500 bis 1800 U/min

Mixer: 1500 bis 9000 U/min

Riihrbesen: 250 bis 1500 U/min 1500 U/min

250 bis ‘




/' © MINI GERATE

@ Mixen

@ Emulgieren

BESONDERS GEEIGNET FUR KLEINE MENGEN
COMBI
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Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 190 Combi 240 Combi
2000 bis Mixer: 2000 bis 12500 U/min
12500 U/min Riihrbesen: 350 bis 1560 U/min

Zusatzliche Informationen auf S. 10




/O MINI GERATE

Minimale GréBe - Maximale Leistung!
Fir Saucen, Emulsionen und kleine Mengen

STUFENLOSER DREHZAHLREGELUNG ... ..

» 2000 bis 12500 U/min als Mixer
» 350 bis 1560 U/min als Riihrbesen

ERGONOMIE ..

Spezielles Design des Handgriffs fir eine
bequeme Handhabung des Geréates und
ermudungsfreies Arbeiten.

LEISTUNG .o

Leistungsstarker Motor mit 240 bis 290 W je nach
Modell fiir hohe Langlebigkeit.

HYGIENISCH RSOl

Messer und Stab abnehmbar fiir einwandfreie DELSTAHL
Hygiene, ein exklusives Robot-Coupe-Patent. Stab, E .EI
Mischkopf und Messer aus Edelstahl flir hohe . E.l ,-l

[ o

Langlebigkeit.

Mischkopf abnehmbar bei den Modellen ) . . E
MP 190 V.V. und MP 240 V.V. ’

VIELSEITIG VERWENDBAR

b
Das veredelte Edelstahimesser A.b nehrrln b; re Em;:; Istahl
gewahrleistet einwandfreie Hygiene gl:i:s;u;reeitz:zn de sta
und ermdglicht die Zubereitung von
Suppen, Saucen und Plirees. Au.f schlagen von kalten und
heiBen Cremes und Saucen.




/' © KOMPAKT GERATE CMP

@ Mixen

© Schlagen

SPEZIELL FUR DEN GASTRONOMIEBEREICH

COMBI
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CMP CMP CMP CMP CMP 250 CMP 300
250 V.. 300 V.V. 350 V.V. 400 V.V. Combi Combi

Mixer: 2300 bis 9600 U/min

2300 b .
300 bis 9600 U/min Riihrbesen: 500 bis 1800 U/min

Zusatzliche Informationen auf S. 10




/' © KOMPAKT GERATE CMP

Kompakt, handlich, leistungsstark
Speziell fir die Gastronomie

,,,,,, KOMFORT

Stufenlose
Drehzahlregelung fiir die
Zubereitung feinster Speisen
aller Art

ERGONOMIE

Kompaktes, leichtes und einfach
zu handhbendes Gerét

LEISTUNG ...

Starkere Motorleistung:
+ 15% fur noch mehr Leistung.

robot {3 coupe

CMP300 V.V.

¢ INNOVATION

HYGIENISCH L
Mischkopf und Messer T @
aus Edelstahl

abnehmbar fir leichtere
Reinigung und Wartung.

ERGONOMIE

Der Haken am Motorblock
lasst sich flr leichteres Arbeiten
VIELSEITIG VERWENDBAR und héheren Bedienkomfort als
Aufsatz- und Drehpunkt auf dem

Die Modelle der Reihe Topfrand verwenden.

CMP Combi (Mixer +

Riihrbesen) verfiigen Neues Aufrollsystem fiir das
dariiber hinaus iiber einen Stromkabel fur leichteres
neuen Mischkopf ganz aus Verstauen und héhere
Edelstahl. gﬁ'. Lebensdauer.
1 MISCHKOPE
ELSTAHL

Optimale
Verarbeitungsqualitat
flr eine einwandfreie

Endproduktqualitat in ﬂ ul
klrzester Zeit. _

KUNDENDIENST: STROMKABEL ABNEHMBAR ... .. ... ...

@ Neues patentiertes EasyPlug-System flir ein leichteres
Auswechseln des Stromkabels im Rahmen des
Kundendienstes.

@ Spannungsanzeige: Rasches Erkennen eines defekten
Stromkabels. Die Anzeige leuchtet, wenn das Stromkabel
unbeschadigt und beiderseits (Steckdose und EasyPlug)
korrekt angeschlossen ist.
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COMBI

‘ £
S )
€ 0 I
o ~ i E
0 p— LT
™ - : I o
& o
o | wnl| | onn| A | L
/ 1 | i I , Rl L \
it . Y b i = i V-4
MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450:
9500 U/min , , , Mixer: 1500 bis 9000 U/min 250
9000 U/min 9500 U/min 9500 U/min . . . bis
MP 350 V.V./MP 450 V.V.: Riihrbesen: 250 bis 1500 U/min 1500 U/min

1500 bis 9000 U/min

Zusatzliche Informationen auf S. 10




/O GROSSGERATE

GROSSGERATE MP ULTRA
Noch leistungsstéarker und ergonomischer!

ERGONOMIE
Benutzerfreundlicher Handgriff fur
hohen Bedienkonfort.

LEISTUNG
Verstarkte Motorleistung: plus 20
Prozent fir ein noch
leistungsstéarkeres Gerat Hohere
Leistung fur optimierte
Verarbeitungsdauer

"

MP 450 Ultra

LANGLEBIGKEIT ................occcccciiiiiiii ®
Robustes Design durch
Motorblock aus Edelstahl

HYGIENISCH ..o ®
Mischkopf und Messer aus

Edelstahl abnehmbar fir leichte .
Reinigung und Wartung / !r

Bei den Modellen MP V.V. und
MP Combi flir eine einfachere
Handhabung Drehzahiregler

noch benutzerfreundlicher

AL

£

ERGONOMIE

Der Haken am Motorblock lasst sich flr
leichteres Arbeiten und hdéheren
Bedienkomfort als Aufsatz- und

Drehpunkt auf dem Topfrand verwenden.

Neues Aufrollsystem fiir das
Stromkabel fir leichteres Verstauen und
hoéhere Lebensdauer

o,

Neuer abnehmbarer
Griff EasyGrip. Das
Gewicht des Geréts ist
besser ausbalanciert,
was die Benutzung
noch mehr erleichtert.

KUNDENDIENST: STROMKABEL ABNEHMBAR ... ...

@ Neues patentiertes EasyPlug-System fir ein leichteres
Auswechseln des Stromkabels im Rahmen des
Kundendienstes.

@ Spannungsanzeige: Rasches Erkennen eines defekten
Stromkabels. Die Anzeige leuchtet, wenn das Stromkabel
unbeschadigt und beiderseits (Steckdose und EasyPlug)
korrekt angeschlossen ist.

-




/© TOPFAUFSATZE MP/CMP

Mit ihnen lasst sich der Stabmixer mihelos in Schraglage bringen oder er kann
autonom arbeiten. Sie sind ganz aus Edelstahl, leicht zu reinigen und sehr praktisch
im Gebrauch.

Einstellbare Topfaufsatze: Universalaufsatz:

Drei Topfaufsatz-Variaten sind lieferbar. Sie sind Passt sich leicht an Tépfe aller Durchmesser an.
verstellbar und fiir folgende Durchmesser

geeignet:

* Topf-@ 330 bis 650 mm
* Topf-@ 500 bis 1000 mm
» Topf-@ 850 bis 1300 mm

/O KOMBI-STABMIXER

Mit dem Rihrbesenaufsatz von Robot-Coupe, kbnnen Sie emulgieren,
vermischen, auflockern, schlagen und verriihren

LEISTUNG
Verstérkte Motorleistung +15 % flr ein noch
leistungsstérkeres Geréat.

LEICHTERES ARBEITEN
Stufenloser Drehzahlregler leicht mit einer Hand zu
bedienen.

m

ERGONOMIE |
Benutzerfreundlicher Handgriff fir hohen e\ i
Bedienkomfort. I \ \\ , 1 |
. | }
BEDIENKOMFORT |,H lk I' | . !\ ’ R / l_:q
Automatisches Beibehalten der Drehzahl fiir komplexe v/ ' - Nt
Zubereitungen .
Mini MP CMP MP
RUHRBESENGEHAUSE AUS METALL
ROBUST HYGIENISCH ERGONOMIE
Getriebe aus Metall in 2 Veredelte Riihrbesen Einfaches Anbringen der
Zahnradkammern aus Metall  fir einwandfreie Besen und des Gehauses am
i fir hohe Belastbarkeit auch Hygiene. Motorblock flr ein schnelles

bei starker Beanspruchung. Montieren und UmrUsten.
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_ﬁ) RUHRBESEN _fo HYGIENETIPPS
REINIGUNG

Messer und Mischkopf n
leicht abnehmbar

Benutzerfreundlicher
Handgriff

- Stufenlose Drehzahiregelung
von 150 bis 510 U/min.

+ Gesamtlange 690 mm.

* Fiir die Modelle MP Combi +
Ultra zusatzlich lieferbar.

Verwendung:

Instant-Kartoffelpuree, Instant-Suppen,
Gewdrze, Saucen usw.

N o [xD-80

GemaB den HACCP-Richtlinien empfehlen wir
ly den Mischkopf und das Messer nach dem Rei-
nigen im Kih-lraum aufzubewahren.

EINE EXKLUSIVE TECHNIK

. PRODUKTVORZUGE: 1 Verarbeitungsmenge

+ Perfekte Hygiene: Stab, Messer, Mischkopf und Rihrbesen 2 - 400 Liter je nach Modell.
: sind vollstédndig auseinandernehmbar, ein exklusives Robot-
: Coupe-Patent.

© » Besondere Haltbarkeit: Material und Design wurden vor allem =3 Zielgruppe
: im Hinblick auf eine hohe Lebensdauer der Geréte ausgewahlt. Gaststétten, GroBkuchen,

Hohe Verarbeitungskapazitat: Ein Hochleistungsmotor Feinkostgeschatte, Kindergarten.

%gew'ahrleistet das Verarbeiten groBer Mengen und eine

. einwandfreie Endproduktqualitit. Q Fazit
. - Leichte Wartung: Stab, Mischkopf, Messer und Riihrbesen Die Leistungen der Gerate in Hinsicht
. sind vollsténdig aus Edelstahl. auf  Hygiene,  Bedienungsfreundlichkeit,

Vielseitigkeit, Langlebigkeit und Rentabilitat

D Kompaktgerate: Platzsparend und leicht zu bedienen. Gerate )
machen sie zu den besten am Markt.

ermoglichen das Verarbeiten kleiner Mengen.



Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu d&ndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gedndert werden.

© Alle Rechte fir alle Lander vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Ref.: 451 544 - 03/2023 - Allemand

Elektrische Daten

Stufenlose
Drehzahlregelung (U/min)

MicroMix 1500 bis 14000 220
MINI- Elektrische Daten
A Stufenlose .
GERATE Drehzahlregelung (U/min) Leistung (Watt)
Mini MP 160 V.V. 2000 bis 12500 240
Mini MP 190 V.V. 2000 bis 12500 270
Mini MP 240 V.V. 2000 bis 12500 290

Leistung (Watt)

Abmessungen (in mm)| Gewicht (kg)
Stromaufnahme* (A) A B (¢} D netto brutto B \E#
)
230 V/50Hz - 1,1 68 430 61 165 1.07 1.44 D
R i3 C

Abmessungen (in mm) | Gewicht (kg)

Stromaufnahme* (A) A B (¢} D netto brutto
B| > <A
230 V/50Hz - 1,1 78 430 65 160 1,41 1,94
230 V/50Hz - 1,3 78 470 65 190 1,5 1,97
230 V/50Hz - 1,5 78 520 65 240 1,5 2,00

KOMPAKT- Elektrische Daten Abmessungen (in mm) | Gewicht (kg)
GERATE Dr ehzarﬁlt:fg‘ae;ll;s; (U/min) Leistung (Watt) Stromaufnahme* (A) A B C D netto brutto
CMP 250 V.. 2300 bis 9600 310 230V/50 Hz - 1,4 94 | 619 | 95 | 255 3,0 47 B
CMP 300 V.. 2300 bis 9600 350 230V/50 Hz - 1,6 94 | 669 | 95 | 305 | 3,1 48
CMP 350 V.. 2300 bis 9600 400 230V/50 Hz - 1,7 94 | 727 | 95 | 363 | 33 5,0
CMP 400 V.. 2300 bis 9600 420 230V/50 Hz - 1,9 94 | 786 | 95 | 413 | 38 43
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
GROSS- Drehzahl (U/min)
A Leistung | Stromaufnahme*
GERATE ) Mixer Stufenlose (Watt) @ A B C D E F netto brutto -
Mixer ) A
Drehzahlregelung (U/min)
MP 350 Ultra 9500 . 440 200V/S0Hz | 425 | 725 | 100 | 360 | - | - | 46 6,1
MP 350 VV. Ultra - 1500 bis 9000 440 200V/%0Hz | 425 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 438 6,3
MP 450 Ultra 9500 . 500 2B0V/S0Hz | 455 | go5 | 100 | 460 | - | - | 49 6,4 B| A
MP 450 V.V, Ultra - 1500 bis 9000 500 280V/50Hz | 455 | g5 | 100 | 460 | 440 | 120 | 5,0 6.4
MP 550 Ultra 9000 - 750 23°\g550 Hz | 425 |60 | 111 | 5860 | - | - | 52 6,7 D
MP 600 Ultra 9500 - 850 23°\g54° Hz | 424 | 998 | 110 580 | - | - | 57 7.6
' \AA /
MP 800 Turbo 9500 . 1000 230\5(550 Hz | 425 (1130|110 | 740 | - | - | 7. 9 > i<C
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) |Gewicht (kg)
COMBI- Mixer Ruhrbesen
A Stufenlose Stufenlose Leistung | Stromaufnahme*
GERATE Drehzahlregelung | Drehzahlregelung |  (Watt) (A) 3 © 2 E F D || B
(U/min) (U/min)
Mini MP 190 Combi | 2000bis 12500 | 350 bis 1560 | 270 230V0Hz | 78 |470| 65 190 255|100 195 | 268
Mini MP 240 Combi | 2000bis 12500 | 350 bis 1560 | 290 230\’1/ 550 Hz | 78 |520| 65 | 240 255 100 1,98 | 2,70
CMP 250 Combi 2300 bis 9600 | 500 bis 1800 | 310 230\4/ io Hz | 94 |667 | 95 |255 390 120 3,0 47
CMP 300 Combi 2300 bis 9600 | 500 bis 1800 | 350 230V0Hz | 94 | 717) 95 305|390 120 31 | 48
MP 350 Combi Ultra | 1500 bis 9000 | 250 bis 1500 | 440 230V0Hz 1425 775 100 |410 440 | 120| 59 | 83
MP 450 Gombi Ultra | 1500 bis 9000 | 250 bis 1500 | 500 230VS0Hz 125 875 100 510 440 120 61 | 85
MP 450 FW Ultra - 250 bis 1500 | 500 2o0VS0Hz 1425 805 - | - 440|120 43 | 65
MP 450 XL FW Ultra = 250 bis 1500 | 500 230VS0Hz 1150 1175 - | - |815|175| 53 | 85
* Fur andere Netzspannungen lieferbar
VERTRIEB NORMEN: DEEE

robot ¢y coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH
VON ROBOT-COUPE s.n.c.

Geschaftsleitung und Marketing
Tel.: + 331439888 16
email: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Die Gerite entsprechen:

« Folgenden EU-Richtlinien und der
entsprechenden deutschen Gesetzgebung:
2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE,
2011/65/UE, 2012/19/UE, 1907/2006/CE,
1935/2004/CE, 2023/2006/CE, 10/2011/UE.

» Folgenden harmonisierten Européischen
Normen und den auf dem Gebiet der
Gesundheit und Sicherheit geltenden
Rechtsvorschriften : EN ISO 12100:2010,
EN 60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 12853.




