
KUTTER/GEMÜSESCHNEIDEMASCHINE

 

NEU



58

64

158

Große
Einfü l lö f fnung

Verwendung als KUTTER

-

R401
(1500 U/min)
R402

von 1500 U/
min ist für die Verwendung 
als Kutter vorgesehen.
R402 V.V.

von 300 
bis 3000 U/min

Verwendung als GEMÜSESCHNEIDEMASCHINE

NEU

gekerbtes Messer -

gezahntes Messer -

Automatische Wiederaufnahme des 
Betriebs 

4-Liter-Schüssel aus Edelstahl mit 
Handgriff. 

Motorblock aus Metall

R401 (1500 U/min).
R402 zwei Drehzahlen

Komplettes Sortiment aus Edelstahl-
scheiben

Schneiden von Würfeln 
und Pommes Frites

R402 V.V.

von 
300 bis 1000 U/min.

Zylindrische Ein-
füllöffnung, 

-

außerordentlicher 
Präzision



Zwei Geräte in einem!: 

Verarbeitungskapazität :

Große Schnittvielfalt :

Zielgruppe:

Anzahl der Gedecke: 

Eine überaus große  
Schnittvielfalt!

Resümee:

Kombis Kutter/Gemüseschneidemaschinen

6 SCHNEIDESCHEIBEN

Die Messer

Robust :

Verwendung als Zitronenpresse

GLATTES MESSER

Produktvorzüge

1 mm

6 mm

1 WELLENSCHEIBEN

2 mm

10 RASPELSCHEIBEN
1,5 mm

9 mm

6 STÄBCHENSCHEIBEN

2 x 2 mm

8 x 8 mm

3 WÜRFELEINSÄTZE

8 X 8 X 8 mm

12 X 12 X 12 mm

2 POMMES-FRITES-
EINSÄTZE
8 x 8 mm

10 x 10 mm

GEKERBTES MESSER

GEZAHNTES MESSER



Induktionsmotor

Art.-Nr.

Glatt

Art.-Nr. Art.-Nr.Streifen- /Pommes-Frites-Scheiben

Art.-Nr.Raspelscheiben
Art.-Nr.Würfel-Sets*

Art.-Nr.

Vertrieb NORMEN: 
Die Geräte entsprechen:

Gemüseschneideaufsatz 

Eigenschaften Gewicht (kg)

Motorblock Kutteraufsatz Gemüseschneide-
aufsatz

Würfel und 
Pommes Frites

Leistung
(Watt)

Stromaufnahme*
(A) netto Brutto

R401

R402

R402 V.V.

Abmessungen (mm)

C J

R401

R402

R402 V.V.

EG 

Norm
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