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SPEZIALIST IN DER NAHRUNGSMITTELVORBEREITUNG

GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN

CL 20 o CL 40 3 @




'O CL40

Kompaktes Tischgerét, leicht zu reinigen und auch in der
kleinsten Kiiche leicht zu verstauen.

( LEICHT ZU REINIGEN )

Der Deckel und die Schussel
sind abnehmbar und

(2 EINFULLAUFSATZE )

spulmaschinenfest. e GroBer Einfiillschacht

(Fléche 104 cm?) fir
bis zu 7 Tomaten

e Runder Einfillschacht
(D 58 mm) fir
gleichmafigen
Schnitt lénglicher
Gemdisesorten.

(" ROBUSTHEIT )

Schisssel aus Edelstahl und
Motorblock aus Metall

& . | | {( SEITLICHER AUSWURF )

rObOté coupe*

(" BEFULLUNG ) o o '

¢ Praktische Leistung:

bis 80 kg/h. CL 40
¢ Theoretische Leistung:
bis 3 kg/min. Platzsparend
o 1 Drehzah :
500 U/min. ' Kohl-Auswerfer
¥ fur einen
" J besseren
Auswurf.

AuBerordentliche Schnittqualitat:
Das Modell CL 40 erméglicht sehr unterschiedliche Schnitivarianten auch bei empfindlichen
Gemiisesorten, so z. B. beim Schneiden von Tomaten in Scheiben oder Wiirfel.

Die Scheiben aus Edelstahl* sind spilmaschinenfest.

* Nur die Schneidscheiben der Pommes-Frites- und Wirfeleinsétze sind aus Aluminium.



( REINIGUNG )

Schissel und Deckel aus
Verbundwerkstoff vollstéindig
abnehmbar.

( BEFULLUNG )
Praktische Leistung:
bis 40 kg/h.

Theoretische Leistung:
bis 2 kg/min.

1 Drehzah: 1500 U/min.

Das Schneiden von Pommes-Frites
oder Wiirfeln ist nicht maglich.

/"EINE UBERAUS GROSSE SCHNITTVIELFALT

. (2 Glatt und Wellen
Art.-Nr Art.-Nr
1 mm 27051 | 5 mm 27087
2 mm 27555 | 6 mm 27786
2 3 mm 27086 | Wellen 2mm 27621
4 2
: 7 Schelben . mm 7566
mm mm
ﬁ) Reiben/Raspeln
o S N Art.-Nr Art.-Nr
= 1,5 mm 27588/27148 | Meerrettich 0,7 mm 27078
d 2 mm 27577/27149 | Meerrettich 1 mm 27079
o3 3 mm 27511/27150| Meerrettich 1,3 mm 27130
N B 6 mm 27046 | Parmesan 27764
8 . 4 9 mm 276321 Kart. (Rosti) 27191
A 10 Scheiben
mm ’"’“ﬁ) Stabchen, Julienne, Tagllatelle
> Art.-Nr Art.-Nr
} 2x2mm 27599 | 4 x 4 mm 27047
2 x4 mm 27080 | 6 x 6 mm 27610
2x6mm 270811 8 x 8 mm 27048
6 Scheiben
2x2 mm l—> 8x8 mm /‘) Wurfel
%
L : .
)\ m’ Art.-Nr
8 x8x8mm 27113 _"'
- 10x10x10mm 27114 -
12x12x12mm 27290
o 3 Elnsatze
< .
a 8x8x8 mm |—>]2x1 2x12 mm /‘) PommeS Fr“.es
5
Zz
o Art.-Nr
"~ 8 x 8 mm 27116 £
= 4 10x 10 mm 27117
E 7y {
2 Einsatze
8x8 mm | 10x10




Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fir alle Lénder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 652 - 02/2012 - Allemand

Gemuseschneidemaschinen

Tischgerdte CL20 ¢ CL40
ﬁ Produkivorzige:

Verarbeitungsmenge :

 Grofler Einfillaufsatz (104 cm?) zum Verarbeiten von sperrigen
Gemisesorten und zylinderférmiger Einfillaufsatz (&: 58 mm) zum
Verarbeiten von léinglichen und empfindlichen Gemiisesorten.

Schnittvielfalt :
* Komplettes Sortiment an Scheiben zum Reiben und Schneiden von
Obst und Gemiise in allen m6?|ichen Formen: glatte und wellenférmige

Scheiben, Stdbchen und Streifen sowie Pommes Frites und Wirfel mit
dem Modell CL 40.

Einfache Bauweise :

e Schiissel und Deckel kdnnen im Handumdrehen fiir eine leichte und
tiefgreifende Reinigung abgenommen werden.

e Fir einfache Wartung und leichte Bedienung konzipiertes Design.

Sicherheit :
® Von Robot-Coupe patentiertes magnetisches Sicherheitsszstem und
Motorbremse fiir Stillstand des Gerétes beim Offnen des Deckels.

< INDUKTIONSMOTOR

® Leistungsfahiger Asynchronmotor fir intensiven Gebrauch, duferst zuverléssig und langlebig.
* Motor mit Kugellagerung fir geréiuscharmen und erschijtterungsfreien Betrieb.

® Der Motor ist direkt mit dem Aufsatz verbunden :

- héhere Leistung

- kein komplexes Antriebssystem.
* Wartungsfrei: keine Verschleif3teile (keine Kohlebirsten).
¢ Antriebswelle aus Edelstahl.

A

Anzahl der Gedecke :

20 - 80.

!- i Anwender:

Restaurants — Gaststatten —
Snackbars — Imbisssténde

Q Resumee :

Kompakte und Platz sparende Tischgerdite,
die eine grof3e Schnittvielfalt ermaglichen.

@ Elektrische Daten Abmessungen (mm) Gewicht (kg)

Drehzahl | Leistung | Spannung*

Wi (Watts) (A) A B C D F G H Netto Brutto
a0 | 1500 | 400 | ZOVI | 205 | 303 | 224 | 570 | 345 | 725 | 530 | 410 | 11kg | 13kg
cL4o | 500 500 | 2O/ | 225 | 303 | 224 | 590 | 345 | 745 | 530 | 410 | 15kg | 18kg

CL 20 CL 40

i
H f D
* Fir andere Netzspannungen lieferbar.
NORMEN:
VERTRIEB

robot ¢y coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.

Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing :
Tel.: + 331439888 33 - Fax: + 3314374 3626
email : infernational@robot-coupe.com

Verbindungsbiiro Deutschland :
Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken
email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

Die Gerdte entsprechen:

® Folgenden EU-Richtlinien und der entsprechenden
deutschen Gesetzgebung: 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CE,
"RoHS" 2002/95/CE, "DEEE" 2002/96/CE.

* Folgenden harmonisierten Europdischen Normen und
den auf dem Gebiet der Gesundheit und Sicherheit
geltenden Rechtsvorschriften: EN 12100-1 & 2 -
2006, EN 60204- 1 - 2006, EN 1678 - 1998, EN
60529-2000 : IP 55, 1P 34.
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