(R)

robotyy'coupe

DER SPEZIALIST IN NAHRUNGSMITTELVORBEREITUNG

KOMBIS: KUTTER & GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN
R201 XLe R 211 XL

KLEINGASTRONOMIE - IMBISSSTANDE



Verwendung als KUTTER

* 3 Messer mit unterschiedlichem Schliff fir alle Verarbeitungsarten lieferbar.

e 2 Edelstahlklingen mit abnehmbarer Schutzkappe

e Extra tief liegendes Messer, exklusiv von Robot-Coupe, fir eine absolut
gleichmdéBige Verarbeitung und optimale Schnittqualitat.

Glattes Messer

“

Emulgieren

Zusatzlich lieferbar:
Gezahntes Messer

Zusatzlich lieferbar:
Gekerbtes Messer

Krauter




P
@ Kichen-Kit @ Kombis: Kutter & Gemiiseschneidemaschinen
R201 XL* R 211 XL: 2 Gerate in 1!

e Zubehor zusatzlich lieferbar

e Coulis und Saft aus Zitrusfriichten fir [ N[ N (7 N A
Appefizer, Verrinen, Saucen, Suppen, o DECKEL o MYGIENE e PRAZSE . BESONDERS GROSS |
?EEET:;Ssltjr:xthleS' Marmeloden, Hinzufiigen von Zubehdr leicht Runder Einfillschacht o XL-Einfillschacht:

’ Flssigkeiten abzunehmen und zu (Durchmesser 58 mm): bis zu 6 Tomaten auf
. wahrend der reinigen. ‘/_\ gleichmafBiges Schneiden einmal.
COUI|S Verarbeitung \ L] / k_ \ lénglicher und e Patentierter Deckel:
N T empfindlicher vollstéindige Befiillung des
Gemdsesorten Einfillschachts
- - AN /
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Verwendung als GEMUSESCHNEIDEMASCHINE

AuBerst groBe Schnittvielfalt: 23 Scheiben mit Prézisionsschliff fiir 2 3
einwandfreie Schnittqualitét.

Glatt: 1 mm » 6 mm Wellen: 2 mm

Art.-Nr Art.-Nr
1 mm. 27051 | 4 mm 27566 % Gl 27621
2 mm 27555 | 5 mm 27087
3 mm 27086 | 6 mm 27786

Reiben/Raspeln: 1,5 mm » 9 mm

IR

Art.-Nr Art.-Nr Art.-Nr Art.-Nr
1,5 mm 27588 | Rosti 27191 2x2mm 27599 | 4 x4 mm 27047
2 mm 27577 | Meerrettich 0,7 mm 27078 2 x4 mm 27080 | 6 x 6 mm 27610
3 mm 27511 | Meerrettich 1 mm 27079 2 x 6 mm 27081 | 8 x 8 mm 27048
6 mm 27046 | Meerrettich 1,3 mm 27130
9 mm 27632 | Parmesan 27764




Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fir alle Lander vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.
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Kombis: Kutter & Gemiiseschneidemaschinen

Q Produkivorzige:

® Zwei Gerdte in einem!
Kutter- und Gemiiseschneideaufsatz mit gemeinsamem Motorblock

¢ Unentbehrlich :
Zum Hacken, Zerkleinern, Emulgieren, Kneten sowie - dank eines vollstéindigen
Sortiments aus 23 Edelstahlscheiben - zum Schneiden und Reiben in Scheiben,
Streifen, Stébchen mit einer unvergleichlichen Schnittqualitét. Sie werden im
Lauf der Zeit unaufhérlich neue Anwendungsméglichkeiten entdecken.

® Leistungsstark :
In nur 1 - 2 Minuten werden Mayonnaise, Tatar, Méhrenbrei oder Apfelmus
zubereitet.

* Robust :
Leistungsfihiger Asynchronmotor fir intensiven Gebrauch, duf3erst
zuverldssig und langlebig.

(1) Gedocke:

Bis 30 Gedecke.

!‘;} Zielgruppe:

Kleingastronomie -
Imbissstéinde

Q Kurzum

Diese leistungsstarken  und
robusten Kombigeréite sind eine
sichere Investition fir einen
unschétzbaren Zeitgewinn!

Eigenschaften
Motorblock Kutteraufsatz Gemiiseschneideaufsatz Lsting Stromaufnahme AnschluBleistung
W) (A) (A)
Einphasig 2,9 Liter Verbundwerkstoff 230V /1
R201 XL 1500 U/min Verbundwerkstoff Sortiment 23 Scheiben 2EY 50 Hz 25
Einphasig 2,9 Liter Verbundwerkstoff 230V /1
R211 XL 1500 U/min Verbundwerkstoff Sortiment 23 Scheiben 550 50 Hz 57
R 201 XL
Abmessungen (mm) Gewicht (kg)
A B C D E F netto Brutto
R 201 XL 720 | 220 | 280 10 12
R 211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 95 12
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HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.
Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing :
Tel.: + 331439888 33 - Fax: + 331 4374 36 26
email : infernational@robot-coupe.com
Verbindungsbiiro Deutschland :

Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken

email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

NORMEN:
Die Gerdte entsprechen:

® Folgenden EU-Richtlinien und der entsprechenden
deutschen Gesetzgebung: 2006/42/EG,
2006/95/EG, 2004/108/EG, 1935/2004/EG,
10/2011/EU, «RoHS» 2002/95/EG, «DEEE»
2002/96/EG.

¢ Folgenden harmonisierten Européischen Normen
und den auf dem Gebiet der Gesundheit und
Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften: EN 12100-
1 & 2-2006, EN 60204- 1 - 2006, EN 12852, EN
1678 - 1998, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34.




