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Eine perfekte Emulsion in nur wenigen

AEROMIX:

Patentiertes VWerkzeug fur die
rasche Zubereitung besonders
luftiger Emulsionen mit hoher
Standfestigkeit

MESSER:

Zubereitung von Saucen und

Suppen aller Art in kleinen ' \
Mengen. "




Die beste Wahl des Kiichenchefs!!

Design des Mischkopfes speziell fir
zeitsparende Verarbeitung.
leistungsstarkes und gerduscharmes
Gerdit.

ROBUST

Stab, Mischkopf, Fassung und
Werkzeuge aus EDELSTAHL.

ERGONOMISCH

Drehzahlregelung prazise und
leichte Bedienung.

Dehnbares Spiralkabel fir
leichte Handhabung.

HYGIENISCH

Stab und Werkzeuge fir leichte
Reinigung abnehmbar.
Praktisches Verstauen von Mixer
und Werkzeugen.

Leistung: Einphasig - 220 W

Spannung: 230V

Drehzahl: 1500 bis 14000 U/min

Messer, Aeromix und Stab Edelstahl 165 mm
Abmessungen: Gesamtléinge mit Stab: 430 mm
Bruttogewicht: 1,4 kg

Art.-Nr.: 34900 - Micromix 230/50/1
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