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presentamos nuestra nueva
#THEsolution...

#THEsolution
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Aumente la Reduzca Procese Seguridad
productividad las tareas productos e higiene
y la rentabilidad manuales frescos rapida  sorprendentes
y facilmente
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X-Flow"’

Technology

CONJUNTO DE CUCHILLA
4 cuchillas asimétricas grandes

maximiza el volumen
de mezcla

NERVADURAS DE LA CUBA
especialmente disehadas

% mejoran la circulacion de los
ingredientes

TAPA
Guias de flujo

% Conjunto de 4 cuchillas
de acero inoxidable

ICrea una turbulencia maxima!

Cantidades grandes y pequefas.



VIOYII43




ERGONOMIA

Temporizador
k Cuenta atras

@ Crondmetro

Asa
secundaria

Facil de manejar,
incluso cuando esta llena

Tapon extraible para afadir
liquidos o ingredientes durante
la preparacion

iUso facil

y comodo!




FACIL LIMPIEZA

La cuchilla se desmonta
facilmente con la
herramienta suministrada
y se limpia con agua

Todas las demas piezas
en contacto con los alimentos
pueden extraerse faciimente y

lavarse en el lavavajillas

La batidora
) mas silenciosa

del mercado




SEGURIDAD

@ EXCLUSIVIDAD
Tapa estanca
%]

con funcion de seguridad antisalpicaduras

' @] Cuba y tapa con
Vi cierre de seguridad

Conformidad
con las normas
profesionales

Trabaje con

total tranquilidad




DURACION

Cuba y cuchilla de
acero inoxidable

@ EXCLUSIVIDAD
Bloqueo hermético
de la cuba y base

motor disefiada para
reducir vibraciones

Freno de

motor

patentado

— mayor
vida util

Resiste al paso del tiempo

= ahorra dinero




Nuevos
Kitchen Blenders

Voltaje Monofasico Monofasico
Potencia 1100 W 1200 W

Velocidad 500 a 12600 rpm 500 a 12600 rpm
Capacidad de la cuba 3L 5L

Pulse 4 v

R-Crush v v

Temporizador v v

Cuba de acero inoxidable v 4

Conjunto de 4 cuchillas de v v

acero inoxidable

X-Flow technology
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Hosteleria
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Direccién General, Francia, Internacional y Marketing :
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - email : international@robot-coupe.com

Delegacion comercial en Espana :
Tel.: (93) 741 10 28 - email : arenas@robot-coupe.com
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Solicite una demostracion en nuestra pagina web :
robot-coupe.com

‘ ' HECHO EN FRANCIA

Réf. 451 967 - Espagne



