
Una fineza absoluta  
en segundos…

HECHO EN FRANCIA



Seguridad 
e higiene 

sorprendentes

Procese 
productos  

frescos rápida  
y fácilmente

#THEsolution

Cremas y sopas

Salsas

presentamos nuestra nueva 
#THEsolution...

Aumente la 
productividad  

y la rentabilidad

Reduzca  
las tareas 
manuales

Masas
Coulis y purés



3L 5L

Una fineza absoluta 
en segundos…



Cremas y sopas



Salsas
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Masas



Coulis y purés
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Resultado homogéneo 
muy fino, muy rápido.
Cantidades grandes y pequeñas.

CONJUNTO DE CUCHILLA
4 cuchillas asimétricas grandes

maximiza el volumen  
de mezcla

NERVADURAS DE LA CUBA
especialmente diseñadas

mejoran la circulación de los 
ingredientes

TAPA
Guías de flujo

Conjunto de 4 cuchillas  
de acero inoxidable

!Crea una turbulencia máxima!

EFICACIA
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Cuba de gran capacidad

Motor potente  Hasta 1200 W

500 a 12600 rpmVelocidad variable
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ERGONOMÍA

¡Uso fácil  
y cómodo!

Tapón extraíble para añadir  
líquidos o ingredientes durante  
la preparación

Asa
Soft Touch

Fácil de manejar,  
incluso cuando está llena

Temporizador

Cuenta atrás

Cronómetro

Asa
secundaria



FÁCIL LIMPIEZA

La cuchilla se desmonta 
fácilmente con la 
herramienta suministrada 
y se limpia con agua 

Todas las demás piezas  
en contacto con los alimentos 
pueden extraerse fácilmente y 

lavarse en el lavavajillas

La batidora

más silenciosa  
del mercado
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EXCLUSIVIDAD

SEGURIDAD

Trabaje con  
total tranquilidad

Cuba y tapa con  
cierre de seguridad

Conformidad 
con las normas 
profesionales

Tapa estanca
con función de seguridad antisalpicaduras



Cuba y cuchilla de 
acero inoxidable

Freno de 
motor 
patentado

mayor  
vida útil

EXCLUSIVIDAD

DURACIÓN

Resiste al paso del tiempo  
ahorra dinero

Bloqueo hermético
de la cuba y base 
motor diseñada para 
reducir vibraciones
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Nuevos  
Kitchen Blenders

Voltaje Monofásico Monofásico

Potencia 1 100 W 1 200 W

Velocidad 500 a 12600 rpm 500 a 12600 rpm

Capacidad de la cuba 3L 5L

Pulse ✔ ✔

R-Crush ✔ ✔

Temporizador ✔ ✔

Cuba de acero inoxidable ✔ ✔

Conjunto de 4 cuchillas de 
acero inoxidable

✔ ✔

X-Flow technology ✔ ✔
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¡Probado y aprobado  
por todos los chefs!

Hostelería 

Restauración colectiva 

Artesanos y supermercados



Solicite una demostración en nuestra página web :  
robot-coupe.com

Dirección General, Francia, Internacional y Marketing : 
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - email : international@robot-coupe.com

Delegación comercial en España : 
Tel.: (93) 741 10 23 - email : arenas@robot-coupe.com
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