Fonction COUPE-LEGUMES

La plus grande variété de coupe: 23 disques en inox avec affitage haute
précision pour une parfaite qualité de coupe. 5

Ondulé : 2 mm

Eminceurs : 1 mm p» 6 mm

réf. réf. réf.
1 mm. 27051 | 4 mm 27566 2 mm 27621
2 mm 27555 | 5mm 27087
3 mm 27086 | 6 mm 27786
Répeurs : 1,5 mm » 9 mm Batonnets : 2x2 mm » 8x8 mm
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réf. réf. réf. réf.
1,5 mm 27588 | pomme de terre. 27191 2x2mm 27599 | 4x4 mm 27047
2 mm 27577 | rdpeur radis 0,7 mm 27078 2 x 4 mm 27080 | 6 x 6 mm 27610
3 mm 27511 | rapeurradis 1 mm 27079 2x 6 mm 27081 | 8x 8 mm 27048
6 mm 27046 | rapeur radis 1,3 mm 27130
9 mm 27632 | rdpeur parmesan 27764
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Vente & Emporter _

préavis les caractéristiques techniques de cet appareil. Les informations figurant dans ce document ne sont pas contractuelles et peuvent étre modifiées & tout moment.

Nous nous réservons le droit de modifier & tous moments et sans
© Tous droits réservés pour fous pays par : Robot-Coupe s.n.c.

Réf. : 450 796 - 11/2012 - Frangais

Combinés : Cutter & Coupe-légumes

Q Les Plus Produits :

* 2 Appareilsen 1!

Cutter et Coupe-Légumes s’adaptant sur un méme bloc moteur.

¢ Indispensable :

Il hache, broye, émulsionne, pétrit, et gréice & sa gamme de 23 disques en inox,
il réalise des émincés, rapés, julienne et batonnets avec une qualité de coupe
optimale. Il vous rendra d'innombrables services que vous découvrirez au fur et

& mesure de son utilisation.

¢ Performant :

1 & 2 minutes suffisent pour réaliser une mayonnaise, un steak tartare ou une

compote de pommes.

® Robuste :

Moteur asynchrone puissant & usage intensif pour une trés grande

fiabilité et longévité.

Nombre de
couverts :

Jusqu'a 30 couverts.

=3 Utilisateurs :

Petite restauration
Vente & emporter

Q En bref :

Performants et robustes,
ces combinés sont un
investissement sr pour un
gain de temps inestimable.
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¢ Aux dispositions des directives européennes suivantes

R 101 XL H H | rR211XL
R 201 XL
A A
Dimensions (mm) Poids (kg) n
A B C D E E net | emballé Tobe oo’
:‘af;"’ ooe
R101 XL 720 | 220 | 280 7 8,2 R —— |
R201 XL 720 | 220 | 280 10 12 anm
R211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 | 9,5 12 F o
Fobot feoups'
rooe,
* Autres voltages disponibles
® NORMES :
robot ¢ coupe Disibuteur

Direction Générale, France, Internationale et Marketing :
Tél.: 01 43 98 88 33 - Fax : 01 4374 36 26
email : international@robot-coupe.com
Service commercial France :

Tél.: 03 85 69 50 00 - Fax : 03 85 69 50 07
email : france@robot-coupe.fr
Robot-Coupe Belgique :

Tél.: (071) 59 32 62 - Fax : (071) 59 36 04
email : info@robot-coupe.be

www.robot-coupe.com

et aux législations nationales les ftransposant :
98/37/CEE, 73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/
CEE, 2002/72/CEE.

¢ Auxdispositions des normes européennes harmonisées
suivantes, et aux normes précisant les prescriptions
relatives & la sécurité et & I'hygiene : EN 292 - 1 et 2,
EN 60204 - 1, 1998, NF EN 12852, NF EN 1678.

® A la norme frangaise: NF U 66-066,NF U 64-051.
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Ol COUPE:

COMBINES : CUTTER & COUPE-LEGUMES
R101 XLe R201 XL R 211 XL

PETITE RESTAURATION - VENTE A EMPORT
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Fonction CUTTER Q Kit Cuisine @ Combinés : Cutter & Coupe-Légumes

* 3 couteaux disponibles avec un affitage adapté a tous types d'utilisation. R101 XL*R201 XL*R211 XL : 2 machines en 1!

* 2 lames en inox avec capuchon démontable. o Accessoire disponible en option*

* Couteau fond de cuve, une exclusivité Robot-Coupe, pour une parfaite e Coulis of ius o : g N (7 . N (- N (7 N

homogénéité des produits travaillés et une qualité de coupe optimale. bg:jclﬁefavelrrines??;tz\:: f:uuge: I:z:b:t: COUVERCE L — S
?f %hces, smoothies, confitures, pdtes de Adjonction —} Accessoires faciles Goulotte cylindrique & * Goulotte XL:
e Fee ros.... de liquide ou " & démonter et & 58 mm: coupe uniforme ' jusqu’a 6 fomates en un
d'ingrédients en ) -—-':.*-F:-J-L netfoyer [l - des produits longs et seul chargement
| |solft:r.s dg . a "N || délicats. i * Couvercle breveté:
\. abrication. i !i o chargement total de la
L — DA AN i © ) | goulotte
Emulsionner

En option:

couteau cranté

k@

En option:
couteau denté

Ejection des
légumes &
I'arriére

*Accessoire non disponible sur R 101




