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'OCL40

Modéle de table compact, facile a nettoyer et & ranger
méme dans les cuisines les plus petites.

| NETTOYAGE FACILE )

Le couvercle et la cuve sont
démontables et compatibles
avec un lavage en machine

* La grande goulotte
(surface 104 cm?)
accepte jusqu’a 7
tomates

* La goulotte ronde
(& 58 mm) pour une
coupe uniforme des

produits longs
| ROBUSTESSE ) -
Cuve en inox et bloc moteur S =
métallique
e g
N ‘  EJECTION LATERALE )

| DEBIT o

* Débit pratique : . 0 ’
jusqu’a 80 kg/h. | cL 40

* Débit théorique :
jusqu’a 3 kg/min.

¢ 1 vitesse :

500 tr/min. Outil spécial
chou pour une
meilleure
éjection.

Qualité de coupe exceptionnelle :

le CL 40 vous permet de réaliser une grande variété de coupes méme a partir de
légumes fragiles comme des émincés ou de la macédoine de tomates.
Les disques en inox* sont compatibles avec un lavage en machine.

* Seuls les disques éminceurs des équipements frites et macédoine sont en aluminium



| NETTOYAGE |

Cuve et couvercle en matériaux
composites entiérement
démontables

( DEBIT )

Débit pratique : jusqu’a 40 kg/h.
Débit théorique : jusqu’a 2 kg/min.
1 vitesse : 1500 tr/mn.

Ne permet pas la réalisation
des frites, ni de la macédoine
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Nous nous réservons le droit de modifier & fous moments et sans préavis les caractéristiques techniques de cet appareil. Les informations figurant dans ce document ne sont pas contractuelles et peuvent étre modifiées & tout moment.

© Tous droits réservés pour tous pays par : Robot-Coupe s.n.c.

Coupe-Legumes
Modéles de table CL20 ¢ CL40

a Les Plus Produits :

Capacité de travail :

® Grande goulotte (104 cm?) pour le travail des légumes volumineux et
goulotte cylindrique (& 58 mm) pour le travail des légumes longs et

fragiles.
Variété de coupe :

i

de 20 & 80.

Nombre de couverts :

4.71} Utilisateurs :

® Gamme compléte de disques permettant de réaliser tous les types de
coupes de fruits ou légumes & savoir émincés, coupes ondulées, rapés,

batonnets et laniéres, frites et macédoine pour CL 40.

Conception simple :

* Cuve et couvercle facilement démontables pour un nettoyage facile et en

profondeur.

® Design étudié pour un entretien facile et une manipulation aisée.

Sécurité :

e Systtme de sécurité magnétique breveté Robot-Coupe et frein moteur
entrainant |'arrét du moteur dés I'ouverture du couvercle.

<) MOTEUR ASYNCHRONE

* Moteur industriel & usage intensif pour une trés grande fiabilité et longévité.

Restaurants - Brasseries
Vente & emporter - Sandwicheries

Q En bref :

Modéles de table compact, de faible
encombrement permettant une trés grande
variété et qualité de coupe.

* Moteur monté sur roulement & billes pour un fonctionnement silencieux, exempt de toute vibration.
® Moteur en prise directe avec I'accessoire :
- puissance délivrée accrue
- pas de systéme complexe d’entrainement.
* Aucune maintenance : pas de piéce d'usure (pas de charbon).
* Arbre moteur en inox.

Caractéristiques . . .
racterisiq Dimensions (mm) Poids (kg)
électriques

Vitesse | Puissance | Voltage* i
T (Watts) (Amp.) A B C D E F G H net emballé
CL20 | 1500 | 400 5%332"/517 205 | 303 | 224 | 570 | 345 | 725 | 530 | 410 | 11kg | 13kg
230 V/1
cL40 | 500 500 | sopsa| 225 | 303 | 224 | 590 | 345 | 745 | 530 | 410 | 15kg | 18kg
CL 20 CL 40
.
H D

* Autres voltages disponibles

robot ¢y coupe’

Robot Coupe U.S.A,, Inc.

P.O. Box 16625 Jackson, MS 39236-6625

1-800-824-1646 (601) 898-8411
FAX: (601) 898-9134
email: info@robotcoupeusa.com

www.robotcoupeusa.com
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UL NSF
Std 763 Sid 8
CAN/CSA

Std C1.2 Mo. 195
ETL LISTED S900058

We reserve the right to
alter at any time without
notice the technical speci-
fications of this appliance.
None of the information
contained in this docu-
ment is of a contractual
nature. Modifications may
be made at any time.

© All rights reserved for
all countries by : ROBOT-
COUPE s.N.C.



