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presentatie van onze nieuwe
#solution...

#THEsolution
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Verhoog de Beperk Verwerk snel Uitstekende
productiviteit het aantal en gemakkelijk veiligheid
en winst handmatige verse producten en hygiéne
taken
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Coulis en moes

ONTDEK ALLE TOEPASSINGEN



EFFICIENT

fPow
@!recmlogy

{ mes
4 grote asymmetrische messen

% voor een maximaal
mengvolume

e KOMRIBBEN
speciaal ontworpen

% voor een verbeterde
ingrediéntencirculatie

e DEKSEL
doorstroomgeleiders

% om de bereiding terug te
duwen naar de messen

Zorgt voor maximale turbulentie!

Snel een fijne,

homogene textuur.
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Timer

@ Aftellen

Soft Touch
handvat

Tweede
handvat

Gemakkelijk te bedienen,
zelfs gevuld

Afneembaar deksel om vloeistoffen
of ingrediénten toe te voegen
tijdens het blenden

Gemakkelijk en handig

te bedienen!




EENVOUDIGE REINIGING

De messen

kunnen gemakkelijk

met het bijgeleverde
gereedschap worden
gedemonteerd en met de
hand worden gereinigd

Alle andere onderdelen
die met voedingsmiddelen
in contact komen, kunnen
gemakkelijk worden gedemonteerd
en zijn vaatwasserbestendig

, De stilste
Blender op de markt




VEILIG

@ EXCLUSIVITEIT
/\A Waterdicht deksel

met een spatvrije veiligheidsfunctie

M Veiligheidsvergren-
- L7 deling
van kom en deksel

Conform
de professionele
normen

Werk In alle

gemoedsrust




DUURZAAM

Roestvrijstalen
kom en mes

Gepatenteerde

motorrem

—) Voor een
langere
levensduur

Gaat zeer lang mee

— bespaar geld

S & EXCLUSIVITEIT
Stevige

bevestiging

van de kom en
motorbasis om
trillingen te dempen



Nieuwe
Kitchen Blenders

Spanning

Krachtige motor
Snelheid

Capaciteit kom

Puls

R-Crush

Timer

Roestvrijstalen kom

4 roestvrijstalen messen
X-Flow-technologie

Monofasig

1.100 W

500 tot 12.600 tpm
3L
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Monofasig

1.200 W

500 tot 12.600 tpm
5L
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Commerciéle horeca




robot ¢ coupe’

GEPRODUCEERD IN FRANKRIJK DOOR ROBOT-COUPE S.N.C.:

Algemene Directie, Frankrijk, Internationaal en Marketing:
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - Email: international@robot-coupe.com

Robot-Coupe Belgié:
Tel.: (071) 59 32 62- Email: info@robot-coupe.be

Robot-Coupe Netherlands:
Telefoon : 06 30 37 50 82 - Email: nederland@robot-coupe.eu

0000

Réf. 451 880 - Hollandais

(——=\

Vraag een demo aan op onze website:
robot-coupe.com
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