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GECOMBINEERDE: CUTTER - GROENTESNIJDER
R201 XLe R211 XL

SNACKBARS - MEENEEMMAALTIJDEN



CUTTER functie

* 3 verschillende messen met een voor ieder type gebruik aangepaste snijkant.

* 2 roestvrijstalen snijbladen met demonteerbare dop.

* Kuipbodemmes, een Robot-Coupe exclusiviteit, voor perfecte gelijkmatigheid
van de verwerkte producten en een optimale snijkwaliteit.
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~
@ Keuken-Set @ Gecombineerde : Cutter - Groentesnijder
R201 XL e R211 XL : 2 machines in 1!

® Accessoire als optie verkrijgbaar

® Sausen en citrusvruchtensappen voor d N N N[ A

amuses, verrines, sausen, sospen; e DEsEL . HYGENISCH o NAUWKEURIG . EXRABREED |
vruchten- en roomis, smoothies, jom, Toevoeging : Gemakkelijk Cilindervormige * XL invoergoot:
vruchtenkoekies etc. . . .

van vloeistof of te demonteren . invoergoot @ 58 mm: maximaal 6 tomaten

ingrediénten en fe reinigen ‘/_\ gelijkmatig snijden tegelijk.

Sauzen ’riider)s'de accessoires. \ 9 J k. \ van lange en tere * Gepatenteerd deksel:
bereiding. S~ producten. voor het totaal vullen
van de invoergoot.
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— Uitworp van de groenten aan de
| achterkant.
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GROENTESNIJDER

De grootste verscheidenheid aan snijmogelijkheden: 23 roestvrijstalen 2 3
snijschijven met hoge precisie geslepen voor een perfecte snijkwaliteit. &

Snijschijf : 1 mm » 6 mm Gegolfde plakjes : 2 mm

ref. ref. el
1 mm. 27051 | 4 mm 27566 % Gl 27621
2 mm 27555 | 5mm 27087
3 mm 27086 | 6 mm 27786
Rasp: 1,5 mm » 9 mm Staafijes : 2x2 mm » 8x8 mm
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ref. ref. ref. ref.
1,5 mm 27588 | aardappel 27191 2 x2mm 27599 | 4x 4 mm 27047
2 mm 27577 | radijsrasp 0,7 mm 27078 2 x4 mm 27080 | 6 x 6 mm 27610
3 mm 27511 | radijsrasps 1 mm 27079 2x 6 mm 27081 | 8x8 mm 27048
6 mm 27046 | radijsrasps 1,3 mm 27130

9 mm 27632 | parmezaanrasp 27764




We reserve the right to alter at any time without notice the technical specifications of this appliance. None of the information contained in this document is of a contractual nature. Modifications may be made at any time.
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Ref.

® 2 Machines in 1!

Gecombineerde: Cutter & Groentesniider
Q De voordelen van het product:

Cutter en Groentesnijder passen op eenzelfde motorblok.

* Onmisbaar:
Hij hakt, maalt, emulgeert, kneedt en dankzij het assortiment van 23 roestvrijstalen

schijven is er de mogelijkheid tot snipperen, raspen en snijdt hij tevens staafjes
met een optimale snijkwaliteit.

o Efficiént:
1 fot 2 minuten volstaan om mayonaise, biefstuk tartaar, wortelpuree of appelmoes

te maken.

* Robuustheid:
Industriéle asynchroonmotor voor intensief gebruik voor een zeer
grote bedrijfszekerheid en lange levensduur.

Aantadl
maaltijden:
tot 30 maaltijden

i

!‘;} Doelgroep:

Snackbars -
Meeneemmaaltijden

Q Kortom:

Deze efficiénte en robuuste
combitoestellen zijn een veilige
investering voor een onschatbare
tijdbesparing.

Kenmerken
Motorblok Cutter Accessoire GIX::;::::jgef Vm‘:'gs;?“ v(t\’}:jlg;* I“('::‘s:‘;"
R101 XL 1 5%68 Fss/ir?\in Compl;?e:-rir:zl;erioql Aig:if:::t?; fser:rlici]]\.ilen Al 23500\|/-|£ ] 3
R201 X 15000/min | compesemaiol | Asomenzoehien | 5| "5t
R211 XL 15EOeg FSs/ir?'nin Compz.s?e:-rir:zrrerioal Aiz:iF:eS:\ert?; tser:rlici]]jlen 0 23500\|/-|£ ] 57

R 201 XL

* Raadpleeg ons voor andere voltages
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GEPRODUCEERD IN FRANKRIJK DOOR ROBOT-COUPE s.N.c

Algemene Directie, Frankrijk, Internationaal en Marketing:
Tel.: 06 30 37 50 82 - Fax: + 33 1 4374 36 26

Email: nederland@robot-coupe.eu

Robot-Coupe Belgié:
Tel.: (071) 59 32 62 - Fax : (071) 59 36 04
Email: info@robot-coupe.be - www.robot-coupe.be

www.robot-coupe.com

Afmetingen (in mm) Gewicht (kg)
A B C D E F Netto | Verpakt
R 101 XL 720 | 220 | 280 7 8,2
R 201 XL 720 | 220 | 280 10 12
R211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 9,5 12
NORMEN:
VERKOOPADRES Toestellen gelijkvormig aan:

* De bepalingen van de volgende Europese richtlijnen
en aan de nafionale wetgeving waarin  deze
richtlijnen zijn omgezet: 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/
CE, «RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® De bepalingen van de volgende geharmoniseerde
Europese normen alsook de normen die de
voorschriffen  bepalen  betrekking hebbend op
veiligheid en hygiéne: EN 12100-1 en 2 - 2004, EN
60204-1 - 2006, EN 12852, EN 1678- 1998, EN
60529-2000: IP 55, IP 34.




