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Enkele seconden volstaan voor het maken

van een perfecte emulsie!!!

AEROMIX:

Gepatenteerd hulpstuk speciaal

ontwikkeld voor het in een cogwenk
maken van luchtige emulsies met veel
volume, die uitstekend in vorm blijven

op het bord.

HET MES:

Mixt al uw soepen en sausen,

zelfs in kleine hoeveelheden. ' \




De beste keuze van de chef-koks!!!

EFFICIENT

De vormgeving van de klok is
speciaal ontwikkeld voor zeer
snel resultaat.

R

Krachtig en geruisloos apparaat.

ROBUUST

Geheel ROESTVRISTALEN staaf,
klok, ring en hulpstukken.

ERGONOMISCH

Gemakkelik toegankelijke en .
nauwkeurige snelheidsregelaar.

Rekbaar spiraalsnoer voor
gemakkelijke hantering.

HYGIENISCH

Staaf en hulpstukken zijn
demonteerbaar voor gemakkelijke
reiniging.

Praktisch opbergsysteem voor
mixer en hulpstukken. \
e

Vermogen: Monofasig - 220 watts

Voltage: 230V

Snelheid: Snelheid van 1500 tot 14000 tpm.

Mes, Aeromix en 165 mm lange staaf van roestvrij staal

Afmetingen: Totale lengte met de staaf: 430 mm

Brutogewicht: 1,4 kg

Ref 34900 - Micromix 230/50/1 - 189 € LANCERINGSPRUS
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