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CUTTER-WILKI STOLOWE
R2:R3:R4-R4V.V.-R5-R5V.V.-R7-R7V.V.
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RESTAURACJE - SZKOLY - PRZEDSZKOLA - GARMAZERIE - CATERING - CUKIERNIE
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R5-R5V.V.-R7-R7V.V.

Pokrywa z poliweglanu oo :
umozliwia dodawanie ptynéw :
lub skfadnikéw podczas
przygotowywania potraw.

Pojemnik ze stali
nierdzewnej:

Duza pojemnos¢: 5,9 lub 7,51.
Oszczednos¢ czasu przy
przetwarzaniu wiekszych
ilosci.

N6z na dnie pojemnika: .......
Jednolity przeréb duzych
i matych ilosci.

Ergonomiczny uchwyt soft
touch: Komfort uzytkowania.

FunkcjaR-Mix - :
dlamodeliR5V.V.iR7VV. : :
do mieszania delikatnych ~ :...... : Zegar:

produktéw bez krojenia. Odliczanie do konica pracy
i minutnik. Jeszcze wiekszy
komfort pracy, precyzja i
powtarzalnos¢ w realizacji
przepiséw kulinarnych.

R 5 wystepuje z napieciem
1V 230V, 2V 400V lub V.V
230V.

R 7 wystepuje z napieciem
2V 400V lub V.V. 230V

Pokrywa z poliweglanu oo :
umozliwia dodawanie ptynéw :
lub sktadnikéw podczas ®

przygotowywania potraw - Pojemnik ze stali nierdzewnej:

-4,5|dlamodeliR4iR4V.V.
-3,7 ldlamodeluR 3
-2,91dlamodeluR 2

N6z na dnie pojemnika: ...
Jednolity przeréb duzych
i matych ilosci.

Ergonomiczny uchwyt soft touch:
Komfort uzytkowania.

R 2 posiada 1 predkos¢

1500 obr/min.

R 3 posiada 1 predkos¢

1500 lub 3000 obr/min.

R 4 pracije w 2 predkosciah
1500 i 3000 obr/min.

R4 -1500 posiada 1 predkos¢
1500 obr/min.

R 4 V.V. posiada zakres
Ptynnej regulacji predkosci
od 300 do 3000 obr/min.



Cutter-Wilki stotowe

Niezbedny w szeroko pojetej gastronomii cukiernictwie i cateringu!

- Wydajne: llos¢ positkow:
+Modele specjalnie opracowane do szybkiego siekania,

: e R 10-100
przygotowania drobnego farszu, zawiesin, muséw, roz-
drabniania i ugniatania, zapewniajace otrzymanie w ciggu

kilku sekund do kilku minut doskonatej jakosci produktu

koricowego w przypadku najdtuzszych przygotowan. Pred- A Przeznaczone dla:

kos¢ 3000 obr./min jest zalecana do robienia muséw, hum- - B Restauraciji, cateringu, szkot,

musu, past i drobnego farszu. przedszkoli, cukierni i lodziarni
. Precyzja:

« Przycisk sterowania impulsowego umozliwia stopniowg
obrébke, co zapewnia wieksza precyzje krojenia.

« Niektére modele sg wyposazone w ptynna regulacje pred- ‘ W skrécie:
kosci V.V. zapewniajaca fatwiejsze uzytkowanie i wigksza

. precyzje pracy.

- Moci trwalosé:

« Asynchroniczny silnik o duzej mocy pozwala
na intensywne uzytkowanie tych urzadzen i
zapewnia ich niezawodne i dtugotrwate dzia-
fanie.

Jako prekursor i niezaprzeczalny
lider, Robot-Coupe proponuje
najbardziej kompletna oferte cutter/
wilkéw w postaci gamy

12 modeli od 2,9 do 11,5 litréw.

R2-R5V.V.: R7-R7V.V.
“ N6z z gtadkimi ostrzami. Wyjmowane gtadkie ostrza wykonane w
- \ Noze z nacieciami lub z zebami catosci ze stali nierdzewne;j.
dostepne jako wyposazenie W wyposazeniu dodatkowym z
dodatkowe. nacieciami lub zebami.

Noz gtadki

W wersji

standardowej 1,5 kg mielonego migsa 1,5 kg hummusu 2,5 kg sos6w/emulsji
w 30 sekund w 3 minuty w 2 minuty

Dedykowany - = . -
do wyrobow :

cukierniczych 1,5 kg ciasta na wypieki 1,5 kg czekolady w mniej

w 30 sekund niz 5 minut

N6z z nacieciami l

do przypraw,
zioti gtadkiego : - .
mielenia 1,5kg posm!(anych ziot 3kg pongk.anxch pl:zypraw
w 1 minute W mniej niz 5 minut

*dane w oparciu o ilosci dlaR 4




Mozliwosci Pracy

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

Réf.: 451 809 - 11/2021 - Pologne

Maks. pojemnos¢
Modele si ) : i . T Liczba’ Czas
iekanie Emulsje Ciasta Rozdrabnianie nakry¢ pracy
(do) (do) (do) (do)
R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3 kg od 10do 20
R3 1kg 1,5 kg 1 kg 0,5kg od 10do 30
R 3-3000 1 kg 1,5 kg - 0,5kg od 10do 30
1do4mn
R4-1V/R4-2V/R4V.V. 1,5kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg od 10 do 50
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 2,2kg 3,2kg 2,2 kg 1,1 kg od 20 do 80
R7/R7V.V. 2,7kg 3,8kg 2,7 kg 1,7 kg od 20 do 100
* ]los¢ ciasta drozdzowego o wilgotnosci do 60%
Dane elektryczne Waga (kg)
ggsl::lzc) (,\\//lv(;i) N?Eri'r? ;I)e* poj:r?:r?inl::;):cs.tali netto opako;/aniem
nierdzewnej
R2 1500 550 230V/50 Hz/1 (3,5) 291 9 10,5
R3 1500 650 230V/50 Hz/1 (5,7) 371 9,5 11
R 3-3000 3000 650 230V/50 Hz/1 (4,8) 371 11,5 13
R4-1V 1500 700 230V/50 Hz/1 (2,7) 451 12 13,5
R4-2V 1500 & 3000 900 400V/50 Hz/3 (2,7) 451 16 17
R4V.V. 300 - 3500 1000 230V/50-60 Hz/1 (10) 451 13,5 15
R5-1V 1500 750 230V/50 Hz/1 (3,5) 591 20,5 23
R5-2V 1500 & 3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,5) 591 21 23,5
R5V.V. 300 - 3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 591 21,5 24
R7 1500 & 3000 1500 400V/50 Hz/3 (3,4) 751 22,5 25
R7V.V. 300-3500 1500 230V/50-60 Hz/1 (13) 751 23 26
* Mozlowos$¢ innych napiec
Wymiary (mm)
A B C D
R2 350 280 200 165
R3/R 3-3000 400 320 210 200
R4-1V/R4-2V 440 305 225 235
R4V.V. 460 305 225 235
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 510 365 280 270
R7/R7V.V. 540 365 280 270
Dystrybutor NORMY: K2 7
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SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.
Dyrekcja Generalna Francja
Dziat miedzynarodowy i marketing :
Tel.:+ 33143988833
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Aparatura wykonana zgodnie z:

« Postanowieniami nastepujacych dyrektyw

europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdlnych  krajow
cztonkowskich: EN [SO 12100:2010, EN
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN
1678.

« Postanowieniami  nastepujacych  norm
europejskich oraz norm stanowiacych o
srodkach bezpieczenstwa i higieny: EN 1ISO
12100:2010, EN 60204-1:2006, EN 60529: IP
55,1P 34, EN 1678, EN 12852.




