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’ MIKSERY RECZNE

RESTAURACJE - ZYWIENIE ZBIOROWE - GARMAZERIE - LODZIARNIE | STOLOWKI
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MP 350/MP 450 : 9 500 obr/min
2 000 do : 9 000 9 5C
) 2 300 do 9 600 obr/min MP 350 V.V./MP 450 V.V. : ;
12 500 obr/min 1500 do 9 000 obr/min obr/min obr/n
(Q Specjalne (Q Do przyrzadzania (@ Specjalnie do (Q Do intensywnego stosowania
narzedzie matych llosci zastosowan w w placéwkach zbiorowego
do emulsji gastronomii, zywienia/przetworstwie
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MicroMix Mini MP

do 45 litrow

CMP
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Ultra  MP 800 Turbo

@ 400 litrow
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COMBI

Mini MP Mini MP
190 Combi 240 Combi

Do przyrzadzania
matych llosci

Mikser:

2 000 do 12 500 obr/min
Trzepaczka:

350 do 1 560 obr/min
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Mikser:

2 300 do 9 600 obr/min

Trzepaczka:
500 do 1 800 obr/min
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MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra
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Mikser:

1 500 do 9 000 obr/min

Trzepaczka:

250 do 1 500 obr/min
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250 do
1500
obr/min
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@ Miksowanie

DO PRZYRZADZANIA MALYCH POTRAW
COMBI
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Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240 V.V. 190 Combi 240 Combi
2 000 do Mikser: 2 000 do 12 500 obr/min

Trzepaczka: 350 do 1 560 obr/min

12 500 obr/min

Wiecej informaciji na stronie 10




/O GAMA MINI

Mini rozmiar, maxi wydajnos¢!
Doskonaty do sosow, emulsji i niewielkich ilosci wyrobu.

PLYNNA REGULACJA OBROTOW

* W funkciji miksera: 2 000 do 12 500 obr/min
* W funkciji trzepaczki: 350 do 1 560 obr/min

ERGONOMIA

Ksztatt uchwytu pozwala na wygodne trzymanie
urzgdzenia i prace bez zmeczenia.

MOC
Mocny silnik, w idealny do ciagtej pracy !

HIGIENA

NoOz i podstawa mozna catkowicie rozmontowac, DZWON i

co zapewnia doskonate warunki higieny, System

ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe.

Podstawa, ostona i n6z sg wykonane z nierdzewnej . [w]% 5 [=]
a&& » wa

stali w celu zapewnienia diuzszej zywotnosci.
Demontowalny dzwon w modelach Mini MP 190 V.V. )

i Mini MP 240 V.. a A [E

NIERDEEWNEJ

WIELOCZYNNOSCIOWOSC

Rozbieralna tarcza do
emulgowania z nierdzewnej
stali stuzy do rozrzedzenia
zimnych lub cieptych soséw i
nadania im konsystencji
stabilnej piany.

N6z z nierdzewnej stali
wykonany z odlewu zapewnia
doskonate warunki higieny i
stuzy do sporzadzania zup,
zup miksowanych i sosow.




@ Miksowanie

—

|
T

-
CMP 250V.V. CMP 300V.V. CMP 350 V.V.
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2 300 do 9 600 obr/min

/O GAMA KOMPAKTOWA CMP

COMBI

Mikser: 2 300 do 9 600 obr/min
Trzepaczka: 500 do 1 800 obr/min

Wiecej informaciji na stronie 10




/O GAMA KOMPAKTOWA CMP

Kompaktowa, poreczna i wydajna.
Dedykowany dla lokali gastronomicznych.

rrrrrr p— - KOMFORT

Predkos¢ zmienna to
bardziej doktadna
regulacja predkosci to
wiekszy komfort

ERGONOMIA - uzytkowania.

Sprzet o zwartej budowie, lekki,
tatwy w uzytkowaniu.

MOC

Silnik wzmocniony: 0 15%
bardziej wydajne urzadzenie.

robot ¢4 coupe A INNOWACJA
CMP 300 V.V. BN
HIGIENA -
Zdejmowany dzwon i T 1 @
noz ze stali nierdzewnej
utatwia utrzymywanie
urzadzenia w czystosci i
jego konserwacije. ERGONOMIA
Wystep na obudowie
i . silnika moze stuzy¢ za punkt
obrzezu rondla, co zwiekszy
Modele CMP Combi jego porecznos¢ i komfort
(mikser + trzepaczka) sa pracy.
rowniez wyposaion_e w Nowy system zwijania
n_owg dzwon ze stali kabla zasilajacego to
nierdzewne). $ - oy jeszcze tatwiejsze
o ) . przechowywanie i wydtuzony
Najwyzsza jakosc NIERDZEWNE okres uzytkowania.
miksowania zapewnia
uzyskanie gotowego L
produktu o pozadane;j Sk 1
teksturze w krotkim ﬂ Y

czasie.

@ Nowy opatentowany system ,,EasyPlug” pozwalajacy na
szybka wymiane kabla zasilajgcego w ramach serwisu
posprzedaznego.

@ Lampka zasilania: btyskawicznie sygnalizuje awarie kabla
zasilajgcego. Lampka zapala sig, gdy kabel nie jest
uszkodzony i jest prawidtowo podfgczony z obydwu stron
(gniazdko elektryczne i EasyPlug).
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COMBI
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MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra ~ MP 800 Turbo MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450 :
9 500 obr/min 9 000 9 500 9 500 Mikser: 1 500 do 9 000 obr/min 250 do
MP 350 V.V./MP 450 V.V. : obr/min obr/min obr/min Trzepaczka: 250 do 1 500 obr/min 1500 obr/min

1 500 do 9 000 obr/min

Wiecej informaciji na stronie 10




/O GAMA DUZA

GAMA DUZA MP ULTRA
Jeszcze wydajniejszy i bardziej ergonomiczny!

ERGONOMIA
Ergonomiczny uchwyt to wieksza
wygoda uzytkowania.

Dla modeli MP V.V. i MP Combi
to bardziej doktadna regulacja
predkosci to wiekszy komfort
uzytkowania.

WYDAJINOSG ..o
Wzmocniony silnik: +20% do
maksymalnej wydajnosci
urzadzenia. Wieksza wydajnos¢ to

optymalizacja czasu
miksowania. ' ;
tor Jotpe 2 INNOWACJA
. . t
TRWALOSC oo o TP ATRRNES ‘ Z

Solidng konstrukcje

gwarantuje obudowa -
silnika ze stali

nierdzewnej.

ERGONOMIA

Wystep na obudowie silnika moze
stuzy¢ za punkt oparcia i 0$ obrotu na
obrzezu rondla, co zwiekszy jego
porecznosé i komfort pracy.

Nowy system zwijania kabla
zasilajacego to jeszcze fatwiejsze
przechowywanie i wydtuzony okres
uzytkowania.

N N . m
owy wyjmowany

uchwyt EasyGrip.
;ILG!ENA d ............ e t| ........................... ° Jeszcze latwiejsza
cejmowany czwon | noz ze sta'l praca dzieki lepszemu
nierdzewnej ufatwia utrzymywanie . TR
. L - o roztozeniu ciezaru
urzadzenia w czystosci i jego

konserwacije. / Er \ urzadzenia!

ODPINANY PRZEWOD ZASILAJACY ...

@ Nowy opatentowany system ,,EasyPlug” pozwalajgcy na
szybka wymiane kabla zasilajgcego w ramach serwisu
posprzedaznego.

@ Lampka zasilania: btyskawicznie sygnalizuje awarie kabla
zasilajgcego. Lampka zapala sig, gdy kabel nie jest
uszkodzony i jest prawidtowo podfgczony z obydwu stron
(gniazdko elektryczne i EasyPlug).




/‘) UCHWYT MIKSERA MP/CMP

Umozliwiajg przechylanie miksera bez wysitku lub pozostawienie go w trakcie pracy.
Wszystkie wykonane sg ze stali nierdzewnej i mozna je zdejmowad, tatwo utrzymywac
w czystosci oraz sg niezwykle praktyczne w uzytkowaniu.

Regulowane uchwyty mikserow: Uniwersalny uchwyt:

Trzy uchwyty regulowane dostepne w opciji. Do garnkéw o dowolnej $rednicy.
Odpowiednie do pojemnikow o $rednicy:

* @ pojemnika od 330 mm
do 650 mm.

* @ pojemnika od 500 mm
do 1 000 mm.

* @ pojemnika od 850 mm
do 1 300 mm.

/® GAMA COMBI

Trzepaczka Robot-Coupe dostepna dla Mini MP Combi, CMP Combi,
MP Combi Ultra i MP FW umozliwia emulgowanie, mieszanie, rozgniatanie
i ubijanie.

MOC
Silnik wzmocniony o 15% to bardziej wydajne
urzadzenie.

EATWOSC UZYTKOWANIA . !
Pokretto ptynnej regulacji predkosci pozwala na tatwe '
manewrowanie urzgdzeniem jedng reka. B
ERGONOMIA

Ergonomiczny uchwyt to wieksza wygoda
uzytkowania.
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KOMFORT ain “\ 1 1) i
Zasada samoregulacji predkosci podczas | l\ ,' | !,‘ ’ | h
przygotowywania trudnych w wykonaniu wyrobéw \ \ IRY § . [
kulinarnych. i/ v W o T
Mini MP CMP MP
METALOWA PRZEKLADNIA TRZEPACZEK
SOLIDNA KONSTRUKCJA HIGIENA ERGONOMIA
Metalowe kofa zgbate Jednorodny odlew Szybkie mocowanie
osadzone w 2 metalowych trzepaczki gwarantuja trzepaczek w przektadni, a
fozyskach i trybach, ktore  doskonata higiene. przektadni na obudowie
zapewniaja duzg wytrzymatosc, silnika to niezwykta prostota
dzieki czemu wytrzymuje montazu i demontazu.

znaczne obcigzenia.




_/© PRZYSTAWKA DO /o DEMONTAZ |
MIKSOWANIA MYCIE NOZA

Dzwon i n6z mozna
fatwo zdemontowac

Ergonomiczny uchwyt

Zabezpieczenie kauczukowe

- Zmienna predkosé od 150 do
510 obr/min.

+ Dlugos¢ catkowita przystawki
690 mm. +

* W opcji z modelami MP Combi
Ultra.

Zastosowanie:
liofilizowane ptatki purée, liofilizowane
mieszanki zupne, przyprawy + SOSy.

" o [D80

Zgodnie z systemem zarzgdzania bezpieczen-
stwem zdrowotnym zywnos$ci HACCP zalecamy
uzytkownikom, aby po umyciu ostone i n6z
przechowywaé¢ w komorze chtodniczej.

UNIKALNA TECHNOLOGIA'!

- Dodatne strony produktéw : "1 Pojemnosé naczynia
: » Doskonate warunki higieniczne: Catkowity demontaz 2 do 400 litréw w zaleznosci od modelu.
podstawy, noza, ostony i trzepaczek. Sprzet opatentowany
przez Robot-Coupe. A
- Wytrzymato$é sprzetu: Specjalnie dobrane materiaty i a8 Przeznacz9ne dla
koncepcja zapewniajg dtuzszg zywotno$é sprzetu. Restauracji, Zywienie zbiorowego,

. ) - . i Garmazerii, Lodziarni i Stotéwek.
* Wysoka wydajnosc¢ pracy: Duza moc silnika umozliwia przerob

duzych ilosci produktéw i optymalng jako$¢é wyrobow gotowych.
‘ W skrocie
Dzieki doskonatym osiggnieciom pod
wzgledem higieny, prostemu uzytkowaniu,
* Modele matej gamy: Nie zajmujg duzo miejsca i sg fatwe w wielofunkcyjnosci, dtugotrwatosci i wydajnosci
obstudze. 5 modeli do przerobu mniejszych ilosci produktéw. sg uwazane za najlepsze na rynku.

- katwe czyszczenie: Podstawa, ostona, néz i trzepaczki sg
wykonane z nierdzewnej stali.



Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréow technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

1 451 549 - 03/2023 - Polonais

Ref.

Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
Predko$¢ zmienna (obr/min) Moc (Wat) Napiecie* (Amp.) A B C D netto brutto = "=
MicroMix 1,500 do 14000 220 230 V/50Hz - 1,1 68 | 430 | 61 | 165 | 1,07 | 144 b
v v gnc
Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
GAMA MINI
Predkos¢ zmienna (obr/min) Moc (Wat) Napigcie* (Amp.) A B (¢} D netto brutto
Mini MP 160 V.V. 2000 do 12 500 240 230 V/50Hz - 1,1 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 1,04
Mini MP 190 V.V. 2000 do 12 500 270 230V/50Hz-1,3 | 78 | 470 | 65 | 190 | 15 1,07
Mini MP 240 V.V. 2000 do 12 500 290 230V/50Hz-1,5 | 78 | 520 | 65 | 240 | 15 2,00
GAMA Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
KOMPAKTOWA Predko$¢ zmienna (obr/min) Moc (Wat) Napigcie* (Amp.) A B C D netto brutto
CMP 250 V.. 2300 do 9 600 310 230V/50Hz-1,4 | 94 | 619 | 95 | 255 | 3,0 47
CMP 300 V.V. 2300 do 9 600 350 230V/50Hz-1,6 | 94 | 669 | 95 | 305 | 3,1 48
CMP 350 V.V. 2300 do 9 600 400 230V/50Hz-1,7 | 94 | 727 | 95 | 363 | 33 5,0
Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
GAMA
0 Predkosé (obr/min) o A
DUZA N (\’\/Av(;?) N;f’rfc')e A B | C D E F | netto | brutto
Mikser frsery. P
Predkos¢ zmienna
MP 350 Ultra 9500 : aqp | BOVEOHz | yo5 | 75 | 100 | 360 | - - 46 6,1
MP 350 V.. Ultra - 1,500 do 9 000 aqp | ZOVBOHz | yp5 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 6.3 _ X
) B| A
MP 450 Ultra 9 500 . so0 | B0VEOHz | 495 | g5 | 100 | 460 | - - 49 6,4
MP 450 V.V. Ultra - 1500 do 9 000 so0 | BOVEOHZ | 495 | g5 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 6,4 b
MP 550 Ultra 9000 - 750 | BOVSOHz 495 | 960 | 111 | s60 | - - 52 6,7
MP 600 Ultra 9500 . gs0 | B0VOOHZ | 4p4 | g9 | 110 | 580 | - - 57 7.6 \A
: >—i<€C
MP 800 Turbo 9500 . 1000 | Z0VSOMz 45 | 1130 | 110 | 740 | - - 71 9
GAMA Dane elektryczne Wymiary (w mm) Waga (kg)
Miksery Trzepaczka ania
COMBI Predko$¢ zmienna | Predkos¢ zmienna MO? Na/_{aleme A B C D E F | netto | brutto
(obr/min) (obr/min) Wat) | (Amp.)
Mini MP 190 Combi | 2000d012500 | 350do1560 | 270 | 230V50M2 1 78 | 470 65 190 255 100 1,95 | 268
Mini MP 240 Combi | 2000do12500 | 350do1560 | 290 230\’1/550 Hz | 78 | 520 | 65 | 240 | 255 100 | 1,98 | 2,70
CMP 250 Combi 2300d09600 | 500do1800 | 310 | POVSOMZ g4 | 667 | 05 255 300 120 30 | 47
CMP 300 Combi 2300d09600 | 500do1800 | 350 230\’1/560 Hz 94 | 717 | 95 |305 300 | 120 31 | 48
MP 350 Combi Ultra | 1500009000 | 250do1500 | 440 | 23%V50MZ 14o5 775 | 100 410 440 120 59 | 83
MP 450 Combi Ultra | 1500d09000 | 250do1500 | 500 | 230¥50Hz | 455 | g75 | 100|510 | 440 120 61 | 85 | ,é,
) s &8
¥
MP 450 FW Ultra - 250do1500 | 500 | 2BOVE0HZ | 405 805 | - | - |a40|120| 43 | 65 e e
MP 450 XL FW Ultra - 250do1500 | 500 | ZOVSOMZ 1450 4175 - | - 815 175| 53 | 85
*Mozlowos$¢ innych napiec.
NORMY:
DYSTRYBUTOR © PEEE

robot ¢y coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dziat miedzynarodowy i marketing :

Tel.: + 33 1 43 98 88 33
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Aparatura wykonana zgodnie z:

+ Postanowieniami nastepujacych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdlnych krajéw czton-
kowskich: 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/
UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, 1907/2006/CE,
1935/2004/CE, 2023/2006/CE, 10/2011/UE.

» Postanowieniami nastepujacych norm euro-
pejskich oraz norm stanowigcych o srodkach
bezpieczenstwa i higieny: EN ISO 12100
—2010, EN 60204-1 - 2006, EN 12853, EN
60529-2000: IP 55, IP 34.




