robot ¢y coupe

CUTTER-WILK
R8eR8V.V.«R10¢RIT0VV.

CUTTER-WILK PIONOWY
R15e¢R15V.V.«R20 ¢ R20V.V.

= RESTAURACJE - PUNKTY GASTRONOMICZNE - CUKIERNICTWO - MASARNIE - GARMAZARIE



@R8-R10-R15-R20

(' ERGONOMIA ) ( HIGIENA )

® Przezroczysta pokrywa o duzej widocznosci dla fatwego ® Wszystkie czesci daja sie tatwo
nadzoru podczas obrébki. wym_ontowac’ dp fatwego czysz-
Mozna my¢ w zmywarce. czenia urzadzenia.

® Mozliwo$¢ dodawania ptynéw lub sktadnikéw podczas * z;a;ggoaleez;rvw: S:rzf/?;gz:z

przygotowywania potraw. czystodci

® System centralnego mocowania pojemnika dla
fatwego montazu.

® Pokrywe mozna tatwo i szybko wymontowac i f'Obof V%24 cme

zdemontowad.

(' WYGODA )

* Nowy uchwyt pojemnika umozliwia
dobre trzymanie.

® Uchwyt w tylnej czesci
urzadzenia do fatwego
przeniesienia.

® Pokrywa z uszczelka
zapewnia doskonata
szczelnos¢.

(WYTRZYMALOSC)

® NGz ze stali nierdzewnej w
dolnej czesci pojemnika z
nowym profilem ostrz,
opatentowany przez Robot-
Coupe, zapewnia dokfadne
przetwarzanie obrabianych
produktéw i optymalng
jakos¢ krojenia.

® Wysoki centralny przewéd
pojemnika umozliwia
obrébke ptynnych potraw.

——

C MOC D) A

® Asynchroniczny silnik o
duzej mocy pozwala na v
intensywne uzytkowanie
i zapewnia niezawodne i f
dtugotrwate dziatanie.

Dostarczane z: Opcja:
N6z z gtadkimi ostrzami W opcji, n6z nacieciami do rozdrabniania i ugniatania.

W opcji, n6z z zebami do siekania pietruszki.




i Cutter-wilk
Cutter-wilk pionowy

Q Korzysci Urzadzenia: (ﬂ]) llogé positkéw:

Wydajnos¢:

® Przycisk sterowania impulsowego umozliwia stopniowg
obrébke, co zapewnia wiekszg precyzje krojenia podczas
przygotowania specyficznych produktéw, np. niektére
wyroby siekane. =3 Przeznaczone dla:

®* N6z w dolnej czesci pojemnika, opatentowany przez
Robot-Coupe, zapewnia doktadne przetwarzanie obra-
bianych produktéw, nawet w matych ilosciach.

20 - 300

Restauracje, Punkty Gastronomiczne,
Cukiernictwo , Masarnie, Garmazarie

Bystrosc:
® W ciggu 1-2 minut mozna przygotowac majonez, befsztyk
tatarski, puree z marchewki lub przecier z jabtek.

® Dzieki szybkosci urzadzenia szefowie kuchni moga a PP
poswiecic sie kreowaniu nowych przepiséw. W skrocie:

Solidnos¢: ROBOT-COUPE  proponuje najbardziej
® Dzieki swoje prostej i solidnej budowie modele cuttra/ komplgtnq oferte 'cu'fteréw-wilk gamy
wilka doskonale spetniaja najwyzsze standardy higieny i ~ modeli od 2,9 do 60 litrow.

bezpieczenstwa.

® Wszystkie czesci bedace w kontakcie z produktami
spozywczymi daja sie tatwo wymontowac i czyscic.

/O MINI POJEMNIK

Pojemnik ze stali nierdzewnej 3,5 litra
dla modelu R 8 i 4 litry dla modelu R 10
/ R 15 (system opatentowany przez Robot-
Coupe) przewidziany do wykonania soséw,
siekania przypraw i wszystkich rodzajéw
produktéw przetwarzanych w cutter/
wilku.

/' FUNKCJA MOZNA

Zeby wyposazy¢ swoj cutter-wilk w funkcje prézni, wystarczy zamontowac
urzadzenie prézniowe R-VAC®, do pokrywy i podtagczy¢ do pompy
prézniowej, patent Robot-Coupe.

To urzadzenie R-VAC® pozwala na dodawania ptynéw podczas przygo-
towywania potraw w funkcji prézniowej. Praca w funkcji prézniowej
pozwala otrzymac niezréwnana jakos¢:

« dtuzsza zywotnos¢ produktu,

« zachowanie naturalnego zapachu,

« Swiezy i naturalny wyglad bez uzywania polepszaczy.

/(O FUNKCJA R-MIX

» Do mieszania delikatnych produktéw bez krojenia.

» Funkcja R-Mix umozliwia mieszanie z predkoscia 60 do 500 obr/min w
ruchu odwrotnym w celu przygotowania wszelkiego rodzaju mieszanin §
np.: plasterkdw miesa i wprowadzania dodatkowych sktadnikéw, takich
jak rakowe szyjki do pasztetéw, rodzynki do drozdzéwek, warzywa
krojone w drobne koski lub kostki.




Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujgce i mogg by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.
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/(@ Ktory cutter / wilk spetnia wasze oczekiwania?

Il ajesz porgji
e wydajesz porcji 20-150 50-200 50-250 50-300
dzienne?
Na jaka ilos¢
. Jaxq do 4,5kg do 6kg do 9kg do12kg
jednorazowego przerobu ?
Grube siekanie 3,0kg 4,0kg 6,0 kg 8,0 kg
Zageszczanie 45kg 6,0kg 9,0kg 12,0kg
Wyrabianie ciasta 4,0kg 50kg 7,0kg 10,0kg
Rozdrabnianie
) 1~
' - g
Oto Twoj cutter
R8-R8V.V. R10-R10V.V. R15-R15V.V. R20-R20V.V.
@ Dane Waga (kg)
Predkos¢ Moc Natezenie Napiecie* Objetosc pojemnika
(obr/min) (Wat) (Amp.) (V.) nierdzewnej stali netto D
R8 1500i3 000 2200 55 400V/50Hz/3 8 litra 40 52
R8V.V. 300-3500 2200 21 200-240V/50-60 Hz /1 8 litra 40 52
R10 1500i3 000 2600 6 400V/50Hz/3 11,5 litra 45 57
R10V.V. 300-3500 2600 21 200-240V/50-60Hz /1 11,5 litra 45 57
R15 1500i 3 000 3000 6,5 400V/50Hz/3 15 litra 49 62
R15V.V. 300-3500 3000 21,7 200-240V/50-60Hz /3 15 litra 49 62
R 20 1500i3 000 4400 10,1 400V/50Hz/3 20 litra 75 88
R20V.V. 300-3500 4400 24,8 200-240V/50-60 Hz /3 20 litra 75 88
* Mozlowo$¢ innych napiec¢
Wymiary (mm)
A B C D E F G H
R8-R8V.V. 585 445 255 300 315 525 545 645
R10-R10V.V. 660 520 280 300 345 600 560 720
R15-R15V.V. 680 540 300 340 370 620 615 740
R20-R20V.V. 760 620 315 340 380 700 630 820
NORMY :
® DYSTRYBUTOR .
ro Ot coupe Aparatura wykonana zgodnie z :
® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw eu-
ropejskich i przystosowanego do nich prawo-
dawstwa poszczegdlnych krajow  czionkow-
SPRZET WYTWARZANY WE FRANCIJI skich: 2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE,
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J. 1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS» 2002/95/CE,
. . «DEEE» 2002/96/CE.
Dyrekcja Generalna Francja o ) .
. R . N ® Postanowieniami nastepujacych norm europej-
Dziat migdzynarodowy i marketing : skich oraz norm stanowigcych o $rodkach bez-
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 pieczenstwa i higieny : EN 12100-1 i 2 - 2004, EN
Fax: + 33 1 43 74 36 26 ;052.44 - 2006, EN 12852, EN 60529-2000: IP 55,
email : international@robot-coupe.com “ -
-‘ ?'E B
www.robot-coupe.com S‘ IL
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