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ROBOTY WIELOFUNKCYJNE CUTTER-WILK / SZATKOWNICA
R201 XL<R211 XL

NIEWIELKIE RESTAURACIJE - MALA GASTRONOMIA



Funkcja CUTTER/WILKA

« 3 rodzaje nozy ze stali nierdzewnej idealne do kazdego rodzaju zastosowania

« 2 ostrza ze stali nierdzewnej ze zdejmowanym kotpakiem.

« N6z przy dnie zbiornika, patent Robot Coupe, zapewnia doskonata
jednorodnos¢ przetwarzanych produktow i optymalna jakos¢ ciecia.
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Drobne Siekanie Sosy, Emulsje

Opgja:
no6z z zebami
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Wyrabianie Ciasta

Opgja:
noéz z nacieciami

astronomia
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Funkcja SZATKOWNICY DO WARZYW

Najwiecej sposobow przygotowywania warzyw i owocow: 23 tarcze ze stali 2 3

nierdzewnej zapewniajace niezwykle precyzyjna jakosc¢ ciecia. /}qR c’lf"

Plastry : 1 mmp6 mm Faliste : 2 mm

ref. ref. ref.
2mm 27555 | 5mm 27087
3mm 27086 | 6 mm 27786
Wiérki: 1,5 mmP» 9 mm
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ref. ref. ref. ref.
1,5mm 27588 | zemniaki 27191 2x2mm 27599 | 4x4mm 27047
2mm 27577 | wibrkichrzan 0,7 mm 27078 2x4mm 27080 | 6x6 mm 27610
3mm 27511 | wibrkichrzan 1 mm 27079 2X6 mm 27081 | 8x8 mm 27048
6 mm 27046 | wiorkichrzan 1,3 mm 27130

9 mm 27632 | parmezan 27764
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(9 Zestaw do przecierow | (@ Roboty Wielofunkcyjne: cutter-wilk / szatkownica
R201 XL-R 211 XL : 2 urzadzeniaw 1!

4 ' N '
tatwy demontaz Okragly otwér wsadowy

i czyszczenie — o przekroju 58 mm:
akcesoriow. ‘(,;\ 1 \ jednolite ciecie diugich i

delikatnych produktow.

« Akcesoria dostepne opcjonalnie

« Przeciery i soki z owocoéw cytrusowych do
przekasek, verrines, sosy, zupy, sorbety i lody,
smoothies, konfitury, pasty owocowe itp.
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« Otwor wsadowy XL:

jednorazowo mozna
witozy¢ do 6 pomidoréw

Dodawanie ptynu
lub sktadnikow

w trakcie
przetwarzania.

przygotowania przecierow
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+ Opatentowana pokrywa:
optymalne napetnianie
otworu wsadowego
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= Otwor wylotowy
| umiejscowiony z tytu
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Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s zobowiazujgce i mogg by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

Ref.: 000 000 - 06/2013 - Polonais

Roboty wielofunkcyjne cutter-wilk / Szatkownica

Q Korzysci:

* 2 urzadzeniaw 1!
Cutter-wilk i szatkownica montowane na tym samym bloku silnika.

® Niezbedne:
Siekaja, rozdrabniaja, rozczyniaja, ugniatajg i dzieki gamie 23 tarcz z nierdzewnej
stali pozwalaja na optymalng jakosc¢ krojenia w plasterki, wiérki i stupki. Spetniaja
wiele korzystnych czynnosci, ktére odkrywa sie w miare uzytkowania.

® Wydajne:
W ciagu 1-2 minut mozna przygotowa¢ majonez, befsztyk tatarski, puree z
marchewki lub przecier z jabtek.

® Odporne:
Asynchroniczny silnik o duzej mocy pozwala na intensywne
uzytkowanie tych urzadzen i zapewnia ich niezawodne i dtugotrwate ..
dziatanie.
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do 30
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Niewielkie restauracje -
mata gastronomia

Q W skrocie:

Wydajne roboty kuchenne o
solidnej konstrukcji sa dobra
inwestycja Zapewniajaca

zmniejszenie naktadu pracy i
oszczednos¢ czasu.

Characteristics
AT . rof . . Moc Napiecie* Natezenie
Zespot silnikowy Akcesoria cutter-wilk | Akcesoria szatkownicy (Wat) (Amp.) G
Jednofazowy 29L Polimer 230V/1
R 201 XL 1500 obr/min Polimer Gama 23 tarcz tnacych >0 50Hz 43
Jednofazowy 29L Polimer 230V/1
R211 XL 1500 obr/min Polimer Gama 23 tarcz tnacych >0 50 Hz >
* Mozlowo$¢ innych napiec¢
yennapie R 201 XL
Wymiary (mm) Waga (kg)
A B C D E F netto brutto
R 201 XL 720 | 220 | 280 10 12
R211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 9.5 12
NORMY :
DYSTRYBUTOR Aparatura wykonana zgodnie z:

robot ¢ coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dzial miedzynarodowy i marketing :
Tel.: + 3314398 88 33
Fox: + 33 14374 36 26
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europe-
jskich i przystosowanego do nich prawodawstwa
poszczegdlnych krajow cztonkowskich: 2006/42/
CE, 2006/95/CEE, 2004/108/CE,  89/109/CEE,
2002/72/CEE, "RoHS" 2002/95/CE, "DEEE" 2002/96/CE.

® Postanowieniami nastepujacych norm europe-
jskich oraz norm stanowigcych o $rodkach
bezpieczenstwa i higieny : EN 12100 - 1 i 2 -2003,
EN 60204 - 1, 2006, EN 12852, EN 1678., IP55, IP 34






