robot ¢ coupe’

ROBOTY WIELOFUNKCYJNE:
CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW
R502-R502V.V.-R752-R752V.V.

RESTAURACJE - PRZETWORSTWO - CATERING L -



Funkcja CUTTER/WILKA Funkcja SZATKOWNICY DO WARZYW

Trzy rodzaje nozy ze specjalnym rodzajem ostrza do wszystkich rodzajow
zastosowania.

Najwiecej sposobow przygotowywania warzyw i owocow: 50 rodzajow
tarcz ze stali nierdzewnej zapewniajace niezwykle precyzyjna jakos¢ ciecia.

R752-R752V.V. Gama ostrzy EXPERT

N6z wykonany w catosci ze stali nierdzewnej z wyjmowanymi i requlowanymi ostrzami. Plastry: 1 mm - 14 mm

' Ll
P
T

Noz gtadki
W wersji standardowe;j

) * Ref. Ref. Ref. Ref.
: 0,6 mm 28166W 6 mm 28196W 1,5mm 28056 9mm 28060
0,8 mm 28069W 8 mm 28066W 2mm 28057 Parmezan 28061
) 1Tmm 28062W 10 mm 28067W 3mm 28058 Chrzan 28055
2mm 28063W 14 mm 28068W 4 mm 28073 Tarte ziemniaki 27164
3mm 28064W Ziemniaki gotowane 4 mm 27244W 5mm 28059 Soczysta Marchew 27219
SOSY, EMULSJE 4mm 28004W | Ziemniaki gotowane 6 mm 27245W 7 mm 28016
5mm 28065W
N6z z zebami Faliste:2 mm-5mm Frytki: 8x8 mm - 10x16 mm
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Ref. Ref. Ref. Ref. |
T 2mm 27068W \ 5mm 27070W 8x8 mm 28134W 10x10 mm 28135W
" = | 3mm 27069W 8x16 mm 28159W 10x16 mm 28158W
WYRABIANIE
Stupki: 1x8 mm - 8x8 mm Macédoine: 5x5x5 mm - 50x70x25 mm
o Ty
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Ref. Ref. \
1x8 mm kapusta/cebula 28172W 2x8mm 27067W 5x5x5mm 28110W 14x 14 x 14 mm 28113W
1 x 26 mm (cebula) 28153W 2x10 mm kapusta/cebula| 28173W 8x8x8mm 28111W 20x20x20 mm 28114W
2x2mm 28051W 3x3mm 28101W 10x10x 10 mm 28112W 25x25x 25 mm 28115W
2,5%x2,5mm 28195W 4x4mm 28052W 14x14x5mm 28181W 50x70x25mm 28180W
SIEKANIE PRZYPRAW 2x4mm 27072W | | 6x6mm 28053W 14X 14x10mm 28179W
2x6mm 27066W 8x8mm 28054W

Funkcja PUREE

Wykonuje w 2 minuty do 10 kg Swiezego, aromatycznego purée.

2 PREDKOSCl PLYNNA REGULACJA R-MIX® AKCESORIUM DO PUREE ZESTAW DO PUREE
PREDKOSCI
R 502 a R752 R502V.V.aR752 V.V. n Opdja: Opdja:
- Predkos¢ szatkownicy: Modele J,‘?d“OfaZOV‘fe obr./min w ruchu wstecznym
750 obr/min - Predkosc szatkownicy: noza. topatka
- Predkos¢ cutter-wilka: 300- 3,5,°° obr./ min. - Przygotowania wszelkiego topatka +
1500 obr/min - Predkosc cutter-wilka: rodzaju farszy z nadzieniem lub + ) Tarcza do purée 3 mm
1000 - 3500 obr./min. wprowadzania dodatkowych : Tarcza do purée 3 mm +
sktadnikéw do pasztetow lub o specjalny dysk
drozdzéwek. % specjalny dysk ewakuacyjny do purée
s ewakuacyjny do purée .




R502-R502V.V.

Roboty Wielofunkcyjne Cutter-Wilk / Szatkownica
2 urzadzeniaw 1!

Funkcja Krajalnicy Do Warzyw R 502

Cylindryczny
Duiy otwor wsadowy: otwor wsadowy:
139 ecm? krojenie warzyw @58 mm

typu kapusta, seler, safata,
pomidory itp.

rébwnomierne
krojenie dtugich
produktow.

Popychacz2 w 1:
@ 39 mm ciecie matych produktéw, takich jak papryczki

Ramie zbieraka:

Do tatwego zgarniania
z pokrywy i brzegéw
misy bez zbednego

ptynéw lub sktadnikéw w

S

‘ zatrzymywania urzadzenia.
|3 ]
—
chilli, og6rki konserwowe., su.che kietbasy, szparagi, cebula — Pokrywa:
dymka, banany, truskawki, winogrona... =) o .
v Mozliwos¢ dodawania

trakcie przetwarzania.

Funkcja Cutter/Wilka R 502 - R 752

Zegar:

Jeszcze wiekszy komfort
pracy, precyzja i
powtarzalnos¢ w realizacji
przepiséw kulinarnych.

Ergonomiczny uchwyt

soft touch:

Bardziej wygodny i lepiej
lezy w dtoni.

CWAYER \WAVATATR
Funkcja Krajalnicy Do Warzyw R 752
Bardzo szeroki otwor Cylindryczny
wsadowy: otwor wsadowy:
Do 15 pomidoréw © 58 mm
lub cata gtéwka rownomierne
kapusty. krojenie dtugich

produktow.

Popychacz2 w 1: £
@ 39 mm ciecie matych produktéw, takich jak papryczki |3 =
chilli, ogorki konserwowe, suche kietbasy, szparagi, cebula =
dymka, banany, truskawki, winogrona... =

Pojemnik
ze stali
nierdzewnej

; robot éma . |Il-

60 0@

R752V.V.

Dzwignia ze wspomaganiem:

+ Komfort pracy
- Zapobieganie bélom
miesniowo-szkieletowym

- Zmniejszenie uciagzliwej pracy

Pojemnik
ze stali
nierdzewnej
7,5L

@ WIELOFUNKCYJNOSC

Robot wielofunkcyjny

« Cutter/Wilk: krojenie, mieszanie, wyrabianie
ciasta, rozdrabnianie oraz przygotowywanie
SOSOW.

- Szatkownica do warzyw: siekanie, Scieranie,
krojenie w faliste plastry, na wiérki, w kostke i
na frytki oraz przygotowywanie purée.

WYDAJNOSC

» N6z na dnie misy: do perfekcyjnej obrébki
zaréwno matych, jak i duzych ilosci.

- Idealne i doktadne ciecie: Petny zestaw ponad
50 tarcz z wyjatkowo precyzyjnym ostrzeniem

noza.

OSZCZEDNO§C CZASU SOLIDNA KONSTRUKCJA
Oszczedzasz wiele godzin recznej pracy Dtuzsza trwatos¢:

dziennie: « Pojemnik cutter/wilka wykonany ze stali
« Cutter/Wilk: do 7 kg mielonego miesa w 2 nierdzewnej.

minuty.
« Szatkownica do warzyw: do 12 kg tartej
marchewki w 3 minuty.

» Obudowa silnika i akcesoria szatkownicy do
warzyw wykonane z metalu.

« Mocny silnik asynchroniczny umozliwiajacy
intensywne uzytkowanie.




Roboty Wielofunkcyjne Cutter-Wilk / Szatkownica

Korzysci: ) llos¢ positkow:

2 urzadzeniaw 1! 1 ? 30 - 400.

« Cutter-wilk i szatkownica dostosowane do pracy na jednym napedzie.

Wydajne:

«System sterowania impulsowego zapewnia wieksza precyzje krojenia. Dzieki
zamieszczonemu nozowi na dnie pojemnika cutter-wilk zapewnia doskonata A Przeznaczone dla:
jednorodnos¢ obrabianych produktéw, nawet w niewielkich ilosciach. - B Restauracje - Przetworstwo -

Odporne: Catering - Zywienie zbiorowe -

T -Wyjatkowo niezawodny asynchroniczny silnik przemystowy o duzej Szkoty - Przedszkola

ﬂ B\ trwatosci umozliwiajacy intensywne uzytkowanie.

|« Silnik montowany na tozysku kulkowym dla zapewnienia cichej pracy bez

\Q\ : wibracji. W skrocie:
— « Silnik z napedem bezposrednim:

- wieksza moc dostarczana Wydajne roboty kuchenne o

- brak ztozonego systemu napedowego. :solidnej Ifonstrukcj'! 53 dobra
- Bezkonserwacyjny: brak czesci zuzywajacych sie. Inwestycja zapewniajacq

« Wat silnika ze stali nierdzewne;j. zmnlejszenllfz naktadu pracy i
oszczednos¢ czasu.
Zegar:

«Jeszcze wiekszy komfort pracy, precyzja i powtarzalno$¢ w realizacji przepiséw
kulinarnych.

Wiele sposobow krojenia:

« Kompletna gama ponad 50 tarcz tnacych do krojenia w plasterki, plasterki w ksztatcie
falistym, widrki, stupki, kostki lub frytki.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sg zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.
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R502 R502V.V. R752V.V.
Dane elektryczne /,ig 5 ?Q‘
@ Zespot Akcesoria Akcesoria Funkcja Moc Napiecie* Natezenie i |
silnikowy cutter-wilk szatkownicy R-Mix (Wat) (Volt) (Amp.) \“ ” i
by 1[0
R 502 Trojfazowy 5,9 litra Metalu NIE 900 400Vi3 o, o, % : A ‘
750 & 1500 obr/min | NIERDZEWNY | Gama 50 tarcz tnacych 50 Hz e ‘(‘J W “H‘mémpc‘@ M\‘
| | M &7 Bt
R502Vy, __Jednofazowy 59 litra Metalu 60-500 . oo | 230V s u Loe I --M\
“"* | 300 - 3500 obr/min | NIERDZEWNY | Gama 50 tarcz tnacych | obr/min 50 Hz ! ” H‘ ‘H H“
|
Tréjfazowy 7,5 litra Metalu 400V/3 ‘=
e 750 & 1500 obr/min | NIERDZEWNY | Gama 50 tarcz tnacych NIE 1800 50 Hz 325246 = =
Jednofazowy 7,5 litra Metalu 60 - 500 230V*¥/1
A 300 - 3500 obr/min | NIERDZEWNY | Gama 50 tarcz tnacych | obr/min 1500 50 Hz >8
* Mozlowo$¢ innych napieé
Wymiary (mm) Waga (kg)
A B C D E F netto z opakowaniem
R502/R502V.V. 540 280 365 270 400 380 29/30 335/35
R752/R752V.V. 570 280 365 270 440 380 32,5/335 37,5/38

Réf.: 451 792 - 11/2021 - Pologne

Dystrybutor NORMY: (2 %

rObot ﬁ coupe® Aparatura wykonana zgodnie z: '.52

« Postanowieniami nastepujacych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI pr?wokdawligvi/‘]a Egggﬁz;/ggéngs?g?;;w
cztonkowskich: ,
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J. UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE,
Dyrekcja Generalna Francja 1907/2006/CE, 1935/2004/CE, 2023/2006/CE,
Dziat miedzynarodowy i marketing : 10/2011/UE.
Tel.:+ 33143988833 « Postanowieniami nastepujacych norm
il - int tional@robot- ' europejskich oraz norm stanowigcych o
ematl:international@robot-coupe.com srodkach bezpieczenstwa i higieny: EN ISO
WWW.rObOt-coupe.com 12100:2010, EN 60204-1:2006, EN 60529: IP

55,1P 34,EN 1678, EN 12852.




