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Wystarczy kilka sekund, aby uzyskac
idealng emulsje!!!

AEROMIX:

Opatentowane narzedzie
specjalnie zaprojektowane do
przygotowywania napowietrzonej
emulsji o duzej objetosci,
nierozptywajacej sie w talerzu.

NOZ:
Przygotowywanie zup i soséw w

matych ilosciach. : !




WYDAJNOSC

Budowa dzwonu opracowana
z myslg o duzej predkosci
przygotowywania potraw.
Mocne i bardzo ciche
urzadzenie.

SOLIDNA KONSTRUKCJA

Podstawa, dzwon, nasadka i
akcesoria ze stali nierdzewne;j.

ERGONOMIA

tatwo dostepny i

precyzyjny regulator predkosci.
Rozciggajacy sie kabel

spiralny zapewnia tatwe
manipulowanie.

Podstawe i akcesoria mozna

zdemontowa¢, co umozliwia
tatwe ich mycie.

Praktyczne przechowywanie
miksera i akcesoriow.

Moc: Silnik jednofazowy - 220 watts
Napiecie: 230V
Predkosci: od 1500 do 14000 obr./min

N6z, aeromix i stopa miksujaca: Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej 165 mm

Wymiary:
Masa brutto:

Dtugos¢ catkowita ze stopa miksujaca: 430 mm
1,4 kg

REF: 34900 - Micromix 230/50/1

Najlepszy wybor szeféw kuchnill!
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