
SZATKOWNICE
CL 50 • CL 50 Ultra

RESTAURACJE  - ŻYWIENIE ZBIOROWE  - STOŁÓWKI



CL 50 / CL 50 Ultra

2 otwory wsadowe

Przerób

• �Duży otwór wsadowy 
(139 cm² powierzchni) 
umożliwia jednoczesne 
pokrojenie nawet 10 
pomidorów.

• �Okrągły otwór wsadowy 
(58 mm średnicy) 
przeznaczony do cięcia 
podłużnych warzyw i 
owoców.

• �Przerób praktyczny:
do 250 kg/godz.

• �Przerób teoretyczny:
do 5 kg/min.

• �1 prędkość (Jednofazowy 
lub Trójfazowy) 375 obr/min.

Metalowa komora 
robocza i pokrywa, blok 
silnika z poliwęglanu (w 
modelu CL 50 Ultra ze stali 
nierdzewnej).

Pokrywa gładka, bez żebra, 
zapewnia łatwe czyszczenie.

Opisane tu modele są wyposażone 
w funcję automatycznego systemu 
ponownego rozruchu, co zapewnia 
większy komfort pracy i zwiększa 
szybkość jej wykonania.

Wydajność, moc, łatwość czyszczenia oraz 
wiele możliwości cięcia – wszystko to sprawia, 
że modele te są wyjątkowe, łatwe w użyciu, 
precyzyjne i zapewniają efektywną pomoc w 
codziennej pracy.

CL 50 e i CL 50 Ultra e mogą być wyposażone w opcji w 
akcesorium do puree.
Można w ten sposób łatwo przygotować duże ilości 
smacznego puree o wysokiej jakości.

Siatka i łopatka do puree  
dostepne są w 2 rozmiarach  

w zależności od głdkości  
porduktó, który chcemy uzyskać:  

3 mm lub 6 mm

Podajnik grawitacyjny 

Specjalny dysk ewakuacyjny do 
przstawki do ziemniaków puree

Akcesorium do puree i  
ziemniaków tłuczonych

ERGONOMIA

LATWY W CZYSZCZENIU

ODPORNOŚĆ



Wyjątkowa jakość cięcia: 
CL 50 pozwala na przygotowanie potraw nawet z 
delikatnych warzyw, na przykład warzyw gotowanych 
czy krojonych pomidorów w kostkę.

Plastry i Faliste

Frytki

Wiele sposobów krojenia !

0,6 mm� 14 mm

1,5 mm� 9 mm

1x8 mm� 8x8 mm

5x5x5 mm� 50x70x25 mm

8x8 mm� 10x16 mm

10 tarcz

Symbol
8 x 8 mm� 28134
10 x 10 mm� 28135
10 x 16 mm	 28158

12 tarcz

9 wyposażenia

3 wyposażenia

16 tarcz

Symbol
1 x 8 mm � 28172
1 x 26 mm Cebula/kapusta� 28153
2 x 2 mm (celer)� 28051
2,5 x 2,5 mm� 28195
2 x 4 mm (lanières)� 27072
2 x 6 mm (lanières)� 27066

Symbol
2 x 8 mm (lanières)� 27067
2 x 10 mm� 28173
3 x 3 mm� 28101
4 x 4 mm� 28052
6 x 6 mm� 28053
8 x 8 mm� 28054

Symbol
1,5 mm� 28056
2 mm� 28057
3 mm� 28058
4 mm� 28073
5 mm� 28059

Symbol
7 mm� 28016
9 mm� 28060
Parmezan� 28061
Chrzan� 28055
Ziemniaki typu Röstis� 27164

Symbol
5 x 5 x 5 mm� 28110
8 x 8 x 8 mm � 28111
10 x 10 x 10 mm� 28112
14 x 14 x 5 mm � 28181
14 x 14 x 10 mm � 28179
�

Symbol
14 x 14 x 14 mm� 28113
20 x 20 x 20 mm� 28114
25 x 25 x 25 mm� 28115
50 x 70 x 25 mm� 28180

Wiórki

TA R C Z

Możliwość 
przygotowania 

10 rodzajów 
kostek i 3  
rodzajów 

frytek.

Słupki

Kostki

	 Symbol
0,6 mm	 28166
0,8 mm	 28069
1 mm	 28062
2 mm	 28063
3 mm	 28064
4 mm	 28004
5 mm	 28065
6 mm	 28196

	 Symbol
8 mm	 28066
10 mm	 28067
14 mm	 28068
faliste 2 mm	 27068
faliste 3 mm	 27069
faliste 5 mm	 27070
Ziemniaki gotow 4 mm	 27244
Ziemniaki gotow 6 mm	 27245
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CL 50 - CL 50 Ultra

DYSTRYBUTOR 
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NORMY: 
Aparatura wykonana zgodnie z: 
• �Postanowieniami następujących dyrektyw 

europejskich i przystosowanego do nich 
prawodawstwa poszczególnych krajów 
członkowskich: 2006/42/CE, 2006/95/CE, 
2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CEE, 
"RoHS" 2002/95/CE, "DEEE" 2002/96/CE. 

• �Postanowieniami następujących norm 
europejskich oraz norm stanowiących o 
środkach bezpieczeństwa i higieny: EN 12100- 1 
a 2 - 2004, EN 60204- 1 - 2006, EN 1678 - 1998, 
60529-2000: IP 55, IP 34. 

*Możlowość innych napięć

Silnik  
Indukcyjny 

• ��Asynchroniczny silnik do maszyn 
przemysłowych nadający się, dzięki swej 
wyjątkowej trwałości i niezawodności, do 
intensywnej eksploatacji.

• �Ustawiony na łożysku kulkowym, co 
zapewnia cichą pracę i eliminuje drgania.

• Dużej mocy.
• �Żadnych czynności obsługi : 

- �Brak części zużywalnych i szczotek 
węglowych.

- Wał napędowy ze stali nierdzewnej.

Normy

UE

SPRZĘT WYTWARZANY WE FRANCJI  
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja 
Dział międzynarodowy i marketing : 

Tel. :+ 33 1 43 98 88 33  - Fax : + 33 1 43 74 36 26

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Korzyści:

Duża wydajność pracy : 

• �Duży otwór wsadowy do obróbki dużych warzyw takich jak 
kapusta szy sałata.

Wiele sposobów krojenia :

• �Kompletna gama 50 tarcz tnących do krojenia w plasterki, 
plasterki w kształcie falistym, przecierania, krojenia w słupki 
lub wiórki, albo do sałatki jarzynowej (kostka 5x5x5 mm  
do 25x25x25 mm) o dużej precyzji i optymalnej jakości  
krojenia.

Prosta i niezawodna konstrukcja :

• �Wszystkie części będące w kontakcie z obrabianymi produk-
tami można łatwo wymontować i dokładnie umyć.

• �Silnik asynchroniczny przeznaczony do intensywnej 
eksploatacji.

Ilość posiłków:
do 300

Cel: 
Restauracje, Żywienie Zbiorowe, Stołówki

W skrócie:

Wysokiej jakości sprzęt, trwały w użyciu, łatwy do 
mycia i zapewniający bardzo dużą różnorodność 
krojenia. Potrafi precyzyjnie, łatwo i skutecznie 
spełnić codzienne potrzeby.

Szatkownice
Modele stołowe

Dane elektryczne Wymiary (mm) Waga (kg)

Prędkość  
(obr/min)

Moc 
(Wat)

Napięcie* 
(Amp.) A B C netto brutto

CL 50 375 550 230 V/1 
50 Hz 5,7 590 320 350 17,6 19,8

CL 50 375 550 400 V/3 
50 Hz/ 1,7 590 320 350 17,6 19,8

CL 50 375 & 750 600 400 V/3 
50 Hz/ 1,8-2,1 590 320 350 17,6 19,8

CL 50 Ultra 375 550 230 V/1 
50 Hz 5,7 590 320 350 18 20,2

CL 50 Ultra 375 550 400 V/3 
50 Hz/ 1,7 590 320 350 18 20,2

CL 50 Ultra 375 & 750 600 400 V/3 
50 Hz/ 1,8-2,1 590 320 350 18 20,2


