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’ TRITURADORES

RESTAURANTES - COLETIVIDADES - HOTEIS
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MicroMix Mini MP  Mini MP  Mini MP CMP CMP CMP CMP MP 350 Ultra MP 450 Ultra  MP 550 Ultra |
160 V.V. 190V.V. 240V.V. 250 V.V. 300 V.V. 350 V.V. 400 V.V.
Preparacoes T T T
1 I i [_.I._] I
MP 350/MP 450 : 9 500 rpm
1 225%%0 : 2300 a9 600 rpm MP 350 V.V./MP 450 V.V, : 9 000 rpm
pm 1500 a 9 000 rpm
(Q Especial (Q Especial (Q Especial para (Q Especial uso intensivo
Emulsées Pequenas restauracdo, até Coletividades / Take away
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MicroMix Mini MP

73 litros

CMP

MP Ultra
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MP 600 Ultra  MP 800 Turbo Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW

190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra Ultra

Preparacées
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250 a
9500
i 1500 rpm

Triturador: 1 500 a 9 000 rpm

9 500 rpm
Batedeira: 250 a 1 500 rpm

Triturador: 2 000 a 12 500 rp Triturador: 2 300 a 9 600 rpm
Batedeira: 350 a 1 560 rpm Batedeira: 500 a 1 800 rpm




/' © GAMA MINI

@ Misturar

@ Emulsionar

ESPECIAL PEQUENAS PREPARACOES
COMBI
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Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP

160 V.V. 190 V.V. 240 V.V. 190 Combi 240 Combi

2000 a Triturador: 2 000 a 12 500 rpm
12 500 rpm Batedeira: 350 a 1 560 rpm

Mais informagdes na pagina 10




/' GAMA MINI

Tamanho minimo, desempenho maximo!

Especial molhos, emulsdes e pequenas preparacoes.

VELOCIDADE VARIAVEL ... ...

+2 000 a 12 500 rpm na fungao mixer
+ 350 a 1 560 rpm na fungao batedeira

ERGONOMIA
Forma da pega especialmente estudada para

uma boa preensao do aparelho e um trabalho
sem fadiga.

POTENCIA

Motor potente de 240 W a 290 W conforme o
modelo, para maior vida Util.

HIGIENE

Lamina e tubo desmontaveis para uma higiene
perfeita, dispositivo exclusivo, patenteado
Robot-Coupe. Tubo, campanula e lamina em inox,
para maior vida Util.

Campanula desmontavel para os modelos
Mini MP 190 V.V. e Mini MP 240 V.V.

MULTIFUNCOES

Lamina em inox moldada para
assegurar uma higiene perfeita
€ prevista para realizar sopas
passadas, coulis € molhos.

CAMPANUI

Disco emulsionador
desmontavel em inox para
emulsionar os molhos frios
ou quentes e dar-lhes uma
consisténcia de espuma.




/O GAMA COMPACTA CMP

@ Misturar

@ Bater

ESPECIAL PARA A RESTAURACAO

COMBI
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CMP CMP CMP CMP CMP 250 CMP 300
250 V.. 300 V.V. 350 V.V. 400 V.V. Combi Combi

Triturador: 2 300 a 9 600 rpm

2 300 a 9600 rpm .
Batedeira: 500 a 1 800 rpm

Mais informagdes na pagina 10




/@ GAMA COMPACTA CMP

Compacto, manuseavel, eficiente.
Especial Restauracao

""" CONFORTO
Velocidade variavel para
preparagoes elaboradas e
uma utilizagao flexivel.
ERGONOMIA -

Aparelho compacto, leve, facil
de manusear.

POTENCIA oo

Motor reforcado +15% para um
aparelho mais €eficiente.

obot ¢ coupé @INOVAGAO
CMP 300 V.V. BN
HIGIENE L
Campanula e lamina T @
em inox desmontaveis
para facilitar a limpeza e
a manutengao.
ERGONOMIA
O ressalto do bloco do motor
pode ser utilizado como ponto
MULTIFUNCOES de apoio e de rotacdo na borda
de uma panela, para maior
Os modelos CMP Combi maneabilidade e o0 maximo
(mixer+batedeira) conforto de utilizagao.
também estdo equipados Novo sistema de enrolamento
com uma campanula do cabo de alimentacao para
totalmente inox. | facilitar a arrumacao e otimizar a
fa—— A duracéo do aparelho.
Qualidade de mistura I
otimizada com um produto L
acabado extremamente Sk L
fino, em tempo minimo. ﬂ -

@ Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar a
substituicao do cabo de alimentagcao em caso de
intervencao do pos-venda.

@ Indicador luminoso de tensdo: detegio rapida em caso
de falha do cabo de alimentagao. O indicador acende-se se
o cabo nao estiver danificado e se estiver corretamente
ligado em ambos os lados (tomada de parede e EasyPlug).




@ Misturar

MP 350 Ultra

MP 350/MP 450 :
9 500 rpm

MP 350 V.V./MP 450 V.V. :

1500 a 9 000 rpm

450 mm ———

MP 450 Ultra

-

MP 550 Ultra

9 000 rpm

/' © GAMA LARGA
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MP 600 Ultra

9 500 rpm
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MP 800 Turbo

9 500 rpm

COMBI
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MP 350 Combi
Ultra
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MP 450 Combi

Ultra

Triturador: 1 500 a 9 000 rpm
Batedeira: 250 a 1 500 rpm
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MP 450 FW
Ultra

250
a
1500 rpm

Mais informag&es na pagina 10




/@ GAMA LARGA

GAMA LARGA MP ULTRA
Mais eficiente e ergondémical

ERGONOMIA
Pega ergonémica para melhor
conforto de utilizacao.

PERFORMANGE .-+ cc o
Motor reforgado: +20% para -
um aparelho mais eficaz.
Eficiéncia aumentada para a
otimizacao do tempo de

trituracao. A
iturac #

MP 450 Ultra
LONGEVIDADE - ovoveeveereeeeereeaeeeeeaeeeanes °

Construcao robusta gracas ao
bloco do motor em inox.
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Campanula e faca em inox
desmontaveis para facilitar a S &
limpeza e a manutencao. ’ —
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Para os modelos MP V.V. e
MP Combi botdo de velocidade
variavel mais ergondémico para
maior comodidade

ERGONOMIA

O ressalto do bloco motor pode ser
utilizado como ponto de apoio e de
rotacdo na borda de uma panela, para
maior maneabilidade e o0 maximo
conforto de utilizagao.

Novo sistema de enrolamento do cabo
de alimentacao para facilitar a
arrumagao e otimizar a duragao do
aparelho.

Nova pega amovivel '
EasyGrip. Um trabalho

mais facil gracas a

melhor distribuicao do

peso da maquinal!

@ Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar a
substituicao do cabo de alimentagado em caso de
intervencao do pos-venda.

@ Indicador luminoso de tensdo: detegdo rapida em caso
de falha do cabo de alimentag&o. O indicador acende-se se
o cabo nao estiver danificado e se estiver corretamente
ligado em ambos os lados (tomada de parede e EasyPlug).




/O SUPORTES DE PANELAS MP/CMP

Permitem inclinar o Triturador sem esforco ou deixa-lo funcionar de forma auténoma.
Integralmente em inox e integralmente desmontaveis, sao faceis de limpar e muito
praticos de utilizar.

Suportes de panelas regulaveis

Trés suportes de panelas disponiveis em opcao.
Adaptam-se ao tamanho da marmita:

Suporte de panelas universal

Adapta-se facilmente a todos os diametros de
panelas.

* Panela @ de

330 mm a 650 mm.
* Panela @ de

500 mm a 1 000 mm.
* Panela @ de

850 mm a 1 300 mm.

/® GAMA COMBI

O acessorio batedeira Robot-Coupe, disponivel nos Mini MP Combi, CMP Combi,
MP Combi Ultra e MP FW, permite-lhe emulsionar, misturar, separar, bater, amassar.

POTENCIA
Motor reforgado +15% para um aparelho mais
eficiente.

TRABALHO FACILITADO
Botao de variacédo de velocidade facil de utilizar com
uma s6 mao.
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Pega ergonomica para melhor conforto de utilizagao. niy

ERGONOMIA

/ \ .
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CONFORTO | l\ | \. | \ ! ’ L]
Principio de autorregulacédo da velocidade para as \ ‘ ‘\ - 1 !
preparagdes elaboradas. AL - v
Mini MP CMP MP
CAIXA BATEDORA METALICA
ROBUSTEZ HIGIENE ERGONOMIA
Engrenagens metalicas Batedores Fixacao rapida dos batedores

mantidas em 2 flanges
metadlicas para uma robustez
reforgcada, permitindo
suportar grandes esforcos.

'|_"i “Eu -

sobremoldados para
uma higiene perfeita.

no bloco e da caixa no bloco
do motor, para uma montagem
€ uma desmontagem muito
simples.




/'@ ACESSORIO /' © CONSELHOS DE HIGIENE
MISTURADOR LIMPEZA

Lamina e campanula
faceis de desmontar.

Pega ergonémica

« Velocidade variavel de 150 a
510 rpm.

+ Comprimento total da ferramenta
690 mm. *

+ Opcional nos modelos
MP Combi Ultra.

Aplicacoes:
flocos de puré, sopas desidratadas,
especiarias + molhos etc...

N o [xD-80

No ambito do programa HACCP, é aconselha-
vel, apds a limpeza, guardar a campanula e a
faca na camara fria.

UMA TECNICA EXCLUSIVA

A exelencia dos produtos: ‘Ef Capacidade da panela

. - Higiene perfeita: P¢, lamina, campanula e batedeira 2 a 400 litros consoante o modelo
. totalmente desmontaveis, um exclusivo patenteado
Robot-Coupe. Aparelho robusto: Escolha dos materiais e

:concepgao muito estudada para maior longevidade. AI Alvo
- Capacidade de trabalho elevada: Poténcia de motor RestauranteS,_ coletividades, Snack-bar,
. elevada para trabalhar grandes quantidades e éptima creches, hoteis.

: qualidade de produto acabado.
.+ Limpeza facil: Tubo, campanula, lamina e batedeira Q Em Resumo

: totaimente em inox. As performances em termos de higiene,

: * Modelos compactos: De dimensdes reduzidas e facilidade de utilizagdo, polivaléncia,

: manipulacdo facil. 5 modelos para trabalhar pequenas longevidade e rentabilidade tornam-no a
quantidades. melhor escolha no mercado.



tratuais e podem ser modificadas em qualquer momento.

40 sdo con

Reserva-nos o direito de modificar em qualquer momento e sem aviso previo as caracteristicas técnicas das nossas maquinas. As informagdes que figuram neste documento n:

© Todos os direitos reservados : ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf : 451 550 - 03/2023 - Portugais

Caracteristicas eléctricas Dimensodes (em mm) Peso (kg)
Velocidade variavel (rpm) Poténcia (W) Voltagens* (Amp.) A B (¢} D liquido | embalado =
MicroMix 1500 a 14 000 220 230 V/50Hz - 1,1 68 | 430 | 61 | 165 | 1.07 1.44 D
Y v
GAMA Caracteristicas eléctricas Dimensodes (em mm) Peso (kg)
MINI Velocidade variavel (rpm) Poténcia (W) Voltagens* (Amp.) A B C D liquido | embalado
B > <A
Mini MP 160 V.V. 2000 a 12 500 240 230 V/50Hz - 1,1 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 1,04
Mini MP 190 V.V. 2000 a 12 500 270 230 V/50Hz - 1,3 78 | 470 | 65 | 190 | 15 1,07 D i
Mini MP 240 V.V. 2000 a 12 500 290 230 V/50Hz - 1,5 78 | 520 | 65 | 240 | 15 2,00 > 2 lec
GAMA Caracteristicas eléctricas Dimenso6es (em mm) Peso (kg)
COMPACTA Velocidade variavel (rpm) Poténcia (W) Voltagens* (Amp.) A B C D liquido | embalado
CMP 250 V.V. 2300 a9 600 310 230V/50 Hz - 1,4 94 | 619 | 95 | 255 | 30 47 B
CMP 300 V.. 2300 a 9 600 350 230V/50 Hz - 1,6 94 | 669 | 95 | 305 | 31 48
CMP 350 V.. 2300 a 9 600 400 230V/50 Hz - 1,7 o4 | 727 | 95 | 363 | 33 5,0
CMP 400 V.V. 2300 a9 600 420 230V/50 Hz - 1,9 94 | 786 | 90 | 413 | 38 43
Caracteristicas eléctricas Dimensées (em mm) Peso (kg)
GAMA
Speed (rpm) L o A
LARGA - ctoncialf Roltacens A B C D E F | liquido embalado
. Triturador (W) (Amp.)
Triturador . 92
Velocidade variavel
MP 350 Ultra 9500 . 440 2B0V/50Hz | 405 | 705 | 100 | 360 | - - | 46 6,1
MP 350 V.V. Ultra . 1500 a9 000 440 230V50Hz | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 @ 48 6,3 _ K
) B| A
MP 450 Ultra 9500 - 500 200V/50Hz | 405 | go5 | 100 | 460 | - - 49 6,4
MP 450 V.V. Ultra . 1500 a9 000 500 | 280V/0Hz | o5 | 805 | 100 | 460 | 440 | 120 | 5,0 6,4 b
MP 550 Ultra 9000 . 750 | ZOVSOMZ 455 | 960 | 111 860 | - | - | 52 6,7
MP 600 Ultra 9500 - gso | ZOWOHZ | 4p4 | 9o | 110 580 | - | - | 57 7,6 \AA
’ >»L—<C
MP 800 Turbo 9,500 - 1000 | BOVAOHzZ | 455 | 4130 | 110 | 740 | - - | 74 9
Caracteristicas eléctricas Dimenso6es (em mm) Peso (kg)
GAMA g
Triturador Batedeira A *
COMBI Velocidade | Velocidade | otencia V°'/tfge”5 A B | C | D | E | F |liquido |embalado
variavel (pm) | variavel (rom) (Amp.)
Mini MP 190 Combi | 2000212500 350a1560 | 270 | 230V30M2 78 470 | 65 190 255 100 | 195 | 268
Mini MP 240 Combi | 2000212500 | 35021560 | 290 230\’1/550 Hz| 78 | 500 | 65 | 240 | 255 | 100 | 1,98 | 270
CMP 250 Combi 230029600 | 500a1800 @ 310 | OVS0MZ| g4 667 | o5 | 255 | 390 | 120 | 30 47
CMP 300 Combi 230029600 | 50021800 | 350 230"1/%) Hz| 94 | 717 | 95 | 305 | 390 | 120 | 3,1 4.8
MP 350 Combi Ultra | 150029000 | 250a1500 = 440 | 230%%0Hz| 455 | 775 100 410 | 440 | 120 59 83
MP 450 Combi Ultra | 150029000 | 250a1500 | 500 | 230/30Hz| 4p5 | g75 | 100 510 | 440 | 120 | 6.1 8,5
MP 450 FW Ultra - 250a1500 | 500 |280SOHZ| 455 gos | - | - |40 | 120 43 65
MP 450 XL FW Ultra - 250a1500 | 500 |2VOHZ| 450 q975) - | - 815 | 175 53 8,5
*Para outras voltagens, consulte nos.
NORMAS:

robot ¢ coupe’

FABRICADO EM FRANCA POR ROBOT-COUPE s.n.c.
Direccgao geral, Franca, internacional e Marketing :
Tél.: + 3314398 88 33
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

Comerciais :
Zona norte n° 91 87 54 388
Zona centro-Sul n° 91 95 56 569
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

DISTRIBUIDOR

DEEE

Maquinas conformes com:

» Com as disposi¢des das directivas europeias
seguintes e com as legislagdes nacionais
que as transpbem: 2006/42/CE, 2014/35/
UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE,
1907/2006/CE, 1935/2004/CE, 2023/2006/
CE, 10/2011/UE.

+ Com as disposi¢coes das normas europeias
harmonizadas seguintes e com as normas que
definem as prescrigdes relativas a seguranga
e a higiene: EN ISO 12100:2010, EN 60204-
1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN 12853.




