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CORTADOR DE LEGUMES
CL 50 Gourmet

— QUINTAS - HOTEIS



/5 CL 50 Gourmet : A escolha da exceléncia

G

VACAO: O CL 50 Gourmet permite realizar, com uma qualidade de corte excepcional,
res originais de legumes ou de frutos em cubos pequenos e ondulados. Estes cortes séo
eis de realizar & mdo, o que representa um ganho de tempo considerdvel. Uma
cgdio completa de 50 discos permite deixar o campo livre & criatividade para elaborar
itas «frescas» com cortes inovadores e inéditos.

C Grande Capacidade )

Prémio inovacao

Y hecz 2007

Grande boca 132 cm?
para o corte de legumes
volumosos como a couve
e o aipo.

C Precisdo )

Boca cilindrica @ 69 mm
para o corte dos legumes
compridos,  equipada
com um suporte de
fixagdio para guiar o
legume ou o fruto durante
o corte.

@special pequenas quantidad@

Recipiente de recepgdo,
amovivel para os cubos
finos em pequenas quan-
tidades e para facilitar
os processos de limpeza.
Capacidade: 600 g de

batatas 3x3x3 mm.

@rande variedade de corte9

Vasta coleccgo de 50
\ discos com afiacdo da
\ lémina de alta precisédo
para  uma  perfeita
qualidade de corte.

4 tamanhos de 3 tamanhos de

- ondulados cubos pequenos




/"A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

(2 Ondulados

4 discos
Ref.

: A 2 mm 28198

4 "CY‘/} A 3 mm 28199

LAY 4 mm 28177

A o 6 mm 28178

2 mm l—> 6 mm /o
Cubos pequenos I D),
3 discos . * Q
Ref. T . <
2x2mm 28174 ‘ &
3x3 mm 28175 -
A 4x 4 mm 28176 {J
a @ g -
2x2x2mm l—> 4 x4 x4mm /o Fatiados
12 discos
3 Ref. Ref.

0,6 mm 28166 | 5 mm 28065
0,8 mm 28069 | 6 mm 28196
1T mm 28062 | 8 mm 28066
2 mm 28063 | 10 mm 28067
3 mm 28064 | Bat. cozidas 4 mm 27244
4 mm 28004 | Bat. cozidas 6 mm 27245

06mm _p——> 10mn f‘) Ondulados
3 discos
/, Ref.
< R 2 mm 27068
[ \A 4 o 3 mm 27069
' 5 mm 27070
2mm e Smm ﬁ) Raladores
/ 10 discos (
J‘/ -
A\VE Ref. Ref. : \‘
B 1,5 mm 28056 | 7 mm 28016 g k‘:
2 mm 28057 | 9 mm 28060 . k
Y 3mm 28058 | Parmesdo 28061 =
4 mm 28073 | Rabanete 28055
5 mm 28059  Bat. tipo Rosfis 27164
sm /(3 Palitos, Julianas, Tiras
12 discos
' Ref. Ref.
b 1 x8 mm 28172 2 x 8 mm (tiras) 28067
et 1 x 26 mm cebola/couve 28153 2x 10 mm 28173
#d 2 x 2 mm (aipo) 28051 3x3mm 28101
2 x 4 mm (tiras) 28072 4 x4 mm 28052
2 x 6 mm (tiras) 28066 6x6 28053
2 x 8 mm (tiras) 28067 8x8 28054

1xBmm [ 8x81mm fo Macedénia

5 equipamentos

Ref.
5x5x5mm 28110
8 x8x8mm 28111
10x 10 x 10 mm 28112
14x 14 x5 mm 28181
14x 14 x 10 mm 28179
SxSxsmm P> ”“““‘)“’"‘/C) Batatas Fritas
3 equipamentos
Ref. £
= - 1 8 x 8 mm 28134
S 10x10mm 28135
-,v""-i y \ 10x 16 mm 28158
8 x 8 mm l—> 10x 16 mm
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Com o novo acessorio,
obtenha grande quantidade
de salsa num instante!

Gragas ao disco de fatiados T mm e ao tubo especial
salsa, dee obter em alguns minutos grandes
quantidades de salsa com corte impecavel.

Este kit inclui também um equipamento macedénia
10 x 10 mm para cubos je tomates e um disco
de cubos finos 4 x 4 mm para pequenos cubos de
cebola.

Beneficie de uma fungdo suplementar passador
de puré no seu cortador de legumes além dos
50 cortes de frutas e legumes: fatiados, ralados,
cortes ondulados, palitos, juliana, macedénia,
batatas fritas e dois cortes Unicos: cubos pequenos
e ondulados.

Este Kit (Ref. 28192)
inclui:

3 Tubos Salsa*

Fatiados
1 mm*

e

Equipamento
macedénia
10 x 10 mm

(2 4

Caracteristicas eléctricas Peso (kg)
g
Velocidade | Poténcia Voltagens* -
(Rt/mn) (Watts) (Amp.) Liquido Embalado
230 V/1
375 550 50 Hz/ 5,7 21,5 24,5

* Outras voltagens disponiveis.

Dimensoes (mm)

A B € D E F

350 [ 310 | 390 | 610 | 760 | 615

para tomates

Disco de
cubos
pequenos

4 x 4 mm
para cebolas

*O «Kit Salsa» (Ref. 28194) estd tam-
bém disponivel. Este kit inclui 2 tubos
salsa e um disco de fatiados 1 mm.

robot ¢y coupe’

FABRICADO EM FRANCA POR ROBOT-COUPE S.N.C.

Direcgdo geral, Franga, internacional e Marketing :
Tél.: + 331439888 33-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France
email : infernational@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

NORMAS : Maquinas conformes com :

 Com as disposicdes das directivas europeias seguintes
e com as legislagdes nacionais que as transpdem:
2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/
CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CE, «RoHS»
2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

e Com as disposicdes das normas europeias
harmonizadas seguintes e com as normas que
definem as prescri¢des relativas & seguranga e &
higiene: EN ' 12100-1 e 2 - 2004, EN 60204-1 -
2006, EN 1678- 1998, EN 60529-2000: IP 55,
IP 34.
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