robolycolpe

ESPECIALISTA DOS PREPARADORES CUL/NAR/OS

CONJUNTOS: CUTERS & CORTADOR DE LEGUMES
R101 XL e R201 XL e R211 XL
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PEQUENA RESTAURACAO - TAKE-AWAY



Funcao CUTER

* 3 laminas disponiveis com afiagdo adaptada a todos os tipos de utilizagdo.

e 2 facas em inox com tampa desmontavel.

* Lamina fundo de cuba, um exclusivo Robot-Coupe, para uma homogeneidade
perfeita dos produtos processados e 6tima qualidade de corte.
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@ KIT DE COZINHA

® Acessério disponivel em opgdo*

® Coulis e sumos de citrinos para acepipes,
tacas, molhos, sopas, sorvetes e gelados,

smoothies, doces, massas de frutas. ..

Coulis

*Acessério ndo disponivel no R 101

P
@ Combinados: Coter & Cortador de legumes
R101 XLe R 201 XLeR211XL: 2 aparelhos em 1!
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Boca cilindrica

@ 58 mm: corte uniforme
dos produtos compridos e
delicados.

g ' N (7 ' N
Adicdo de o —} Acessérios fdceis
liquido ou de ——— de desmontar e .
ingredientes limpar ‘/_\
durante o R - =
fabrico. S

. AN /

g ' N

® Boca XL: até 6 tomates
em uma Unica carga

* Tampa patenteada:
carga total da boca.
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Ejegdo dos legumes
na traseira




Funcdo CORTADOR DE LEGUMES

A maior variedade de corte: 23 discos em inox com afiagdo de alta precisdo

para uma qualidade de corte perfeita.
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Fatiados: 1 mm p 6 mm

ref. ref.
1 mm. 27051 | 4 mm 27566
2 mm 27555 | 5mm 27087
3 mm 27086 | 6 mm 27786

Raladores: 1,5 mm » 9 mm
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ref.
1,5 mm 27588 | Batata
2 mm 27577 | Ralador rabanete 0,7 mm
3 mm 27511 | Ralador rabanete 1 mm
6 mm 27046 | Ralador rabanete 1,3 mm

9 mm 27632 | Ralador parmeséio

ref.
27191
27078
27079
27130
27764

Ondulado: 2 mm

2 mm 27621

ref. ref.
2x2mm 27599 | 4 x4 mm 27047
2 x4 mm 27080 | 6 x6 mm 27610
2 x 6 mm 27081 | 8 x8 mm 27048




Reservamo-nos do direito de modificar a qualquer momento e sem pré aviso as caracteristicas técnicas destes equipamentos. As informagdes constantes neste documento néo sdo contractuais e podem ser alteradas a qualquer momento.

© Todos os direitos reservados para todos os paises por:Robot-Coupe s.n.c.

: 450 837 - 02/2013 - Portugais
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Combinados: Citer & Cortador de legumes

Q Os produtos exiras:

¢ 2 aparelhos em 1!
Coter e Cortador de Legumes adaptéveis no mesmo bloco motor.

¢ Indispensavel :
Pica, tritura, emulsiona, amassa e, gragas & gama de 23 discos em inox, realiza
fatiados, ralados, julianas e palitos com uma éptima qualidade de corte. Prestard
indmeros servicos que vai descobrir & medida que o utiliza.

* Eficiente :
Bastam 1 a 2 minutos para realizar uma maionese, uma carne picada, um puré
de cenouras ou uma compota de magds.

* Robustez :
Motor industrial assincrono para grande fiabilidade e longevidade.

NUmero de
refeicoes:

Até 30 refeicdes

!% Alvo:

Pequena Restauragdo
— Take-away

Q Em resumo :

Eficientes e robustos, estes
combinados sdo um investimento
seguro para um ganho de fempo
inestimdvel.

Caracteristicas
Bloco motor Acessério citer Acessério Poténcia Voltagens* Intensidade
cortador de legumes (Watts) (Amp.) (Amp.)
Monofdsico 1,9 litros Material compésito 230V/1
R101 XL 1500 r.p.m. Material compésito Colecgdio de 23 discos £y 50 Hz E
Monofésico 2,9 litros Material compésito 230V /1
R 201 XL 1500 r.p.m. Material compésito Colecgdio de 23 discos 59 50 Hz a
Monofdsico 2,9 litros Material compésito 230V/1
R211 XL 1500 r.p.m. Material compésito Colecgdio de 23 discos oY 50 Hz &7
* Outras voltagens disponiveis.
R 101 XL R211 XL
R 201 XL
Dimensoes (em mm) Peso (kg)
A B C D E F Liquido | Embalado
R 101 XL 720 | 220 | 280 7 8,2
R 201 XL 720 | 220 | 280 10 12
R211 XL 720 | 220 | 280 | 362 | 285 | 365 9,5 12 b
NORMAS:
DISTRIBUIDOR Maquinas conformes com:

robot ¢ coupe’

FABRICADO EM FRANCA POR ROBOT-COUPE S.N.C.

Direccdo geral, Franga, internacional e Marketing :
Tél: + 33143988833 -Fax:+33 143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France
email : infernational@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

e Com as disposicdes das directivas europeias
seguintes e com as legislagdes nacionais que
as transpdem: 2006/42/CE, 2006/95/CE,
2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

®Com as disposicoes das normas europeias
harmonizadas seguintes e com as normas que
definem as prescrices relativas & seguranca e &
higiene: EN 12100-1 e 2 - 2004, EN 60204-1
- 2006, EN 12852, EN 1678- 1998, EN 60529-
2000: IP 55, IP 34.




