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QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL KITGHENS

robot

Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER




Robot Cook frigér
kreativiteten!

Robot Cook® en verkligt pélitlig och professionell partner...
alltid steget fore! Klarar alla ténkbara varma och kalla
forratter, huvudrétter och desserter.

Robot Cook, det sjélvklara valet...

e Variabelt varvial (100-3500 v/m), underléttar och utvidgar tillagningsméjligheterna.
* Turbopuls (upp till 4500 v/m) f&r extra snabb tillagning.
* Precisionspuls for exakt kontroll.

* R-Mix funktionen reverserar kniven pé léga varv. Perfekt vid tillséttning av
dmtéliga ingredienser t ex dill och rékor i en fiskféirs.

¢ Intermittentfunktionen héller beredningen stabil och vid rétt temperatur.

Med hijélp av programmeringsfunktionen gér det snabbt och létt att lagra
favoritrecepten.

Den kraftfulla, underhallsfria och pdlitliga induktionsmotorn pé 1800 watt &r
utvecklad fér béde krévande och létta beredningar.

TYST

Robot Cook &r utrustad med en tystgéiende motor. En uppskattad egenskap i alla
yrkesksk dér tempot och ljudnivén &r intensivt och hdgt.




ANTI-ANG LOCK

Gor det mojligt att
évervaka beredningen.

ANTI-TAPP KNIV

CIRKULATIONSVINGE

Perfekt for homogena
beredningar och fina
puréer.

EXAKT

TILLAGNING

pa graden upp
till 140°C

PROGRAMMERBAR

Upp till 9 egna recept
an programmeras.

KRAFTFULL
INDUKTIONSMOTOR

Underhdllsfri, kraftfull
och tyst.

TURBO PULS

Upp till
4500 v/m
for en extra

snabb tillagning.




ETT STEG FORE. ..
VARJE DAG!

Robot Cook’s innovativa teknologi underléttar
tillagningen och spar tid. Emulgerar, mixar,
hackar, blandar och maler pé ett 6gonblick.
Tillagar en s&s, dressing, soppa, fdrs, puré och
mycket annat fill perfektion. _ @ +115°C

@ 200v/m.
UNIK | |

* Exakt tillagning p& graden, frén 0-140°C.

Béchamel sds
LAGG | SMORET

* Perfekt storlek for det professionella kéket.

e Utrustad med en specialdesignad réffeltandad kniv.

INNOVATIV

* Mixerkérlet ar utrustad med en cirkulationsvinge, perfekt fér homogena
beredningar och fina puréer. Létt att ta iséir och rengéra. » "

* Anti-ang locket goér det mgjligt aft se ned i kérlet och kontrollera AL
tillagningen. W @ +120°C

° Péfy”nqutroﬂen i locket gor det majligt att tillsétta ingredienser under ﬁt - | @ 200 v/m.

@ 5 min
ANVANDARVANLIG OCH SAKER | ¥ ;‘

e Kniven halls sékert p& plats nér kérlet toms.

beredningen.

* Alla maskindelar é&r létta att ta isér och rengéra, for hand eller i
diskmaskin.

® Locket dr vétskefcitt, och en del av maskinens sékerhetsbrytarsystem.

@ +100°C
_ # y @ 500 v/m.
"—_ - o - .._:-’}' M © 15min




ROBOT-COUPE,

marknadsledare och innovatér av
beredningsmaskiner for professionella kok,
presenterar Robot Cook®.

Den 1:a professionella snabbhacken for
tillagning, hackning och mixning.

Béchamelsas
Bearnaisesas
Hollandaisesas
Smorsas
Risotto
Vaniljsas
3 ,7 |_ Petit choux
ltaliensk zabaione
. Chokladglasyr
upp till 140°C Caslever

Skaldjurssoppa
Tapenade

4500 v/m e
Aromsmor
]




O VARMMIXAR @ KALLMIXAR

MIXAR,
MALER,
@ Innovativ HACKAR,
@ Programmerbar KNADAR,
O Tyst BLANDAR,
O Krafiful EMULGERAR,

VARMER
@ Exakt OcH TILLAGAR...

© Automatisk

@ Hogpresterande

Matt (mm)
A
A B C D
| Robot-Cook® 522 338 226 264
cE Tekniska data Vikt (kg)
uﬂdufd A
s¥ Varvtal Watt Anslutning® Karlets Flytande Netto Med
v/m @ vining storlek | kapacitet © embal.
Maximal uppvérmning:
100 - 1200 W
Robot-Cook® | 1) Motor: 1000 W 230/50/1 | 371 2,51 13,5 15 '
Nominell effekt: 1800 W
*Finns &ven med andra spdnninger.

STANDARD:

rObOt é coupe® ATERFéRSAUARE: Maskinerna 6verensstimmer:

* Med folionde europeiska direktiv och
nationella  lagstiftningar  som  inférlivar
TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c dessa direktiv: 2006/42/CE, 2006/95/
Forsaljningskontor: CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE,
Planiavégen 15, 131 54 Nacka 10/2011/UE, ~ «RoHS»  2002/95/CE,

Tel.- 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63 «DEEE> 2002/96/CE.

e-mail: robot-coupe@telia.com * Med fdljande harmoniserad europeisk

standard samt standard om sckerhet och

Réf. : 450 889 - 01/2015 - Suédois

Head office France Export and Marketing Department: hygien: EN 12100-1 och 2 - 2004, EN
Tel.: + 33143 98 88 33 - Fax: + 33 1 4374 36 26 60204-1 - 2006, EN 12852, EN 60529-
94305 Vincennes Cedex - France 2000: IP 55, IP 34.
e-mail: international@robot-coupe.com .} S
www.robot-coupe.com “ [ 5
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