robot ¢ coupe’

AUTOMATISK JUICE EXTRAKTOR
J 80 ¢ J 80 Buffet  J 100
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BARER - RESTAURANGER - HOTELL - STORKOK - STORMARKNADER - EVENT



Vara anvandare

J 80, J80 Buffet och J 100 anvénds varje dag vérlden runt av: juicebarer, hotell,
livsmedelsbutiker, cafeer, barer, restauranger, skolor, vardhem m fl. Uppskattade bl
a for sin eleganta och smakrika juice.

Hotell

P& frukostbuffén, i
koket eller baren

=

Juicebarer
och cafeer

Hamtstdllen, kaféer,
barer och juicebarer

Catering och
event

Livsmedelsbu-
tiker

Sidlvbeticining eller

i glas |5 52
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W JFE | glas och i flaska

Skolor,
forskolor

Skol- och

foretagsmatsalar
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Hdlso- och

sjukvards-

| branschen

En del av omsorgen
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Fordelarna med Robot-Coupe rasaftcentrifuger

Ingen

__| uppvérmning Qo

Vitaminerna J‘)G
behalls Q

Bekvam att anvanda

® Stor automatisk rérmatare (& 79 mm): kontinuerlig

bearbetning av hela frukter

e Enkel rengdring: delar i rostfritt st&l och
cylinder som lossas med ett handgrepp

 Kompakt och tyst: kan anvéndas framfer

konsumenten

e L&t aft hantera: underléttar sjélvbetidning

Nypressad juice

 Naringsdmnen och antioxidanter bevaras

* De bearbetade ravarorna vérms inte upp

® Extra farsk juice i stora méngder under hela

serveringen

* Perfekt méngd fruktkstt for en uppfriskande juice som

ar latt aft dricka

Klart prisvard

* Snabb avkastning pé& investeringen: 21 dagar for att J

100 ska bli [6nsam*

® Basta kapacitet p& marknaden med de vanligaste

ingredienserna™*

* Lang livsléingd tack vare sin industrimotor

*Vid 20 sélda glas per dag

** Applen, apelsiner, ananas, paron, persikor, kiwi, vindruvor, gurka, bleksel-
leri, mordtter, rddbetor, spenat osv. Listan &r inte utdmmande.




J 80 Buffet - anpassad for sjalvbetjéning

Perfekt for
frukostbufféer med
sjdlvbetjcning, skol-
eller foretagsmatsalar,
event osv.

Perfekt for att lagga till — ROBUST
ett uppfriskande inslag

p& menyn pé barer och
restauranger.

-

Rostfritt — —  Tyst motor pa —
motorblock, taligt 700 W
och latt att rengéra

—— EFFEKTIV

Automatisk  — Hog kapacitet
rérmatare for
kontinuerlig, enkel

bearbetning

—— PRAKTISK

®l- Kompakt och tyst, kan anvéndas infér kunden. ®+ e Lutad basdel fér optimal t6mning av saften

R * Levereras med tva droppfria tappar:
L & - kort fér kanna
" - lang fér dricksglas

— Restprodukterna — — Rosffri cylinder — -
téms i det genomskin- som lossas med ett
liga uppsamlingskdarlet handgrepp

(6,51)
. . Stor spillbricka for en Droppfria tappar som &r an-
Drip tray Droppfria tappar ren arbetsyta passade for sjdlvbetjdning




J 100 - Intensiv anvéndning

Idealisk for
juicebarer och
stormarknader

Industriell motor och rivinsats som dar sdarskilt
* utformade fér intensiv anvéndning.

oo

ROBUST

L

motorblock, taligt
och latt att rengdra

ENDAST PA

—Tyst industriell motor—
pa 1 000 W, sarskilt for
intensiv anvéndning

— Forstarkt rivinsats —
for intensiv anvéndning
och léngre héllbarhet

Hog kapacitet

EFFEKTIV

Automatisk  —
rormatare for
kontinuerlig, enkel
bearbetning

Lutad basdel for —
optimal tdmning av
saften

PRAKTISK

—  Stor spillbricka
for en ren arbetsyta

— Droppfria tappar —
(tva storlekar)

—  Rosffri cylinder —
som lossas med ett
handgrepp

ENDAST PA
J100

~ TVA ANVANDNINGSMOJ-
LIGHETER

(D med kontinuerlig matning

Automatisk
rérmatare for
kontinuerlig
matning.

(2) med standardkaérl

Genomskinligt
uppsamlingskarl for
manuell tdmning.




Vi forbehaller oss rétten till att utan frvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument &r infe kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Rattigheter i alla lander férbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

robot ¢ coupe’

Upptack vara produkter pé
www.robot-coupe.com

Titta pé& demonstrationsfilmerna fér véra

produkter pé var > RITTN-kanal.

Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
Ck 4
yondo’
Varvtal .
Waitt Anslutning A B C D E Netto Brutto

v/m

J80 3000 700 230V/50 Hz/1 506 538 235 154 - 11 13

J 80 Buffet 3000 700 230V/50 Hz/1 595 566 262 172 214 11 13

J 100 3000 1 000 230V/50 Hz/1 628 566 262 205 247 14 15
*Finns dGven med andra spénninger.

J 8o J 80 Buffet - J 100
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robot @ coupe’ ATERFORSALIARE STANDARD: )

Maskinerna éverensstammer:
TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE sn.c

* Med fsljande europeiska direktiv och nationella

Fagg |E;l7ir(1)93'359V2;ige: lagstiftningar som inférlivar dessa direktiv: 2006/42/

E-mail: sweélen@roboi coupe.com CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE,

“mal swedenf@rooot-coupe. 2012/19/UE, 1907/2006/CE, 1935/2004/CE,
Postadress: Gelbﬂtt?;l::,?}i:-él 171 48 Solna 2023/2006/CE, 10/2011/UE..

Order: sweden@robot-;oupe.com * Med fsljande harmoniserad europefsk standard

Tel : + 3314398 88 33 samt standard om sékerhet och hygien: EN 1SO

12100:2010, EN 60204-1:2006, EN 60529: IP 55,

48 rue des Vignerons - 94300 Vincennes - France

IP 34, EN 1678.
www.robot-coupe.com




