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’ POWER MIXERS

RESTAURANG - STORKOK - CATERING - BUTIKSKOK
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MP 350 Ultra  MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600
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MP 350/MP 450 : 9 500 v/m
9 000 v/m 9 500

MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
1500 - 9 000 v/m

(Q Handmixer for

(Q Skumning av
sma volymer

sds m.m.
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MicroMix Mini MP

(Q stavmixers for
kastruller upp till 45
liter.

CMP

Q Stavmixers for stora grytor och
steamkittlar.




KOMBISERIEN
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Ultra  MP 800 Turbo Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra
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Mixer: 1 500 - 9 000 v/m
Visp: 350 - 1 560 v/m Visp: 500 - 1 800 v/m
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/' MINI-SERIEN

@ Mixar

© Skummar

HANDMIXER FOR SMA VOLYMER
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Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP

160 V.V. 190 V.V. 240 V.V. 190 Combi 240 Combi

2 000 - Mixer: 2 000 - 12 500 v/m
12 500 v/m Visp: 350 - 1 560 v/m

Mer information pa s. 10




/' © MINI-SERIEN

Handmixer med maximal prestanda!
Perfekt for smé kvantiteter.

EFFEKTIV oo e

* Varvtal mixer 2 000 - 12 500 v/m.
« Varvtal visp 350 - 1 560 v/m.

ERGONOMISK i

Ergonomiskt handtag med ett
sékert komfortabelt grepp.

KRAFTFULL

En kraftfull motor (240 - 290W) for ett perfekt
resultat och en lang livslangd.

HYGIENISK

Helt I6stagbar mixerstav, mixerfot och kniv i
rostfritt stal for en perfekt hygien.

Ett exklusivt patent frdn Robot-Coupe.

MULTIFUNKTIONELL

Kniv i rostfritt stal fér soppor,
sas och dressingar.
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Skummingsverktyg for
skumming av sas.
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/0 KOMPAKTA SERIEN CMP

PERFEKT FOR GRYTOR PA BANK OCH SPIS

CMP 250 V.V.

CMP 300 V.V.

2 300 - 9 600 v/m

a ‘

CMP 350 V.V.

COMBI

CMP 250
Combi

CMP 300
Combi

Mixer: 2 300 - 9 600 v/m

Visp: 500 - 1 800 v/m

Mer information pa s. 10




/0 KOMPAKTA SERIEN CMP

Kompakt, kraftfull och latt att anvanda.

rrrrrrrrr ANVANDARVANLIG

Variabelt varvtal underlattar
arbetet.

ERGONOMISK

Kompakt, latt och enkel att
anvanda.

KRAFTFULL
Hégeffektiv motor:
+15% kraft fér en optimerad mixning.

- GI),
CMP300 V.V. £ Yo

HYGIENISK -
Loéstagbar mixerfot och @ """""""""

kniv i rostfritt stal for en
snhabb rengdring och ett
enkelt underhall.

ERGONOMISK

Tappen pa motorblockets
undersida haller maskinen

MULTIFUNKTIONELL pa plats och underlattar
arbetet.

| Tappen kan dven anvandas

100% rostfri som en sladdvinda vilket

mixerfot. | férlanger sladdens

livslangd.

Specialdesignad kniv
for ett perfekt resultat
pa ett 6gonblick.

LOSTAGBAR SLADD oo

@ Den nya patenterade sladdkopplingen “EasyPlug” gér
det Iatt att byta sladd, om den blivit skadad.

@ Den grona indikeringslampan &r slackt om sladden &r
defekt eller inte korrekt intryckt.




/'© STORA SERIEN
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MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450 :
9500 v/m Mixer: 1 500 - 9 000 v/m 250
9 000 v/m 9 500 v/m 9500 v/m . a
MP 350 V.V./MP 450 V.V. : Visp: 250 - 1 500 v/m 1 500 v/m
1500 - 9 000 v/m
Mer information pa s. 10




/O STORA SERIEN

STORA SERIEN MP ULTRA
Kraftfull, effektiv och ergonomisk !

ERGONOMISK

Anvéndarvanligt, ergonomiskt
handtag underlattar mixningen.

Variabelt varvtal for
utdkad kontroll 6ver

KRAFTFULL ................................................... | beredningarna_

Hogeffektiv motor +20% kraft fér en
optimerad mixning.

abot fotpe|

MP 450 Ultra
ROBUST e veveeereeseemeeeeeteeane et ®

Kraftfullt motorblock i rostfritt stal for
intensivt bruk. L5
Tappen pa motorblockets undersida

héller maskinen pa plats och underlattar
arbetet.

PRAKTISK

Tappen kan dven anvandas som en
sladdvinda vilket forlanger sladdens

livslangd.
HYGIENISK --cveveeereermammammmaeeseisesiei s P Easy.Grip:" )
Léstagbar mixerfot och kniv fér en Praktiskt [att lostagbart
o o . handtag.
enkel rengéring och underhall. i

LOSTAGBAR SLADD........oooo

@ Den nya patenterade sladdkopplingen “EasyPlug”
gor det latt att byta sladd, om den blivit skadad.

@ Den grona indikeringslampan &r slackt om sladden &r
defekt eller inte korrekt intryckt.




/® GRYTSUPPORT - MP/CMP

Latt att montera, vinklas och anvéndas f6r ett optimalt resultat.

Diagonalsupport Kantsupport

Tre langder for grytor med en diameter pa: Fasts pa kanten av grytan

*@330- 650 mm
- @500 -1000 mm
« @850 -1300 mm

S

/® KOMBISERIEN

Bade mixer och visp: MMP Combi, CMP Combi, MP Combi, CMP FW och MP FW.

KRAFTFULL
Hogeffektiv motor +15% kraft fér en optimerad
mixning.

ANVANDARVANLIG
Enkel mandvrerbar varvtalsvaljare.

ERGONOMISK
Anvéandarvanligt, ergonomiskt handtag underlattar
mixningen.

EFFEKTIV \ '\I'\l l\ | ﬁl{ "l l ‘J
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Sjélvreglerande varvtal fér konstant kraft.

W J
(VAW o<’
Mini MP CMP MP
KRAFTFULLT VAXELHUS | METALL
TALIGT HYGIENISKT ERGONOMISKT
Drev i metall monterade i Visparna &r tillverkade i Enkel montering och
ett metallchassi. En kraftfull ett stycke foér en optimal isartagning av bade vaxelhus
konstruktion fér tunga hygien. och vispar.

kompakta beredningar.




_/‘) BLANDNINGSVERKTYG _/‘) HYGIEN - RENGORING

Kniv och mixerfot tas
latt bort i samband med n
rengdring och underhall.

Ergonomiskt handtag

* Variabelt varvtal, 150-510 v/m.
+ Langd 690 mm.

* Tillbehor till MP350 Combi
och MP 450 Combi.

Blandningsverktyg fér t ex: sés,
soppa, dressing, krdm och potatismos
baserat pa vatten, mjolk, olja och
pulver.

J) ~30’
N ) [B-80
I linje med riktlinjerna fran HACCP
I ACC rekommenderas att mixerfot och kniv
Advice férvaras i kylen efter rengéring.

EN EXKLUSIV TEKNIK!

| korthet i Kapacitet

© « Perfekt hygien: mixerhus, kniv och vispar &r helt 0.2 diill 400 liter, beroende pa modell.

I6stagbara for en snabb och effektiv rengéring. Ett
Robot Coupe patent. ﬁ. Utvecklad for

Restaurang, Storkok, Catering, Butikskok

* Robust konstruktion: samtliga modeller har en kraftfull 7
: och Gatukok.

konstruktion for en lang livslangd.

+ Stor kapacitet: kraftfull motor fér en snabb tillagning ‘ | korthet

och for ett perfekt slutresultat. Vilken visp eller stavmixer du &n véljer kan

.« Effektiv: konstantfartsregulatorn haller varvtalet du vara séker p4 att det kommer att bli en
konstant under beredningen. tidsbesparande och sdker investering.



Vi férbehaller oss réatten till att utan forvarning utféra konstruktionsandringar. Informationerna i detta dokument &r inte kontraktsbindande och kan utan férvarning férandras.

© Rattigheter i alla lander forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf : 451 552 - 03/2023 - Suédois

cE *
s\a“da"d Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
Variabelt varvtal (v/m) Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B (¢} D Netto Brutto = "=
MicroMix 1500 - 14 000 220 230 V/50Hz - 1,1 68 | 430 | 61 | 165 | 1,07 1,44 D
Y isC
MINI Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
SERIEN Variabelt varvtal (v/m) Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B C D Netto Brutto
Mini MP 160 V.V, 2000 - 12 500 240 230 V/50Hz - 1,1 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 1,94
Mini MP 190 V.V. 2000 - 12 500 270 230V/50Hz-1,3 | 78 | 470 | 65 | 190 | 15 1,97
Mini MP 240 V.V. 2000 - 12 500 290 230V/50Hz-1,5 | 78 | 520 | 65 | 240 | 15 2,00
KOMPAKTA Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
SERIEN Variabelt varvtal (v/m) Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B C D Netto Brutto
CMP 250 V.V. 2300 - 9 600 310 230V/50 Hz-1,4 | 94 | 619 | 95 | 255 | 3,0 47
CMP 300 V.V, 2300 - 9 600 350 230V/50 Hz-1,6 | 94 | 669 | 95 | 305 | 3,1 4.8
CMP 350 VLV, 2300 - 9 600 400 230V/50 Hz-1,7 | 94 | 727 | 95 | 363 | 33 50
Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
el Varvtal (v/m) y
SERIEN (E;,f:tkt; A“a‘;:gi_?g* A B | c | D E F | Netto | Brutto A
Mixer | Mixer Variabelt varvtal
MP 350 Ultra 9 500 - 440 230\”’50 Hz | 425 | 725 | 100 | 360 | - - 46 6,1
MP 350 V.V. Ultra - 1500 - 9 000 440 230\2”?0 Mz | 425 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63 sl T
MP 450 Ultra 9,500 - 500 230\2{530 Mz | 125 | 825 | 100 | 460 | - - 49 | 64
MP 450 V.V. Ultra - 1,500 - 9 000 500 230\2/, Mz | 425 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | 64 b
MP 550 Ultra 9,000 - 750 230\4{? Mz | 125 | 960 | 111 | 560 | - - 52 | 67
MP 600 Ultra 9500 - gso | 20VBOMz 44 | 908 | 110 | 580 | - - 57 7.6 \AA
: »—<C
MP 800 Turbo 9500 - 1000 230%550 Mz | 425 | 1130 | 110 | 740 | - - 7,1 9
KOMBISE- Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
RIEN ’V\';:f\gla(r\%?“ \fl'sz\fl"('j/bnf)“ E/UZE; A”a‘;;’;'_’)‘g A B | Cc| D | E | F |Netto| Buto
Mini MP 190 Combi | 2000-12500 | 350 - 1 560 270 230\4/’ Mz | 78 | 470 | 65 | 190 255 | 100 | 195 | 268
Mini MP 240 Combi | 2000-12500 | 350 - 1 560 200 | 2 %0 Hz | 78 | 520 | 65 | 240 | 255 | 100 | 198 | 2,70
CMP 250 Combi 2300-9600 | 500 - 1800 310 230\4{ SOMz | 94 |67 | 95 255 | 300 120 | 30 | 47
CMP 300 Combi 2300-9600 | 500-1800 | 350 230"@" Hz | 94 | 717 | 95 | 305 | 300 | 120 | 31 | 48
MP 350 Combi Ultra | 1500-9000 | 250-1500 | 440 230\:’2{51’0 Hz | 125 | 775 | 100 | 410 | 440 | 120 | 59 | 83
MP 450 Combi Ultra | 1500-9000 | 250 - 1500 500 230\;{‘2’0 Mz | 425 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 | 61 | 85 | c:'é‘)
MP 450 FW Ultra - 250-1500 | 500 230\;”20 Mz | 425 |8os | - | - | 440|120 | 43 | 65 e T i
MP 450 XL FW Ultra - 250 - 1 500 500 230\gg° Mz | 450 |1175| - | - | 815|175 | 53 | 85
* Finns &ven med andra spanninger.
ATERFORSALJARE: STANDARD: DEEE

robot ¢y coupe’

Forsiéljning - Sverige: 08-570 339 67

E-mail / Order: sweden@robot-coupe.com
Haukadalsgatan 10, 164 40 Kista

Huvudkontor: Tel : + 33 1 43 98 88 33
48 rue des Vignerons - 94300 Vincennes - France
sweden@robot-coupe.com

Reservdelar, tillbehor, service: RMS Service Partners

08-514 936 60 info@servicepartner-rms.se
Haukadalsgatan 10, 164 40 Kista

www.robot-coupe.com

Maskinerna 6verensstammer:

*Med foljande europeiska direktiv och
nationella lagstiftningar som inforlivar
dessa direktiv: 2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE,  2011/65/UE, 2012/19/
UE, 1907/2006/CE, 1935/2004/CE,
2023/2006/CE, 10/2011/UE.

»Med félijande harmoniserad europeisk
standard samt standard om sakerhet
och hygien: EN ISO 12100:2010, EN
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 12853.




