
SEBZE DOĞRAMA
CL 20 • CL 40

RESTORANLAR – KAFE/BAR – PAKET SATIŞ – SANDVİÇ 

YENİ
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2 BOĞAZ

YATAY ÇIKIŞ

SAĞLAMLIK

TEMİZLEMESİ KOLAY

En dar mutfaklarda bile, temizlemesi ve yerleşmesi 
kolay, setüstü modeli 

•  7 domatese dek  
alan geniş boğaz 
(alan 104 cm²).

•  Uzun ürünlerin tek  
tip kesimi için,   
(Ø 58 mm) yuvarlak 
boğaz.

Yerden tasarruf 

Olağanüstü kesim kalitesi:
CL 40, narin sebzelerden bile ince dilim veya domates küpleri gibi çok çeşitli  
kesimler gerçekleştirmenizi sağlar. 
Paslanmaz çelik diskler bulaşık makinesinde yıkanabilir.

•  Pratik debi :  
40 kg/s’e kadar

•  Teorik debi :  
2 kg/dak kadar

•  1 hız  : 
500 devir/ dakika

 Paslanmaz çelik hazne ve 
metal motor haznesi.

Kapak ve kase çıkarılabilir; 
bulaşık makinesinde yıkanabilir.

D I S K

* Sadece kızartma donanımlarının ve küp kesim donanımlarının diskleri alüminyumdur. 

DEBİ

Daha kolay 
çıkartmak için 
özel  hamur  
aleti.
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İnce ve Dalgalı dilimleyiciler

Rendeleyiciler

Çubuklar, Jülyen, Tagliatelle

Sebze türlüsü

Kızarmış patates

TEMİZLİK

EN FAZLA KESİM ÇEŞİDİ !

10 diskli

                ref.
5 mm  27087
6 mm  27786
Dalgali 2 mm 27621

                ref.
1 mm 27051
2 mm  27555
3 mm  27086
4 mm  27566

                ref.
0,7 mm Turp 27078
1 mm Turp  27079
1,3 mm Turp 27130
parmesan 27764
Rostis tipi ürün 27191

                ref.
1,5 mm 27588/27148*
2 mm 27577/27149*
3 mm 27511/27150*
6 mm 27046
9 mm 27632

                ref.
2 x 2 mm 27599
2 x 4 mm  27080
2 x 6 mm  27081

                ref.
4 x 4 mm  27047
6 x 6 mm  27610
8 x 8 mm  27048

                ref.
8 x 8 x 8 mm 27113
10 x 10 x 10 mm 27114
12 x 12 x 12 mm 27290

                ref.
8 x 8 mm 27116
10 x 10 mm 27117

6 diskli

3 aparat

2 aparat

7 diskli

D I S K

Kızartma veya tavada sebze yapmaz. 

Pratik debi : 40 kg/s’e kadar

Teorik debi : 2 kg/dak kadar

1 hız : 1500 devir/ dakika

DEBİ

Tamamıyla yerinden çıkarılıp, 
takılabilir kompozit malzemeden 
hazne ve kapaklar.
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8x8x8 mm 12x12x12 mm

8x8 mm 10x10 mm

1 mm 6 mm

1,5 mm 9 mm

2x2 mm 8x8 mm



CL 20 CL 40

Ürün Özellikleri :
Çalışma kapasitesi : 

•  Büyük hacimli sebzeleri doğramak için büyük boğaz (104 cm2) ve uzun ve 
narin sebzeleri doğramak için silindirsel boğaz (Ø 58 mm).

Kesim Çeşitleri :

•  İnce dilim, dalgalı dilim, rendelenmiş, çubuk kesim, şerit kesim, kızartma 
dilimleri ve küp kesim gibi, CL 40 için sebze veya meyve kesim tiplerinin 
gerçekleştirilmesini sağlayan disklerin tam serisi. 

Basit tasarım :

•  Kase ve kapak, kolay ve derinlemesine temizleme için kolaylıkla çıkarılabilir.
•  Kolay bakım ve kolay kullanım için dikkatli tasarım.

Güvenlik  :

•  Robot-Coupe patentli manyetik güvenlik sistemi ve kapak açıldığında 
motoru anında durduran motor freni.

Küver sayısı  : 
20 - 80.

Kullanıcılar : 
 Restoranlar – Kafe/Bar – Paket satış 
– Sandviç 

Kısaca :
Kompakt, az yer kaplayan masa modelleri, 
çok çeşitli ve kaliteli kesim sağlar. 

Sebze Doğrama
Setüstü modelleri CL 20 • CL 40
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Elektrik özellikleri Boyutlar (mm) Ağırlık (kg)
Hız   

(tr/dak)
Güç

(Watt)
Voltaj*
(Amp.) A B C D E F G H net ambalajlı

CL 20 1500 400 230 V/1 
50 Hz  5,7 205 303 224 570 345 725 530 410 11 kg 13 kg

CL 40 500 500 230 V/1 
50 Hz 5,4 225 303 224 590 345 745 530 410 15 kg 18 kg

* Kullanılabilir başka voltajlar

DİSTRİBÜTÖR

İNDÜKSİYONLU MOTOR
• Güvenilirlik ve uzun ömürlülük için, yoğun kullanımlı asenkron sanayi motoru.
• Sessiz ve titreşimsiz çalışması için bilyeli rulman üzerine monte edilmiş motor.
•  Aksesuar ile birlikte doğrudan bağlı motor: 

- artan güç 
- Karmaşık çalıştırma sistemi yoktur. 

• Hiçbir bakım gerektirmez : yıpranan parça yok (kömürsüz).
• Motor yatağı paslanmaz çelikten.

CE 

normu

NORMLAR:  Cihaz:
•  Aşağıdaki Avrupa yönetmeliklerine ve 

bunların yerine geçen ulusal yasalar 
uygundur: 2006/42/CE, 2006/95/CE, 
2004/108/CE, 1935/2004/CE, 2002/72/CE, 
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE. 

•  Aşağıdaki Avrupa normlarına ve güvelik 
ve hijyen ile ilgili hükümleri belirten 
normlara uygundur : EN 12100-1 ve 2 - 
2004, EN 60204-1 - 2006, EN 1678- 1998, 
EN 60529-2000: IP 55, IP 34.

Fransa, Uluslararası ve  
Pazarlama Genel Müdürlükleri :

Tél.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 
48, rue des Vignerons 

94305 Vincennes Cedex - France
Email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com


