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(O R5Plus*R5V.V.*R6*R6V.V.

Uretim esnasinda sivi veya baska malze-
melerin eklenebilmesi icin 6ngorilmis
polikarbonat kapak.

Sap Uzerinde bulunan bir tetik
sayesinde haznenin ¢ok basit bir
sekilde acilmasi.

Haznenin otomatik olarak
kilitlenmesi.

R 5 V.V. ve R 6 V.V. (izerinde
hassas Urinleri kesmeden
karistirmak icin R-Mix fonk-
siyonu.

Hiz degisikligi, R 5 V.V. ve

Standart duz keskili

i bicak.
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R 6 ve R 6 V.V. modelleri igin:

« Tamamen paslanmaz bigak

« Cikarilabilir bicaklar

« Secenekli olarak disli ve ince disli
bicaklar.

R 5 ve R 5 Plus modelleri igin:

« Cikarilamayan bicaklar

- Secenekli olarak disli ve ince disli
bicaklar.

En Ust duzeyde bir saglamlik icin
metalik motor destegi.

R 6 V.V. 300 - 3000 devir/
dakika arasi bir hiz araligina
sahiptir.

R5 Plus ve R6, 1500 ve 3000 devir/
dakika olmak lizere 2 hiza sahiptir.

(O R3eR4*RAVV.

Uretim esnasinda sivi veya bagka el
malzemelerin eklenebilmesi (===
icin  6ngorilmis polikarbonat
kapak.

R 4 ve R 4 V.V. modelleri icin saph
4,5 litrelik paslanmaz hazne ve
R 3 modeli icin sapli 3,7 litrelik pas-
lanmaz hazne.

Temizlik icin ¢ikarilabilir bashkl stan-
dart diiz bicak.
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Opsiyon olarak :

« Oglitme ve yogurma calismalarina
yonelik digli bicak .

« Maydanoz kesimi icin 6nerilen
ince disli bicak.
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R 4 V.V, 300 - 3000 devir/
dakika arasi bir hiz araligina
sahiptir.

Modele goére R 3, 1500 devir/
dakika veya 3000 devir/dakikalik
bir hiza sahiptir.

R 4, 1500 ve 3000 devir/dakika
olmak tzere 2 hiza sahiptir.

R 4-1500, 1500 devir/dakika arasi
bir hiz araligina sahiptir.
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‘ Uriiniin Artilar :

Gliclii performans :

« Her tir yiyecedin islenmesi icin dizayn edilmistir ve birkac
dakika icinde en uzun hazirlama islemlerinin yerine hizla ve
etkinlikle yogunluk verir, karistirir, 6gutur, ceker, yogurur ve
pire haline getirir. 3000 dev/dak’lik hiz, muslar ve ince dolma
icleri icin tavsiye edilir.

Hasssas :

« En iyi kesim hassasiyeti icin vurumlu ¢alisma imkani saglayan
vurumlu ¢alistirma kontrold.

« Bazi modeller, kullanim hassashgi ve genis bir karisim sayisi
elde etmek icin hiz degiskenligine sahiptirler.

Gli¢ ve uzun omiirliiliik:

 Cok yiiksek bir guivenilirlik ve uzun dmdrlulik seviyesi icin
yogun kullanimlarda gliclii asenkron motor.

Setustu

@ Kuiver sayisi: 10-100
ﬁ Kullanicilar :

Restoranlar, Oteller, Sarkiiteriler,
Lokantalar

‘ Ozetle:

Tartismasiz olarak oncli ve lider olan Robot-
Coupe, 2,9 ile 11,5 litre arasindaki 12 modeli ile
masa tipi kesiciler icerisinde en eksiksiz sunumu
Onermektedir.
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Diiz bigak
Standart
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Kalin Disli bigak
Opsiyonel

Badem Ogiitme - Hamur

ince disli bicak
Opsiyonel

Maydanoz ve Baharatlar

Soslar

Baharat 6gilitme

O R2

Uretim esnasinda sivi veya bagka
malzemelerin eklenebilmesi icin
ongorilmis polikarbonat kapak.

2,9 litre paslanmaz hazne.

iyi kavramak icin tasarlan mis
sap.

Cok dayanikli paslanmaz motor yatagi.

Temizlik icin ¢ikarilabilir baslikh standart diiz
bicak.
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Oglitme ve yogurma calismalari-
na yonelik disli bicak ve maydanoz
kesimi icin 6nerilen ince disli bicak opsiyonlu
olarak mevcuttur.




Bu cihazin teknik 6zelliklerini her an ve 6nceden haber vermeksizin degistirme hakkini sakli tutuyoruz. Bu belge icerisinde yer alan bilgiler akdi degildir ve her an degistirilebilirler.

© Her dilke icin, her hakki Robot-Coupe s.n.c. tarafindan sakhidir
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Calisma Miktarlar
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Calisilan maksimum miktarlar
Kiiver lism
Modeller i} uve Ca" s .a
Kiyim Sos Yogurma* Ogiitiicii SaViSs Suzess
‘ne kadar ‘ne kadar ‘ne kadar ‘ne kadar
R2 0,750 kg 1Kg 0,5Kg 03kg | 10-20 (f)
R 3-1500 1kg 1,5 Kg 1Kg 0,5Kg
10-30 (f]
R 3-3000 1kg 1,5 Kg — 0,5 Kg
1-4dk.
R4-1500 R4 e R4 V.V. 1,5 kg 2,5Kg 1,5 Kg 07kg | 10-50 ()
R5Plus  R5V.V. 2kg 3Kg 2Kg 1kg | 20-80 (]
R6eR6V.V. 2,5kg 3,5Kg 2,5Kg 15kg | 20-100 {f)
. J
%60 nemlendirilmis kabaran hamur miktari
@ Elektrik ozellikleri Boyutlar (mm) Agirhk (kg)
Devir Giig Yogunluk Voltaj* q
(tr/dak) (Watt) | (Amp) (Amp.) o B E © || met | e
R2 1500 550 35 230V/50 Hz/1 350 | 280 | 200 | 165 10 12
R 3-1500 1500 650 57 230 V/50 Hz/1 400 | 320 | 210 | 200 13 14
R 3-3000 3000 650 438 230 V/50 Hz/1 400 | 320 | 210 | 200 13 14 7
R4 1500 & 3000 900 2,7 400 V/50 Hz/3 440 | 304 | 226 | 235 15 17
A
R 4-1500 1500 700 2,7 230 V/50 Hz/1 440 | 304 | 226 | 235 15 17
D
R4VV. 300 - 3500 1000 10 230V/50-60 Hz/1 | 460 | 304 | 226 | 235 15 17
R 5 Plus 1500 & 3000 1200 35 400 V/50 Hz/3 490 | 350 | 280 | 265 24 26
R5VV. 300 - 3500 1300 13 230V/50-60 Hz/1 | 490 | 350 | 280 | 265 25 27
R6 1500 & 3000 1300 34 400 V/50 Hz/3 520 | 350 | 280 | 265 25 27
R6V.V. 300 - 3500 1500 13 230V/50-60Hz/1 | 520 | 350 | 280 | 265 26 28
* Kullanilabilir baska voltajlar
L NORMLAR:
DiSTRIBUTOR Cihaz:

robot ¢ coupe’

Fransa, Uluslararasi ve
Pazarlama Genel Miidiirliikleri :

Tel.: + 33 1 43 98 88 33
Fax:+ 33143743626

email: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

+ Asagidaki Avrupa yonetmeliklerine ve
bunlarin yerine gegen ulusal yasalar
uygundur:  2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2012/19/UE.

+ Asagidaki Avrupa normlarina ve glve-
lik ve hijyen ile ilgili hikiimleri belirten
normlara uygundur: EN ISO 12100 - 2010,
EN 60204-1 - 2006, EN 12852, EN 60529-
2000: IP 55, IP 34.
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