
2021
重新思考厨房产出

过去的一年将对我们行业产生深远而长久的影响。

餐饮业目前面临的危机加速了新的趋势——开发便于配送和外卖的餐食的需求，同时消费者的要求越来越高，

促使从业者：

• 重新审视实现厨房产出的现有方法：减少厨房人数，减少浪费，控制成本

• 满足越来越注重 产品来源和新鲜度、内部生产餐食和本地采购的客户。

为了应对这些变化，Robot-Coupe 是独一无二的解决方案：

不影响最终产品，且保证高品质产出

提高生产效率，从而提高

盈利能力

减少厨房内的手工工作 快速、便捷地处理本地采购

的新鲜产品

确保安全和卫生

2021 年
我们将一如既往地帮助您最大限度地把握现今的发展机会，同时继续
满足最苛刻的客户
 

请保持安全
Robot-Coupe 团队


