robot ¢ coupe’

Profesionalné umixovano
béhem nékolika sekund

VYROBENO
VE FRANCII



VY (ONNY
A ODOLNY

Spole¢nost Robot-Coupe uvadi
na trh svou fadu komercénich
Kitchen Blenders!

2 modely Seznamte se

, , S nimi ve videu
Testovano a schvaleno pro

vSechny kuchare!

v Komeréni stravovani

v Smluvni stravovani

v Remeslnici a supermarkety




#THESOLUTION

Co mate v nabidce?

Omacky velouté
a polévky

Micha suroviny a kapaliny a vytvari
domaci pokrmy
s ultra jemnou texturou!

Lita tésta

Protlaky
a pyré




Rychlé dosazeni jemné homogenni struktury
Malé i velké mnozstvi

Velkokapacitni nadoba

Vykonny motor az 1 200 W Vytvari maximalni
vireni!

X-Flow"

Technology

Sestava nozi: 4 velké asymetrické noze
— maximalizuji objem umixovanych surovin

Zebrovana nadoba: specialné navrzena
— zlepSuje cirkulaci surovin

Viko: Vodici plochy pro lepsi promiseni
— posouvaji pfipravovanou hmotu zpét k noziim

Nadoba a nliz z

nerezoveé oceli éﬂ“‘

|
Pevné usazeni

nadoby na zakladné
motoru pro snizeni vibraci




Snadna a pohodina obsluha

'S &4

Casovaé ) nNae:rtkISSI Blender
. V) Odpoget
@ Stopky
Rukojet druha rukojet
Soft Touch — Snadna
manipulace
i pfi Uplném
naplnéni

Odnimatelny uzavér
pro pridavani tekutin nebo pfisad béhem mixovani

Snadné cisténi

— Sestavu nozll Ize snadno vyjmout pomoci pfilozeného nastroje a Ize ji ruéné umyt

— V8echny ostatni ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami, Ize snadno vyjmout
a lze je myt v myc¢ce nadobi

Pracujte v klidu

~—
Vodotésne viko

s bezpecénostni funkci
%]

proti rozstriknuti

[E] Bezpecnostni
zamek
nadoby a vika

V souladu
s profesnimi
standardy




Robot-Coupe uvadi na trh svou fadu komer&nich
kuchyniskych mixér(! Rada zahrnuje dva modely,
BL 3 a BL 5, s velkoobjemovou nadobou (31a 5 ).

Kuchyriské mixéry Robot-Coupe testované pro véechny $éfkuchare jsou TiM idedlnim
reSenim pro pfipravu tekutych pokrm.

Jsou vykonné a odolné, jsou vybaveny X-Flow technolgy, ktera vytvari maximalni vireni
pro dosazeni ultra jemné textury béhem nékolika sekund, at uz pfipravujete polévku,
velouté, omacky, ovocna pyré nebo tésta.

Tyto bezpecné a uzivatelsky pfrivétivé mixéry zaruCuji snadné ovladani a klid na dusi pro
Séfkuchare i cely kuchynsky tym.

robot ¢y coupe’

védeéli jste, ze...?

Spole¢nost Robot-Coupe vynalezla svého prvniho
kuchyriského robota pred vice nez 60 lety v srdci
Burgundska ve Francii? Spolecnost Robot-Coupe
navrhuje, vyviji a vyrabi vybaveni pro pfipravu
potravin od roku 1961 a naplhuje tak potrfeby
vSech profesiondld v kulinafském oboru, jako
jsou vlastnici restauraci, mistfi pekafi a smluvni ¢i
mensi poskytovatelé cateringovych sluzeb. Aby
jim pomohla s jejich kazdodennimi Ukoly, znacka
ziskavala své zkusenosti v kuchynich po celém svété
a nékteré z jejich produktl se staly bestsellery, diky
¢emuz se spole¢nost Robot-Coupe stala pionyrem
a nepochybnym lidrem oboru.
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