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Die Ereignisse des vergangenen Jahren werden unsere Branche noch lange beschéaftigen und nachhaltig
verandern. Die aktuelle Krise beschleunigt neue Trends sowie den Bedarf an take away Mends bei zeitgleich
wachsenden Ansprichen der Kunden.

- Betrachten wir die neuen Anforderungen an die Ablaufe: weniger Personal, Vermeidung von
Nassmull und Prozesskostenoptimierung.

° Gestiegener Fokus der Kunden auf Herkunft und Frische der Lebensmittel, hausgemachte
Speisen, kurze Lieferwege und regionalen Ursprung.

Um hierauf zu reagieren ist Robot-Coupe
mehr denn je #THEsolution

Erh6hung der weniger Handgriffe schnelle und einfache Arbeitssicherheit und
Produktivitat und der Verarbeitung regionaler einwandfreie Hygiene
Profitabilitat durch Produkte

Ohne Kompromisse an die Qualitat

wie seit je her, stehen wir Ihnen zur Seite, und entwickeln gemein-
sam mit Ihnen Md&glichkeiten die Herausforderungen zu meistern und
gleichzeitig den gewachsenen Anforderungen gerecht zu werden.
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Ihr Robot-Coupe Team
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