
Les consommateurs plébiscitent les offres 100 % naturelles et de saison.
Avec le J 80 Buffet, 1er extracteur de jus spécialement conçu pour un
usage en libre-service, proposez un bar à jus à vos convives : désormais,
vos clients réalisent eux-mêmes le jus de leurs envies en 6 secondes
seulement.

Adapté à tous les univers, que ce soit l’Hôtellerie, les Restaurants
d’entreprise, les Cantines scolaires, les événements ou les réceptions, et
à tous les moments de consommation, le J 80 Buffet, dynamise l’image
et l’offre des professionnels, sans alourdir la mise en place.

Aucune prédécoupe n’est nécessaire : les fruits passent en entier dans la
large goulotte de 79 mm. Vos clients s’approprieront l’extracteur de jus J
80 Buffet sans effort, car son utilisation est simple et intuitive. La base
inclinée permet l'évacuation optimale du jus. Le ramasse-gouttes, de
grande capacité permet de garder le plan de travail toujours propre.
Pour le nettoyage, rien de plus simple : toutes les pièces, démontables
sans outil, passent au lave-vaisselle.

Goûts authentiques, conservation des vitamines, les jus frais « minute »
procurent toujours un moment de plaisir. Opter pour le J 80 Buffet, c'est
enrichir votre carte de propositions savoureuses et « healthy », et
éliminer une source de gaspillage.

Pour vos buffets de petit-déjeuner, les pauses gourmandes ou lors de
vos évènements, suggérez des associations surprenantes de fruits et
légumes. Sans oublier la petite touche finale : menthe, gingembre,
fenouil ou basilic.

www.robot-coupe.fr
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