
Avec la combinaison d’un pied court de 35 cm et d’un 
moteur puissant, mixez jusqu’à 150 L de soupes et de 
sauces en 5 minutes.

Pour les plus grands modèles, les doubles-poignées 
assurent une meilleure répartition du poids de la machine ; 
leur Cloche renforcée permet le glissement du Mixer 
Plongeant dans le fond de la sauteuse, offrant ainsi plus de 
maniabilité.

N’oublions pas de mentionner leurs cloche et couteau 
démontables, innovations Robot-Coupe au service d’une 
hygiène irréprochable.

Qu’attendez vous pour simplifier votre quotidien en cuisine? 
Les nouveaux Mixers Plongeants Robot-Coupe sont LA 
solution spéciale Sauteuses.

A chaque sauteuse, son Mixer Plongeant ! 
 CMP 300 V.V pour les sauteuses de moins de 30 L
 MP 350 Ultra TP pour les sauteuses entre 50 et 100 L
 MP 800 Turbo TP pour les sauteuses de plus de 100 L 

Les sauteuses, contenants volumineux et peu profonds, se démocratisent dans les cuisines 
professionnelles. Robot-Coupe innove et propose une nouvelle gamme de Mixers Plongeants.

Nouveaux Mixers Plongeants « spécial Sauteuses »
Plus courts, plus faciles à manier !

Tous nos Mixers Plongeants sur robot-coupe.com


