robot a coupe’
| SIS 2021

Nowe podejscie
do produkcii
4 gastronomicznej

Ostatni rok wywart daleko idgcy i trwaty wptyw na nasz sektor.
Kryzys, z ktorym boryka sie obecnie branza gastronomiczna, zaowocowat nowymi trendami - potrzebg opra-
cowania fatwych do dostarczenia positkdw - podczas gdy konsumenci stali sie bardziej wymagajacy:

® NOWG modele organizacji produkcji gastronomicznej wymusity: zmniejszenie liczby oséb w kuch-
ni, zmniejszenie iloS¢ odpadow oraz wiekszg kontrole kosztéw.

e Zadowolenie klientéw, ktérzy coraz bardziej koncentruja sie na pochodzeniu i $wiezosci pro-
duktéw, na positkach ”jak u mamy”, krétkich tancuchach dostaw oraz lokalnych zrédtach zaopatrzenia.

Aby towarzyszy¢ tym zmianom, Robot-Coupe to #THEsolution
(#TOrozwigzanie), wspomoga to podejscie bardziej niz kiedy-

kolwiek:
as= % % i b+ +
Zwiekszenie pro- Zmniejszenie licz- Szybkie i tatwe przetwar- Gwarancja bez-
duktywnosci, a tym by czynnosci wyko- zanie swiezych, lokalny- pieczenstwa i niena-
samym rentownosSci nywanych recznie w ch produktow ganna higiena

kuchni

Bez uszczerbku na jakosci produktu
dla uzytkownika koncowego

Jak zawsze bedziemy po Twojej stronie, aby pomédc Ci wykorzystaé
dzisiejsze mozliwosci rozwoju, jednoczesnie zaspokajajgc nawet naj-
bardziej wymagajacych klientow.

ro k u Szczesliwego Nowego Roku.

Badz bezpieczny
Zespot Robot-Coupe
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