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CL 60 Stanowisko robocze

Teraz wykonane w catosci ze stali nierdzewnej, do
utrzymania idealniej czystosci

Zarzadzasz kuchnia produkcyjna na duza skale? Dzieki CL 60 Stanowisko robocze - urzadzeniu do
krojenia warzyw i owocow — mozesz bez wysitku pokroi¢ do 1800 kilogramoéw produktéw w ciggu
60 minut! Nowy model wykonany w catosci ze stali nierdzewnej jest fatwy w czyszczeniu, a trzy
podajniki nadajg sie do mycia w zmywarce, co stanowi duzg zalete dla zaktadéw pracy, kuchni
centralnych i firm cateringowych serwujgcych ponad 1200 positkéw dziennie.

Dzieki petnej gamie akcesoriéw CL 60 Stanowisko robocze oferuje najszerszy wybor precyzyjnego
ciecia, umozliwiajac krojenie w plastry, tarcie, krojenie w kostke, krojenie frytek, w stupki, wiérki,
a nawet przygotowywanie puree, dzieki czemu Twoje menu bedzie zawsze Swiezsze i bardziej
zrGznicowane.

Zapewnienie komfortu uzytkownika jest kluczowg kwestig dla Robot-Coupe. W tym celu wdrozono
automatyzacje powtarzalnych czynnosci wykonywanych recznie, specjalnie zaprojektowane
podajniki, wézek ergonomiczny do tatwego transportu pojemnikéw gastronomicznych, wézek do
przechowywania akcesoridéw i tarcze oraz wiele dodatkowych rozwigzan.

CL 60 Stanowisko robocze to #THEsolution w zapobieganiu urazéw uktadu miesniowo-szkieletowego.
Nie zwlekaj i zapewnij ulge personelowi w Twojej kuchni!

robot-coupe.com



