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Teraz wykonane w całości ze stali nierdzewnej, do 
utrzymania idealniej czystości

CL 60 Stanowisko robocze

Zarządzasz kuchnią produkcyjną na dużą skalę? Dzięki CL 60 Stanowisko robocze – urządzeniu do 
krojenia warzyw i owoców – możesz bez wysiłku pokroić do 1800 kilogramów produktów w ciągu 
60  minut! Nowy model wykonany w  całości ze stali nierdzewnej jest łatwy w  czyszczeniu, a  trzy 
podajniki nadają się do mycia w  zmywarce, co stanowi dużą zaletę dla zakładów pracy, kuchni 
centralnych i firm cateringowych serwujących ponad 1200 posiłków dziennie.

Dzięki pełnej gamie akcesoriów CL 60 Stanowisko robocze oferuje najszerszy wybór precyzyjnego 
cięcia, umożliwiając krojenie w plastry, tarcie, krojenie w  kostkę, krojenie frytek, w słupki, wiórki, 
a  nawet przygotowywanie puree, dzięki czemu Twoje menu będzie zawsze świeższe i  bardziej 
zróżnicowane. 

Zapewnienie komfortu użytkownika jest kluczową kwestią dla Robot-Coupe. W tym celu wdrożono 
automatyzację powtarzalnych czynności wykonywanych ręcznie, specjalnie zaprojektowane 
podajniki, wózek ergonomiczny do łatwego transportu pojemników gastronomicznych, wózek do 
przechowywania akcesoriów i tarcze oraz wiele dodatkowych rozwiązań.

CL 60 Stanowisko robocze to #THEsolution w zapobieganiu urazów układu mięśniowo-szkieletowego. 
Nie zwlekaj i zapewnij ulgę personelowi w Twojej kuchni!


