
SUMOS DE FRUTOS
E DE LEGUMES FRESCOS 

EM SELF-SERVICE

Os consumidores plebiscitam as propostas 100% naturais e da estação. 
Com o J 80 Buffet, 1º extrator de sumos especialmente concebido para 
o uso em self-service, proponha um bar de sumos aos seus comensais: 
assim, os seus clientes realizam eles próprios os sumos que lhes apetece 
beber em apenas 6 segundos.

Adaptado a todos os universos, quer seja da hotelaria, dos restaurantes 
de empresa, da restauração escolar, dos eventos ou das receções e para 
todos os momentos de consumo, o J 80 Buffet dinamiza a imagem e a 
oferta dos profissionais sem sobrecarregar a mise en place.  

Não é necessário cortar os frutos, pois passam inteiros pela ampla boca 
de alimentação de 79 mm. Os seus clientes vão apropriar-se do extrator 
de sumos J  80 Buffet sem esforço devido à sua utilização simples e 
intuitiva. A base inclinada permite a evacuação otimizada dos sumos. 
O apara pingos, de grande capacidade, permite manter a superfície de 
trabalho sempre limpa. Para limpar, nada mais fácil: todas as peças, 
desmontáveis sem necessidade de ferramentas, são laváveis na máquina 
de lavar louça.  

Sabores genuínos, conservação das vitaminas… os sumos frescos “ao 
minuto” proporcionam sempre ótimos momentos de prazer. Optar pelo 
J  80 Buffet, é enriquecer a sua ementa com propostas saborosas e 
saudáveis, eliminando uma causa de desperdício.

Para os seus bufetes do pequeno-almoço, os lanches gulosos ou os 
seus eventos, sugira associações surpreendentes de frutos e legumes. 
Sem esquecer o pequeno toque final: hortelã-pimenta, gengibre, funcho 
ou manjericão.
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