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Nu helt i rostfritt stål för en enkel rengöring!
CL 60 WORKSTATION

Designad och utvecklad för produktionskök med upp till flera tusen portioner / måltid, där 
kraven på kapacitet, effektivitet och hygien är stora. Bereder grönsaker, rotsaker och frukt med 
en kapacitet upp till ca 1 800 kg / timme. Motorblocket och samtliga matare - tryckmataren, 
trattmataren och tubmataren - är alla tillverkade i rostfritt stål för en enkel rengöring och en lång 
livslängd. 

CL60 Workstation erbjuder marknadens bredaste sortiment av verktyg för: skärning, rivning, 

strimling, tärning, räffling och pommes frites. Samtliga maskindelar och skärverktyg kan rengöras 
i diskmaskin. 

Till CL60 Workstation finns en praktisk verktygsvagn för förvaring av de olika maskindelarna och 
skärverktygen, samt en stor kantinvagn för tre GN1/1 Kantiner. 

CL60 Workstation är inte enbart utvecklad med tanke på funktion, effektivitet och ekonomi, utan 
även med tanke på personalens säkerhet och ergonomi. CL60 Workstation är #THEsolution som 
både reducerar och underlättar det manuella arbetet, och bidrar till att skapa en bra arbetsmiljö. 

Välkommen för mer information!


