robot ¢ coupe’

Professionellt mixat
pa ett 6gonblick...

PART OF
FRENCH CUISINE



FTFULL
& EFFEKTIV

Robot-Coupe lanserar Kitchen
Blenders for yrkeskoket!

Tva modeller
Se videon

Utvecklade och designade for -

alla kok:

v Restaurang, hotell
v Skolor, sjukhus

v Butik

v Catering, m fl




#THESOLUTION

Vad vill du tillaga, kanske...

S h
oppa oc Sas

Mixar dina ingredienser till
helt slata
beredningar for t ex:

smet, redning

Barsas,
smoothies m.m.




Helt slata beredningar pa ett 6gonblick

Bade sma och stora volymer

Stor mixerkanna

Kraftfull motor, upp till 1 200 W Effektiv
mixning

X-Flow"

Technology

EFFEKTIV KNIV: Fyra asymmetriska knivblad
— optimerar mixningen och kapaciteten

ROSTFRI MIXERKANNA: De upphdjda X-Flow

flansarna
— maximerar cirkulationen.

AKTIVT LOCK: Fl6desgejdern i locket
— maximerar mixningen

for en lang livslangd

Kanna och kniv i

¥
rostfritt stal ;é:“ \

\
—

Kannan faster ordentligt
pa motorblocket for att
minimera vibrationer och
biljud



Latt att anvanda och rengora

Den tystaste
kannmlxern pa marknaden

“@ ﬁj @Forlupentld

Soft Touch
grepp

Extra handtag
— Praktisk vid
téming

Lock med tratt
for tillsattning av ingredienser under mixningen.

Enkel rengoring
— Den rostfria kniven tas latt ur kannan i samband med diskningen.
— Alla maskindelar tas latt av fér rengdring i diskmaskin.

Underlattar arbetet

~—
Vatsketatt lock
/@ med skydd for stank

Uppfyller alla
krav pa sékerhet,
ergonomi och
héallbarhet.




Robot-Coupe lanserar Kitchen Blenders! Tva
modeller, BL 3 och BL 5 med en mixerkanna pa
3- respektive 5-liter.

Utvecklade och designade fér professionella kék och matlagare. BL 3 och BL 5 ar
kraftfulla och robusta och den perfekta I6sningen for alla flytande beredningar.

X-Flow Teknologin ger en extremt slat beredning pa ett 6gonblick. Utmarkt fér: soppa,
sas, dressing, redning, smet, smoothies och mycket annat. Latta att anvdnda och
rengdra. Underlattar och spar tid varje dag.

robot ¢ coupe’

Visste du...

For 6ver 60 ar sedan uppfann Robot-Coupei hjartat
av Bourgogne den férsta food processorn. Sedan
dess utvecklas och tillverkas beredningsmaskiner
for yrkeskdken varlden runt bland regionens
vinbyar. Effektiva och tidsbesparande |6sningar for
professionellamatlagarei: restaurang, cateringkok,
konditorier, produktionskdk, tillagningskdk i
kommun och landsting och manga fler. Robot-
Coupe’s innovativa och branschledande |6sningar
uppfyller yrkeskokets krav pa sakerhet, ergonomi,
hallbarhet och prestanda.

PART OF
FRENCH CUISINE

Upptack for Iésningar:




