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Yemek pigsirme
Uretiminin
yeniden
dustnuilmesi

Geride birakmis oldugumuz yilin, sektérimizde, genis kapsamli ve kalici etkileri olacaktir.
Yeme-igcme endustrisinin ylzyilze oldugu, tlketicilerin daha talepkar olmaya baslamadigi suanki kriz, yeni
trendleri yukseltti - ihtiya¢ dogrultusunda gelisen, tagimasi kolay paket servis ve gel-al yemekleri:

o Yeme-igme uretimi organizasyon modellerine gézatin: Mutfaktaki kisi sayisini azaltin, fire
miktan ve maliyetleri dugurun.

. Artan bir §ekllde tiriinlerin tazelegine ve menseine, ev-yapimi yiyeceklere, yerel gidalara,
yoresel ciftlik Grinlerine yénelen musterileri memnun etmek.

Bu degisikliklere eslik etmek igin, her zamankinden
daha fazla #COZUM #THEsolution, Robot-Coupe:

Uretkenligi ve karlihgi Mutfakta el ile yapilan Taze, yerel Grunleri Guvenli garanti ve
artirmak isleri azaltmak cabucak ve kolaylikla Kusursuz hijyen
islemek

Taviz vermeyen kullanici kalitesi

, Her zaman oldugu gibi, en talepkar musterileri dahi memnun etmeye
devam ederken, buglnin degisim firsatlarini degerlendirmenizde
yardimci olmak i¢in, yaninizda olacagiz.

........................................................................................................... Guvende kalln.
Robot-Coupe Ekibi
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