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NOVOS PRODUTOS
E FUNCIONALIDADES

; R 402
PAGINA O maior aliado quotidiano dos chefes cozinheiros!

Novos equipamentos: empurrador Exactitube,
corte em cubos e corte de batatas fritas.

] GAMA ESPECIAL PARA BASCULANTES
PAGINA Nova gama especial MP para basculantes,

perfeitamente adequada para utilizagcdo com
basculantes, das mais pequenas as maiores.

aT)
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NOVOS ACESSORIOS «m,
E FUNCIONALIDADES

) EASYCLEAN XPRESS
PAGINA A solugao para um desperdicio zero na limpeza

das grelhas de corte da gama EXPERT.

Descubra-as todas

) 42 A SOLUGAO PARA FATIAR TOMATES
PAGINA

Prepare batatas fritas compridas e perfeitamente formadas com o
EasylLoader. Com a sua funcao de alimentagéo continua, corta as batatas ao
comprido para um maior rendimento, com nova dimensao de 6x6 mm.

PAGINA 4 3 A SOLUGAO PARA PREPARAR BATATAS FRITAS
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A INOVAGAO NO CENTRO DA NOSSA HISTORIA

Desde 1961, € em Franca, patria da gastronomia, que Robot-Coupe concebe, desenvolve
e fabrica todos os seus produtos.

“A nossa unidade de Montceau-en-Bourgogne
cultiva a exceléncia de um lider mundial ao
servico dos maiores talentos da gastronomia.”

04 Edigao 2024 robot () coupe’



MAIS DE 60 ANOS DE INOVAGOES
VARIAS CENTENAS DE PATENTES EXCLUSIVAS

1961 : 1° Cortador de Legumes
1966 : 1° Cutter vertical

1960 / 1970

1970 : 1° conjunto Cutter / Cortador de Legumes
1975 : Gamas de Cutters e Conjuntos

1970 / 1980

1980 : 1° Blixer® = Cutter / Blender
1986 : 1° Cortador de Legumes CL 50

1990 : Gama de Cortadores de Legumes
1996 : 1° Triturador com pé desmontavel

1990 / 2000

2000 : Gama de Trituradores
2008 : 12 Centrifugadora Extrator Automatico

ATUALIDADE

2012 : 1° Cutter Blender com aquecimento
Profissional

2020 : Lancamento da nova gama de Extratores de
sumos e de 10 novos modelos de mesa
com grande capacidade Conjuntos, Cutters
e Blixer®

Este pictograma ANOA®N indica-lhe ao longo das paginas todas as inovacdes de Robot-Coupe®
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LIDER MUNDIAL IMPLANTADO EM MAIS DE 130 PAISES
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UMA PRESENGA TANTO MUNDIAL COMO LOCAL

Presente em mais de 130 paises, Robot-Coupe desenvolve um know-how de lider mundial,
adaptando-se constantemente as especificidades das cozinhas locais. No mundo inteiro,
as nossas equipas assistem em permanéncia os distribuidores e os profissionais da
restauracdo, atendendo as suas necessidades especificas.
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UMA CULTURA DO EMPENHO

INOVAR E DURAR

Porque fazemos questao de atender da me-
Ihor forma as suas necessidades, coloca-
mMOoSs a inovagao no centro da nossa acao de
modo a antecipar as suas exigéncias.
Comprometemo-nos a propor-lhe produtos
eficientes e duradouros além das normas
em vigor, com opcdes técnicas e industriais
adequados para garantir a durabilidade, a
manutencao e a reparabilidade dos produ-
tos.

CONCEBER E PRODUZIR EM FRANCA

Os produtos Robot-Coupe sédo todos con-
cebidos e produzidos em Franca de modo a
garantir o melhor nivel de qualidade e ofere-
cer desempenhos inigualaveis. Os nossos
produtos incluem em permanéncia a exce-
|éncia das tecnologias na vanguarda da sua
evolucao.

INSPIRAR E SATISFAZER

Sermos o seu parceiro na cozinha estimula
a nossa investigacdo e desenvolvimento
para conceber, melhorar e criar novas utili-
zacOes para todos 0s nossos produtos.
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UMA EMPRESA EMPENHADA ]
NO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

Robot-Coupe empenhou-se ha muitos anos numa politica de responsabilidade social e
ética articulada em torno de 4 tematicas.

“ As nossas maquinas robustas
s&o concebidas para durar”

“Vamos alem de todas as exigéncias em vigor
para garantir desempenhos
irrepreensiveis ”

e\

“ Os nossos parceiros estao implantados na Europa
e acompanhamo-los na implementacao
de procedimentos duradouros ”

“ 100% das nossas maquinas
Sao reparaveis e reciclaveis em
em mais de 95% ”

08 Edigao 2024 robot ¢ coupe’



COMPROMISSOS CONCRETOS DURANTE
TODA A VIDA DOS PRODUTOS

A CONCECAO

Produtos concebidos para durar:

- Qualidade e durabilidade dos materiais utilizados nas nossas maquinas.

- Maquinas que associam o desempenho e a economia de energia durante toda a sua
jy utilizagao.
- 100% dos nossos produtos sdo reparaveis.

- Disponibilidade das pecas sobresselentes mais de 10 anos apds a interrupgdo dos
produtos.

A PRODUCAO

Etica e responsavel:

- Conformidade com as normas mais exigentes.

- Aplicacao da diretiva ROHS (n&o utilizacdo de substancias perigosas) e integragéo das
futuras normas como a EuP (Energy Using Product).

- Escolha de parceiros europeus, permitindo uma diminui¢do do transporte e do seu
impacto ambiental.

OS RECURSOS

& Gestao sustentavel dos recursos:

- Redugédo das embalagens desde a concecéo e diminuicdo dos residuos de
producéo.

- Preciséo das maquinas, reduzindo assim o desperdicio na cozinha.

- Produtos reciclaveis a mais de 95%.

- Participagdo nas modalidades de coleta e reciclagem em vigor em cada pais.

OS RECURSOS HUMANOS

Uma empresa socialmente empenhada: 8

- Politica de desenvolvimento individual dos nossos colaboradores e promocgéo da
ética.

- Cumprimento das normas da Organizac¢éo Internacional do Trabalho.

- Partilha das nossas exigéncias de responsabilidade social empresarial com os
NOSSOS parceiros e 0 seu acompanhamento neste processo.

Edigéo 2024 robot (i coupe’ 09
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AO SEU SERVIGO

Robot-Coupe ndo é apenas um fabricante. Trata-se de uma empresa humana, cujas
qualidades de escuta e de servico sao aplicadas em todo o mundo para melhorar o dia-a-
dia dos profissionais. O cliente € quem determina a nossa acao e o seu acompanhamento.

UMA PRESENCA NO TERRENO
Robot-Coupe esta ao seu lado:

- Demonstracdo das maquinas Robot-Coupe mais recentes

= Auditoria do seu material de cozinha

= Formagéo técnica no seu restaurante ou nas cozinhas da Robot-Coupe

= Acompanhamento das suas maquinas, em termos de reparacdo, manutencéo e substituicdo de pecas
sobresselentes

- Partilha de experiéncias

“Um parceiro de
conflanca que me
proporciona uma
auténtica paz de espirito ”

Efetue um pedido de demonstragéo
Nno nosso site
robot-coupe.com

PARA MELHORAR A VIDA QUOTIDIANA DOS UTILIZADORES
ajuda-lhe a utilizar a sua maquina:

CL 50 ULTRA Eas
@1 = %_.Gwde

Sy W =y T

A, AL O e

ST A ———

Uy U v ——
.T-"'l -

i —

9 » Consulte a pagina do seu produto no site robot-coupe.com e confira todo o contetudo que
Ihe facilitara a vida: videos sobre o modo de utilizacdo, a limpeza e a manutencao da sua
maquina, instrucdes de uso e segurancga, receitas, etc.

10 Edigao 2024 robot ¢ coupe’



UM PARCEIRO DE CONFIANCA

Um servico ao cliente de qualidade

Robot-Coupe dispde de uma equipa dedicada para
responder a todas as duvidas e orientar na escolha
dos equipamentos: orcamentos, encomendas, fa-
turacao, organizacdo do transporte... A entrega das
maquinas e dos acessorios é garantida com fiabili-
dade no prazo de 48h. As pecas sobresselentes
séo enviadas no prazo de 24h, gracas ao site do
servico de assisténcia ao cliente. Mais de 98% das
encomendas sdo enviadas no prazo previsto.

Um centro de logistica eficiente

Robot-Coupe reline num entreposto todo o seu
stock de maquinas e pecas sobresselentes de
modo a garantir prazos de entrega rapidos. Mais de
90% das referéncias estao disponiveis em stock.
Uma equipa de preparadores dedica-se a acompa-
nhar, organizar cuidadosamente as encomendas e
garantir a rastreabilidade dos envios.

NAN

Uma assisténcia técnica
extremamente competente

Robot-Coupe completou o seu dispositivo com
uma equipa especializada e formada para prestar
um aconselhamento técnico eficaz e rapido: ajuda
no diagnéstico, reparacdes, modalidades de manu-
tencéo, tutoriais em video...

www

J \
J= =SSN

Um servico pés-vendas eficaz

O site internet

https://www.spareparts.uk.robot-coupe.com/

€ uma ferramenta precisa e rapida para se informar e/ou

encomendar:

- Consulta de pecas sobresselentes com esque-
mas de pecas, esquemas elétricos.

* Procura multicritérios por pregos, referéncias, n°
de série, nome de modelo...

- Encomenda das pecas sobresselentes em tempo
real.

Edicdo 2024 robot ¢ coupe’ 11
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A0 SEU LADO

1 CATALOGO MINI 2 GUIA DE SELEGAO 3 LIVRO DE RECEITAS
Portugués Discos Produtos frescos e Vitaminas - Ref. 451 741
Ref. 450 899 Ref. 451 928 Solugdes Nutricao Satide - Ref. 451 535

Robot Cook - Ref. 450 992

3 - RECEITAS -
9 &Robot C®

COOKING CUTTER BLE!

robot ¢ coupe’

robot ¢ coupe’

robot @ CoLo™— = robot ¢ coupe’

MINI
CATALOGO

24 ATRAVES DE FEIRAS EM TODO O PAIS

il

TODO 0 ANO DE 20

£ S
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NAS SUAS LOJAS E SHOWROOMS

robot s coupe’ [mbot{amtpe'l [mbatgompe‘

Conjunto de 3 displays
Ref. 451 581
Dimensdes: L126 x A60 x P40 cm

ILV Discos R 301
Ref. 450 367

ILV Discos CL 50
Ref. 450 366
Expositor de 3 maquinas Expositor misto Expositor de trituradores
Ref. 407 818 Ref. 450 421 Ref. 407 435
Painel superior: Ref. 430 356 Painel superior: Ref. 450 767 Painel superior:Ref. 430 323

Edigéo 2024 robot i coupe’ 13
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AO SEU LADO

VEJA TODOS 0S NOSSOS ViDEOS NO CANAL ROBOT-COUPE OFFICIAL:

2 YouTube

Video R 301 Ultra

Video CL 50 Ultra

Video J 100

ViDEOS TAMBEM EM

www.robot-coupe.com

NAS REDES SOCIAIS OFICIAIS DA ROBOT-COUPE

Linkedin

Youtube

robot-coupe-official

Robot-Coupe Official

B G

QE
0
i

©

Facebook
RobotCoupeOfficial

=

Instagram
: robotcoupe_official

Para ter acesso ao
nosso site servigo
pos-venda, peca 0s
seu nome de utilizador
e palavra-passe ao
nosso servigo cliente

(=
E NO NOSSO SERVIGO POS-VENDA
robot ¢ coups’
— [ W it I il | ) i it | Y Pt s Ll
on [ @ bome [y
on Robot-Coupe support. S
R— ==
}& ] . l'[ '_ - B ) =
L " — "
s : —— -
=ttt o
=

Suporte online
para nos fazer chegar as reclamacoes de

encomendas ndo conformes, danos no transporte
da mercadoria e pedidos de apoios técnicos.

14 Edigao 2024 robot ¢ coupe’

Videos de reparacéo,
destinados a formar os
V0SS0S técnicos.




UM SITE INTERNET COMPLETO

)

e Design agil e facil de usar: facil
acesso a informacédo, qualquer que
seja o seu aparelho (computador,
smartphone, tablet)

= = ) NOVO SITE
robot i1 coupe’ i it ROBOT-COUPE

PERGULECTE WIAN PROMITERON  WLECTION GLADM LAY COMIADT uR

¢ Videos: descubra os nossos produtos
ao vivo e siga formacodes

PARA Sl, REVENDEDORES E ‘

PLANEADORES DE COZINHA ==
= !

e Acesso personalizado: consulte e descarregue .
manuais técnicos, especificacdes, desenhos 2D, 3D e . %
BIM H
1
L -

PARA 0S SEUS CLIENTES

e Guia de selecao: encontre a maquina certa em
apenas alguns cliques

* Registo do produto: descarregue manuais de
utilizac&o e fichas de instru¢des de seguranca

Edigao 2024 robot ¢ coupe’ 15
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SOLUGOES PARA TODAS AS AREAS DE ATIVIDADE

RESTAURAGAO COMERCIAL

RESTAURACAO
RAPIDA

Fast-Food

Fast-Good

Bares de sumos

Venda para fora

4| Venda de saladas e sandes
Cafetarias Self-Service
Food Courts

BESTAURA(}AO COLETIVA

7% 1 1| RESTAURAGAO
- ESCOLAR

Infantarios

Ensino pré-escolar

Ensino basico

Escolas secundarias — Liceus
Universidades

Cozinhas centrais

PADARIAS E
PASTELARIAS

Padarias
Pastelarias
Saldes de cha
{ Geladarias

B Chocolatarias

16 Edigao 2024 robot ¢ coupe’



RESTAURACAO A
MESA

\ Cervejarias
Restaurantes tradicionais

Restaurantes tematicos
Cadeias de restaurantes
Restaurantes
“bistronémicos”
Restaurantes gastronémicos

RESTAURAGAO DE
EMPRESA

B Restaurantes de empresa

E Restaurantes administrativos
Bases de vida

Forcas armadas

\’ﬂ Estabelecimentos prisionais

Cozinhas Centrais

- CHARCUTARIAS
- PRONTOS-A-COMER

Talhos e Charcutarias
Peixarias
Prontos-a-comer
organizadores

de recepcdes

RESTAURA(}AO COMERCIAL

RESTAURACAO
HOTELEIRA

Hotéis de todas as
categorias

Banquetes

Centros de férias
Parques de campismo
Restaurantes dos
funcionarios

RESTAURAGAO NA
AREA DA SAUDE

Lares de idosos
Hospitais-Clinicas
Centros de acolhimento
especializados
Cozinhas centrais

SUPERMERCADOS

HIPERMERCADQS =

Frescos-cortados

Produtos da estacédo §

Bares de sumos
Prontos-a-comer
Snacks

Food Courts

Edigéo 2024 robot i coupe’ 17



#THEsolution rObOt @

) MELHORAR 0 QUOTIDIANO DO UTILIZADOR

Menos tarefas manuais para mais conforto

Z GANHAR TEMPO
Aumentar a produtividade

SUMOS ULTRA BATATAS FRITAS MACEDONIA

FRESCOS CASEIRAS DE LEGUMES
2L = 1min 20kg =4 min 10kg =2min
2 ' [y
L) {vi -
l
SOPA MAIONESE LEGUMES FATIADOS
45L =6 min 2L = 1min 300kg=1h

18 Edigao 2024 robot ) coupe’



#THEsolution

GANHAR DINHEIRO
Investimento rentabilizado em menos de 6 meses!

Exemplos:
Investir num CL50 Investir num Robot Cook
= Poupa 1 hora de trabalho por dia = Poupa 20 minutos por servico
W I ‘s
N rd
z - ESTIMULAR A CRIATIVIDADE
“, N Dar livre curso a imaginacgao

FRESCURA E ORIGEM CASEIROS LOCAIS PRODUTOS DE ESTAGAO
DOS PRODUTOS

Edigéo 2024 robot ¢fcoupe’ 19
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CORTADOR DE LEGUMES
CL 50 Ultra

104

Blixer®
Blixer® 4
QM‘

48

EXTRATORES DE SUMOS
J 80 Buffet

20 Edigéo 2024 robot ¢ coupe’



CONJUNTOS
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CONJUNTOS

CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

casngnanpnnnd ERERRRRIL W L R BRI R RREE T
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2 MAQUINAS NUMA S0!

Compacto e multifuncional, o Conjunto
cutter e cortador de legumes Robot-Coupe
€ o aliado quotidiano dos Chefes em todas
as cozinhas, mesmo as mais pequenas.

Edicdo 2024 robot ¢ coupe’ 23



CONJUNTOS

CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

AQUINAS em 1!

Reinicio automatico com - - . Boca de grande
o empurrador: conforto . dimensao:

de trabalho e rapidez de - legumes grandes
execucao. : T e

Tampa: ....................................................... :
Previsto para permitir a :

Boca cilindrica com

adicao dos liquidos ou empurrador Exactitube:
dos ingredientes durante . @58mm: legumes
a elaboragao. compridos
o J39mm: ingredientes
de pequeno calibre
Pega ...................................
ergonémica
para uma
manipulagao

facil da cuba.

 Ejecdo lateral:

- ganho de espaco
) - e conforto de
Easy & s ' , _ o - utilizagéo.
Guide o ! 51 ;

Variagio de velocidade: -
de 300 a 3 500 rpm, para uma
maior variedade de aplicagdes.

@ INOVACAQ '
Faca de fundo de cuba, para trabalhar tanto  Gama de 28 discos disponiveis em opcao.

as pequenas como as grandes quantidades.
Faca lisa amovivel incluida. Facas serrilhada
e dentada disponiveis em opgao.

MOTOR
ASSINCRONO

24 Edigao 2024 robot ¢ coupe’



FUNGAO CUTTER.. e

_ Faca lisa
y\ Standard

Faca serrilhada

PICADO GROSSO MOLHOS, EMULSGES

ESPECIAL
para trituragdes
em pastelaria

TRITURADOS

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e
Especiarias
TRITURA(}[\O DE ERVAS TRITURAGI\O DE
AROMATICAS ESPECIARIAS

PALITOS / JULIANAS

%/ <

FUNGCAO EXTRATOR DE SUMOS E POLPAS’

» Extracdo de sumos de frutos e legumes para
entradas, verrines, molhos, sopas, sorvetes e
gelados, smoothies, doces...

* Funcéo coulis para extrair sumos ricos com polpa
de frutos e legumes cozidos ou tenros.

* Funcéao espremedor de citrinos para todo o tipo
de citrinos.

* Disponivel para R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

Edigéo 2024 robot ¢fcoupe’ 25
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

G

R 201 XL Ultra |

& OC4o

- Monoféasico

- 1 velocidade

- Ejecdo na cuba

- Kit extrator de sumos e polpas*

R 201 XL

- Monofésico

- 1 velocidade

- Ejecd@o na cuba

- Kit extrator de sumos e polpas*

R101 XL

- O/SCOQ
- - @

- Monoféasico
- 1 velocidade
- Ejecdo na cuba

26 Edigéo 2024 robot ¢ coupe’

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / PALITOS - JULIANA

o

R 301 Ultra
% 23
i b

i 3
=

- Monofasico
- 1 velocidade
- Kit extrator de sumos e polpas*

R 301

- Monofasico
- 1 velocidade
- Kit extrator de sumos e polpas*

DE VOLTA A0 SUMARIO



O O

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / PALITOS - JULIANA

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS
R402V.V. R502V.V. R752V.V.

- Monofasico ‘ - Monoféasico ‘ - Monoféasico

- Velocidade variavel - Velocidade variavel - Velocidade variavel
- Kit extrator de sumos e polpas* - R-Mix® - R-Mix®
- Acessorio passador de puré* - Equipamento passador de puré*

+ Monofésico ou trifasico - Trifasico - Trifasico
- 2 velocidades - 2 velocidades - 2 velocidades
- Kit extrator de sumos e polpas*: - Acessorio passador de puré* - Equipamento passador de puré*

*Acessorio em opgéao
R-Mix® : Fungdo de mistura em rotagao invertida

. L Producéo horaria .

Modelos e by mamacotador "0
R 101 XL 0,8kg 20 kg/h 1a50
R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 25 kg/h 1a50
R 301 /R 301 Ultra 1,5kg 50 kg/h 1a100
R 402 /R 402 V.V. 2,5kg 50 kg/h 1a100
R 502 /R 502 V.V. 3,2 kg 150 kg/h 50 a 300
R752/R752V.V. 3,8 kg 250 kg/h 200 a 600

DE VOLTA AO SUMARIO Edicdo 2024 robot ¢ coupe” 27
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cutter

Faca

Cortador
de legumes

Ejecao
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as

suas opgoes:

Cor

o) (3B

R101 XL

Assincrono

450 W
Monofasico 230 V
.1 500 rpm

v

Cuba 1,9 L material compdsito

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 201 XL

Assincrono

550 W

Monofasico 230 V

1500 rpm

v

Cuba 2,9 L material compésito
com pega

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 201 XL Ultra

Assincrono

550 W
Monofasico 230 V
1500 rpm

v

Cuba 2,9 L inox com pega

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 101 XL Ref.
R101 XL
230V/50/1 22580
2 discos

R 201 XL

R 201 XL
230V/50/1
2 discos

22570

R 201 XL Ultra Ref.

R 201 XL Ultra
230V/50/1
2 discos

22590

Colecao completa de discos pagina 38 JSEEEE=ES

m R 201 XL / R 201 XL Ultra

Opcoes Ref. Ref.

Faca serrilhada Especial para trituracoes em pastelaria 27138 27138
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27061 27061
Faca lisa adicional 27055 27055
Kit extrator de sumos e polpas - - 27393
Acessorio espremedor de citrinos - - 27392

28 Edigao 2024 robot ¢ coupe’




Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cutter
Faca

Cortador
de legumes

Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as

suas opcoes:

o

Superficie 104 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

R 301

Assincrono

650 W

Monofésico 230 V

.1 500 rpm

v

Cuba 3,7 L material compésito
Laminas lisas em inox - Incluidas

Boca meia lua 16 L
Boca cilindrica @ 58 mm

' Superficie 104 cm?

“Descubra todos os

conjuntos de discos
na pagina 41”

AT =

R 301 Ultra

Assincrono

650 W

Monofasico 230 V

1 500 rpm

v

Cuba 3,7 L inox

Laminas lisas em inox - Incluidas

Boca meialua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm

'Néo incluido Nao incluido
R 301 - 4 discos Ref. R 301 Ultra - 4 discos Ref.
R 301 230V/50/1 2525 R 301 Ultra 230V/50/1 2547
Conjunto de 4 discos 1957 Conjunto de 4 discos 1957

R 301 sem discos
R 301 230V/50/1 2525

R 301 Ultra sem discos
R 301 Ultra 230V/50/1 2547

Colecao completa de discos pagina 38

Opcoes Ref. Ref.

Faca serrilhada Especial para trituracoes em pastelaria 27288 27288
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27287 27287
Faca lisa adicional 27286 27286
Acessdrio cutter (cuba, tampa, 1amina) 27272 27278
Kit extrator de sumos e polpas 27396 27396
Acessorio espremedor de citrinos 27395 27395
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

KIT EXTRATOR DE SUMOS E POLPAS

* Extragdo de sumos de frutos e legumes para entradas, verrines, molhos, sopas, sorvetes e gelados, smoothies,
doces...

* Funcéo coulis para extrair sumos ricos com polpa de frutos e legumes cozidos ou macios.

* Funcéao espremedor de citrinos para todo o tipo de citrinos.

* Substitui numerosas ferramentas manuais:

FUNCAO POLPAS + FUNCAO ESPREMEDOR
DE CITRINOS

¢@1

Boca de grande
capacidade 75x90 mm ‘-I_

2

7N

g‘y‘

POLPA DE FRAMBOESA - B
PARA SORVETES POLPA PARA VERRINES LEITE DE COCO SUMO DE LIMAO TARTE DE LIMAO SUMO DE LARANJA

s
— —

Kit Extrator de sumos e polpas para R 201 XL / R 201 XL Ultra 27393
Kit Extrator de sumos e polpas para R 301 /R 301 Ultra/R 402 /R 402 V.V 27396
Acessorio espremedor de citrinos para R 201 XL / R 201 XL Ultra 27392
Acessorio espremedor de citrinos para R 301 /R 301 Ultra/R 402 /R 402 V.V. 27395
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Impulso

Base do motor
Cutter

Faca

Cortador de
legumes

D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

(O[510]

o

Escolha as
suas opgoes:

"o

S - /

D-Clean Kit ~ Superficie 104 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

R 402

Assincrono

750 W
Monofasico 230 V
500 - 1 500 rpm

 Trifasico 400 V
750 - 1 500 rpm

v
.Metélico
Cuba 4,5 L inox

Laminas lisas em inox - Incluidas

Boca meia lua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

- /

D-Clean Kit ~ Superficie 104 ¢cm?
“Descubra todos os

conjuntos de discos
na pagina 41”

"2

R 402 V.V,

Assincrono

1000 W

Monofasico 230 V

300 a 3 500 rpm em cutter

300 a 1 000 rpm em cortador de legumes
v

Metélico

Cuba 4,5 L inox

Laminas lisas em inox - Incluidas

Boca meialua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Cuba inox Cuba inox
Incluido Incluido
N&o incluido N4o incluido
R 402 - 5 discos Ref. R 402 V.V. - 5 discos Ref.
R 402 230V/50/1 2453 R 402 V.V. 230V/50/1
Conjunto de 5 discos 1954W Conjunto de 5 discos
R 402 400V/50/3 2433 R 402 V.V. sem discos
Conjunto de 5 discos 1954W R 402 V.V. 230V/50/1
R 402 sem discos Ref.
R 402 230V/50/1 2453 2
R 402 400V/50/3 2433 Colecao completa de discos pagina 38
Opcodes Ref.
Faca serrilhada Especial para trituracdes em pastelaria 27346
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27345
Faca lisa adicional 27344
Acessorio cutter (cuba, tampa, Iamina) 27342
Kit extrator de sumos e polpas 27396
Acessorio espremedor de citrinos 27395
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

PASSADOR DE PURE %ﬁlﬂ

MODELOS R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.

...... Boca de alimentacao
J (R502 e R502V.V.
unicamente)

Acessorio
Passador
de puré

Pa :

Grelha puré: 3 mm Equipamento
passador de

--------- Disco evacuador pqre

especial para puré

O acessorio passador de puré é composto por:

- Uma boca de alimentagéo para facilitar a
introdugéo das batatas (para R 502 e
R 502 V.V. unicamente)

- Uma pa

- Uma grelha especial de @ 3 mm

- Um disco evacuador especial para puré

Acessorio passador de puré @ 3 mm (R 502 e R 502 V.V.) €) + @) | 28207
Equipamento passador de puré @ 3 mm (2] 28208
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Impulso

Base do motor
Cutter -

Braco raspador
Faca

Cortador de
legumes

D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcoes:

»

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

R 502

Assincrono

900 W

Trifasico 400 V

750 rpm - 1 500 rpm

v

Metalico

.Cuba 5,9 L inox

v

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido
Boca meia lua 2,2L '

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

R 502 V.V.

Assincrono
1500 W ,
Monofasico 230 V

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

iy

300 a 3 500 rpm em cutter
300 a1 000 rpm em cortador de Iegumes

v

Metalico

Cuba 5,9 L inox
v

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

Boca meia lua 2,2' L

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube- Incluidos

Incluido Incluido
N&o incluido N&o incluido
R 502 - 5 discos Ref. R 502 V.V. - 5 discos Ref.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
R 502 - 9 discos Ref. R 502 V.V. - 9 discos Ref.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 9 discos 1956W
R 502 Workstation Ref. R 502 V.V. Workstation Ref.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Conjunto de 16 discos 2022w Conjunto de 16 discos 2022w
R 502 sem discos Ref. R 502 V.V. sem discos Ref.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390

Colecao completa de discos pagina 38

-

R 502 todos os modelos

Opcoes Ref.

Faca serrilhada Especial para trituragdes em pastelaria 27305
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27304
Faca lisa supplémentaire 27303
Acessorio cutter (cuba, tampa, lamina) 27320
Acessorio de limpeza da lamina 49258

DE VOLTA A0 SUMARIO
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES
CONJUNTOS R 752 ER 752 V.V.

¢ Polivalentes, compactos e sempre mais eficientes gracas as capacidades de processamento aumentadas
* Temporizador para maior conforto de utilizagao
* Novos acessoérios sempre mais adaptados as necessidades dos profissionais!

Boca ajustavel para se adaptar a todos os tamanhos de frutos e legumes!

- Conforto de trabalho e
- Prevencio das lesdes —
musculoesqueléticas =
- Diminuicdo da dificuldade —
do trabalho v
Boca Extra Larga: Boca cilindrica Empurrador Exactitube:
Até 15 tomatesou1 @58 mm: Corte Boca cilindrica com Empurrador
repolho inteiro. uniforme dos Exactitube @ 39 mm corte de

produtos compridos. pequenos frutos e legumes tais
: como: malaguetas, pickles,
chourigos, espargos, chalotas,
e bananas, morangos, uvas...

e Ejecéo lateral:
3 Ganho de espaco e conforto
de utilizacao.
: /A :  Tampa:
PP \ ) . - Possibilidade de adicionar liquidos ou

i - - ingredientes durante a elaboraggo.
é,f INOVACAO :
Ergonomia notavel:

Alavanca com movimento
assistido = menos esforgo
para o operador.

Braco raspador:

Para raspar faciimente a
_ . : tampa e as bordas da
Temporizador: . Seieettaipeestiee : : ) cuba sem ter que parar
Ainda mais conforto de o . : para usar uma espatula.
trabalho, precisdo e
regularidade na realizacéo
das receitas.

Cuba 7,5 L de grande

-..capacidade com pega
m _ ergonomica:

Eas_:y ---------------------------- r ' Ganhar tempo

Guide ; aumentando a

: quantidade processada.*

Poténcia do motor: - :

Para realizar as preparagdes mais Opgoes para R 752 e R 752 V.V. Ref.
exigentes. Faca serrilhada inox Especial para trituracdes em pastelaria | 27308
Faca dentada inox Especial para Ervas e Especiarias 27307
Faca lisa inox adicional 27306
Acessorio cutter (cuba, tampa, faca) 27318
\ Lamina serrilhada inferior 49162
Lamina serrilhada superior 49163
Lamina dentada inferior 49164
Lamina dentada superior 49165
. ) . Lamina lisa inferior 49160

Fornecido com uma faca lisa Gama com mais de R .

. . A . . e Lamina lisa superior 49161

integralmente em inox: 2 laminas 50 discos disponiveis Fai o d 3 28208
desmontaveis e ajustaveis. em opgao. quipamento passador de pure 3 mm

Escova do eixo do motor 49257
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Impulso
Base do motor
Cutter o
Brago raspador
Faca o

Acessorios

Cortador de
legumes

D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcgoes
aqui:

D-Clean Kit  Superficie 227 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

R 752

Assincrono

1800W

Trifasico 400 V

1500 rprh

Metalico

.Cuba 7,57L inox

v

Laminas lisas desmontaveis e ajUstéveis
integralmente em inox - Incluidas

Escova do eixo do motor - Incluida

Boca lua cheia 4.4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

D-Clean Kit  Superficie 227 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

R 752 V.V,

Assincrono

1500 W -

Monofasico 230 V

300 a 3 500 rpm em cutter

300 a 1 000 rpm em cortador de legumes
v

Metalico -

Cuba 7,5 L inox -

v

Laminas lisas desmontaveis e ajustéveis”
integralmente em inox - Incluidas

Escova do eixo do motor - Incluida

Boca lua cheia 4,'4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Incluido Incluido
N&o incluido N&o incluido
R 752 - 5 discos Ref. R 752 V.V. - 5 discos
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
R 752 - 9 discos Ref. R 752 V.V. - 9 discos
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 9 discos 1956W
R 752 Workstation Ref. R 752 V.V. Workstation
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Conjunto de 16 discos 2022w Conjunto de 16 discos 2022w
R 752 sem discos Ref. R 752 V.V. sem discos Ref.
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

Colecao completa de discos pagina 38
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COLECAOQ.:DISCOS
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A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES!

Mais de 50 discos a escolha para fatiar, ralar,
realizar julianas, batatas fritas, macedonias,
brunoises e gaufrettes com uma qualidade de corte
irrepreensivel no minimo de tempo. Economize
varias horas de trabalho por dia gracas aos
Conjuntos e Cortadores de Legumes Robot-Coupe.




COLEGAO DE DISCOS

ESSENTIAL Series 1-4

EXPERT Series 5-7

R 502/R 502 V.V.
R 752/R 752 V.V.

R101 XL
R 201 XL
. 20:{ §|61U|tra DISCOS CL 50/CL 50 Ultra Gﬁﬁ,i"et
R 301 Ultra CL 52 /CL 55
(HC[HRGTIATATA
FATIADORES Améndoas 0,6 mm 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1 mm (caldo verde) 28062W 28062W
27555 27555 2 mm (pepino/cenoura) 28063W 28063W
27086 27086 3mm 28064W 28064W
” 27566 27566 4 mm (cebola para salada) 28004W 28004W
ned ) 27087 27087 5 mm (tomate) 28065W 28065W
{t 2 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
Batatas cozidas 4 mm 27244W 27244W
Batatas cozidas 6 mm 27245W 27245W
9o ONDULADOS 27621 27621 2mm 27068W 27068W
3mm 27069W 27069W
5 mm 27070W 27070W
RALADORES 27588 27588 27148 1,5 mm 28056W 28056W
27577 27577 127149 2 mm (cenoura ralada) 28057W 28057W
27511 27511 27150 3 mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5 mm (mozzarella) 28059W 28059W
27046 27046 6 mm
7 mm 28016W 28016W
27632 27632 9mm 28060W 28060W
27764 27764 Queijo parmeséo 28061W 28061W
27191 27191 Batatas tipo Rostis 27164W 27164W
- Batatas cruas 27219W 27219W
4.2 27078 27078 Rébano 0,7 mm
27079 27079 Rabano 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Rabano 1,3 mm
PALITOS 1 X 8 mm (tagliatelle) 28172W 28172W
JULIANA 1 x 26 cebola/repolho 28153W 28153W
27080 27080 2x4 mm 27072W 27072W
4 27081 27081 2 x6 mm 27066W 27066W
2x8 mm 27067W 27067W
o ﬁ 2 x 10 mm (tagliatelle) 28173W 28173W
'*.-i_'f 27599 27599 2 X 2 mm (cabelo d’anjo) 28051W 28051W
il 2,5 X 2,5 mm (cabelo d’anjo)  28195W 28195W
& 3x3 mm 28101W 28101W
W 27047 27047 4 X 4 mm (batata palha) 28052W 28052W
-1 27610 27610 6x6mm 28053W 28053W
27048 27048 8 x8 mm 28054W 28054W
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ESSENTIAL Series 1-4 EXPERT Series 5-7

R402V.V. R 752/R 752 V.V.
R 301 Uitra DISCOS CL50/6L.50 Uitra Gourmet
CL 40 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
EQUIPAMENTO 5 X 5 X 5 mm (salada primavera) W 28110W W 28110W
MACED()NIA W 27513W 8x8x8mm W 28111W W 28111W
¥ ® W 27514W 10 x 10 x 10 mm (salada macedonia) W 28112W W 28112W
iE : | m 27515W 12x12x12mm W 28197W
) 14 x 14 X 5 mm (mozarella) W 28181W W 28181W
] o ¥ 14x14x10 mm m 28179W m 28179W
GRELHA 14 x 14 x 14 mm (salada russa) W 28113W
+ FATIADOR 20 x 20 X 20 mm (cubos batatas para fritar) | B 28114W
25 X 25 X 25 mm (cubos para jardineira) W 28115W
50 x 70 x 25 mm (alface) I 28180W
BATATAS 6 x 6 mm* m A 29230W
FRITAS A 27116W 8x8 mm A 28134W A 28134W
8 x 16 mm A 28159W A 28159W
""-I 1 A27117TW 10 x 10 mm A 28135W A 28135W
v 10 x 16 mm A 28158W A 28158W
of in BRUNESAS 2X2x2mm 28174W
i" < 3x3x3mm 28175W
s % & 4x4x4mm 28176W
2 mm 28198W
3 mm 28199W
4 mm (rendilhada) 28178W
2o 6 mm 28177TW
CONJUNTO 1957 - Conjunto de 4 discos
DE DISCOS - 1954W Conjunto de 5 discos
Conjunto de 5 discos 1955W 1955W
Conjunto de 9 discos 1956W 1956W
Conjunto de 16 discos 2022W 2022W

B Equipamento MACEDONIA composto por: 1 grelha maceddnia + 1 disco fatiador.

A Equipamento BATATAS FRITAS composto por: 1 grelha batatas fritas + 1 disco fatiador especial
para batatas fritas.

*Equipamento para batatas fritas de 6 x 6 mm:
- Compativel com as maquinas:
« CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. Nestas maquinas, deve ser utilizado como complemento do
EasylLoader (pagina 43)
* CL 55 e CL 60 com boca de alimentagédo automéatica
- Nao é compativel com as maquinas:
R 752, R 752 V.V., CL 50 Gourmet, CL 52
» CL 55 e CL 60 com boca de alimentagdo com empurrador
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COLEGAO DE DISCOS
ACESSORIOS

EQSYCICAN XPIESS ...t
A solucao de desperdicio zero para limpar * Limpeza répida e facil

as grelhas de corte em cubos EXPERT * Zero desperdicio
R502 aR 752 e CL 50 a CL 60

Para grelhas de corte em cubos  Ref.

8 mm 49305

10 mm 49309

12 mm 49313

14 mm 49314

‘ DG AN KUt e

Ferramenta de limpeza da grelha de macedonia

Suporte de grelha o+
e Essential R 402 - CL 40
e Expert R 502 ao R 752 - CL 50 ao CL 60

D-Clean Kit 29246 |

Ferramenta de limpeza

da grelha de macedonia
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm

e 14 mm

Instrumento raspador

ARRUMAGAO MURAL DOS ACESSORIOS:
FACA e 8 DISCOS
>DoR 101 XLao R 402 V.V.

107810

PORTA-DISCOS MURAL 4 HASTES INOX:
> 16 discos pequenos ou 8 discos grandes

107812

CAIXA PARA DISCOS:
>DoR502a0R 752 V.V.
> Do CL 50 ao CL 60 V.V.

27258

PORTA-DISCOS MURAL INOX

N

101230

PROTEGAO DE DISCOS: _
>DoR502a0R 752 V.V. ‘ 39726 ‘
> Do CL 50 a0 CL 60 V.V.
MINI BOWL
> Gama EXPERT do R 502 ao R 752 V.V. e do 39716
CL 50 ao CL 60

> Nao compativel com os equipamentos de corte em
cubos e batatas fritas.
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A SOLUGCAO CHAVE NA MAO PARA TODAS AS COZINHAS
ESSENTIAL Series 1-4

CONJUNTO DE 4 DISCOS

Fatiadores Raladores Juliana
2mmé&5mm 2mm 2x2mm

R301, R 301 Uttra 1957 |
Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO DE 5 DISCOS
Fatiadores Raladores Batatas fritas

2mm &5 mm 2mm 8x8x8mm

R402,R 402 V.V, CL 40 1954W

Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

EXPERT Series 5-7

CONJUNTO DE 5 DISCOS

Fatiadores Raladores Batatas fritas
2mm&5mm 2 mm 8x8x8mm

Conjunto de 5 discos 1955W

Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO DE 9 DISCOS

Fatiadores Raladores Macedodnias Batatas fritas
2mmé&5mm 2mm 14x14x14mm&20x20x20mm 8x8x8 mm

J Conjunto de 9 discos ‘ 1956W ‘ ‘

Suportes de discos'de parede
(conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO MULTICORTE DE 16 DISCOS Para cortar frutos e legumes de todas as formas

. ) e tamanhos
Fatiadores Raladores Juliana Devido as exigéncias cada vez maiores em matéria de

tmm,2mm, 4mm 15mm, 3mm  25x25mm,2x10mm, 4x4mm  nutricdo no setor da restauragio coletiva, os chefes pro-

T I curam servir mais frutos e legumes crus, com vista a
melhorar a qualidade das refeicdes servidas nos restau-
rantes escolares, nas cafetarias das empresas e nas
instituicbes de salde. Para os chefes, trata-se de uma
6tima oportunidade para apresentar frutos e legumes
com cortes criativos e originais de uma forma mais

Macedonias Batatas fritas atrativa. Robot-Coupe inova com o seu langamento
5x5x5mm,10x10x10mm,  10x10mm
20x20 x20 mm

mais recente, o Pacote Solugdo Estagdo de Trabalho,
com 16 discos incluidos.

Conjunto multicorte de 16 discos \2022W\ \

2 suportes de discos de parede (conjunto de 2)
GRATIS
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COLEGAO DE DISCOS

3 solucoes Robot-Coupe para
fatiar tomate e obter um corte
glaceado impecavel

' @ CL 50 ejecao continua
ﬂ _- Pequenas e grandes quantidades

]
| SRR

o

- i
-
L3

Nonttoc
@ CL 50 + Mini bowl

Corta até 9 tomates prontos a utilizar

Mini Bowl

(R502-R502V.V.-CL50-
CL 50 Ultra - CL 50 Gourmet)

39716

€) CL 50 + EasyStacker

Corta e empilha perfeitamente tomate

a tomate

EasyStacker
(R502-R502V.V. - CL50 -
CL 50 Ultra - CL 50 Gourmet)

49332
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As solucoes Robot-Coupe para batatas fritas

5 tamanhos = a maior variedade de cortes

\_ \Q& ; &".‘ & ey

6x6mm 8 x8 mm 8 x16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Ref. 29230W Ref. 28134W Ref. 28159W Ref. 28135W Ref. 28158W

l EasylLoader

* Alimentacao continua para maior
produtividade.

* Realiza belas batatas fritas grandes
gracas ao corte otimizado no sentido

longitudinal. -. sezee | GTX .

EasyLoader (R 502 & CL 50) (1] 49323
Acessorio para batatas fritas de 6x6 mm (R 502 & CL50) €D+ @) | 49324
Acessorio para batatas fritas de 8x8 mm (R 502 & CL50) @)+ @ 49325
Acessorio para batatas fritas de 8x16 mm (R 502 & CL 50) €D+ @) | 49326
Acessorio para batatas fritas de 10x10 mm (R 502 & CL 50) €) + @ 49327
Acessorio para batatas fritas de 10x16 mm (R 502 & CL 50) € + @ 49328

Equipamento para batatas fritas de 6 x 6 mm
(CL 55 & CL 60 Boca automética)* @ 20230W

*N&o compativel com R 752 - R 752 V.V. - CL 50 Gourmet - CL 52 - CL 55 Alavanca - CL 60 Alavanca.
Para CL 50 - CL 50 Ultra - R 502 - R 502 V.V. Deve ser utilizado com o EasyLoader.

Elevada Resisténcia Frescura Preservada Limpeza facil

Este tratamento com base Este tratamento reduz o atrito no disco, Pode ser colocado na
mineral garante uma protecao garante um corte perfeito e preserva a méquina de lavar loica.
otimizada a superficie do disco. frescura dos frutos e legumes.

Estes novos discos sao reconheciveis pelo seu novo aspeto e pela letra W presente no cdodigo do
artigo.
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COLEGAO DE DISCOS
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PASSADOR DE PURE
R502-R502V.V.-R752-R752V.V.
CL50-CL52-CL55-CL60

* Volume e rapidez
Para realizar em 2 minutos até 10 kg de puré fresco e saboroso.

 Ergonomia
Uma grande boca de alimentacédo ergonémica permite carregar as batatas
em continuo, limitando as manipulacdes.

« Polivaléncia
Beneficie de uma funcéo adicional de passador de puré no seu cortador de
legumes além dos 50 cortes de frutos e legumes.

- Boca de alimentacgao

. (para R 502, R 502 V.V.,
CL 50 e CL 50 Ultra
unicamente).

Acessorio
Passador N

de puré -
: / Pa :
P - Grelha puré: Equipamento
: - 3mm passador de
puré
Disco evacuador

especial para puré

O acessorio passador de puré é composto por:

- Uma boca de alimentagéo para facilitar
a introducao das batatas (para R 502,
R 502 V.V., CL 50 e CL 50 Ultra unicamente)

2 Acessorio passador de puré @ 3 mm
- Uma pa @+ 28207
e grelha especial de @3 mm (R 502, R 502 V.., CL 50 € CL 50 Uttra)
_ : : p Equipamento passador de puré & 3 mm
Um disco evacuador especial para puré ‘ (R 752, R752V.V.. CL 52, CL 55 € CL 60) (2] 28208
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COLEGAO DE DISCOS
A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

FATIADORES Elw:f%.
. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V.,R752 e R 752 VV.V. ﬁ:%
. Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ulira, R 402, R 402 V.V. E

Améndoas 0,6 mm 0.8 mm 1mm
Ref. 28166W Ref. 28069W Ref. 28062W
Ref. 27051
"( 3
o . .._b |
2mm 3mm 4 mm
Ref. 28063W Ref. 28064W Ref. 28004W
Ref. 27555 Ref. 27086 Ref. 27566

Colecao completa de discos pagina 38 §

5 mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065W Ref. 28196W Ref. 28066W Ref. 28067W
Ref. 27087 Ref. 27786

14 mm’ Batatas cozidas 4 mm Batatas cozidas 6 mm
Ref. 28068W Ref. 27244W Ref. 27245W

Pictogramas verdes na escala 1:1 * Exceto CL 50 Gourmet
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RALADORES

Colecao completa de discos pagina 38

[ Expert : CL 50, CL 50 Ulira, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V.,

R752eR752V.V.

I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V..

[l Essential : Especial CL 40

1.5 mm
Ref. 28056W
Ref. 27588*
Ref. 27148

2mm

Ref. 28057W
Ref. 27577*
Ref. 27149

4

bt

'\-.J\‘" ‘%‘Ii

3mm

Ref. 28058W

Ref. 27511*
Ref. 27150

N
L

5mm
Ref. 28059W

7 mm

Ref. 28016W

9 mm
Ref. 28060W
Ref. 27632

4

%

Queijo
parmesao
Ref. 28061W
Ref. 27764

ONDULADOS

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R502V.V., R752 ¢ R 752 V..

Batatas tipo
Rostis

Ref. 27164W
Ref. 27191

Batatas
cruas

Ref. 27219W

I Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

2mm

Ref. 27068W

Ref. 27621

Pictogramas verdes na escala 1:1

DE VOLTA A0 SUMARIO

3mm
Ref. 27069W

Rabano 1 mm
Ref. 28055W

Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

E

5mm

* Exceto CL 40
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COLEGAO DE DISCOS

A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

PALITOS - JULIANAS

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.

[l Essential : CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

1x8 mm s 2x4mm 2x 6 mm
Tagliatelle 1 X 26 mm Ref. 27072W Ref. 27066W
Ref. 28172W Cebolas e Repolhos Ref. 27080 Ref. 27081
-\ Ref. 28153W
\ o 1
\x | y .’:“ I—E‘
»
4|
2x8mm 2x10 mm 2Xx2mm 2,5x2,5 mm
Ref. 27067W Tagliatelles Ref. 28051W Ref. 28195W
~ Ref. 28173W ) ‘Ref. 27599
“;- %, ’ L Py

3x3mm
Ref. 28101W

BATATAS FRITAS

I Expert: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 CL 60 R 502 R 502 V V

R752,R752V.V.

. Expert: CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. (Equipamento + EasyLoader*)

4 x4 mm
Ref. 28052W
Ref. 27047

6 x 6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28053W Ref. 28054W
Ref. 27610 Ref. 27048

. Expert: CL 55 Boca automatica, CL 60 Boca automatica, CL 60 Boca automatica V.V. (Equipamento para batatas frltas unlcamente)

Il Essential : CL 40, R 402, R 402 V.V.

6 x 6 mm 8x8 mm 8 x16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Ref. 49324 Ref. 28134W Ref. 28159W Ref. 28135W Ref. 28158W
Ref. 29230W Ref. 49325 Ref. 49326 Ref. 49327 Ref. 49328
Ref. 27116W Ref. 27117W
e \ « "4\;"1 - A -
. \ W 5 & - 's
Y lF> < 9L,
A # ‘

Descubra o EasyLoader na pagina 43
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R502V.V.,,R752,R752V.V.
[l Essential: CL 40, R 402, R 402 V.V.

Colecao completa de discos pagina 38

EQUIPAMENTOS PARA MACEDONIA

. Expert: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502,

O

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27513W Ref. 27514W Ref. 27515W 2
TS \
G A »
D D 'u‘?‘_ v,
“ 3 "'w. w v DL w )
¢ e ¢ =
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
I ‘--. ‘
& .o F i N} 14 ¢ *
Cane & S 9 '\
— — b 3
?. ~- S “’ “gr -
- = - A ‘1- 5 l_"‘_. ‘ !
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Alface
Ref. 28180W
L N
}; % ”
* * Exceto CL 50 Gourmet

‘ EasyClean Xpress

A solucao de desperdicio zero para limpar as grelhas de corte em
cubos EXPERT R 502 a R 752 e CL 50 a CL 60

e Limpeza rapida e facil
o Zero desperdicio

Para grelhas de corte em cubos  Ref.
8 mm 49305 ) ":&- *
10 mm 49309 I B
12 mm 49313 €N 8%
14 mm 49314 #
”ﬂ Y
. "
LS R o

‘ D-Clean Kit

Ferramenta de limpeza da grelha de maceddnia

D-Clean Kit

Suporte de grelha
« Essential R 402 - CL 40
* Expert R 502 a0 R 752 - CL 50 ao CL 60

+
==

Ferramenta de limpeza
da grelha de macedonia
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
e 14 mm

Instrumento raspador

| 29246

DE VOLTA A0 SUMARIO
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COLEQI\O DE DISCOS
CORTES INEDITOS

Colecao completa de discos pagina 38

BRUNESAS -~ CL50 GOURMET
B cL 50 Gourmet
2X2X2 mm 3x3x3 mm 4x4x4 mm
@ Ref. 28174W @ Ref. 28175W Ref. 28176W

TS 1 fi 7
EA R LR AR R CARECLAP LA ELL AR AR AR

GAUFRETTES ~ CL50 GOURMET
B CL 50 Gourmet
ooo 2mm = &= 3mm
\ E E E / Ref. 28198W \ E E E / Ref. 28199W

<

6 mm
Ref. 28178W

Pictogramas verdes na escala 1:1
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0 SELO DA PREPARAGAO CASEIRA
COM ROBOT-COUPE

Transforme as suas batatas e usufrua do selo “Preparacao Caseira”.

Robot-Coupe oferece muitas solugdes para cozinhar batatas caseiras com ou sem pele,
por exemplo:

A maior variedade de batatas fritas!

- L\) p\\. ﬂ/‘ — —
R~ Y S T2 -\ ——‘«d%

6 X6 mm 8x8mm 8x16 mm 10x10 mm 10x 16 mm
Batatas Darphin Gaufrettes
% . .d‘ o _ﬂT. :
2x2mm 2Xx2mm
Batatas salteadas Batatas Chips
-
14 x 14 mmou 20 x 20 mm 1ou2mm
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA_  p.54
CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO p.66

52 Edigao 2024 robot ¢} coupe’



A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES

Com a gama de Cortadores de Legumes,
economizara varias horas de trabalho por dia,
realizando cortes fatiados, ralados, palitos,
macedonias, batatas fritas, brunoises, gaufrettes e
inclusive puré.

o
[=]
=
-
o
(=3
o

DE LEGUMES
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CORTADOR DE LEGUMES

DE MESA

Boca de grande volume ... _ : Boca cilindrica

Permite a introdug&o de legumes 3 : : - 0 58 mm corte uniforme dos
volumosos como repolhos, produtos compridos.

beringelas... e o carregamento - 0 39 mm corte de pequenos frutos
otimizado dos outros legumes. e legumes tais como: malaguetas,
pickles, chourigos, espargos,
cebolas novas, bananas, morangos,
uvas... com o empurrador
Exactitube.

Charneira com haste
Permite a desmontagem
imediata da tampa para
facilitar a limpeza.

MOTOR
ASSINCRONO

Easy ...................................
Guide

Ejegéb lateral
Ganho de espaco e

Bloco de motor em conforto de utilizag&o.

inox

Mais de 50 discos em opgao para cortes fatiados, ondulados,
ralados, palitos, julianas, maceddnia e batatas fritas.

@ INOVACAO
EMPURRADOR EXACTITUBE

O segredo para cortes excecionais!
Para cortar os ingredientes de pequeno
calibre: malaguetas, pickles, chouricos,
espargos, cebolas novas, bananas,
morangos, uvas...
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Os Cortadores de Legumes Robot-Coupe possuem mais de 50 discos para realizar cortes de
legumes e frutos, bem como de queijo ou ainda de chourico.

o
[=]
S
|
o
(=3
o

DE LEGUMES

PASSADOR DE PURE
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

- Boca de alimentacao
(para CL 50 e CL 50 Ultra
unicamente)

Acessorio

Passador _
de puré :
VAR .  © RERNEE Pa
o ' -\ Grelha puré: :

‘: . ‘ 3 mm Equipamento

passador de

B . O R Disco evacuador purg
' especial para puré g

O acessorio passador de puré é composto por:

- Uma boca de alimentacao para facilitar
a introdugao das batatas (para CL 50
e CL 50 Ultra unicamente)

- Uma pa

- Uma grelha especial de @ 3 mm

- Um disco evacuador especial para puré

Acessorio passador de puré @ 3 mm (CL 50 e CL 50 Ultra) €0 + @ 28207
Equipamento passador de puré @ 3 mm (2] 28208
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

e O (] (5]

Quantidades Até 50 kg Até 50 kg Até 50 kg
processadas/h:

RALADOS / FATIADOS/ ONDULADOS / PALITOS — JULIANA
+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS
+ BRUNESAS ¢ GAUFRETTES

e

+SALSA E ERVAS AROMATICAS
CL 50 Gourmet

- Monoféasico ou Trifasico
- 1 velocidade

CL 50 Ultra

- Monofasico ou Trifasico
- 1 ou 2 velocidades
- Acessorio passador de puré*

~CL20 CL 40 CL 50

oPcy
N

0502

- Monoféasico - Monofasico - Monoféasico ou Trifasico
- 1 velocidade - 1 velocidade - 1 ou 2 velocidades
- Acessorio passador de puré*

Veja todos os nossos modelos de chao na pagina 68

56 Edigéo 2024 robot ¢ coupe’ DE VOLTA AO SUMARIO

*Acessorios em opgao



S (5]

Até 50 kg Até 250 kg

RALADOS / FATIADOS/ ONDULADOS / PALITOS — JULIANA

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS

DE LEGUMES

[
(=}
=]
<<
-
[~
(=3
o

CL 50 Ultra
5 Disco

Conjunto de 5 discos disponivel nos modelos
CL 50 (exceto Gourmet), CL 52.

CL 50 Ultra
9 Disco

Conjunto de 9 discos disponivel nos modelos - Monofasico ou Trifasico
CL 50 (exceto Gourmet), CL 52. - 1 ou 2 velocidades
- Equipamento passador de puré*
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

Bocas de
alimentacao

Discos

Escolha o
seu modelo:

CL 20

Assincrono

Boca meia lua
Boca cilindrica @ 58 mm

Fatiador 3 mm + Ralador 1,5 mm - Incluidos

D-Clean Kit  Superficie 104 cm?
“Descubra todos os

conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 40

Assincrono
500 W

500rpm

Boca meia lua
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Metélico

Incluido

N&o incluido

CL 20 - 2 discos Ref. CL 40 - 4 discos Ref.
CL 20 230V/50/1 - 2 discos 2493 CL 40 230V/50/1 24570
Conjunto de 5 discos 1954W

{

Colecao completa de discos pagina 38 &
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CL 40 sem discos

CL 40 230v/50/1 24570
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Bocas de
alimentacao

Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos

na pagina 41”
Assincrqnp 77777
550 W - o
Monofégigo 230V VortrJVTrifésico 400 \Y
375 rpm

D-Clean Kit

Superficie 139 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 50 - 2V

Assincrono
600 W

Boca meialua?2,2 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Metélicos

Incluido Incluido
N&o incluido N&o incluido
CL 50 - 1V - 5 discos Ref. CL 50 - 2V - 5 discos Ref.
CL 50 Monofasico - 1V 230V/50/1 24440 CL 50 Trifasico - 2V 400V/50/3 24449
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
CL 50 Trifasico - 1V 400V/50/3 24446 CL 50 - 2V - 9 discos Ref.
Conjunto de 5 discos 1955W CL 50 Trifasico - 2V 400V/50/3 24449
CL 50 - 1V - 9 discos Ref. Conjunto de 9 discos 1956W
CL 50 Monofasico - 1V 230V/50/1 24440 CL 50 - 2V Workstation Ref.
Conjunto de 9 discos 1956W CL 50 Trifasico - 2V 400V/50/3 24449
CL 50 Trifasico - 1V 400V/50/3 24446 Conjunto de 16 discos 2022W
Conjunto de 9 discos 1956W CL 50 - 2V sem discos Ref.
CL 50 - 1V Workstation Ref. CL 50 Trifasico - 2V 400V/50/3 24449
CL 50 Monofasico - 1V 230V/50/1 24440
Conjunto de 16 discos 2022w
CL 50 Trifasico 1V 400V/50/3 24446
Conjunto de 16 discos 2022W
CL 50 - 1V sem discos Ref.
CL 50 Monofasico - 1V 230V/50/1 24440
CL 50 Trifasico - 1V 400V/50/3 24446

Colecao completa de discos pagina 38 |

CL 50 todos os modelos

Opcoes Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49212
Acessorio passador de puré 3 mm 28207
Mini bowl 39716

DE VOLTA AO SUMARIO
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

X

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

D-Clean Kit ~ Superficie 139 cm?
“Descubra todos os

conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 50 Ultra - 2V

Motor Assincrono Assincrono

Poténcia 550 W 600 W

Voltagem Monofésico 230 V ou Trifasico 400 V Trifésico 400 V

Velocidade 375 rpm 375 rpm - 750 rpm

Bocasde | Bocameialua2,2 L Bocameialua22L

alimentagéo Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluidos empurrador Exactitube - Incluidos

Tampa e cuba Metélicos Metélicos

Bloco do motor Inox Inox

D-Clean Kit Incluido Incluido

Discos Nao incluido N&o incluido

eomas CL 50 Ultra - 2V - 5 discos Ref.
CL 50 Ultra Monofésico - 1V 230V/50/1 | 24465 CL 50 Ultra Trifasico - 2V 400V/50/3 24476
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
CL 50 Ultra Trifésico - 1V 400V/50/3 | 24473
Conjunto de 5 discos 1955W CL 50 Ultra Trifasico - 2V 400V/50/3 24476

Conjunto de 9 discos 1956W

CL 50 Ultra Monofésico - 1V 230V/50/1 | 24465
Conjunto de 9 discos 1956W CL 50 Ultra Trifasico - 2V 400V/50/3 24476
CL 50 Ultra Trifasico - 1V 400V/50/3 24473 Conjunto de 16 discos 2022w
Conjunto de 9 discos 1956W CL 50 Ultra - 2V sem discos Ref.

CL 50 Ultra - 1V Workstation Ref.

CL 50 Ultra Trifésico - 2V 400V/50/3 24476

CL 50 Ultra Monofasico - 1V 230V/50/1 | 24465
Conjunto de 16 discos 2022w
CL 50 Ultra Trifasico - 1V 400V/50/3 24473
Conjunto de 16 discos 2022w

CL 50 Ultra - 1V sem discos Ref.

CL 50 Ultra Monofasico - 1V 230V/50/1 = 24465
CL 50 Ultra Trifasico - 1V 400V/50/3 24473

Colecao completa de discos pagina 38 §

CL 50 Ultra todos os modelos

Escolha as =

suas opgoes: Opgdes Re.
Empurrador Exactitube adicional 49212
Acessorio passador de puré 3 mm 28207
Mini bow! 39716
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'CL 50 Ultra Pizza

Uma oferta por medida para a

realizacao das suas Pizzas!

1 disco fatiador 2 mm
courgettes, cogumelos,
pimentos, cebolas...

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Bocas de
alimentacao

1 disco fatiador 4 mm
tomates, beringelas...

1 disco ralador 7 mm
Mozzarella ou queijo
especial para pizzas.

D-Clean Kit ~ Superficie 139 cm?

-

CL 50 Ultra Pizza

Assincrono

550 W
Monofésico 230 V
375 rpm

Boca meia lua 2,2L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Tampa e cuba :Metélico

Bloco do motor Inox

D-Clean Kit .Incluido

Mini Bowl Incluido

Discos Fatiador 2 mm, Fatiador 4 mm + Ralador 7 mm
Incluidos

Escolha o CL 50 Ultra Pizza Ref.

seu modelo: . ,
\ CL 50 Ultra Pizza 230V/50/1 - 3 discos  2027W \

CL 50 Ultra Pizza
Opcoes Ref.

Equipamento para maceddnia 10x10x10 mm de bruschetta | 28112W

Equipamento para maceddnia 14x14x5 mm de mozarela | 28181W

Disco para queijo parmesao 28061W

Edigéo 2024 robot ¢f coupe’ 61
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

CL 50 GOURMET Qualidade de corte excecional...

A escolha da exceléncia

*58 mm com insert
*68 mm com insert

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

3 Brunesas
2mm-3mm-4mm

D-Clean Kit

CL 50 Gourmet

Motor Assincrono
Poténcia 550 W ou 600 W
Voltagem ~ Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V
Velocidade 375 rpm
Bocasde Boca meia lua 21L
alimentacao Boca cilindrica @ 58 mm e & 68 mm
Tampa e Cuba 7777 Metalicos
Bloco do mrortpr'  Inox
D-CleanKit Incluido
MiniBowl Incluido
Discos Nao incluido
5230;::]: dglo- CL 50 Gourmet {8
' CL 50 Gourmet 230V/50/1 24453
CL 50 Gourmet 400V/50/3 = 24459 Opcdes Ref.

Brunesas 2 x2x2mm  28174W
Brunesas 3x3x3 mm  28175W
Brunesas 4 x4 x4 mm  28176W

Colecao completa de discos pagina 38
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... 6m Brunesas e Gaufrettes!

2mm

4 Gaufrettes
-3mm-4mm-6mm

Opgoes Ref.

Gaufrette 2 mm 28198W
Gaufrette 3 mm 28199W
Gaufrette 4 mm 28177TW
Gaufrette 6 mm 28178W

DE VOLTA A0 SUMARIO

CONJUNTO SALSA
E ERVAS AROMATICAS
Uma grande quantidade de taboulé
num abrir e fechar de olhos!

Conjunto salsa e ervas aromaticas
2 inserts

Conjunto salsa e ervas aromaticas 1 mm com:
1 fatiador 1 mm e 2 inserts para apertar as ervas
durante o corte.

Conjunto salsa 1 mm 28194W

Conjunto Taboulé com: 1 fatiador 1 mm, equipamento
maceddnia 10x10 mm, 1 disco brunesas 4x4 mm e
Jinserts.

Conjunto taboulé - 28192W

Edicdo 2024 robot ¢ coupe” 63
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

CL 52

Concebido para cortar grandes volumes de legumes

- Conforto de trabalho

- Prevencao das lesoes
musculoesqueléticas

- Diminuicao da dificuldade

num instante. do trabalho

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm corte uniforme dos produtos
compridos.

- @ 39 mm corte de pequenos frutos e
legumes tais como: malaguetas, pickles,
chourigos, espargos, cebolas novas,
bananas, morangos, uvas... com 0
empurrador Exactitube.

ERGONOMIA NOTAVEL
Alavanca com movimento
assistido, para reduzir o esforgo
do operador e permitir uma
maior produtividade.

EXTRA LARGO -
0 volume XL da boca de alimentagédo I
permite processar numa unica
operacdo até 15 tomates.

MOTOR
ASSINCRONO

EJECAO LATERAL
Ganho de espaco e conforto de
trabalho.

Ferramenta especial para
repolho, para facilitar a ejecéo.

EXTRA POTENTE ----vveeeovvveeeeonnnnn.. SRS ®

Bloco do motor em ago inoxidavel para

facilitar a manutencao.
Motor industrial ultra potente e -
silencioso de 750 W.
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D-Clean Kit ~ Superficie 227 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos

na pagina 41”
CL52 -1V
Motor Assincrono
Poténcia 750 W
Voltagem Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V
Velocidade 375 rpm
Bocas de Boca lua cheia 4,4 L
alimentacdo Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos
Tampa e cuba Metalicos
Bloco do motor Inox

Acessorios Escova do eixo do motor - Incluida Escova do eixo do motor - Incluida
D-Clean Kit Incluido Incluido
Discos N3&o incluido N3&o incluido
CL 52 Monofasico - 1V 230V/50/1 24490 CL 52 - 2V 400V/50/3 24501
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
CL 52 Trifésico - 1V 400V/50/3 24498
Conjunto de 5 discos 1955W CL 52 - 2V 400V/50/3 24501
CL 52 - 1V - 9 discos Ref. Conjunto de 9 discos 1956W
CL 52 Monofasico - 1V 230V/50/1 24490
Conjunto de 9 discos 1956W CL 52 - 2V 400V/50/3 24501
CL 52 Trifasico - 1V 400V/50/3 24498 Conjunto de 16 discos 2022w
Conjunto de 9 discos 1956W CL 52 - 2V sem discos Ref.
CL 52 - 1V Workstation Ref. CL 52 - 2V 400V/50/3 24501
CL 52 Monofasico - 1V 230V/50/1 24490
Conjunto de 16 discos 2022w
CL 52 Trifasico - 1V 400V/50/3 24498
Conjunto de 16 discos 2022w
CL 52 - 1V sem discos Ref.
CL 52 Monofasico - 1V 230V/50/1 24490
CL 52 Trifasico - 1V 400V/50/3 24498

Escolha as
suas opcdes:

D-Clean Kit ~ Superficie 227 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 52 - 2V

Assincrono

900 W

Boca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Metalicos

Inox

Colecao completa de discos pagina 38 |

CL 52 todos os modelos

Opcoes Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49221
Equipamento passador de puré 3 mm 28208
Escova do eixo do motor 49257

DE VOLTA AO SUMARIO
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CORTADOR DE LEGUMES

DE CHAOQ

Solucdes especialmente concebidas para a preparacao de grandes volumes.

@ INOVACAO

ERGONOMIA NOTAVEL

Alavanca com movimento assistido, para
reduzir o esfor¢o do operador e permitir uma
maior produtividade.

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm corte uniforme dos produtos
compridos.

- @ 39 mm corte de pequenos frutos e
legumes tais como: malaguetas,
pickles, chourigos, espargos, cebolas

- Conforto de trabalho

novas, bananas, morangos, uvas... ' ! ¥ - Prevencao das lesoes

com o empurrador Exactitube. LB Vi o musculoesqueléticas
EXTRAILARGD et ), . 3:)[1:;:[;5?13 da dificuldade
0 volume XL da boca de alimentacéo
permite processar numa unica EJEGAO LATERAL

operagdo até 15 tomates. Ganho de espago e conforto de trabalho.

Easy o ]
Guide :

EXTRA POTENTE - - ovvvvvooooooe

Motor industrial de 1100 W
ultra potente e silencioso para
uso intensivo.

Bloco do motor em ago
inoxidavel para facilitar a
manutengao.

MOTOR
ASSINCRONO

|

Boca automatica CL 55 Boca de alimentagao com alavanca Boca de alimentacdo com Boca com 2 tubos CL 55

CL 55 (Superficie de 227 cm?) 4 tubos CL 55 Tubos direito e inclinado
com tubo integrado 2 tubos @ 50 mm / 2 tubos & 70 mm
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Eficientes, robustos, faceis de utilizar e limpar, os cortadores de legumes de chao Robot-Coupe sdo dedica-
dos as coletividades, as cozinhas centrais, aos prontos-a-comer e a industria agroalimentar.
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO

S| )

Quantidades processadas/h: 400 kg

RALADOS / FATIADOS/ ONDULADOS / JULIANA

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS
CL 55 Alavanca

- Monofasico ou Trifasico
- 1 ou 2 velocidades
- Equipamento passador de puré*

CL 55 2 Bocas

- Monoféasico ou Trifasico
- 2 velocidades
- Equipamento passador de puré

- Monofasico ou Trifasico
- 1 ou 2 velocidades
- Equipamento passador de puré*

Veja todos os modelos de mesa na pagina 56 *Acessorios em opgao
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600
1200+,

600 kg

RALADOS / FATIADOS/ ONDULADOS / JULIANA

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS
CL 60 Alavanca

My

 CL 60 Workstation

O/S C06

-
(=}
[=]
<<
-
o
(=3
o

DE LEGUMES

- Trifasico ou monofasico
- 2 velocidades ou velocidade variavel
- Equipamento passador de puré*

CL 60 2 Bocas

- Trifasico ou monofasico
- 2 velocidades ou velocidade variavel
- Equipamento passador de puré

- Trifasico ou monofasico
- 2 velocidades ou velocidade variavel
- Equipamento passador de puré*
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAQ

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 55 Alavanca

Motor Assincrono

Poténcia 750W 1100 W

Voltagem | Monofasico 230V Trifasico 400 V
Veloéidédé”"””'7'3757|7'bm 375 rpm - 750 rpm
Bocasde | Boca de alavanca lua cheia 4,4 L
alimentagdo Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluidos

D-Clean Kit ~ Superficie 227 cm?

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 55 2 Bocas

Assincrono

750 W 1100 W

375rpm - 375 rpm - 750 rpm

Boca automatica inox

Boca com alavanca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Inox

Base mavel Inox - Equ'ipaddéom' 2 rodas com travao Inox - Equipado com 2 rodas com travao

Acessério§ 777777777777 Escova do eixo do motor - Incluida Escova do eixo do motor - Incluida

D—Clreranr Kit 777777777777 Incluido Incluido

Discos N&o incluido Nao incluido

Escolha 0 _ CL 55 Alavanca Ref. CL 55 2 Bocas Ref.

seu modelo: CL 55 Alavanca 230V/50/1 2245 ' CL 55 2 Bocas 230V/50/1 2244
CL 55 Alavanca 400V/50/3 2214 | CL55 2 Bocas 400V/50/3 2211

Colecao completa de discos pagina 38 §

e
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ACESSORIOS CL 55

Boca automatica
Ref. 28170 -

Boca com 4 tubos
2 tubos @ 50 mm
2 tubos @ 70 mm
Ref. 28161 -

Equipamento passador
de puré
Ref. 28208 @ 3 mm -

Escova do eixo do motor
Ref. 49257 -

Carrinho ajustavel

3 alturas GN 1/1
Fornecido sem recipiente
Ref. 49128 -

Boca de alavanca

com tubo integrado
(superficie 227 cm?)
Ref. 39673 -

Boca com tubos

direito e inclinado
Ref. 28155 -

Empurrador Exactitube
CL52-CL55-CL60
Ref. 49221 -

Carrinho de arrumacéo de
acessorios para 16 discos,
8 equipamentos e 3 bocas,
fornecido com um recipiente

GN 1/1 (acessorios néo incluidos)

Ref. 49132 -

DE VOLTA AO SUMARIO
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO

CL 55 Workstation

Solugao completa

CARRINHO AJUSTAVEL 3 alturas
Para transportar e carregar
facilmente os legumes e os frutos,
€ arrumar 0s acessorios.

Bocas de
alimentagdo

Acessorios

Discos

CL 55 Workstation

Assincrono

Boca automatica inox

Boca com alavanca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Base mdével em inox - Equipado com 2 rodas
com travdo - Incluidos

Carrinho ajustavel GN 1/1, 3 alturas +

3 recipientes GN 1/1 - Incluidos

Equipamento passador de puré 3 mm - Incluido
Escova do eixo do motor - Incluida

Incluido

Conjunto multicorte de 16 discos - Incluidos

72 Edigéo 2024 robot ¢ coupe’

de legumes
hora

Superficie 227 ¢cm?

D-Clean Kit

CL 55 Workstation Ref.
CL 55 Workstation 230V/50/1 2290W
CL 55 Workstation 400V/50/3 2287W
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UMA COLEGCAO COMPLETA DE ACESSORIOS INCLUIDOS!

Empurrador Exactitube

Para cortar os frutos e legumes de pequeno calibre:
malaguetas, pickles, chourigos, espargos, cebolas
novas, bananas, morangos, uvas...

Boca automatica
Para todos os legumes a granel (tomates, cebolas, batatas...).

Ll [
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Equipamento passador de puré 3 mm
| Para realizar facilmente um puré fresco de qualidade e
saboroso em grande quantidade.

Boca de alavanca
Especial para legumes volumosos,
como repolho ou aipo.

Escova do eixo do motor

Carrinho ajustavel GN 1/1

Para o transporte, o carregamento dos produtos
e a arrumacao dos acessorios.

Conjunto multicorte de 16 discos 2 recipientes GN 1/1 fornecidos.

16 discos incluidos.

YYIT

2mm 4 mm 1.5mm 3 mn-1

Fatiadores Raladores
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Macedodnias
10x10 mm 2.5x2.5mm 2x10 mm 4x4mm N
Batatas fritas Palitos . Modo arrumagao
o BB ﬁ
4 porta-discos murais para 16 discos Modo producdo
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAQ

D-Clean Kit ~ Superficie 227 cm? D-Clean Kit  Superficie 227 cm?
“Descubra todos os
conjuntos de discos

na pagina 41”

“Descubra todos os
conjuntos de discos
na pagina 41”

CL 60 Alavanca CL 60 2 Bocas
CL 60 V.V. Alavanca CL 60 V.V. 2 Bocas

Motor - Assincrono 7 Assincrono
Poténcia 1500W - 1500 W .
Voltagem - .Monrofésicro 2307V . Trifasico 400 V Monofasico 230 V Trifasico 400 V
Velocidade 100a1000rpm 375 rpm - 750 rpm 100 a 1 000 rpm 375 rpm - 750 rpm
Bocas de Boca de alavanca lua cheia 4,9 L Boca automatica inox
alimentacao Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, Boca de alavanca lua cheia 4,4 L
empurrador Exactitube - Incluidos Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
- . 7 7 7 . empurrador Exactitube - Incluidos
Cuba - Inox , , Inox
Bloco do motor Inox: 7 7 . Inox .
Equipado com 1 pé ajustavel para qualquer tipo de piso 1 pé ajustavel para qualquer tipo de piso
2 rodas 2 rodas
N 1 recipiente inox para as ferramentas de corte 1 recipiente inox para as ferramentas de corte
Acessorios - .Escqva dQ eixo do motor - Incluida Escova do eixo do motor - Incluida
D-Clean Kit - Incluido , Incluido
Discos N&o incluido N&o incluido
Fscolhao CL 60 Alavanca Ref. CL 60 2 Bocas Ref.
seu modelo: CL 60 Alavanca 400V/50/3 2319 L 60 2 Bocas 400V/50/3 2325
= = CL 60 V.V. Alavanca 230V/50-60/1 2323 \ \ CL 60 V.V. 2 Bocas 230V/50-60/1 2329
- Oﬁs ’ Deve ser ligado a um disjuntor ’ Deve ser ligado a um disjuntor
! E diferencial de tipo A. diferencial de tipo A.

Colecdo completa de discos pagina 38 : e
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ACESSORIOS CL 60

Boca automatica
Com tabuleiro

de alimentagéo
Ref. 39681 -

Boca com 4 tubos
2 tubos @ 50 mm
2 tubos @ 70 mm
Ref. 28162 -

Equipamento passador
de puré
Ref. 28208 @ 3 mm -

Escova do eixo do motor
Ref. 49257 -

Carrinho Ergo Movel
Fornecido sem recipiente.
Previsto para receber

3 recipientes GN 1/1.
Ref. 49066 -

Boca de alavanca
Ref. 39680 -

=
Boca com tubos

direito e inclinado
Ref. 28157 -

I

Empurrador Exactitube
Ref. 49221 -

Estante de arrumacéo de
acessorios para 16 discos,

8 equipamentos e 3 bocas, fornecido
com um recipiente

GN GN1/1 (acessdrios ndo incluidos).
Ref. 49132 -

DE VOLTA A0 SUMARIO
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAQ

CL 60 Workstation

Solucao completa

t
1800 kg
de legumes
h

ESTANTE DE ARRUMAGAO
DE ACESSORIOS

D-Clean Kit

Pé ajustavel
para se adaptar aos desniveis
do chéo.

CL 60 Workstation

Motor Assincrono

Poténcia 1500W
Voltagem Trifasico 400 V ou Monofasico 230 V
Velocidade 375 rpm - 750 rpm ou 100 a 1 000 rpm
Bocas de Boca automatica inox

alimentacdo Boca de alavanca lua cheia 4,9 L

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos
4 tubos:r2 tubos @ 5Qmm e2 turbros %] 70mrrrn”

Metalicos

CL 60 Workstation Ref.
CL 60 Workstation 400V/50/3 2300

CL 60 V.V. Workstation 230V/50-60/1 = 2301

1 pé ajLiéféveI para dualquer tibd de piso
2 rodas, 1 recipiente inox para as ferramentas
de corte

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Acessorios Carrinho Ergo mével com 3 recipientes GN 1/1 - [w]
Incluidos
Estante de arrumacéo de acessoérios com 1
recipiente GN 1/1 - Incluido
Equipamento passador de puré 3 mm - Incluido
Escova do eixo do motor - Incluida
D-CleanKit | Incluido o o o
Discos Conjunto multicorte de 16 discos - Incluidos
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UMA COLEGCAO COMPLETA DE ACESSORIOS INCLUiDOS!

Boca automatica

Para todos os legumes a granel
(tomates, cebolas, batatas...).
aipo.

Empurrador Exactitube Equipamento passador

Para cortar os frutos e de puré 3 mm

legumes de pequeno calibre:  Para realizar facilmente um
malaguetas, pickles, puré fresco de qualidade e
chourigos, espargos, cebolas  saboroso em grande
novas, bananas, morangos, quantidade.

uvas...

I

Escova do eixo do motor

| —

Ll [

Conjunto multicorte de 16 discos
16 discos incluidos.

I@ I | Il Io .. ' +”.I | .
1mm

2mm 4 mm 1.5mm 3mr-n

Fatiadores Raladores
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20x 20 x 20 mm
Macedonias
10x 10 mm 25x2.5mm 2x10 mm 4x4mm
Batatas fritas Palitos

4 porta-discos murais para 16 discos

DE VOLTA AO SUMARIO

Boca de alavanca
Especial para legumes
volumosos, como repolho ou

Boca com 4 tubos
Especial para legumes
compridos como pepinos e
courgettes.

Estante de arrumacéao de acessorios

Para guardar e transportar todos os acessorios Workstation!
Bandeja para 16 discos e 8 equipamentos. Recipiente
GN1X1 para os utensilios de cozinha.

Carrinho Ergo
Movel

Para o transporte, 0
carregamento dos
produtos e a arrumagao
dos acessorios. 3
recipientes GN 1/1
fornecidos.

Edicdo 2024 robot ¢f coupe” 77
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CUTTERS

CUTTERS DE MESA 3 p.80
CUTTERS VERTICAIS DE CHAO p.90
C T Y
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0 INDISPENSAVEL NA
PASTELARIA E NA COZINHA!

O assistente ideal do Chefe gracas a sua faca de fundo
de cuba - uma exclusividade Robot-Coupe. Pequenas
ou grandes quantidades: realize todas as suas
preparacdes premendo um simples botdo: molhos,
trituracao de carnes, peixes, cebolas ou ervas
aromaticas e especiarias, massas, trituracao de frutos
secos ou de chocolate, praliné...
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CUTTERS

DE MESA

Possibilidade de adicionar liquidos ou
ingredientes durante a elaboracéo. "“-’—.—"“"'

7,5 L: para ganhar tempo
aumentando a quantidade
processada.

PEGA ERGONOMICA -+ e vvveeeemreeeiieeeiiieee e
Para uma manipulagéo facil da
cuba.

@ INOVACAO

FACA DE FUNDO DE CUBA

Para trabalhar tanto as pequenas como as
grandes quantidades. Integralmente em inox
com laminas lisas desmontaveis. Laminas
serrilhadas e dentadas em opgéo.

80 Edigéo 2024 robot ¢ coupe’
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MOTOR
ASSINCRONO

--TEMPORIZADOR

Ainda mais conforto
de trabalho, precisao
e regularidade na
realizagdo das
receitas.



" \ Faca lisa
ol em standard
-

PICADO GROSSO PICADO FINO MOLHOS, EMULSOES

L Faca serrilhada

ESPECIAL

para trituracdes
em pastelaria

TRITURADOS

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e ;8
Especiarias ' _—
TRITURAGAO DE ERVAS TRITURAGAO DE
AROMATICAS ESPECIARIAS

Nos modelos R8 V.V.,,R10 V.V.

* Para misturar sem cortar os produtos delicados.

* A fungdo R-Mix® permite misturar com velocidade variavel de 60
a 500 rpm em rotacdo inversa para realizar todas as misturas e
incorporar ingredientes como caudas de lagostim para as terrinas,
passas nas brioches, brunoises ou macedonias de legumes...
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CUTTERS DE MESA

e '@

Quantidades™:

(]

1,5 kg

1 VELOCIDADE 3000 rpm

R 3-3000

& "”%
&gy

- Monoféasico

3,7L

(]

2,5kg

S

3 kg

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

R4-2V
45L
[T

:..il

- Trifasico

i

R5-2V
= 59L
i | !
eo0o0oe
- Trifasico

1 VELOCIDADE 1 500 rpm

- Monoféasico

- - Monofésico

82 Edigao 2024 robot () coupe’

R5-1V

e OP 9o
SAChS

1 59L

~ - Monofasico

* Quantidades maximas processadas por operagéo



100 200 200
200 300 300

3,5kg 5kg 6 kg
VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm
R8V.V. R10V.V.

&% W oM OPCA0
s

8L ' g 115L

- Monoféasico § - Monoféasico

- R-Mix® - R-Mix®

- R-Vac® : - R-Vac®

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

o Op oo
“4cpS

115L
j =
- Trifasico 5 = - Trifasico - Trifasico
H - R-Vac® : - R-Vac®
R-Vac®: Fungéo de vacuo em opgao
M@ ~ . .
POSSIBILIDADES DE TRABALHO R-Mix®: Funcé@o de mistura em rotacdo inversa
Capacidade de carga maxima i

Modelos - - . - - Numgr(_) Tempo de

Produtos picados Emulsoes Massas Trituracoes de refeicdes | Trabalho

(até) (até) (até) (até)
R2 0,8 kg 1 kg 0,5kg 0,3kg 1a50
R3 1kg 1,5kg 1kg 0,5kg 1a50
R 3-3000 1kg 1,5kg - 0,5kg 1a50
R4-2v 1,5kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg 50 a 100 {aami
a4 min.

R5-1V/R5-2V 2,2kg 3,2kg 2,2 kg 1,1kg 50 a 200
R7 2,7 kg 3,8 kg 2,7kg 1,7 kg 100 a 200
R8/R8V.V. 3 kg 5kg 4 kg 2 kg 200 a 300
R10/R10V.V. 4 kg 6 kg 5kg 3kg 200 a 300

Veja todos os nossos modelos de chao na pagina 92

* Quantidade de massa levedada hidratada a 60%
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CUTTERS DE MESA

R2 R3 R 3-3000

Motor Assincrono Assincrono Assincrono

Poténcia 550 W 650 W 650 W

Voltagem Monofésico 230 V Monoféasico 230 V Monofasico 230 V

Velocidade 1500 rpm 1500 rpm 3 000 rpm

Impulso v v v

Cuba 2,9 L em inox 3,7 L em inox 3,7 L em inox

Faca Laminas lisas em inox - Incluidas ~ Laminas lisas em inox - Incluidas  Laminas lisas em inox - Incluidas

Escolha o R 3 - 3000 Ref.
seu modelo:
R 2 230V/50/1 22100 R 3 230V/50/1 22382 R 3-3000 230V/50/1 | 22388

“ R 3 todos os modelos

Escolha as

suas opgoes: Opcoes Ref. Ref.
Faca serrilhada Especial Trituragoes Pastelaria 27138 27288
Q Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27061 27287
3\ Faca lisa adicional 27055 27286
Arrumacao mural de facas 107810 107810
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R4-2V

Motor Assincrono
Poténcia 900 W
Voltagem Trifasico 400 V
Velocidade 1500 - 3 000 rpm
Impulso v
Base do motor Metélico
Cuba 4,5 L em inox
Faca Laminas lisas em inox - Incluidas
E:ﬁor::]:dglo: fa-2y
R 4 - 2V 400V/50/3 22437

Opcoes Ref.

Faca serrilhada Especial Trituragdes Pastelaria 27346
Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27345
Faca lisa adicional 27344
Arrumacao mural de facas 107810
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CUTTERS DE MESA

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Temporizador
Impulso

Base do motor
Cuba

Faca

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

»

R5-1V

Assincrono

750 W
Monofésico 230 V
.1 500 rpm

v

v

'Metélico

'5,9 L em inox

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

R5-2V

Assincrono
1500 W
Trifasico 400 V

1500 - 3000 rpm

v

v

Metalico

5,9 L em inox

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

R5 -1V 230V/50/1 24608 R'5 - 2V 400V/50/3 24614

R 5 todos os modelos

Opcdes Ref.

Faca serrilhada Especial Trituragdes Pastelaria 27305
Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27304
Faca lisa adicional 27303
Brago raspador 49552
Acessorio de limpeza da lamina 49258
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Temporizador
Impulso

Base do motor
Cuba

Faca

Escolha o
seu modelo:

R7

Assincrono

1500 W

Trifasico 400 V
1500 - 3000 rpm
v

v

Metalico

7,5 L em inox

Laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

R 7 400V/50/3 24658

EsE
:.oﬁ
%‘@ﬁ

Opcoes Ref.

Faca serrilnada inox Especial Trituragoes Pastelaria 27308
Faca dentada inox Especial Ervas aromaticas e Especiarias| 27307
Faca lisa inox adicional 27306
Lamina serrilhada inferior 49162
Lamina serrilhada superior 49163
Lamina dentada inferior 49164
Lamina dentada superior 49165
Lamina lisa inferior 49160
Lamina lisa superior 49161
Brago raspador 49552
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CUTTERS DE MESA

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cuba
Faca

R-Mix®
R-Vac®*

Escolha o
seu modelo:

[ORr3HO]
=

iR

Escolha as
suas opgoes:

e

R8 R8V.V.

Assincrono Assincrono
2200 W 2200 W
Trifasico 400 V Monofasico 230 V
1500 - 3 000 rpm 300 a 3 500 rpm
v v
8 L em inox 8 L em inox
2 laminas lisas desmontaveis 2 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas em inox - Incluidas
- v
R8 Ref. R8V.V. Ref.
R 8 400V/50/3 21291 R8V.V.230V/50/1 |21285

R8SV

Assincrono

2200 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

8 L em inox

2 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v (bomba de vacuo em opgéo)

R8SV Ref.
R 8 SV 400V/50/3 | 2040

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 8 todos os modelos

Opcoes Ref.
Faca serrilhada inox de 2 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 27383
Faca dentada inox de 2 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27385
Faca adicional inox lisa de 2 1aminas 27381
Lamina serrilhada 59281
L&mina dentada 59282
Lamina lisa 59280
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m3/h 69012
Mini cuba adicional em opcao Ref.
Cuba 3,5 litros em inox R 8 Faca lisa em inox 27374
Faca serrilhada em inox 27107
Faca lisa inox adicional 27106

| Lamina serrilhada 101801S
Lamina lisa 101800S
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cuba
Faca

R-Mix®
R-Vac®*

Escolha o
seu modelo:

OFf30
Q

oAt

Escolha as

=34
i

suas opgéoes:

3

R10 R10V.V.

Assincrono Assincrono
2600 W 2600 W
Trifasico 400 V Monoféasico 230 V

1500 - 3 000 rpm 300 a 3 500 rpm

v v

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas em inox - Incluidas

- v

R10V.V. Ref.
R10V.V. 230V/50/1 | 21385

R10 Ref.
R 10 400v/50/3 21391

R10SV

v

2600 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v (bomba de vacuo em opcéo)

R10 SV Ref.
R 10 SV 400V/50/3 | 2044

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 10 todos os modelos

Opcdes Ref.
Faca serrilhada inox de 3 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 27384
Faca dentada inox de 3 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27386
Faca adicional inox lisa de 3 laminas 27382
Lamina serrilhada 59281
Lamina dentada 59282
Lamina lisa 59280
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m3/h 69012
Mini cuba adicional em opcao Ref.
Cuba 4,5 litros em inox R 10-R 15 Faca lisa em inox 27375
Faca serrilhada em inox 27107
Faca lisa inox adicional 27106

| Lamina serrilhada 101801S
Lamina lisa 101800S

* Descubra a fungdo R-Vac® na pagina 91
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CUTTERS VERTICAIS

DE CHAOQ

MOTOR
ASSINCRONO

Easy ...
Guide -

PAINEL DE CONTROLO :-+++---eceoeeeeeeeeeeeeeeo

Temporizador de 0 a 15 minutos, E

botdes de controlo salientes em inox e
controlo por impulsos para maior
precisdo de corte.

ﬁ | NOVA(; AD
FACA INOX DE FUNDO DE CUBA
Novo perfil das laminas patenteado
pela Robot-Coupe, para uma
qualidade de corte otimizada.

ESTRUTURA EM INOX

Integralmente fabricado em inox com um
sistema de 3 pés de grande dimensao para
uma perfeita estabilidade, ocupacéo de
espaco reduzido e limpeza facilitada.

RODAS INCLUIDAS
3 rodas retrateis para facilitar
a deslocacdo e a limpeza.

90 Edigao 2024 robot () coupe’

A tampa estanque transparente requer um
linico movimento para se posicionar.
Tampa e junta de vedacao desmontaveis
num instante.

- LIMPA-TAMPA
Para garantir uma visibilidade
perfeita durante a producéo.

ALAVANCA DE BLOQUEIO DE CUBA
Ergondmica, permite inclinar a cuba em
posicdo intermédia e na horizontal.

CUBA EM INOX !

Cuba basculante e amovivel,
para facilitar as operacoes de
esvaziamento.



3 FACAS PARA UM RESULTADO OTIMIZADO...........

_.-puw

e

ce

Faca lisa
4 en standard
¢ | MOLHOS, EMULSOES
ESPECIAL
- para trituracoes

i em pastelaria

AMASSAR TRITURADOS

Faca dentada

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e
Especiarias

TRITURAGAO DE ERVAS TRITURAGAO
AROMATICAS DE ESPECIARIAS

Nos modelos R 15V.V., R 20 V.V.

» Para misturar sem cortar os produtos delicados.

« A funcédo R-Mix® permite misturar com velocidade varidvel de 60
a 500 rpm, em rotag&o inversa, para realizar todas as misturas de
fatias de carne para incorporar elementos marcantes como caudas
de lagostim ou as terrinas, passas nos brioches, brunoises ou
macedonias de legumes...

O dispositivo R-Vac® permite o trabalho em vacuo de modo a
obter resultados de qualidade incomparavel para todos os tipos
de preparagdes, como mousses de peixe, recheios finos, patés de
legumes, blocos de foies gras, cremes de chocolate...

Vantagens do trabalho em vacuo:

» Melhor conservacgao

* Melhor apresentacao

» Melhor desenvolvimento dos aromas e sabores
» Melhor cozedura
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CUTTERS VERTICAIS DE CHAO

@ 10 (o] D

Quantidades™: 3a9kg 3al12kg 4aidkg

VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm

R15V.V. R20 V.V.

O“OPC‘%
SAChS

5L 20L

- Trifasico - Trifasico
- R-Mix® / - R-Mix®
- R-Vac® - R-Vac®
2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm
R15 R 20 R 23

SACp " SAChS
20L A 23L
: 1 | : ﬂr—l
- Trifésico . \/ - Trifasico = ™= "\ . Trifasico
- R-Vac® - R-Vac® =

R-Vac®: Fungéo de vacuo em opgéao
R-Mix®: Funcao de mistura em rotacdo inversa

Veja todos os modelos de mesa na pagina 82

* Quantidades processadas por operagéo
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6a27kg

6a36kg

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

R30

R45

R60

e
- Trifasico - Trifasico - Trifasico
- -
POSSIBILIDADES DE TRABALHO
Capacidade de carga maxima .,
Modelos - ~ . - - Num(_er(_) Tempo de
Produtos picados Emulsoes Massas Trituracoes de refeicdes Trabalho
(até) (até) (até) (até)
R15/R15V.V. 6 kg 9 kg 7,0kg 7,0 kg 300 a 600
R20/R20V.V. 8kg 12 kg 10,0 kg 10,0 kg 300 a 600
R23 10 kg 14 kg 11,5kg 11,5kg 600 a 1200 aami
a4 min.
R 30 12 kg 17 kg 14,0 kg 14,0 kg 600 a 1200
R 45 18 kg 27 kg 22,5 kg 22,5 kg 1200+
R 60 25 kg 36 kg 30,0 kg 30,0 kg 1200+

* Quantidade de massa levedada hidratada a 60%
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CUTTERS VERTICAIS DE CHAO

R15

Motor Assincrono

Poténcia 3000 W

Voltagem Trifasico 400 V

Velocidade 1500 - 3 000 rpm

Impulso v

Cuba 15 L em inox

Faca 3 laminas lisas desmontaveis

e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

R-Mix® -
R-Vac®* -

R15V.V.

Assincrono

3000 W

Trifasico 380-480 V
300 a 3 500 rpm

v

15 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v

R 15 SV

Assincrono

3000 W

Trifasico 400 V
1500 - 3000 rpm
v

15 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

Vv (bomba de vacuo em opcéo)

Escolha o
seu modelo:
R 15 400V/50/3 51491 R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 51487 R 15 SV 400V/50/3 | 2048

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 15