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AS NOVIDADES

robot ¥ coupe’

) KITCHEN BLENDERS
PAGINA Nova gama de produtos composta por 2 modelos - BL 3 e BL 5.

A sua tecnologia exclusiva X-Flow garante a maxima turbuléncia na cuba.
Uma textura fina e cremosa em poucos segundos...

PODERGSO 224
& DURADOURO E],,ﬁ
L™
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NOVOS PRODUTOS
E FUNCIONALIDADES

«2

CL60

76

Novo guia de ejecao integrado

« Guia os legumes para fora da cuba.

« Concebido para uma distribuicéo otimizada dos
ingredientes no recipiente GN.

L

BATEDEIRA PLANETARIA

Descubra a nova Batedeira Planetaria, equipada
com um motor potente e silencioso, para as
suas preparacoes diarias de cozinha e
pastelaria.
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NOVOS ACESSORIOS
E FUNCIONALIDADES

PAGINA A SOLUQI\O PARA UM CORTE ONDULADO PERFEITO
Dé asas a sua criatividade com dois novos tamanhos de discos!

Descubra-as todas

PAGINA 4 A SOLUGAO PARA FATIAR TOMATES

PAGINA 4 5 A SOLUGAO PARA PREPARAR BATATAS FRITAS

Prepare batatas fritas compridas e perfeitamente formadas com o EasyLoader. Com a
sua funcao de alimentacao continua, corta as batatas ao comprido para um maior
rendimento, com nova dimens&o de 6x6 mm.
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A INOVAGAO NO CENTRO DA NOSSA HISTORIA

Desde 1961, € em Franca, patria da gastronomia, que Robot-Coupe concebe, desenvolve
e fabrica todos os seus produtos.

“A nossa unidade de Montceau-en-Bourgogne
cultiva a exceléncia de um lider mundial ao
servico dos maiores talentos da gastronomia.”
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MAIS DE 60 ANOS DE INOVAGOES
VARIAS CENTENAS DE PATENTES EXCLUSIVAS

1961 : 1° Cortador de Legumes
1966 : 1° Cutter vertical

1960 / 1970

1970 : 1° conjunto Cutter / Cortador de Legumes
1975 : Gamas de Cutters e Conjuntos

1970 /1980

1980 : 1° Blixer® = Cutter / Blender
1986 : 1° Cortador de Legumes CL 50

1990 : Gama de Cortadores de Legumes
1996 : 1° Triturador com pé desmontavel

.
1990 / 2000 "®

2000 : Gama de Trituradores

2008 : 12 Centrifugadora Extrator
Automatico

2012 : 1° Cutter Blender com aquecimento
Profissional

2020 : Lancamento da nova gama de Extratores de
sumos e de 10 novos modelos de mesa com
grande capacidade Conjuntos, Cutters e Blixer®

2024: MP TP
EasyStacker / EasyLoader

2025: Lancamento da nova Batedeira
Planetaria

2026: Lancamento da nova gama
Kitchen Blender

Este pictograma AL LHD indica-lhe ao longo das paginas todas as inovagdes de Robot-Coupe®
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LIDER MUNDIAL IMPLANTADO EM MAIS DE 130 PAISES
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UMA PRESENGA TANTO MUNDIAL COMO LOCAL

Presente em mais de 130 paises, Robot-Coupe desenvolve um know-how de lider mundial,
adaptando-se constantemente as especificidades das cozinhas locais. No mundo inteiro,
as nossas equipas assistem em permanéncia os distribuidores e os profissionais da
restauracdo, atendendo as suas necessidades especificas.
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UMA CULTURA DO EMPENHO

INOVAR E DURAR

Porque fazemos questao de atender da me-
Ihor forma as suas necessidades, coloca-
mMOoSs a inovagao no centro da nossa acao de
modo a antecipar as suas exigéncias.
Comprometemo-nos a propor-lhe produtos
eficientes e duradouros além das normas
em vigor, com opcdes técnicas e industriais
adequados para garantir a durabilidade, a
manutencao e a reparabilidade dos produ-
tos.

CONCEBER E PRODUZIR EM FRANCA

Os produtos Robot-Coupe sédo todos con-
cebidos e produzidos em Franca de modo a
garantir o melhor nivel de qualidade e ofere-
cer desempenhos inigualaveis. Os nossos
produtos incluem em permanéncia a exce-
|éncia das tecnologias na vanguarda da sua
evolucao.

INSPIRAR E SATISFAZER

Sermos o seu parceiro na cozinha estimula
a nossa investigacdo e desenvolvimento
para conceber, melhorar e criar novas utili-
zacOes para todos 0s nossos produtos.
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UMA EMPRESA EMPENHADA ]
NO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

Robot-Coupe empenhou-se ha muitos anos numa politica de responsabilidade social e
ética articulada em torno de 4 tematicas.

“ As nossas maquinas robustas
sao concebidas para durar ”

“Vamos além de todas as exigéncias em vigor

para garantir desempenhos
irrepreensiveis ”

“ Os nossos parceiros estdao implantados na Europa
e acompanhamo-los na implementacao
de procedimentos duradouros ”

“100% das nossas maquinas
SA0 reparaveis e reciclaveis em
em mais de 95% ”

08 Edigao 2026 robot ¢ coupe’



COMPROMISSOS CONCRETOS DURANTE
TODA A VIDA DOS PRODUTOS

A CONCECAO

Produtos concebidos para durar:

- Qualidade e durabilidade dos materiais utilizados nas nossas maquinas.

- Maquinas que associam o desempenho e a economia de energia durante toda a sua
jy utilizagéo.
- 100% dos nossos produtos sao reparaveis.

- Disponibilidade das pecgas sobresselentes mais de 10 anos apds a interrupgcao dos
produtos.

A PRODUCAO

Etica e responsavel:

- Conformidade com as normas mais exigentes.

- Aplicacao da diretiva ROHS (néo utilizagdo de substancias perigosas) e integragdo das
futuras normas como a EuP (Energy Using Product).

- Escolha de parceiros europeus, permitindo uma diminuicédo do transporte e do seu
impacto ambiental.

OS RECURSOS

& Gestao sustentavel dos recursos:

- Reducao das embalagens desde a concec¢ao e diminui¢gdo dos residuos de
producao.

- Precisdo das maquinas, reduzindo assim o desperdicio na cozinha.

- Produtos reciclaveis a mais de 95%.

- Participacéo nas modalidades de coleta e reciclagem em vigor em cada pais.

OS RECURSOS HUMANOS

Uma empresa socialmente empenhada: 8

- Politica de desenvolvimento individual dos nossos colaboradores e promocéao da
ética.

- Cumprimento das normas da Organizacéo Internacional do Trabalho.

- Partilha das nossas exigéncias de responsabilidade social empresarial com os
nossos parceiros e o seu acompanhamento neste processo.
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AO SEU SERVIGO

AO VOSSO LADO NO
TERRENO

- Demonstragcdes de maquinas

- Verificagdo de material existente

- Formacéo técnica no restaurante

- Apoio na reparacdo de maquinas,
manutengéo e pecas sobresselentes

- Partilha de experiéncias.

I_El- El_l

PEDIR UMA
DEMONSTRACAO

PARA MELHORAR A VIDA
QUOTIDIANA DOS UTILIZADORES

Cddigo QR da maquina para aceder a todas as
informacgdes sobre o produto em robot-coupe.com:
videos, manuais, documentacao, manutencao,
acessorios, informagdes de seguranca...

‘mxe’ EQsy
L%J Guide
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UM PARCEIRO DE CONFIANCA

SERVICO DE APOIO AO CLIENTE PARA O
ASSISTIR

- Uma equipa dedicada responde as suas perguntas
sobre encomendas, orcamentos, faturas ou expedicéo

- Entrega de produtos e acessoérios no prazo de 48 horas
/ Pecas sobresselentes no prazo de 24 horas

CENTRO LOGISTICO DE ALTO DESEMPENHO

- Armazém com 90% das nossas referéncias em stock
- Uma equipa dedicada acompanha e organiza as
encomendas e assegura a rastreabilidade dos envios

ASSISTENCIA DE ALTA TECNOLOGIA

- Equipa dedicada

- Assisténcia na resolugcao de problemas, reparacdes e
manutencao

- Tutoriais em video

SERVICO POS-VENDA EFICIENTE

- Website do servico pés-venda onde pode: I_EI
- Consultar as vistas expandidas e os
esquemas elétricos das pecas
sobressalentes (=]
- Pesquisa de referéncias e pregcos 1=
- Fazer encomendas de pecas em tempo real

Edigéo 2026 robot i coupe’ 11



robot ¢ coupe’

VIDA FACILITADA

PARA CORTES PERFEITAMENTE
UNIFORMES E PRECISOS

Cortador de Legumes - Conjuntos

EasyStacker
Para tomates
perfeitamente
cortados e
empilhados

EasylLoader
Para realizar em continuo
batatas fritas longas e
perfeitamente formadas

Exactitube
Para cortar
ingredientes
pequenos em fatias

regulares
~9® ESFORCO REDUZIDO i
— PREVINE AS PERTURBACOES
MUSCULO-ESQUELETICAS
/\ Trituradores - Extratores de Sumos
REPARACAO
@ FACIL

Trituradores

EasyGrip

Pega amovivel para melhor
preensao Tubo de alimentacio
EasyPlug automatico
Substituicdo mais facil do Com o sistema exclusivo de
cabo de alimentacéo alimentacao automatica, os

frutos e os legumes podem
ser processados sem esforco

12 Edigéo 2026 robot ) coupe’



FACILITA A VIDA

LIMPEZA FACIL

Laminas amoviveis em
aco inoxidavel

=
Laminas lavaveis na
; maquina de lavar loica

Ferramentas de
limpeza das laminas

EasyBell
Trituradores

Campanula e laminas
amoviveis

+4
@ DISCOS

. 4 °
Discos Mineral+

Facil de limpar na maquina
de lavar loica

D-Clean Kit

Ferramenta de limpeza da
grelha de macedénia

EasyClean XPress

Solugao sem residuos para
limpar grelhas de corte aos
cubos
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A0 SEU LADO

robot ¢ coupe’
I( ObOt é COUpe® Solucgoes para

nutricao na saude

robot ¢ coupe’

robot ¢ coupe’

; i . LIVRO DE RECEITAS
o = : ~ _ LIVRO DE RECEITAS Solugdes Nutricao Satde
' Produtos frescos e
ol . ion Gui Vitaminados
. &Robot Cook

MINI CATALOGO B
GUIA DE SELEGAO :
Discos

LIVRO DE RECEITAS
Robot Cook

14 Edigao 2026 robot ¢ coupe’



NAS SUAS LOJAS E SHOWROOMS

robotscoupe - | robotfrooupe |

Conjunto de 3 displays
Ref. 451 581
Dimensdes: L126 x A60 x P40 cm

ILV Discos R 301
Ref. 450 367

S| - gy T

]

ILV Discos CL 50

Ref. 450 366
Expositor de 3 maquinas Expositor misto Expositor de trituradores
Ref. 407 818 Ref. 450 421 Ref. 407 435
Painel superior: Ref. 430 356 Painel superior: Ref. 450 767 Painel superior:Ref. 430 323
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AO SEU LADO

VEJA TODOS 0S NOSSOS ViDEOS NO CANAL ROBOT-COUPE OFFICIAL:

2 YouTube

Video R 301 Ultra Video CL 50 Ultra Video J 100
ViDEOS TAMBEM EM
robot-coupe.com

NAS REDES SOCIAIS OFICIAIS DA ROBOT-COUPE

QE
e
T

Linkedin Facebook

robot-coupe-official . RobotCoupeOfficial
[=];

Youtube @ Instagram

Robot-Coupe Official  =# : robotcoupe_official

E NO NOSSO SERVIGO POS-VENDA

FIND MY MACHINE

M o v b i

Suporte online Videos de reparacao,

para nos fazer chegar as reclamactes de encomendas nao destinados a formar os vossos técnicos.
conformes, danos no transporte da mercadoria e pedidos de

apoios técnicos.

16 Edigao 2026 robot ¢} coupe’



UM SITE INTERNET COMPLETO

)

e Design agil e facil de usar: facil
acesso a informacédo, qualquer que
seja o seu aparelho (computador,
smartphone, tablet)

= = ) NOVO SITE
robot i1 coupe’ i it ROBOT-COUPE

PERGULECTE WIAN PROMITERON  WLECTION GLADM LAY COMIADT uR

¢ Videos: descubra os nossos produtos
ao vivo e siga formacodes

PARA Sl, REVENDEDORES E ‘

PLANEADORES DE COZINHA ==
= !

e Acesso personalizado: consulte e descarregue .
manuais técnicos, especificacdes, desenhos 2D, 3D e . %
BIM H
1
L -

PARA 0S SEUS CLIENTES

e Guia de selecao: encontre a maquina certa em
apenas alguns cliques

* Registo do produto: descarregue manuais de
utilizac&o e fichas de instru¢des de seguranca

Edigao 2026 robot ¢y coupe’ 17
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SOLUGOES PARA TODAS AS AREAS DE ATIVIDADE

RESTAURAGAO COMERCIAL

RESTAURACAO
RAPIDA

Fast-Food

Fast-Good

Bares de sumos

Take away

4| Venda de saladas e sandes
Cafetarias Self-Service
Food Courts

BESTAURA(}AO COLETIVA

7% 1 1| RESTAURAGAO
- ESCOLAR

Infantarios

Ensino pré-escolar

Ensino basico

Escolas secundarias — Liceus
Universidades

Cozinhas centrais

PADARIAS E
PASTELARIAS

Padarias
Pastelarias
Saldes de cha
{ Geladarias

B Chocolatarias

18 Edigao 2026 robot ¢ coupe’



RESTAURACAO A
MESA

\ Cervejarias
Restaurantes tradicionais

Restaurantes tematicos
Cadeias de restaurantes
Restaurantes
“bistronémicos”
Restaurantes gastronémicos

RESTAURAGAO DE
EMPRESA

B Restaurantes de empresa

E Restaurantes administrativos
Bases de vida

Forcas armadas

\’ﬂ Estabelecimentos prisionais

Cozinhas Centrais

- CHARCUTARIAS
- PRONTOS-A-COMER

Talhos e Charcutarias
Peixarias
Prontos-a-comer
organizadores

de recepcdes

RESTAURA(}AO COMERCIAL

RESTAURACAO
HOTELEIRA

Hotéis de todas as
categorias

Banquetes

Centros de férias
Parques de campismo
Restaurantes dos
funcionarios

RESTAURAGAO NA
AREA DA SAUDE

Lares de idosos
Hospitais-Clinicas
Centros de acolhimento
especializados
Cozinhas centrais

SUPERMERCADOS

HIPERMERCADQS =

Frescos-cortados

Produtos da estacédo §

Bares de sumos
Prontos-a-comer
Snacks

Food Courts

Edigéo 2026 robot ¢fcoupe’ 19



#THEsolution r ObOt

II MELHORAR 0 QUOTIDIANO DO UTILIZADOR

===ll¢ Menos tarefas manuais para mais conforto

Aumentar a produtividade

SUMOS ULTRA FRESCOS BATATAS FRITAS CASEIRAS MACEDONIA DE LEGUMES
2L =1min 20kg =4 min 10kg =2min
.
o o @t .
A
el 14_ -

SOPA MAIONESE LEGUMES FATIADOS
45L = 6 min 2L =1min 300kg=1h

GANHAR DINHEIRO

Investimento rentabilizado em menos de 6 meses!

Exemplos:

Investir num CL 50 . Investir num Robot Cook
= Poupa 1 hora de trabalho por dia = Poupa 20 minutos por servico

20 Edigao 2026 robot ¢ coupe’



coupe® #THEsolution

DIMINUIR O DESPERDICIO

@R ESTIMULAR A CRIATIVIDADE

Dar livre curso a imaginagcao

FRESCURA E ORIGEM CASEIROS LOCAIS PRODUTOS DE ESTAGAO
DOS PRODUTOS

Edigéo 2026 robot (i coupe’ 21



56

CORTADOR DE LEGUMES
CL 50 Ultra

106

Blixer®
Blixer® 4
QM‘

156

EXTRATORES DE SUMOS
J 80 Buffet
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CONJUNTOS

CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

Ay P T L LR L s T LT Ll b R
::::;:.-EE;::::::::::tfl;EHﬁmE g
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2 MAQUINAS NUMA S0!

Compacto e multifuncional, o Conjunto
cutter e cortador de legumes Robot-Coupe
€ o aliado quotidiano dos Chefes em todas
as cozinhas, mesmo as mais pequenas.

Edicdo 2026 robot ¢ coupe’ 25



CONJUNTOS

CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

; |
AQUINAS em 1 . Boca de grande

Reinicio automaticocom-- . dimensio:
o empurrador: conforto : legumes grandes
de trabalho e rapidez de :

eXecucao.

Tampa:

Previsto para permitir a

adicao dos liquidos ou dos
ingredientes durante a
elaboracao.

ergonomica para
uma manipulacao
facil da cuba.

MOTOR
ASSINCRONO

Easy .................
Guide

Variacéo de velocidade:

de 300 a 3 500 rpm, para uma maior
variedade de aplicagoes.

Faca de fundo de cuba, para
trabalhar tanto as pequenas como
as grandes quantidades. Faca lisa
amovivel incluida. Facas serrilhada
e dentada disponiveis em opcao.

26 Edigao 2026 robot ¢ coupe’

Gama de 29 discos
disponiveis em opcéo.

Boca cilindrica com

empurrador Exactitube:

« J58mm: legumes
compridos

o J39mm: ingredientes de

pequeno calibre

- Ejecéo lateral:

- ganho de espaco e
- conforto de

- utilizac@o.

e

Lavavel a maquina

AUMENTA A
PRODUTIVIDADE

Cutters

Cortadores
de Legumes

Tomate aos cubos

Almdndegas .

*0s dados podem variar em fungao dos

cortes e dos ingredientes



FUNGAO CUTTER.. e

_ o Faca lisa
g\ Standard

Faca serrilhada

MOLHOS, EMULSOES

ESPECIAL
para trituragdes
em pastelaria

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e
Especiarias
TRITURA(}I'\Q DE ERVAS TRITURAGI\O DE
AROMATICAS ESPECIARIAS
FUN(,‘AO CORTADORDELEGUMES...........oee

™ FATIADOS i, PALITOS / JULIANAS

E2 s

t
& . i3
J

<7 RALADOS .

/ A \
/ . 2
i / -

e

FUNGCAO EXTRATOR DE SUMOS E POLPAS’

» Extracdo de sumos de frutos e legumes para
entradas, verrines, molhos, sopas, sorvetes e
gelados, smoothies, doces...

* Funcéo coulis para extrair sumos ricos com polpa
de frutos e legumes cozidos ou tenros.

* Funcéao espremedor de citrinos para todo o tipo
de citrinos.

* Disponivel para R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

Edigéo 2026 robot i coupe’ 27
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

G

R 201 XL Ultra |
291L

» Monofasico

1 velocidade

» Ejecédo na cuba

« Kit extrator de sumos e polpas*

R201XL
29L

» Monofasico

1 velocidade

» Ejecédo na cuba

« Kit extrator de sumos e polpas*

R10IXL
19L

» Monofasico
» 1 velocidade
* Ejecao na cuba

28 Edigéo 2026 robot ¢ coupe’

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / PALITOS - JULIANA

052:’ X &OP% .
Q/sco% £4CpS,

R 301 Ultra
37L
¥

' FRl ]

T

I

» Monofasico
» 1 velocidade
« Kit extrator de sumos e polpas*

R 301

3,7L

« Monofasico
» 1 velocidade
« Kit extrator de sumos e polpas*

DE VOLTA A0 SUMARIO



O O

R402V.V. R502V.V.
45L 59L

» Monofasico ‘ « Monofasico

- Velocidade variavel - Velocidade variavel
- Kit extrator de sumos e polpas* « R-Mix®
» Acessorio passador de puré*
45L 59L

» Monoféasico ou trifasico « Trifasico
2 velocidades » 2 velocidades
« Kit extrator de sumos e polpas*  Acessorio passador de puré*

*Acessorio em opgao
R-Mix® : Funcao de mistura em rotagao invertida

75L

» Monofasico

- Velocidade variavel

+ R-Mix®

» Equipamento passador de puré*

R752
75L

* Trifasico
+ 2 velocidades
» Equipamento passador de puré*

. L Producéo horaria .

Modelos e by mamacotador "0
R 101 XL 0,8kg 20 kg/h 1a50
R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 25 kg/h 1a50
R 301 /R 301 Ultra 1,5kg 50 kg/h 1a100
R 402 /R 402 V.V. 2,5kg 50 kg/h 1a100
R 502 /R 502 V.V. 3,2 kg 150 kg/h 50 a 300
R752/R752V.V. 3,8 kg 250 kg/h 200 a 600

DE VOLTA A0 SUMARIO
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

20@

= R101n

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cutter

Faca

Cortador
de legumes

Ejecao
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

Cor

%) @D

gk

R101 XL

Assincrono

450 W
Monofasico 230 V
.1 500 rpm

v

Cuba 1,9 L material compdsito

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 101 XL Ref.
R 101 XL
230V/50/1 22580D
2 discos

R 201 XL

Assincrono

550 W

Monofasico 230 V

1500 rpm

v

Cuba 2,9 L material compésito
com pega

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 201 XL

R 201 XL
230V/501
2 discos

22570D

R 201 XL Ultra

Assincrono

550 W
Monofasico 230 V
1500 rpm

v

Cuba 2,9 L inox com pega

Laminas lisas em inox - Incluidas
Boca meia lua

Boca cilindrica @ 58 mm

Na cuba

Fatiador 2 mm, Ralador 2 mm
Incluidos

R 201 XL Ultra Ref.

R 201 XL Ultra
230V/50/1
2 discos

22590D

e packs na pagina 40

Descubra a nossa sele¢ao de discos

m R 201 XL / R 201 XL Ultra

Opcoes Ref. Ref.

Faca serrilhada Especial para trituracoes em pastelaria 27138 27138
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27061 27061
Faca lisa adicional 27055 27055
Kit extrator de sumos e polpas - - 27393
Acessorio espremedor de citrinos - - 27392

30 Edigao 2026 robot ¢ coupe’




n
(=}
[t
=
=]
s
=
(=]
o

St 104 o2 ' St o o

AT =

R 301 R 301 Ultra

Motor Assincrono Assincrono
Poténcia 650 W 650 W
Voltagem Monofasico 230 V Monofasico 230 V
Velocidade 1500 rpm 1500 rpm
Impulso v v
Cutter Cuba 3,7 L material compdsito Cuba 3,7 L inox
Faca 'Léminas lisas em inox - Incluidas Laminas lisas em inox - Incluidas
Cortador Boca meia lua 1,6 L Boca meialua 1,6 L
de legumes Boca cilindrica @ 58 mm Boca cilindrica @ 58 mm
Discos N&o incluido N&o incluido
E:ﬁ"r::‘: . R 301 Ref. R 301 Ultra
R 301 230V/50/1 2525 R 301 Ultra 230V/50/1 2547

\ Conjunto de 4 discos 1957 \ Conjunto de 4 discos 1957

Descubra a nossa sele¢ao de discos

e packs na pagina 40

Escolha as Opcoes Ref. Ref.
suas opcoes: -

Faca serrilhada Especial para trituracoes em pastelaria 27288 27288
& : Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27287 27287
j\ Faca lisa adicional 27286 27286
Acessdrio cutter (cuba, tampa, 1amina) 27272 27278
Kit extrator de sumos e polpas 27396 27396
Acessorio espremedor de citrinos 27395 27395
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

KIT EXTRATOR DE SUMOS E POLPAS

* Extragdo de sumos de frutos e legumes para entradas, verrines, molhos, sopas, sorvetes e gelados, smoothies,
doces...

* Funcéo coulis para extrair sumos ricos com polpa de frutos e legumes cozidos ou macios.

* Funcéao espremedor de citrinos para todo o tipo de citrinos.

* Substitui numerosas ferramentas manuais:

FUNCAO POLPAS + FUNCAO ESPREMEDOR
DE CITRINOS

¢@1

Boca de grande
capacidade 75x90 mm ‘-I_

2

7N

g‘y‘

POLPA DE FRAMBOESA - B
PARA SORVETES POLPA PARA VERRINES LEITE DE COCO SUMO DE LIMAO TARTE DE LIMAO SUMO DE LARANJA

s
— —

Kit Extrator de sumos e polpas para R 201 XL / R 201 XL Ultra 27393
Kit Extrator de sumos e polpas para R 301 /R 301 Ultra/R 402 /R 402 V.V 27396
Acessorio espremedor de citrinos para R 201 XL / R 201 XL Ultra 27392
Acessorio espremedor de citrinos para R 301 /R 301 Ultra/R 402 /R 402 V.V. 27395
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Impulso

Base do motor
Cutter

Faca

Cortador de
legumes

D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

"o

Superficie 104 cm?

D-Clean Kit

R 402

Assincrono

750 W
Monofasico 230 V
500 - 1 500 rpm

 Trifasico 400 V
750 - 1 500 rpm

v

Metalico

'Cuba 4,5 L inox

Laminas lisas em inox - I:ncluidas

Boca meia lua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

- /

D-Clean Kit ~ Superficie 104 ¢cm?

R 402 V.V,

Assincrono

1000 W

Monofasico 230 V

300 a 3 500 rpm em cutter

300 a 1 000 rpm em cortador de legumes
v

Metélico

Cuba 4,5 L inox

Laminas lisas em inox - Incluidas

Boca meialua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Cuba inox Cuba inox
Incluido Incluido
N&o incluido N4o incluido
R 402 Ref. R 402 V.V.
R 402 230V/50/1 2453M R 402 V.V. 230V/50/1 2444M
R 402 400V/50/3 2433M Conjunto de 5 discos 1954W
Conjunto de 5 discos 1954W

Descubra a nossa sele¢ao de discos

e packs na pagina 40

R 402 /R 402 V.V.

Opcodes Ref.

Faca serrilhada Especial para trituracdes em pastelaria 27346
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27345
Faca lisa adicional 27344
Acessorio cutter (cuba, tampa, Iamina) 27342
Kit extrator de sumos e polpas 27396
Acessorio espremedor de citrinos 27395
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES

PASSADOR DE PURE %ﬁlﬂ

MODELOS R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.

...... Boca de alimentacao
[ (R502 e R502V.V.
unicamente)

Acessorio
Passador
de puré

Grelha puré:

3 mm ou 6 mm Equipamento

passador de
--------- Disco evacuador pqre
especial para puré

O acessorio passador de puré é composto por:

- Uma boca de alimentagéo para facilitar a
introdugéo das batatas (para R 502 e
R 502 V.V. unicamente)
- Uma pa
- Uma grelha especial de @ 3 mm ou 6 mm
- Um disco evacuador especial para puré

gl

Acessorio passador de puré @ 3 mm (R 502 e R 502 V.V.) €) + @ | 28207
Equipamento passador de puré & 3 mm (2] 28208
Acessorio passador de puré @ 6 mm (R 502 e R 502 V.v.) € + @ | 28209
Equipamento passador de puré & 6 mm (2] 28210
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Impulso
Base do motor
Cutter
Braco raspador
Faca

Cortador de
legumes

D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcoes:

»

f
1%

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

R 502

Assincrono

900W

Trifasico 400 V

750 rpm - 1 500 rpm

Metalico

.Cuba 5,9 L inox

v

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido
Boca meia lua 22L ' '

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

R 502 V.V.

Assincrono

1500 W N

Monofasico 230 V

300 a 3 500 rpm em cutter

300 a 1 000 rpm em cortador de legumes
v

Metalico N

Cuba 5,9 Linox

v

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

Boca meia lua 2,'2' L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Incluido Incluido
Nao incluido Nao incluido
R 502 Ref. R 502 V.V.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 9 discos 1956W
Conjunto de 16 discos 2022w Conjunto de 16 discos 2022w

Descubra a nossa selecao de discos
e packs na pagina 40

R 502 todos os modelos

Opcoes Ref.

Faca serrilhada Especial para trituragdes em pastelaria 27305
Faca dentada Especial para Ervas aromaticas e Especiarias 27304
Faca lisa supplémentaire 27303
Acessorio cutter (cuba, tampa, lamina) 27320
Acessorio de limpeza da lamina 49258

DE VOLTA A0 SUMARIO
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CONJUNTOS CUTTERS E CORTADORES DE LEGUMES
CONJUNTOS R 752 ER 752 V.V.

¢ Polivalentes, compactos e sempre mais eficientes gracas as capacidades de processamento aumentadas
* Temporizador para maior conforto de utilizagao
* Novos acessoérios sempre mais adaptados as necessidades dos profissionais!

Boca ajustavel para se adaptar a todos os tamanhos de frutos e legumes!

- Conforto de trabalho e
- Prevencio das lesdes —
musculoesqueléticas =
- Diminuicdo da dificuldade —
do trabalho v
Boca Extra Larga: Boca cilindrica Empurrador Exactitube:
Até 15 tomatesou1 @58 mm: Corte Boca cilindrica com Empurrador
repolho inteiro. uniforme dos Exactitube @ 39 mm corte de

produtos compridos. pequenos frutos e legumes tais
: como: malaguetas, pickles,
chourigos, espargos, chalotas,
e bananas, morangos, uvas...

poRco0a Ejecéo lateral:
: Ganho de espaco e conforto
de utilizacao.
7/ A |  Tampa:
VIO ' A - | Possibilidade de adicionar liquidos ou

i - - ingredientes durante a elaboraggo.
é,f INOVAGAO :
Ergonomia notavel:

Alavanca com movimento
assistido = menos esforgo
para o operador.

Braco raspador:

Para raspar faciimente a
tampa e as bordas da
cuba sem ter que parar

Temporizador: b
para usar uma espatula.

Ainda mais conforto de
trabalho, precisdo e

regularidade na realizagao Cuba 7,5 L de grande

das receitas. capacidade com pega
""ergonomica:

Easy ..o \ Ganhar tempo

Guide v aumentando a

quantidade processada.*

Poténcia do motor: Opcdes paraR 752 e R 752 V.V. Ref.
Pa_ra realizar as preparagoes mais Faca serrilhada inox Especial para trituracdes em pastelaria | 27308
exigentes. Faca dentada inox Especial para Ervas e Especiarias 27307
Faca lisa inox adicional 27306
Acessorio cutter (cuba, tampa, faca) 27318
Lamina serrilhada inferior 49162
\ Lamina serrilhada superior 49163
Lamina dentada inferior 49164
Lamina dentada superior 49165
Lamina lisa inferior 49160

. ) . Lamina lisa superior 49161

Fornecido com uma faca lisa Gama com mais de ) p
. . A . . e Equipamento passador de puré 3 mm 28208
integralmente em inox: 2 laminas 50 discos disponiveis Eai o d - 28210
desmontaveis e ajustaveis. em opcao. quipamento passador de puré 6 mm

Escova do eixo do motor 49257

36 Edicdo 2026 robot ﬁ coupe’ * Cuba de 5,9 L para R 502/ R 502 V.V. e de 7,5 L para R 752/ R 752 VL.V.
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Motor
Poténcia
Voltagem

Velocidade

Faca

Acessorios

Cortador de
legumes

Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes
aqui:

D-Clean Kit  Superficie 227 cm?

R 752

Assincrqno
1800 W
Trifasico 400 V
1500 rpm

v

Metalico

:Cuba 7,5::L inox

v

Laminas lisas desmontaveis e ajUstéveis
integralmente em inox - Incluidas
:Escova do eixo do motor - Incluida

Boca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

D-Clean Kit  Superficie 227 cm?

R 752 V.V,

Assincrono

1500 W

Monofasico 230 V-

300 a 3 500 rpm em cutter

300 a 1 000 rpm em cortador de legumes
v

Metélico

Cuba 7,5 L inox

v

Laminas lisas desmontaveis e ajustéveis',”
integralmente em inox - Incluidas

Escova do eixo do motor - Incluida

Boca lua cheia 4,'4' L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Incluido Incluido
Nao incluido Nao incluido
R 752 - 5 discos Ref. R 752 V.V. - 5 discos
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 5 discos 1955W
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 9 discos 1956W
Conjunto de 16 discos 2022w Conjunto de 16 discos 2022w

Descubra a nossa selecéo de discos

e packs na pagina 40

DE VOLTA A0 SUMARIO
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COLECAO.:DISCOS
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A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES!

Mais de 50 discos a escolha para fatiar, ralar,
realizar julianas, batatas fritas, macedonias,
brunoises e gaufrettes com uma qualidade de corte
irrepreensivel no minimo de tempo. Economize
varias horas de trabalho por dia gracas aos
Conjuntos e Cortadores de Legumes Robot-Coupe.




COLEGAO DE DISCOS

ESSENTIAL Series 1-4

R 101 XL
R 201 XL

XPERT) Series 5-7

E T
R 502/R 502 V.V.
R 752/R 752 V..

CL 50
Gourmet

DISCOS | .
R 301 Ultra CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
FATIADORES Améndoas 0,6 mm 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1 mm (caldo verde) 28062W 28062W
27555 27555 2 mm (pepino/cenoura) 28063W 28063W
27086 27086 3 mm (cehola para salada) 28064W 28064W
27566 27566 4 mm 28004W 28004W
s, 27087 27087 5 mm (tomate) 28065W 28065W
{: 2 ; 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
Batatas cozidas 4 mm 27244W 27244W
Batatas cozidas 6 mm 27245W 27245W
___ ONDULADOS m ‘m 2mm 27068W 27068W
{ > W Y 27622 27622 3mm 27069W 27069W
27623 27623 5 mm 27070W 27070W
RALADORES 27588 27588 27148 1,5 mm 28056W 28056W
27577 27577 27149 2 mm (cenoura ralada) 28057W 28057W
27511 27511 27150 3 mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5 mm (mozzarella) 28059W 28059W
27046 27046 6 mm
7 mm 28016W 28016W
27632 27632 9 mm (broa ralada) 28060W 28060W
27764 27764 Queijo parmeséo 28061W 28061W
27191 27191 Batatas tipo Rostis 27164W 27164W
- Batatas cruas 27219W 27219W
4.2 27078 27078 Rébano 0,7 mm
27079 27079 Rabano 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Rabano 1,3 mm
PALITOS 1 X 8 mm (tagliatelle) 28172W 28172W
JULIANA 1 x 26 cebola/repolho 28153W 28153W
27080 27080 2 x4 mm 27072W 27072W
4 27081 27081 2 x6 mm 27066W 27066W
2x8 mm 27067W 27067W
o ﬁ 2 x 10 mm (tagliatelle) 28173W 28173W
'*.-i_'f 27599 27599 2 X 2 mm (cabelo d’anjo) 28051W 28051W
il 2,5 X 2,5 mm (cabelo d’anjo)  28195W 28195W
& 3x3 mm 28101W 28101W
W 27047 27047 4 X 4 mm (batata palha) 28052W 28052W
-1 27610 27610 6x6mm 28053W 28053W
27048 27048 8 x8 mm 28054W 28054W
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ESSENTIAL Series 1-4 EXPERT Series 5-7

R402V.V. R 752/R 752 V.V.
R 301 Uitra DISCOS CL50/6L.50 Uitra Gourmet
CL 40 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
EQUIPAMENTO 5 X 5 X 5 mm (salada primavera) W 28110W W 28110W
MACED()NIA W 27513W 8x8x8mm W 28111W W 28111W
¥ ® W 27514W 10 x 10 x 10 mm (salada macedonia) W 28112W W 28112W
iE : | m 27515W 12x12x12mm W 28197W
) 14 x 14 X 5 mm (mozarella) W 28181W W 28181W
] o ¥ 14x14x10 mm m 28179W m 28179W
GRELHA 14 x 14 x 14 mm (salada russa) W 28113W
+ FATIADOR 20 x 20 X 20 mm (cubos batatas para fritar) | B 28114W
25 X 25 X 25 mm (cubos para jardineira) W 28115W
50 x 70 x 25 mm (alface) I 28180W
BATATAS 6 x 6 mm* m A 29230W
FRITAS A 27116W 8x8 mm A 28134W A 28134W
- 8 x 16 mm A 28159W A 28159W
- ‘-’i':.y' 1 A27117TW 10 x 10 mm A 28135W A 28135W
v 10 x 16 mm A 28158W A 28158W
o8 ip? BRUNESAS 2X2x2mm 28174W
E}w CL 50 Gourmet 3x3x3mm 28175W
s % &g 4x4x4mm 28176W
&% GAUFRETTES 2mm 28198W
s, CL 50 Gourmet 3mm 28199W
i 4 mm (rendilhada) 28177W
6 mm 28178W
CONJUNTO 1957 - Conjunto de 4 discos
DE DISCOS - 1954W Conjunto de 5 discos
Conjunto de 5 discos 1955W 1955W
Conjunto de 9 discos 1956W 1956W
Conjunto de 16 discos 2022W 2022W

B Equipamento MACEDONIA composto por: 1 grelha maceddnia + 1 disco fatiador.

A Equipamento BATATAS FRITAS composto por: 1 grelha batatas fritas + 1 disco fatiador especial
para batatas fritas.

*Equipamento para batatas fritas de 6 x 6 mm:
- Compativel com as maquinas:
« CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. Nestas maquinas, deve ser utilizado como complemento do
EasylLoader (pagina 45)
* CL 55 e CL 60 com boca de alimentagédo automéatica
- Nao é compativel com as maquinas:
R 752, R 752 V.V., CL 50 Gourmet, CL 52
» CL 55 e CL 60 com boca de alimentagdo com empurrador

DE VOLTA A0 SUMARIO Edicdo 2026 robot ¢fcoupe’ 41




COLEGAO DE DISCOS

ACESSORIOS
[OFrAHO)
EQSYCIEAN XPIESS ..o &
A solucdo de desperdicio zero para limpar ~ ° ;g‘r‘g?jzas ;2?&?;5 facil O
as grelhas de corte em cubos EXPERT -
R502 a R 752 e CL 50 a CL 60 Obtenha 250 g por grelha de macedonia
Para grelhas de corte em cubos  Ref. ‘u
8 mm 49305 =7
e
10 mm 49309 ¢ n e.’
12 mm 49313
14mm 49314 # i &
| B &
LS e

DG AN KUt e

Ferramenta de limpeza da grelha de macedonia

Ferramenta de limpeza
da grelha de macedonia
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
e 14 mm

Suporte de grelha 3
« ESSENTIALR 402 - CL 40
« EXPERT R 502 a0 R 752 - CL 50 ao CL 60

D-Clean Kit 29246 Instrumento raspador

ARRUMAGAOQ MURAL DOS ACESSORIOS: _

FACA e 8 DISCOS 107810 ‘
>DoR 101 XL ao R 402 V.V.

PORTA-DISCOS MURAL 4 HASTES INOX:
> 16 discos pequenos ou 8 discos grandes

107812

CAIXA PARA DISCOS:
>DoR502a0R 752 V.V.
> Do CL 50 ao CL 60 V.V.

27258

PORTA-DISCOS MURAL INOX

N

101230

PROTEGAO DE DISCOS:
>DoR502a0R752V.V.
> Do CL 50 a0 CL 60 V.V.

30726 |

MINI BOWL

> Gama doR 502 a0 R 752 V.V. e do
CL 50 ao CL 60

> Nao compativel com os equipamentos de corte em
cubos e batatas fritas.

39716
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A SOLUGI\O CHAVE NA MAO PARA TODAS AS COZINHAS
ESSENTIAL Series 1-4

CONJUNTO DE 4 DISCOS

Fatiadores Raladores Juliana
2mmé&5mm 2mm 2x2mm

R301, R 301 Uttra 1957 |
Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO DE 5 DISCOS
Fatiadores Raladores Batatas fritas

2mm &5 mm 2mm 8x8x8mm

R402,R 402 V.V, CL 40 1954W

Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

EXPERT Series 5-7

CONJUNTO DE 5 DISCOS

Fatiadores Raladores Batatas fritas
2mm&5mm 2 mm 8x8x8mm

Conjunto de 5 discos 1955W

Suportes de discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO DE 9 DISCOS

Fatiadores Raladores Macedodnias Batatas fritas
2mmé&5mm 2mm 14x14x14mm&20x20x20mm 8x8x8 mm

J Conjunto de 9 discos ‘ 1956W ‘ ‘

Suportes de discos'de parede
(conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO MULTICORTE DE 16 DISCOS Para cortar frutos e legumes de todas as formas

. ) e tamanhos
Fatiadores Raladores Juliana Devido as exigéncias cada vez maiores em matéria de

Tmm,2mm, 4mm 15mm 3mm  25x25mm,2x10mm, 4x4mm  nutricdo no setor da restauragio coletiva, os chefes pro-

T I curam servir mais frutos e legumes crus, com vista a
melhorar a qualidade das refeicdes servidas nos restau-
rantes escolares, nas cafetarias das empresas e nas
instituicbes de salde. Para os chefes, trata-se de uma
6tima oportunidade para apresentar frutos e legumes
com cortes criativos e originais de uma forma mais

Macedonias Batatas fritas atrativa. Robot-Coupe inova com o seu langamento
5x5x5mm,10x10x10mm,  10x10mm
20x20 x20 mm

mais recente, o Pacote Solugdo Estagdo de Trabalho,
com 16 discos incluidos.

Conjunto multicorte de 16 discos \2022W\ \

2 suportes de discos de parede (conjunto de 2)
GRATIS
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COLEGAO DE DISCOS

3 solucoes Robot-Coupe para
fatiar tomate e obter um corte
glaceado impecavel

) €@ CL 50 ejecéo continua
m\ - Pequenas e grandes quantidades
4 ;

@

robot | coupe’

- "l G
. ., -Irl_l... h

5a420/0) |
|

Flli AUMENTA A
. PRODUTIVIDADE

@ CL 50 + Mini bowl

Corta até 9 tomates prontos a utilizar

Mini Bowl

(R502-R502V.V.-CL50-
CL 50 Ultra - CL 50 Gourmet)

39716

€) CL 50 + EasyStacker

' Corta e empilha perfeitamente tomate a

EasyStacker
(CL 50 - CL 50 Ultra -
CL 50 Gourmet)

49332
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As solucoes Robot-Coupe

para batatas fritas
5 tamanhos = a maior variedade de cortes

' Equipamento para batatas fritas 6x6 mm

batatas fritas frescas para todas as suas escolhas !

@ ROBUTV Apg | * Tempo de fritura ultra rapido >3
* Batatas fritas mais estaladicas do que nunca. . "

m * Maior produtividade

AUMENTA A
PRODUTIVIDADE

* Alimentacao continua para maior
produtividade.

* Realiza belas batatas fritas grandes gracas
ao corte otimizado no sentido longitudinal.

l EasyLoader @

f

Unicamente para

EasylLoader (1) R 502, R 502 V.V., CL 50, CL 50 Ultra 49323
Acess6rio para batatas fritas de 6x6 mm €+ @ 49324
Acesscl)r!o para batatas fr!tas des8x8mm @+@ R 502, R502 V.V, 49325
Acessorio para batatas fritas de 8x16 mm ) + @ CL 50. CL 50 Ultra 49326
Acessorio para batatas fritas de 10x10 mm € + @ ’ 49327
Acessorio para batatas fritas de 10x16 mm @)+ @ 49328
Equipamento para batatas fritas de 6x6 mm @ CL 55 & CL 60 Auto 29230W

*Nenhuma das méquinas seguintes é compativel com estes acessdrios: CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 Alavanca, CL 60 Alavanca, R 752, R 752 V. V.
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COLEGAO DE DISCOS

A MAIOR

variedade de cortes

Tratamento de superficie: %@E
T
[MlneraI+J Series 5-7 OFET s

Elevada Resisténcia Frescura Preservada Limpeza facil

Este tratamento com Este tratamento reduz o Pode ser colocado na
base mineral garante atrito no disco, garante maquina de lavar loica.
uma protecao otimizada um corte perfeito e

a superficie do disco. preserva a frescura dos

frutos e legumes.

Estes novos discos sao reconheciveis pelo seu novo aspeto e pela letra W presente no cédigo do
artigo.
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PASSADOR DE PURE
R502-R502V.V.-R752-R752V.V.
CL50-CL52-CL55-CL60

* Volume e rapidez
Para realizar em 2 minutos até 10 kg de puré fresco e saboroso.

 Ergonomia
Uma grande boca de alimentacédo ergonémica permite carregar as batatas
em continuo, limitando as manipulacdes.

« Polivaléncia
Beneficie de uma funcéo adicional de passador de puré no seu cortador de
legumes além dos 50 cortes de frutos e legumes.

- Boca de alimentacgao

. (para R 502, R 502 V.V.,
CL 50 e CL 50 Ultra
unicamente).

Acessorio
Passador N

de puré -
P ' Grelha puré: Equipamento
j | 3 mmou 6 mm passador de
puré
Disco evacuador

especial para puré

O acessorio passador de puré é composto por:  acessério passador de puré @ 3 mm

@+ 28207
- Uma boca de alimentacéo para facilitar (R 502, R 502 V.V., CL 50 & CL 50 Uttra)
a introducéo das batatas (para R 502, Equipamento passador de puré @ 3 mm [2) 28208
R 502 V.V., CL 50 e CL 50 Ultra unicamente) g‘mj R752 V-;’ o ‘;L 52, ,‘3;565 e CL 60)
- Uma pa cessorio passador de puré @ 6 mm 0.0 28200
- Uma grelha especial de @ 3 mm ou 6 mm R 5_02' RS502V.V, CL50e CI‘,50 Ultra
- Um disco evacuador especial para puré Enuipamento passador de pure @ 6 mm (2} 28210

(R752,R752V.V., CL 52, CL 55 e CL 60)
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COLEGAO DE DISCOS
A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

[ | CL 50, CL 50 Uttra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752 e R 752 V.V.
[ | CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

Améndoas 0,6 mm 0,8 mm 1mm
Ref. 28166W Ref. 28069W Ref. 28062W
Ref. 27051
"( 3
o . .._b |
2mm 3mm 4 mm
Ref. 28063W Ref. 28064W Ref. 28004W
Ref. 27555 Ref. 27086 Ref. 27566

Colecao completa de discos pagina 40 §

5 mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065W Ref. 28196W Ref. 28066W Ref. 28067W
Ref. 27087 Ref. 27786

14 mm’ Batatas cozidas 4 mm Batatas cozidas 6 mm
Ref. 28068W Ref. 27244W Ref. 27245W

Pictogramas verdes na escala 1:1 * Exceto CL 50 Gourmet
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RALADORES

[ | CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V.,

R752eR752V.V.

Colecao completa de discos pagina 40

[ | CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

[ | Especial CL 40

1,5mm
Ref. 28056W
Ref. 27588*
Ref. 27148

2mm

Ref. 28057W
Ref. 27577*
Ref. 27149

4

3mm 4 mm

Ref. 28058W y Ref. 28073W
Ref. 27511*

Ref. 27150

5mm
Ref. 28059W

7 mm 9 mm
Ref. 28016W Ref. 28060W
Ref. 27632

N <]
B o

Queijo
parmesao
Ref. 28061W
Ref. 27764

ONDULADOS

[ | CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V.,R 752 e R 752 V.V.

Batatas tipo Batatas Rabano 1 mm
Rostis cruas a@o Ref. 28055W
Ref. 27164W Ref. 27219W Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27191 Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm
y »
R S« ) J 'w
‘g R 3
o =, ‘ [
o -

[ | CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V.

2mm
Ref. 27068W

Pictogramas verdes na escala 1:1

DE VOLTA A0 SUMARIO

3mm
Ref. 27069W

Ref. 27622 ‘m

‘ \
*
""” LY

C @

5mm
Ref. 27070W

Ref. 27623 ‘m
AN

* Exceto CL 40
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COLEGAO DE DISCOS

A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

PALITOS - JULIANAS

[ | CL 50, CL 50 Uttra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752 e R 752 V.V.

Il ESSENTIAL CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V..

1x8mm

j 7 2x4mm 2x6mm
Tagliatelle 1 X 26 mm Ref. 27072W Ref. 27066W
Ref. 28172W Cebolas e Repolhos Ref. 27080 Ref. 27081
-\ Ref. 28153W W
[y ¥
\ - N . O\
\\i" NF 4
¢ .
! s Y
4|
2x8mm 2x10 mm 2Xx2mm 2,5x2,5 mm
Ref. 27067W Tagliatelles Ref. 28051W Ref. 28195W
~ Ref. 28173W ) Ref. 27599
. ™ ' 4 \ % A .'Ql
o (S 7 e
NN 5

3x3mm 4 x4 mm
Ref. 28101W Ref. 28052W
. Ref. 27047

BATATAS FRITAS

[ EXPERTICL 50, CL 50 UItra CL 50 Gourmet, CL 52 CL 55 CL 60 CL 60 VV R 502
R502V.V.,R752e R 752 V.V.

Il EXPERT) CL 50, CL 50 Ultra, R 502, R 502 V.V. (Equipamento + EasyLoader*)

6 x 6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28053W Ref. 28054W
Ref. 27610 Ref. 27048

. [EXPERT) CL 55 Boca automdtica, CL 60 Boca automatica, CL 60 Boca automética V.V. (Equipamento para batatas frltas unlcamente)

[ ESSENTIAL CL 40, R 402, R 402 V.V.

6 x 6 mm 8x8 mm 8 x16 mm 10 x 10 mm
Ref. 49324 Ref. 28134W Ref. 28159W Ref. 28135W

Ref. 29230W Ref. 49325 Ref. 49326 Ref. 49327
Ref. 27116W _ Ref. 27117W

¢ \ « "‘\;"1 - A
. \ ‘) S5 ) & -
e 4 € '
- ~ e
. & ‘ -

Descubra o EasyLoader na pagina 43
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10 x 16 mm

Ref. 28158W
Ref. 49328

Pictogramas verdes na escala 1:1



Colecao completa de discos pagina 40

” :
EQUIPAMENTOS PARA MACEDONIA @e
[ | CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502,
R502V.V.,R752e R752V.V.

[ | CL 40, R 402, R 402 V.V. I

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27513W Ref. 27514W Ref. 27515W

N )

1 dib \

R Tl TRy - IR N
| “ ol 5

R ¥ I v Polwy
I = (=] -
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*

@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W

i [ ] T ‘--.
.‘_'\.’._ __'--'\ f'_ —_ L:‘ »
o ‘.' W Y > i
ey e o™, e .
- - E 3 I_' ~ -
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Alface

Ref 281 8ow

. |
o ;@, .

* * Exceto CL 50 Gourmet
[OFrAHO)
EQSYCICAN XPIESS ..ottt s
A solucéo de desperdicio zero para limpar as grelhas de » Limpeza réapida e facil =
corte em cubos EXPERT R 502 a R 752 e CL 50 a CL 60 ~ * Zero desperdicio
-  Obtenha 250 g por grelha de macedénia
Para grelhas de corte em cubos  Ref.
8 mm 49305 ) ":&- »
10 mm 49309 D r AL IS
12 mm 49313 € a%
14mm 49314 # -
g 4]

DG AN Kt e

Ferramenta de limpeza da grelha de maceddnia

Ferramenta de limpeza
da grelha de macedonia
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
e 14 mm

Suporte de grelha 3

o« [ ESSSENTIALJR 402 - CL 40
« EXPERT/R 502 ao R 752 - CL 50 ao CL 60

Instrumento raspador

D-Clean Kit 20246
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COLEQI\O DE DISCOS
CORTES INEDITOS

Colecao completa de discos pagina 40

BRUNESAS -~ CL 50 GOURMET
B cL 50 Gourmet
2X2X2 mm 3x3x3 mm 4x4x4 mm
@ Ref. 28174W @ Ref. 28175W Ref. 28176W

TS 1 fi 7
EA R LR AR R CARECLAP LA ELL AR AR AR

GAUFRETTES ~ CL 50 GOURMET
B CL 50 Gourmet
ooo 2mm = &= 3mm
\ E E E / Ref. 28198W \ E E E / Ref. 28199W

<

6 mm
Ref. 28178W

Pictogramas verdes na escala 1:1
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0 SELO DA PREPARAGAO CASEIRA
COM ROBOT-COUPE

Transforme as suas batatas e usufrua do selo “Preparacao Caseira”.

Robot-Coupe oferece muitas solu¢gdes para cozinhar batatas caseiras com ou sem pele,
por exemplo:

A maior variedade de batatas fritas!

- L\) p\\. ﬂ/‘ — —
R~ Y S T2 -\ ——‘«d%

6 X6 mm 8x8mm 8x16 mm 10x10 mm 10x 16 mm
Batatas Darphin Gaufrettes
% . .d‘ o _ﬂT. :
2x2mm 2Xx2mm
Batatas salteadas Batatas Chips
-
14 x 14 mmou 20 x 20 mm 1ou2mm
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA_  p.56
CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO p.68
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A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES

Com a gama de Cortadores de Legumes,
economizara varias horas de trabalho por dia,
realizando cortes fatiados, ralados, palitos,
macedonias, batatas fritas, brunoises, gaufrettes e
inclusive puré.

=
(=]
[=]
<<
-
=
o
o

DE LEGUMES
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CORTADOR DE LEGUMES

DE MESA

Boca de grande volume - : : Boca cilindrica
Permite a introducéo de : :
legumes volumosos como
repolhos, beringelas... e 0
carregamento otimizado dos
outros legumes.

- @ 58 mm corte uniforme dos produtos
compridos.

- @ 39 mm corte de pequenos frutos e
legumes tais como: malaguetas,
pickles, chourigos, espargos, cebolas
novas, bananas, morangos, uvas...
com o empurrador Exactitube.

Charneira com haste
Permite a desmontagem
imediata da tampa para
facilitar a limpeza.

MOTOR
ASSINCRONO

Easy ..............................
Guide

Ejecao lateral
Blogo demotor - Ganho de espacgo e
em inox conforto de utilizagao.

Mais de 50 discos em opc¢ao para cortes
fatiados, ondulados, ralados, palitos, julianas,
macedonia e batatas fritas.

¢ INOVAGAO |

EMPURRADOR EXACTITUBE
O segredo para cortes excecionais! *
Para cortar os ingredientes de pequeno calibre: &

malaguetas, pickles, chouricos, espargos, cebolas
novas, bananas, morangos, uvas...

AUMENTA A Até 20kg = 4 min'

PRO DUTIVI DAD E Pepinos as rodelas

*0s dados podem variar em fungéo dos cortes e dos ingredientes.
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Os Cortadores de Legumes Robot-Coupe possuem mais de 50 discos para realizar cortes de
legumes e frutos, bem como de queijo ou ainda de chourico.

B
==
25
]
=W
[« o
°I-IJ
©a

PASSADOR DE PURE
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

- Boca de alimentacao
(para CL 50 e CL 50 Ultra
unicamente)

Acessorio

Passador _
de puré :
VAR .  © RERNEE Pa
i ' ~ Grelha pureé: :

ﬂ | ~ 3mmou 6 mm Equipamento

passador de

B . O R Disco evacuador purg
' especial para puré g

O acessorio passador de puré é composto por:

- Uma boca de alimentacao para facilitar
a introdugao das batatas (para CL 50
e CL 50 Ultra unicamente)
- Uma pa
- Uma grelha especial de @ 3 mm ou 6 mm
- Um disco evacuador especial para puré

Acesstrio passador de puré @ 3 mm (CL 50 e CL 50 Ultra) €D+ @ 28207
Equipamento passador de puré @ 3 mm (2) 28208
Acessorio passador de puré @ 6 mm (CL 50 e CL 50 Ultra) €0 + @ 28209
Equipamento passador de puré & 6 mm (2) 28210
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

e O (] Yl

Quantidades Até 50 kg Até 50 kg Até 50 kg

processadas/h: 0P

| (24) RALADOS/FATIADOS/ ONDULADOS / PALITOS — JULIANA
Necog 29 ' MACEDONIA + BATATAS FRITAS o

21502 + BRUNESAS ¢ GAUFRETTES
+SALSA E ERVAS AROMATICAS

CL 50 Gourmet

- Monofasico ou Trifasico
< 1 velocidade

CL 50 Ultra

« Monofasico ou Trifasico
« 1 ou 2 velocidades
» Acessorio passador de puré*

~CL20 CL 40 CL 50

- Monofasico » Monofasico - Monofasico ou Trifasico
« 1 velocidade » 1 velocidade * 1 ou 2 velocidades
« Acessorio passador de puré*

Veja todos os nossos modelos de chao na pagina 70 *Acess6rios em opgao
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Até 50 kg Até 250 kg

=
(=]
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-
-
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DE LEGUMES

CL 50 Ultra
5 Disco

Conjunto de 5 discos disponivel nos modelos
CL 50 (exceto Gourmet), CL 52.

CL 50 Ultra
9 Disco

Conjunto de 9 discos disponivel nos modelos « Monofasico ou Trifasico
CL 50 (exceto Gourmet), CL 52. * 1 ou 2 velocidades
+ Equipamento passador de puré*
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

Bocas de
alimentacao

Discos

Escolha o
seu modelo:

CL 20

CL 40

D-Clean Kit  Superficie 104 cm?

Assincrono Assincrono
s0wW sow
Monofésico 230V~ Monofasico 230V
150rpm 500rpm
Bocameialua Boca meialua
Boca cilindrica @ 58 mm Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos
Materiai 'cr:bmpc’)sito' """"" Tampa em mafé'r'iérlréompésito e cubé |nox
Materiai 'cr:bmpc’)sito' """"" Metalico
- . Incluidlo
Fatiadoi'rér mm + Rélédor 1,5 mm Incluidoé - Nao incluido
CL 20 - 2 discos Ref. CL40 Ref.
CL 20 230V/50/1 - 2 discos 2493 CL 40 230V/50/1 24570M
Conjunto de 5 discos 1954W

Descubra a nossa sele¢ao de discos

e packs na pagina 40
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Bocas de
alimentagdo

Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcoes:

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

CL50 -1V

Assincrqnp
550 W

D-Clean Kit ~ Superficie 139 ¢cm?

CL 50 - 2V

Assincrono
600 W

Boca meialua 2,2 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Metélicos

Incluido Incluido
N&o incluido N&o incluido
| oso-ov Rt QM cs-wv  Rel |

CL 50 Monofasico - 1V 230V/50/1 24440 CL 50 Trifasico - 2V 400V/50/3 24449

CL 50 Trifasico - 1V 400V/50/3 24446 Conjunto de 5 discos 1955W
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 9 discos 1956W
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 16 discos 2022w
Conjunto de 16 discos 2022w

Descubra a nossa sele¢ao de discos

€ packs na pagina 40

CL 50 todos os modelos

Opcoes Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49212
Acessorio passador de puré 3 mm 28207
Acessorio passador de puré 6 mm 28209
Mini bowl 39716

DE VOLTA AO SUMARIO
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

Motor
Poténcia

Bocas de
alimentacao

Discos

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcoes:

CL 50 Uitra - 1V

Assincrqno
550 W

Les
e

D-Clean Kit  Superficie 139 cm?

Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V

375 rpm

Boca meia lua 2,2 L

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluidos

P

|
;.# .i'.--\ @
.

CL 50 Uitra - 2V

Assincrono
eoow
Trifasico 400 V

Boca meialua?2,2 L

D-Clean Kit ~ Superficie 139 cm?

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluidos

Descubra a nossa sele¢ao de discos

e packs na pagina 40

GL 50 Ultra todos os modelos

.Metélicos Metalicos
.Inox Inox
.Incluido Incluido
N&o incluido N&o incluido

CL 50 Ultra - 1V Ref. CL 50 Ultra - 2V Ref.
CL 50 Ultra Monofasico - 1V 230V/50/1 | 24465 CL 50 Ultra Trifasico - 2V 400V/50/3 24476
CL 50 Ultra Trifasico - 1V 400V/50/3 24473 Conjunto de 5 discos 1955W
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 9 discos 1956W
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 16 discos 2022w
Conjunto de 16 discos 2022w

Opcoes Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49212
Acessorio passador de puré 3 mm 28207
Acessorio passador de puré 6 mm 28209
Mini bowl 39716
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'CL 50 Ultra Pizza

Uma oferta por medida para a

realizacao das suas Pizzas!

1 disco fatiador 2 mm
curgetes, cogumelos,
pimentos, cebolas...

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Bocas de
alimentacao

1 disco fatiador 4 mm
tomates, beringelas... |

G 4

.

1 disco ralador 7 mm
Mozzarella ou queijo
especial para pizzas.

D-Clean Kit

-

CL 50 Ultra Pizza

Assincrono

550 W
Monofésico 230 V
375 rpm

Boca meia lua 2,2L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Superficie 139 cm?

Tampa e cuba :Metélico

Bloco do motor Inox

D-Clean Kit .Incluido

Mini Bowl Incluido

Discos Fatiador 2 mm, Fatiador 4 mm + Ralador 7 mm
Incluidos

Escolha o CL 50 Ultra Pizza Ref.

seu modelo: . ,
\ CL 50 Ultra Pizza 230V/50/1 - 3 discos  2027W \

CL 50 Ultra Pizza
Opcoes Ref.

Equipamento para maceddnia 10x10x10 mm de bruschetta | 28112W

Equipamento para maceddnia 14x14x5 mm de mozarela | 28181W

Disco para queijo parmesao 28061W

Edigéo 2026 robot i coupe’ 63
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

CL 50 GOURMET Qualidade de corte excecional...

A escolha da exceléncia

*58 mm com insert
*68 mm com insert

3 Brunesas
2mm-3mm-4mm

D-Clean Kit

CL 50 Gourmet

L L =
P T AR RV,

Motor Assincrono
Poténcia 550 W ou 600 W
Voltagem ~ Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V
Velocidade 375 rpm .
Bocasde Boca meia lua 2,1 L 5
alimentacao Boca cilindrica @ 58 mm e & 68 mm i
Tampa e Cuba ~ Metalicos
Bloco do motor  Inox :i{j
D-CleanKit Incluido I:'; |
Mini Bow! Incluido W
Discos Nao incluido it
5230;::]: dglo- CL 50 Gourmet Ref.

' CL 50 Gourmet 230V/50/1 24453

CL 50 Gourmet 400V/50/3 24459 Opcdes Ref.

Brunesas 2 x2x2mm  28174W
Brunesas 3x3x3 mm  28175W
Brunesas 4 x4 x4 mm  28176W

Descubra a nossa sele¢ao de discos
e packs na pagina 40
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... 6m Brunesas e Gaufrettes!

4 Gaufrettes
2mm-3mm-4mm-6mm

Opgoes Ref.

Gaufrette 2 mm 28198W
Gaufrette 3 mm 28199W
Gaufrette 4 mm 28177TW
Gaufrette 6 mm 28178W

DE VOLTA A0 SUMARIO

CONJUNTO SALSA
E ERVAS AROMATICAS
Uma grande quantidade de taboulé
num abrir e fechar de olhos!

Conjunto salsa e ervas aromaticas
2 inserts

Conjunto salsa e ervas aromaticas 1 mm com:
1 fatiador 1 mm e 2 inserts para apertar as ervas
durante o corte.

Conjunto salsa 1 mm 28194W

Conjunto Taboulé com: 1 fatiador 1 mm, equipamento
maceddnia 10x10 mm, 1 disco brunesas 4x4 mm e
Jinserts.

Conjunto taboulé - 28192W

Edicdo 2026 robot ¢ coupe” 65
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CORTADOR DE LEGUMES DE MESA

CL 52

Concebido para cortar grandes volumes de legumes

- Conforto de trabalho

- Prevencao das lesoes
musculoesqueléticas

- Diminuicao da dificuldade

num instante. do trabalho

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm corte uniforme dos produtos
compridos.

- @ 39 mm corte de pequenos frutos e
legumes tais como: malaguetas, pickles,
chourigos, espargos, cebolas novas,
bananas, morangos, uvas... com 0
empurrador Exactitube.

ERGONOMIA NOTAVEL
Alavanca com movimento
assistido, para reduzir o esforgo
do operador e permitir uma
maior produtividade.

EXTRA LARGO -
0 volume XL da boca de alimentagédo I
permite processar numa unica
operacdo até 15 tomates.

MOTOR
ASSINCRONO

EJECAO LATERAL
Ganho de espaco e conforto de
trabalho.

Ferramenta especial para
repolho, para facilitar a ejecéo.

EXTRA POTENTE ----vveeeovvveeeeonnnnn.. SRS ®

Bloco do motor em ago inoxidavel para

facilitar a manutencao.
Motor industrial ultra potente e -
silencioso de 750 W.
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CL52 -1V

Motor Assincrono

Poténcia 750 W

Voltagem Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V
Velocidade 375 rpm

Bocas de Boca lua cheia 4,4 L

alimentacao Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluidos

Tampa e cuba

Metélicos

Bloco do motor

Inox

D-Clean Kit ~ Superficie 227 cm?

CL 52 - 2V

Assincrono

900 W

Boca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Metélicos

Inox

Acessorios Escova do eixo do motor - Incluida Escova do eixo do motor - Incluida

D-Clean Kit Incluido Incluido

Discos N4&o incluido N4&o incluido

Escolha o CL52-1V Ref. CL52-2V

seu modelo: -
CL 52 Monofasico - 1V 230V/50/1 24490 CL 52 - 2V 400v/50/3 24501
CL 52 Trifasico - 1V 400V/50/3 24498 Conjunto de 5 discos 1955W
Conjunto de 5 discos 1955W Conjunto de 9 discos 1956W
Conjunto de 9 discos 1956W Conjunto de 16 discos 2022W
Conjunto de 16 discos 2022w

Escolha as
suas opcoes:

Descubra a nossa sele¢ao de discos

e packs na pagina 40

CL 52 todos os modelos

Opcoes Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49221
Equipamento passador de puré 3 mm 28208
Equipamento passador de puré 6 mm 28210
Escova do eixo do motor 49257

DE VOLTA AO SUMARIO
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CORTADOR DE LEGUMES

DE CHAOQ

Solucdes especialmente concebidas para a preparacao de grandes volumes.

#INOVAGAO

ERGONOMIA NOTAVEL

Alavanca com movimento assistido, para
reduzir o esfor¢o do operador e permitir uma
maior produtividade.

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm corte uniforme dos produtos
compridos.

- @ 39 mm corte de pequenos frutos e
legumes tais como: malaguetas,
pickles, chourigos, espargos, cebolas

- Conforto de trabalho
novas, bananas, morangos, uvas...
com o empurrador Exactitube.

J - Prevencao das lesdes
AY, musculoesqueléticas
EXTRALARGO - vvovvveveeeeneneeieicinns _ 1 _ '. - Diminuicao da dificuldade

do trabalho

0 volume XL da boca de alimentacéo
permite processar numa tnica

. EJEGAO LATERAL
operagao até 15 tomates.

Ganho de espaco e conforto de trabalho.

Easy ...................................
Guide

EXTRA POTENTE - ---ovvvvvvoooooe

Motor industrial de 1100 W
ultra potente e silencioso para
uso intensivo.

Bloco do motor em ago
inoxidavel para facilitar a
manutengao.

MOTOR
ASSINCRONO

b
Boca automatica CL 55 Boca de alimentagao com alavanca Boca de alimentacdo com Boca com 2 tubos CL 55
CL 55 (Superficie de 227 cm?) 4 tubos CL 55 Tubos direito e inclinado

com tubo integrado 2 tubos @ 50 mm / 2 tubos @ 70 mm
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Eficientes, robustos, faceis de utilizar e limpar, os cortadores de legumes de chdo Robot-Coupe sdo dedica-
dos as coletividades, as cozinhas centrais, aos prontos-a-comer e a industria agroalimentar.
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DE LEGUMES
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO

@ 1

Quantidades processadas/h: 400 kg

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS
CL 55 Alavanca

CL 55 Workstation

» Monofasico ou Trifasico
* 1 ou 2 velocidades
» Equipamento passador de puré*

CL 55 2 Bocas

- Monofasico ou Trifasico
» 2 velocidades
» Equipamento passador de puré

» Monofasico ou Trifasico
* 1 ou 2 velocidades
» Equipamento passador de puré*

Veja todos os modelos de mesa na pagina 58 *Acessorios em opgdo
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D

600 kg

RALADOS / FATIADOS/ ONDULADOS / JULIANA @5

+ MACEDONIA + BATATAS FRITAS gcg%

CL 60 Alavanca
CL 60 Workstation
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« Trifasico ou monofasico
- 2 velocidades ou velocidade variavel
« Equipamento passador de puré*

CL 60 2 Bocas

« Trifasico ou monofasico
« 2 velocidades ou velocidade variavel
» Equipamento passador de puré

- Trifasico ou monofasico
« 2 velocidades ou velocidade variavel
« Equipamento passador de puré*
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO

CL 55 Alavanca CL 55 2 Bocas

Motor Assincrono Assincrono

Poténcia 750W 1100w 70w 1100w

Voltagem | Monofésico 230V Triésico 400 V  Monofésico 230V Trifésico 400 V
Velocidade 375 rpm 375 rpm - 750 rpm 375mpm 375 rpm - 750 rpm
Bocasde | Boca de alavanca lua cheia 4,4 L Boca automatica inox

alimentacdo Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, Boca com alavanca lua cheia 4,4 L

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

empurrador Exactitube - Incluidos

Inox

Base movel Inox - Equ'ibaddf:om' 2 rodas com travao Inox - Equipado com 2 rodas com travao

Acesséﬂpg 777777777777 Escqya dq eixo@o motor - Incluida Escova dro”erixro do motor - Incluida

D-Cleranr K|t 77777777777 Incluj(m N Incluido

Discos N&o incluido N&o incluido

Escolha o _ CL 55 Alavanca Ref. CL 55 2 Bocas Ref.

seu modelo: CL 55 Alavanca 230V/50/1 2245 CL 55 2 Bocas 230V/50/1 2244
CL 55 Alavanca 400V/50/3 2214 | CL55 2 Bocas 400V/50/3 2211

e packs na pagina 40

72 Edigéo 2026 robot ¢ coupe’

Descubra a nossa selecao de discos
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ACESSORIOS CL 55

Boca automatica
Ref. 28170

Boca com 4 tubos
2 tubos @ 50 mm
2 tubos @ 70 mm
Ref. 28161

Equipamento passador
de puré

Ref. 28208 & 3 mm
Ref. 28210 & 6 mm

Escova do eixo do motor
Ref. 49257

Carrinho ajustavel

3 alturas GN 1/1
Fornecido sem recipiente
Ref. 49128

Boca de alavanca
com tubo integrado
(superficie 227 cm?)
Ref. 39673

Boca com tubos

direito e inclinado
Ref. 28155

Empurrador Exactitube
CL52-CL55-CL60
Ref. 49221

Carrinho de arrumacao de
acessorios para 16 discos,
8 equipamentos e 3 bocas,

fornecido com um recipiente

GN 1/1 (acessorios nio incluidos)
Ref. 49132
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAO

CL 55 Workstation |

~ por hora
Solugao completa

Superficie 227 ¢cm?

o |

D-Clean Kit

CARRINHO AJUSTAVEL 3 alturas
Para transportar e carregar
facilmente os legumes e os frutos,
€ arrumar 0s acessorios.

CL 55 Workstation

Motor Assmcrono
Potencia 1100 W
Voltagem 77777777777777 Monofasico 230 V ou Trifasico 400 V
Velocidade ~ 375rpm-750 rpm
Bocas de Boca automatica inox CL 55 Workstation Ref.
alimentacéo Boca com alavanca lua cheia 4,4 L CL 55 Workstation 230V/50/1 2290W
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, CL 55 Workstation 400V/50/3 2287W
77m”m””wempurrador Exactltube Incluidrorsr
Tampaecuba | Metélicos
Bloco do motor  Inox AUMENTA A
Acessorios Base mdével em inox - Equipado com 2 rodas PRODUTIVIDADE
com travdo - Incluidos
Carrinho ajustavel GN 1/1, 3 alturas +
3 recipientes GN 1/1 - Incluidos .
Equipamento passador de puré 3 mm - Incluido Até
Escova do eixo do motor - Incluida 20 kg / min*
D'C|eanr Klt 77777777777 Incluido 7 Coleslaw
Discos Conjunto multicorte de 16 discos - Incluidos *0s dados podem variar em fungao dos

cortes e dos ingredientes.
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UMA COLEGCAO COMPLETA DE ACESSORIOS INCLUIDOS!

Boca automatica
Para todos os legumes a granel (tomates, cebolas, batatas...).

Boca de alavanca
Especial para legumes volumosos,
como repolho ou aipo.

Conjunto multicorte de 16 discos
16 discos incluidos.

2mm 4 mm 1,5mm 3mr;1

Fatiadores Raladores
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Macedoénias
10x10 mm 2,5x2,5mm 2x10 mm 4x4mm
Batatas fritas Palitos

4 porta-discos murais para 16 discos

DE VOLTA AO SUMARIO

Empurrador Exactitube

Para cortar os frutos e legumes de pequeno calibre:
malaguetas, pickles, chourigos, espargos, cebolas
novas, bananas, morangos, uvas...

Ll [

Equipamento passador de puré 3 mm
Para realizar facilmente um puré fresco de qualidade e
saboroso em grande quantidade.

Escova do eixo do motor

Carrinho ajustavel GN 1/1

Para o transporte, o carregamento dos produtos
e a arrumacao dos acessorios.

2 recipientes GN 1/1 fornecidos.

- Modo arrumagéo

Edicdo 2026 robot ¢ coupe’ 75
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAQ

F o

./ 175 mm.)

= |
\ a5 /
S TR

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Bocas de
alimentacéo

Cuba
Bloco do motor
Equipado com

Acessorios
D-Clean Kit
Discos

Escolha o
seu modelo:

recip
i‘, B &

CL 60 Alavanca
CL 60 V.V. Alavanca

Assincrono

1500 W

Monofasico 230V Trifasico 400 V
100a1000rpm 375 rpm - 750 rpm

Boca de alavanca lua cheia 49 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Inox
Inox

1 pé ajustavel para qUanuer tipo de piso
2 rodas
1 recipiente inox para as ferramentas de corte

Escova do eixo do motor - Incluida

' Guia de ejecao

Distribui¢&o otimizada
dos legumes no
iente GN.

D-Clean Kit

CL 60 2 Bocas
CL 60 V.V.2 Bocas

Assincrono

1500 W

Monofasico 230 V ' Trifasico 400 V
100 a1 000 rpm ' 375 rpm - 750 rpm

Boca automatica inox

Boca de alavanca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

Inox

Inox

1 pé ajustavel para qualquer tipo de piso

2 rodas

1 recipiente inox para as ferramentas de corte

Escova do eixo do motor - Incluida

Incluido Incluido
Nao incluido Nao incluido

CL 60 Alavanca Ref. CL 60 2 Bocas Ref.
CL 60 Alavanca 400V/50/3 2319FA ' CL 60 2 Bocas 400V/50/3 2325FA
CL 60 V.V. Alavanca 230V/50-60/1 2323FA \ \ CL 60 V.V. 2 Bocas 230V/50-60/1 2329FA

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Descubra a nossa selecao de discos

e packs na pagina 40
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ACESSORIOS CL 60

Boca automatica
Com tabuleiro

de alimentagéo
Ref. 49681

Boca com 4 tubos
2 tubos @ 50 mm
2 tubos @ 70 mm
Ref. 49682

Equipamento passador
de puré

Ref. 28208 & 3 mm
Ref. 28210 & 6 mm

Escova do eixo do motor
Ref. 49257

Carrinho Ergo Movel
Fornecido sem recipiente.
Previsto para receber

3 recipientes GN 1/1.
Ref. 49066

Boca de alavanca
Ref. 39680

=
Boca com tubos

direito e inclinado
Ref. 28157

I

Empurrador Exactitube
Ref. 49221

Estante de arrumacéo de
acessorios para 16 discos,

8 equipamentos e 3 bocas, fornecido
com um recipiente

GN GN1/1 (acessdrios ndo incluidos).
Ref. 49132

DE VOLTA A0 SUMARIO
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CORTADORES DE LEGUMES DE CHAQ
Até

CL 60 Workstation k e |
A4

EEiE
&

ESTANTE DE ARRUMAGAQ
DE ACESSORIOS

Pé ajustavel
para se adaptar aos desniveis
do chao.
CL 60 Workstation
Motor Assincrono
Poténcia 1500 W - -
Voltagem Trifasico 400 V ou Monofasico 230 V m
Velocidade 375 rpm - 750 rpm ou 100 a 1 000 rpm
Bocasde Boca automatica inox - Guia de ejecao
alimentacéo Boca de alavanca lua cheia 4,9 L Distribuicéo otimizada

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluidos

4 tubos: 2 tubos @ 50mm e 2 tubos & 70mm
Metélicos

Inox

1 pé ajustavel para qualquer tipo de piso

2 rodas, 1 recipiente inox para as ferramentas
de corte

dos legumes no
recipiente GN.

AUMENTA A
PRODUTIVIDADE

Até 50kg em 5 min*

Batatas fritas

*0s dados podem variar em fungéo dos cortes e dos

Acessorios Carrinho Ergo mével com 3 recibientes GN 1/1 - ingredientes.
Incluidos .
Estante de arrumagéo de acessoérios com 1 CL 60 Workstation Ref.
recipiente GN 1/1 - Incluido CL 60 Workstation 400V/50/3 2300FA
Equipamento passador de puré 3 mm - Incluido CL 60 V.V. Workstation 230V/50-60/1 2301FA

77777777 Escova do eixo do motor - Incluida
D-Clean Kit Incluido Deve ser ligado a um disjuntor
e : : - : - s . - diferencial de tipo A.
Discos Conjunto multicorte de 16 discos - Incluidos
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UMA COLEGCAO COMPLETA DE ACESSORIOS INCLUiDOS!

-

Boca automatica
Para todos os legumes a granel
(tomates, cebolas, batatas...).

- \
"~

Boca com 4 tubos
Especial para legumes
compridos como pepinos
e curgetes.

Boca de alavanca
Especial para legumes
volumosos, como repolho
ou aipo.

Empurrador Equipamento passador
Exactitube de puré 3 mm
Para cortar os frutos e Para realizar facilmente um

puré fresco de qualidade e
saboroso em grande
quantidade.

legumes de pequeno calibre:
malaguetas, pickles,
chourigos, espargos, cebolas
novas, bananas, morangos,
uvas...

I

Escova do eixo do motor
1

Conjunto multicorte de 16 discos
16 discos incluidos.

1mm

| .
2mm 4 mm 1,5mm 3 mr-n

i

Fatiadores Raladores
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20x 20 x 20 mm
Macedonias
10x 10 mm 2,5x25mm 2x10 mm 4x4mm
Batatas fritas Palitos

4 porta-discos murais para 16 discos

DE VOLTA AO SUMARIO

Estante de arrumacéao de acessorios

Para guardar e transportar todos os acessorios Workstation!
Bandeja para 16 discos e 8 equipamentos. Recipiente
GN1X1 para os utensilios de cozinha.

Carrinho Ergo
Movel

Para o transporte, 0
carregamento dos
produtos e a arrumagao
dos acessorios. 3
recipientes GN 1/1
fornecidos.
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CUTTERS

CUTTERS DE MESA 3 p.82
CUTTERS VERTICAIS DE CHAO p.92
C T Y
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0 INDISPENSAVEL NA
PASTELARIA E NA COZINHA!

O assistente ideal do Chefe gracas a sua faca de fundo
de cuba - uma exclusividade Robot-Coupe. Pequenas
ou grandes quantidades: realize todas as suas
preparacdes premendo um simples botdo: molhos,
trituracao de carnes, peixes, cebolas ou ervas
aromaticas e especiarias, massas, trituracao de frutos
secos ou de chocolate, praliné...
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CUTTERS

DE MESA

Possibilidade de adicionar liquidos ou
ingredientes durante a elaboracéo.

7,5 L: para ganhar tempo
aumentando a quantidade

processada.
PEGA ERGONOMICA - oo ovvvveeeeeaammneiiteaeneiieieeeeenand
_ e MOTOR
Para uma manipulagao facil da ASSINCRONO
cuba.
................... -TEMPORIZADOR

Ainda mais conforto
de trabalho, precisao
e regularidade na
realizagdo das
receitas.

@ INOVACAO

FACA DE FUNDO DE CUBA

Para trabalhar tanto as pequenas como as
grandes quantidades. Integralmente em inox
com laminas lisas desmontaveis. Laminas
serrilhadas e dentadas em opgéo.
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& Faca lisa
" em standard

-

PICADO GROSSO PICADO FINO MOLHOS, EMULSOES

ESPECIAL
para trituracoes
em pastelaria

TRITURADOS

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e =
Especiarias _—
TRITURA(;I\O DE ERVAS TRITURA(;f\O DE
AROMATICAS ESPECIARIAS
R7V.V.

AUMENTA A
PRODUTIVIDADE m

Améndoa em po6

Nos modelos R8 V.V.,R 10 V.V. r:a%

* Para misturar sem cortar os produtos delicados. -

< - N . g e -

* A fung&o R-Mix® permite misturar com velocidade variavel de 60 B o
a 500 rpm em rotac&o inversa para realizar todas as misturas e = - j""l

incorporar ingredientes como caudas de lagostim para as terrinas, & :l' o - . ki

passas nos brioches, brunoises ou macedonias de legumes...
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CUTTERS DE MESA

e '@

Quantidades™:

(]

1,5 kg

(]

2,5kg

S

3 kg

1 VELOCIDADE 3000 rpm 2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

R 3-3000

P94, N
3

3,7L

« Monofasico

R4-2V
45L
[T ea—
000@
« Trifasico

R5-2V
= 59L
i | !
eo0o0oe
« Trifasico

» Monofasico

R3

-+ Monoféasico

84 Edigao 2026 robot () coupe’

VELOCIDADE 1 500 rpm

R5-1V

L °P o
L4cpS

1 59L

-+ Monofasico

* Quantidades maximas processadas por operagéo



100 200 200
200 300 300

3,5kg 5 kg 6 kg
VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm
| R8V.V. R10V.V.
=

e ®
P72

f:‘,

&

———
+ Monofasico

« Monofasico
« R-Mix®
* R-Vac®

* R-Mix®
» R-Vac®

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

& opc‘fo
£4Cp2

115L
t b R
j _ﬁ
* Trifasico « Trifasico » Trifasico
* R-Vac® + R-Vac®
R-Vac®: Fungao de vacuo em opgao
iy ®. ~ . .
POSSIBILIDADES DE TRABALHO R-Mix®: Fungao de mistura em rota(;ao Inversa
Capacidade de carga maxima i

Modelos - - . - - Numgr(_) Tempo de

Produtos picados Emulsoes Massas Trituracoes de refeicdes | Trabalho

(até) (até) (até) (até)
R2 0,8 kg 1kg 0,5kg 0,3 kg 1a50
R3 1kg 1,5kg 1kg 0,5kg 1a50
R 3-3000 1kg 1,5 kg - 0,5 kg 1a50
R4-2v 1,5 kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg 50 a 100 {aami
a4 min.

R5-1V/R5-2V 2,2 kg 3,2kg 2,2 kg 1,1kg 50 a 200
R7 2,7 kg 3,8 kg 2,7kg 1,7 kg 100 a 200
R8/R8V.V. 3 kg 5kg 4 kg 2 kg 200 a 300
R10/R10V.V. 4 kg 6 kg 5kg 3kg 200 a 300

* Quantidade de massa levedada hidratada a 60%

Veja todos os nossos modelos de chao na pagina 94
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CUTTERS DE MESA

R2 R3 R 3-3000

Motor Assincrono Assincrono Assincrono

Poténcia 550 W 650 W 650 W

Voltagem Monofésico 230 V Monoféasico 230 V Monofasico 230 V

Velocidade 1500 rpm 1500 rpm 3 000 rpm

Impulso v v v

Cuba 2,9 L em inox 3,7 L em inox 3,7 L em inox

Faca Laminas lisas em inox - Incluidas ~ Laminas lisas em inox - Incluidas  Laminas lisas em inox - Incluidas

Escolha o R 3 - 3000 Ref.
seu modelo:
R2230V/50/1 | 22100D R 3 230V/50/1 22382 R 3-3000 230V/50/1 | 22388

“ R 3 todos os modelos

Escolha as

P Opcoes Ref. Ref.
suas opgoes:
Faca serrilhada Especial Trituragoes Pastelaria 27138 27288
Q Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27061 27287
5\ Faca lisa adicional 27055 27286
Arrumacéo mural de facas 107810 107810
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R4-2V

Motor Assincrono

Poténcia 900 W

Voltagem Trifasico 400 V

Velocidade 1500 - 3 000 rpm

Impulso v

Base do motor Metélico

Cuba 4,5 L em inox

Faca Laminas lisas em inox - Incluidas

E:ﬁor::]:dglo: R4-2y aot
R 4 - 2V 400V/50/3 22437M

Opcoes Ref.

Faca serrilhada Especial Trituragdes Pastelaria 27346
Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27345
Faca lisa adicional 27344
Arrumacao mural de facas 107810
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CUTTERS DE MESA

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Temporizador
Impulso

Base do motor
Cuba

Faca

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

»

R5-1V

Assincrono

750 W
Monofésico 230 V
.1 500 rpm

v

v

'Metélico

'5,9 L em inox

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

R5-2V

Assincrono
1500 W
Trifasico 400 V

1500 - 3000 rpm

v

v

Metalico

5,9 L em inox

Laminas lisas em inox - Incluidas
Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

R5 -1V 230V/50/1 24608M R 5 - 2V 400V/50/3 24614M

R 5 todos os modelos

Opcdes Ref.

Faca serrilhada Especial Trituragdes Pastelaria 27305
Faca dentada Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27304
Faca lisa adicional 27303
Brago raspador 49552
Acessorio de limpeza da lamina 49258
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Temporizador
Impulso

Base do motor
Cuba

Faca

Escolha o
seu modelo:

R7

Assincrono

1500 W

Trifasico 400 V
1500 - 3000 rpm
v

v

Metalico

7,5 L em inox

Laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

R 7 400V/50/3 24658M

EsE
:.oﬁ
%‘@ﬁ

Opcoes Ref.

Faca serrilnada inox Especial Trituragoes Pastelaria 27308
Faca dentada inox Especial Ervas aromaticas e Especiarias| 27307
Faca lisa inox adicional 27306
Lamina serrilhada inferior 49162
Lamina serrilhada superior 49163
Lamina dentada inferior 49164
Lamina dentada superior 49165
Lamina lisa inferior 49160
Lamina lisa superior 49161
Brago raspador 49552
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CUTTERS DE MESA

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cuba
Faca

R-Mix®
R-Vac®*

Escolha o
seu modelo:

[ORr3HO]
=

iR

Escolha as
suas opgoes:

e

R8 R8V.V.

Assincrono Assincrono
2200 W 2200 W
Trifasico 400 V Monofasico 230 V
1500 - 3 000 rpm 300 a 3 500 rpm
v v
8 L em inox 8 L em inox
2 laminas lisas desmontaveis 2 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas em inox - Incluidas
- v
R8 Ref. R8V.V. Ref.
R 8 400V/50/3 21291 R8V.V.230V/50/1 |21285

R8SV

Assincrono

2200 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

8 L em inox

2 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v (bomba de vacuo em opgéo)

R8SV Ref.
R 8 SV 400V/50/3 | 2040

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 8 todos os modelos

Opcoes Ref.
Faca serrilhada inox de 2 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 27383
Faca dentada inox de 2 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27385
Faca adicional inox lisa de 2 1aminas 27381
Lamina serrilhada 59281
L&mina dentada 59282
Lamina lisa 59280
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m3/h 69012
Mini cuba adicional em opcao Ref.
Cuba 3,5 litros em inox R 8 Faca lisa em inox 27374
Faca serrilhada em inox 27107
Faca lisa inox adicional 27106

| Lamina serrilhada 101801S
Lamina lisa 101800S
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso
Cuba
Faca

R-Mix®
R-Vac®*

Escolha o
seu modelo:

OFf30
Q

oAt

Escolha as

=34
i

suas opgéoes:

3

R10 R10V.V.

Assincrono Assincrono
2600 W 2600 W
Trifasico 400 V Monoféasico 230 V

1500 - 3 000 rpm 300 a 3 500 rpm

v v

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas em inox - Incluidas

- v

R10V.V. Ref.
R10V.V. 230V/50/1 | 21385

R10 Ref.
R 10 400v/50/3 21391

R10SV

v

2600 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

11,5 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v (bomba de vacuo em opcéo)

R10 SV Ref.
R 10 SV 400V/50/3 | 2044

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 10 todos os modelos

Opcdes Ref.
Faca serrilhada inox de 3 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 27384
Faca dentada inox de 3 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 27386
Faca adicional inox lisa de 3 laminas 27382
Lamina serrilhada 59281
Lamina dentada 59282
Lamina lisa 59280
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m3/h 69012
Mini cuba adicional em opcao Ref.
Cuba 4,5 litros em inox R 10-R 15 Faca lisa em inox 27375
Faca serrilhada em inox 27107
Faca lisa inox adicional 27106

| Lamina serrilhada 101801S
Lamina lisa 101800S

* Descubra a fungdo R-Vac® na pagina 93
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CUTTERS VERTICAIS

DE CHAOQ

MOTOR
ASSINCRONO

Easy ...
Guide -

PAINEL DE CONTROLO :-+++---eceoeeeeeeeeeeeeeeo

Temporizador de 0 a 15 minutos, E

botdes de controlo salientes em inox e
controlo por impulsos para maior
precisdo de corte.

ﬁ |NOVAG AD s
FACA INOX DE FUNDO DE CUBA
Novo perfil das laminas patenteado
pela Robot-Coupe, para uma
qualidade de corte otimizada.

ESTRUTURA EM INOX

Integralmente fabricado em inox com um
sistema de 3 pés de grande dimensao para
uma perfeita estabilidade, ocupacéo de
espaco reduzido e limpeza facilitada.

RODAS INCLUIDAS
3 rodas retrateis para facilitar
a deslocacdo e a limpeza.

92 Edigao 2026 robot () coupe’

A tampa estanque transparente requer um
linico movimento para se posicionar.
Tampa e junta de vedacao desmontaveis
num instante.

- LIMPA-TAMPA
Para garantir uma visibilidade
perfeita durante a producéo.

ALAVANCA DE BLOQUEIO DE CUBA
Ergondmica, permite inclinar a cuba em
posicdo intermédia e na horizontal.

CUBA EM INOX !

Cuba basculante e amovivel,
para facilitar as operacoes de
esvaziamento.



3 FACAS PARA UM RESULTADO OTIMIZADO...........

_.-puw

e

ce

Faca lisa
4 en standard
¢ | MOLHOS, EMULSOES
ESPECIAL
- para trituracoes

i em pastelaria

AMASSAR TRITURADOS

Faca dentada

ESPECIAL
para Ervas
aromaticas e
Especiarias

TRITURAGAO DE ERVAS TRITURAGAO
AROMATICAS DE ESPECIARIAS

Nos modelos R 15V.V., R 20 V.V.

» Para misturar sem cortar os produtos delicados.

« A funcédo R-Mix® permite misturar com velocidade varidvel de 60
a 500 rpm, em rotag&o inversa, para realizar todas as misturas de
fatias de carne para incorporar elementos marcantes como caudas
de lagostim ou as terrinas, passas nos brioches, brunoises ou
macedonias de legumes...

O dispositivo R-Vac® permite o trabalho em vacuo de modo a
obter resultados de qualidade incomparavel para todos os tipos
de preparagdes, como mousses de peixe, recheios finos, patés de
legumes, blocos de foies gras, cremes de chocolate...

Vantagens do trabalho em vacuo:

» Melhor conservacgao

* Melhor apresentacao

» Melhor desenvolvimento dos aromas e sabores
» Melhor cozedura
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CUTTERS VERTICAIS DE CHAO

e 16!

Quantidades™ 3a9kg

(o]

3ai2kg

D

4aidkg

VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm

R15V.V.

15L

« Trifasico
« R-Mix®
* R-Vac®

R15

« R-Vac®

Veja todos os modelos de mesa na pagina 84

o oPC
A4ChS

« Trifasico

R20V.V.

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

o c”’c“’\o
£acpS

R 20

20L

« Trifasico
» R-Mix®
» R-Vac®

20L

* Trifasico

» R-Vac®

o opg‘q\o
£acpS

R23

AacrS
A 4CK

e 23L

-

S

« Trifasico

R-Vac®: Fungdo de vacuo em opgdo

R-Mix®: Fungéo de mistura em rotagdo inversa

* Quantidades processadas por operagao

AUMENTA A
PRODUTIVIDADE

R 45

Humus
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4ai17kg 6a27kg 6a36kg

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

R 30 | R 45 R 60

-
e
« Trifasico « Trifasico « Trifasico
- -
POSSIBILIDADES DE TRABALHO
Capacidade de carga maxima B
Modelos - — -~ . — Numgr(_) Tempo de
Produtos picados Emulsoes Massas Trituracoes de refeicoes | Trabalho
(até*) (até*) (até*) (até*)
R15/R15V.V. 9kg 9 kg 7kg 6 kg 300 a 600
R20/R20V.V. 11 kg 11 kg 9kg 8Kkg 300 a 600
R23 17 kg 13 kg 6 kg 11 kg 600 a 1200 .
1a4 min.
R30 21 kg 16 kg 8 kg 14 kg 600 a 1200
R45 32kg 24 kg 12 kg 20 kg 1200+
R 60 44 kg 33 kg 18 kg 28 kg 1200+

* Em funcéo da aplicacéo
** Quantidade de massa levedada hidratada a 60%
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CUTTERS VERTICAIS DE CHAO

R15

Motor Assincrono

Poténcia 3000 W

Voltagem Trifasico 400 V

Velocidade 1500 - 3 000 rpm

Impulso v

Cuba 15 L em inox

Faca 3 laminas lisas desmontaveis

e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

R-Mix® -
R-Vac®* -

R15V.V.

Assincrono

3000 W

Trifasico 380-480 V
300 a 3 500 rpm

v

15 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

v

R 15 SV

Assincrono

3000 W

Trifasico 400 V
1500 - 3000 rpm
v

15 L em inox

3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

Vv (bomba de vacuo em opcéo)

Escolha o
seu modelo:
R 15 400V/50/3 51491 R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 51487 R 15 SV 400V/50/3 | 2048

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

R 15 todos os modelos

Escolha as

- Opcoes Ref.
suas opgoes: —
Faca serrilhada inox de 3 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 57098
Faca dentada inox de 3 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 57099
Faca adicional inox lisa de 3 1aminas 57097
Lamina serrilhada 59393
Lamina dentada 59359
Lamina lisa 59392
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m3/h 69012
Mini cubas adicionais em op¢ao Ref.
Cuba 4,5 litros em inox R 15 faca lisa inox incluida 27375
Faca serrilhada inox 27107
Faca lisa inox adicional 27106
| Lamina serrilhada 1018015
Lamina lisa 101800S
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R 20 R20V.V. R 20 SV

Motor Assincrono Assincrono Assincrono

Poténcia 4400 W 4000 W 4400 W

Voltagem Trifasico 400 V Trifasico 380-480 V Trifasico 400 V

Velocidade 1500 - 3 000 rpm 300 a 3 500 rpm 1500 - 3 000 rpm

Impulso v v v

Cuba 20 L em inox 20 L em inox 20 L em inox

Faca 3 laminas lisas desmontaveis 3 laminas lisas desmontaveis 3 laminas lisas desmontaveis
e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas em inox - Incluidas em inox - Incluidas

R-Mix® - v -

R-Vac®* - - Vv (bomba de vacuo em opcéo)

Escolha o R 20 Ref. R20V.V. Ref. R 20 SV Ref.

seu modelo:
R 20 400V/50/3 51591 R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 51587 R 20 SV 400V/50/3 | 2052

I-‘-l
EE&E Deve ser ligado a um disjuntor

%GEI"E diferencial de tipo A.
R 20 todos os modelos

Escolha as

- Opcoes Ref.
suas opgoes: —
Faca serrilhada inox de 3 ldminas Especial Trituracdes Pastelaria 57098
Faca dentada inox de 3 laminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 57099
Faca adicional inox lisa de 3 Iaminas 57097
Lamina serrilhada 59393
Lamina dentada 59359
Lamina lisa 59392
Dispositivo de vacuo R-VAC® 29996
Bomba de vacuo 550 W - 16m%/h 69012

* Descubra a fungdo R-Vac® na pagina 93
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CUTTERS VERTICAIS DE CHAO

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso

R23

Assincrono

4500 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

Painel de controlo IP65'

com temporizador
digital

Cuba
Limpa-tampa
Faca

3 rodas retrateis

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

o
Carrinho

v

23 L inox
v

3 laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

v

R30

Assincrono

5400 W

Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

v

28 L inox
v

3 laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

v

R 30 Ref.
R 23 400V/50/3 51331C R 30 400v/50/3 52331C

Opcoes Ref. Ref.
Faca serrilhada inox de 3 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 57070 57075
Faca dentada inox de 3 Iaminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 57072 57077
Faca adicional inox lisa de 3 laminas 57069 57074
Lamina serrilhada 1182945 118286S
Lamina dentada 118292S 118241S
Lamina lisa 1182178 1179508
Carrinho ajustavel 3 alturas GN1x1 49128 49128
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Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Impulso

R 45

Assincrono

10 000 W
Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

Painel de controlo IP65

com temporizador
digital

Cuba
Limpa-tampa
Faca

3 rodas retrateis

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opcoes:

v o
Carrinho

v

45 L em inox
v

3 laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

v

-
-

o ..

&

R 60

Assincrono

11 000 W
Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

v

60 L em inox
v

3 laminas lisas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas

v

R 45 Ref. R 60 Ref.
R 45 400V/50/3 53331C R 60 400V/50/3 54331C

Opcoes Ref. Ref.
Faca serrilhada inox de 3 Iaminas Especial Trituracdes Pastelaria 57082 57092
Faca dentada inox de 3 Idminas Especial Ervas aromaticas e Especiarias 57084 57095
Faca adicional inox lisa de 3 laminas 57081 57091
Lamina serrilhada 118287S 118290S
Lamina dentada 118243S 118245S
Lamina lisa 1179525 1179548
Carrinho ajustavel 3 alturas GN1x1 49128 49128
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Robot Cook®

COOKING CUTTER BLENDER




0 1° ROBOT PROFISSIONAL COM
AQUECIMENTO!

Emulsionar, pulverizar, bater, picar, misturar,
amassar... todas estas fungdes sao realizadas na
perfeicdo pelo Robot Cook®. Além disso, a sua
poténcia de aquecimento modulavel até 140°, pode
ser regulada com a precisao de um grau. A grande
capacidade da cuba permite produzir em quantidade
suficiente para as necessidades dos profissionais.

ROBOT COOK®
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Robot Cook®

0 ASSISTENTE CULINARIO DOS CHEFES

Inteligente: A tampa estanque inclui uma
funcéo de seguranca anti salpicos. 0

raspador da tampa anti vapor permite
visualizar a preparacao.

© Pratico: Um orificio na tampa permite
: acrescentar ingredientes na cuba sem ter
© Que parar a receita em curso.

... Eficaz: Braco raspador de cuba para
preparacdes ultrafinas e homogéneas.

Funcional: Grande capacidade da cuba
de 3,7 litros para a producdo de

. antidades profissionais.
Engenhoso: Sistema inédito de quant profissional

fixagdo da faca para esvaziar
com toda a seguranca a

e e Potente: A poténcia do Robot Cook®

deve-se a um motor industrial
assincrono extremamente robusto.

Higiene: Todas as pecas em
contacto com os alimentos
desmontam-se facilmente e séo
lavaveis na maquina de lavar a
loica.

MOTOR
ASSINCRONO

E -~ Ultra preciso: Poténcia de
ASY = \. I - aquecimento moduldvel até 140°,
Gwde com precisdo de um grau.

Silencioso: Em plena agitacéo
da cozinha, os Chefes apreciam
0 seu siléncio.

IZ:(]NA~DE REGULACAO ; AUMENTA A
uncao pequena e grande PRODUTIVIDADE
poténcia de aquecimento

até 140°C .

Funcéo velocidade de
-500 a 3500 rpm UL

: Até 140°C

rDbOt “ cmpe~ ------ Fung&o Timer

ZONA DE PROGRAMAQI\O
G Fungdo programa
@ Botéo Etapa

525 RopotCook

o . : ZONA DE EXECUGAQ
o 72 3) § @ Funcéo Turbo/Pulso: até
ZONA DE EXECUGAO  Boto rotativo 4500 rpm

(requlagio dos @ Botdo ON
parametros) ©® Botdo OFF
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Robot Cook® COOKING CUTTER BLENDER

® AFRIO
® A QUENTE
ATE 140°C

@@ PICAR

Robot Cook® pSE,

®® MISTURAR

Motor Assincrono o
Poténcia 1800 W S
Voltagem Monofasico 230 V g
Velocidade « Velocidade variavel de 100 a 3 500 rpm §

- Alta velocidade Turbo de 4 500 rpm
* Velocidade de mistura R-Mix de -100 a -500 rpm
- Velocidade intermitente, rotagdo da faca a
cada 2 segundos em velocidade lenta
Temperatura de  Até 140°C
aquecimento

Impulso v

Cuba 3,7 L inox

Brago raspador v

Facas Faca de laminas dentadas especial para funcéo

Blender - Incluida

Faca de laminas lisas especial para fungdo
Cutter - Incluida

Acessoério de limpeza da lamina - Incluido

Escolha o Robot Cook® Ref.
seu modelo:
Robot Cook 230V/50-60/1 43000R

I}Iﬂ%ﬁlﬂ Robot Cook 230V/50-60/1 2074

E + conjunto cuba adicional

®® AMASSAR

Escolha as Opcoes Ref.
suas opcoes: . =
Conjunto cuba adicional com faca
39854
dentada :
Faca lisa fungéo Cutter adicional 49691 =
Faca dentada func@o Blender adicional | 39691 il M
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Blixer® LTS THIG

Blixer® DE MESA  p.106
Blixer® DE CHAO p.116




A SOLUCAO UNICA PARA AS
TEXTURAS MODIFICADAS!

Especialmente dedicado as cozinhas do setor da
salde, o Blixer® permite transformar os produtos
brutos como texturas modificadas.

Todos os alimentos, crus ou cozidos, salgados ou
doces, servidos como entrada, prato principal,
queijo ou sobremesa podem assim ser consumidos
por todos os utentes, mesmo os mais idosos.
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Blixer®

DE MESA

/INOVACAO B2
BRAGO Blixer®
Para uma melhor
homogeneizacao.

Facil de desmontar e limpar
para uma higiene ideal.

MOTOR ASSINCRONQ - -+ :
Muito potente, concebido para o :
uso intensivo, para uma grande
fiabilidade e longevidade.

Easy ...
Guide

W

Faca com laminas dentadas.

PORQUE EQUIPAR-SE COM UMA 2° CUBA?

- Permite uma melhor organizacao na cozinha
- Diminui a espera entre 2 lavagens

1 cuba para
preparacoes
frias
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:

ABERTURA

Prevista para permitir
acrescentar liquidos ou
ingredientes durante a
elaboracao.

Provida de um anel de vedacao
para uma perfeita
estanquidade.

.- CHAMINE DE CUBA
ALTA

Para trabalhar
grandes
quantidades
liquidas.

Velocidade padrédo de
3000 rpm para obter uma
textura perfeitamente
homogénea.

MOTOR
ASSINCRONO

000

1 cuba para
preparacdes
quentes




@‘I’@ SAUDE - ALIMENTAGAO COM TEXTURA MODIFICADA ..

D-» Y

DUO DE COUVE-ROXA E AIPO CRUS

POSTA DE SALMAO E COUVE-DE-BRUXELAS

Entradas 0

Pratos

Queijo
Sobremesa

-

CAMEMBERT E PAO INTEGRAL COMPOTA CRUA DE GRANNY SMITH

COMO ESCOLHER O SEU Blixer® . . . . .

1 > (Calcule o peso total das doses com textura modificada a realizar.

Numero de doses de 200 g
Dose média Numero de doses a realizar Peso total
Entrada 80g X ... DOSES = ... g
Carne / Peixe 1009 X .. DOSES = .....oooooooooriirrrrrrrrrrnn, g
Legume / Carboidratos 2000 X . DOSES = ..o, g D
Sobremesa 80g X ... DOSeS = ... g

2 > Confira as indicagdes sobre as quantidades trabalhadas por operagéo, constantes na descri¢do do produto.

0 RESTAURANTE - GASTRONOMIA .

0Os Chefes da restauracao tradicional e asidtica adotaram rapidamente o Blixer® para realizar todas as suas

preparagoes:
Emulsdes, verrines, entradas, tapenade, humus, taramasalata, Pulverizagbes a seco, especial “pds” para alimentos secos ou
Pesto... desidratados.

®
AUMENTA A Blixer

PRODUTIVIDADE 4 kg =90s o

Cenoura crua com textura modificada

H'\-\.

o SR
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Blixer® DE MESA

=5

SL?“:SS&%Z% Especial mono doses 0,3a2kg 0,4a3kg 0,5a3,8kg

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

Blixer®4 -2V Blixer®5 -2V,
591

« Trifasico « Trifasico

1 VELOCIDADE 3000 rpm

~ Blixer®2 ~ Blixer®3 Blixer®4 -1V Blixer®5-1V.

201 37L 451 591

« Monofasico « Monofasico « Monofasico « Monofasico
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=

0,6 a4,8kg 1a55kg 2a6,5kg
VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm
~ Blixer®8V.V. Blixer® 10 V.V.

» Monofasico : » Monofasico

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

Blixer® 7 Blixer® 8 Blixer® 10

« Trifasico : - Trifasico - Trifasico

POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Quantidades processadas (kg) .
. Numero de doses
Modelos Capacidade da Mini Maxi de 200 g
cuba (litros)

Blixer® 2 2,9 Especial mono doses

Blixer® 3 37 03 2 2a10 &)
Blixer® 4 - 1V / 2V 45 0,4 3 2a15 &)
Blixer®5 - 1V / 2V 59 05 38 3220 &)
Blixer® 7 75 06 48 3a25 &)
Blixer® 8 - 8 .V. 8 1 55 5228 &)
Blixer® 10 - 10 V.V. 11,5 2 6,5 10233 &)

Veja todos os nossos modelos de chao na pagina 118
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Blixer® DE MESA

Blixer® 2 Blixer® 3
Motor - Assincrono 7 7 Assincrono
Poténcia 600 W 7 7 750 W 7
Voltagem Monofasico 230V , Monofasico 230 V
Velocidade 3000 rpm 7 7 3 000 rpm
Impulso - v 7 7 v 7
Base do motor Material compdsito , Material composito
Cuba - 2,9 L inox , , 3,7 L inox
Tampa estanque v/ 7 7 v
Brago Blixer® v 7 7 v 7
Faca Laminas dentadas em inox com tampa Laminas dentadas em inox - Incluida
desmontavel - Incluida Acessorio de limpeza da l1amina - Incluido
N Acessorio de limpeza da lamina - Incluido
Nimero de doses  Mono dose 2-10
de200g
Escolha o Blixer® 2 Ref. Blixer® 3 Ref.
seu modelo:
\ Blixer® 2 230V/50/1 33228D \ Blixer® 3 230V/50/1 33197
Blixer® 2 230V/50/1 Blixer® 3 230V/50/1
+ conjunto cuba adicional 2340D + conjunto cuba adicional 2341
Escolha as =
suas opgoes: Opcoes Ref. Ref.
Conjunto de cuba adicional: cuba, faca serrilhada, tampa e brago Blixer® 27369 27337
Faca dentada adicional 27370 27447
Faca serrilhada 27371 27448
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Coba

Faca

Numero de doses
de 200 ¢

Blixer® 4 - 1V

Assincrono

Metdlico
4,5 L inox

Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

2-15

Blixer® 4 - 2V

Assincrono
1000 W

v

Metalico

4,5 L inox

v

‘/ ,,,,,,,,,

Laminas dentadas em inox - Incluida
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

215

Escolha o Blixer® 4 - 1V Ref. Blixer® 4 - 2V Ref.
seu modelo:
\ Blixer® 4-1V 230V/50/1 33208M \ Blixer® 4-2V 400V/50/3 33215M
Blixer® 4-1V 230V/50/1 Blixer® 4-2V 400V/50/3
+ conjunto cuba adicional 2343M + conjunto cuba adicional 2342M
Blixer® 4 todos os modelos

Escolha as ) Opcdes Ref.
suas opgoes:

Conjunto de cuba adicional: cuba, faca serrilhada, tampa e brago Blixer® 27338

Faca dentada adicional 27449

Faca serrilhada 27450

DE VOLTA AO SUMARIO
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Blixer® DE MESA

Motor
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Temporizador
Impulso

Base do motor
Cuba

Tampa estanque
Brago Blixer®
Faca

Numero de doses
de 200 g

Escolha o
seu modelo:

[OF3A0]
o )

=

Escolha as
suas opgoes:

Blixer®5 - 1V

Assincrono

1500 W
'Monofésico 230V
3 000 rpm

v

v

'Metélico

5,9 L inox

v

v

Laminas dentadas em inox - Incluida
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

3-20

Blixer® 5 - 2V

Assincrono

1500 W

Trifasico 400 V

1500 rpm - 3 000 rpm
v

v

Metalico

5,9 L inox

v

v

Laminas dentadas em inox - Incluida
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

3-20

Blixer®5 - 1V Ref. Blixer®5 - 2V Ref.
Blixer® 5-1V 230V/50/1 33251M Blixer® 5-2V 400V/50/3 33259M
Blixer® 5-1V 230V/50/1 Blixer® 5-2V 400V/50/3
+ conjunto cuba adicional 2560M + conjunto cuba adicional 2363M
Blixer® 5 todos os modelos

Opcoes Ref.

Conjunto de cuba adicional: cuba, faca serrilhada, tampa e brago Blixer® 27322

Faca dentada adicional 27310

Faca serrilhada especial para trituragéo 27311

Acessorio de limpeza da lamina 49258
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Blixer® 7
Motor Assincrono
Poténcia 1500 W
Voltagem Trifasico 400 V
Velocidade 1500 rpm - 3 000 rpm
Temporizador :\/
Impulso v
Base do motor Metélico
Cuba 7,5 Linox

Tampa estanque v/
Brago Blixer® v

Faca Laminas dentadas em inox - Incluida
Acessorio de limpeza da lamina - Incluido

Numero de doses  3-25

de 200 ¢
Escolha o Blixer® 7 Ref.
seu modelo: -
Blixer® 7 400V/50/3 33269M
(OFrAHO) Blixer® 7 400V/50/3 —
- 0 + conjunto cuba adicional
Of
Opcoes Ref.
Acessorio adicional: cuba, faca serrilhada, tampa e brago Blixer® | 27323
Faca em material compdsito com laminas dentadas em inox
S 27316
adicionais
Faca em material compdsito com laminas serrilhadas em inox 97317
especiais para triturago
Faca integralmente em inox com laminas dentadas adicionais | 27313
Faca integralmente em inox com laminas serrilhadas especiais 97314
para trituracéo
Lamina dentada inferior 49166
Lamina dentada superior 49167
Lamina serrilhada inferior 49168
L&mina serrilhada superior 49169
Acessorio de limpeza da lamina 49258

_ TEXTURA INTEIRA

1 q
TEXTURA MODIFICADA

TEXTURA MODIFICADA
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Blixer® DE MESA

Blixer® 8 Blixer® 8 V.V.

Motor Assincrono Assincroro

Poténcia 2200 W 22008

Voltagem Trifasico 400 V Monofésico230v

Velocidade 1500 rpm - 3 000 rpm 30agdsoOrpm

Impulso v v

Cuba 8 L inox 8Linox

Tampa estanque v v

grande visdo

Brago Blixer® v v

amovivel

Faca Laminas dentadas desmontaveis e ajustaveis Laminas dentadas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas integralmente em inox - Incluidas

Nimero de doses  5-28 5-28

de 200 ¢

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Escolha o Blixer® 8 Ref. Blixer® 8 \L.V. Ref.
seu modelo:
Blixer® 8 400V/50/3 21311 Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 21305
Blixer® 8 400V/50/3 9349 Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 9350
+ conjunto cuba adicional + conjunto cuba adicional
Blixer® 8 todos os modelos
Escolha as Opcdes Ref.
suas opgoes:
Conjunto de cuba adicional: cuba, faca dentada, tampa e brago Blixer® 27387
Faca dentada inox adicional 27377
Lamina dentada 59282
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Motor
Poténcia

Impulso
Cuba
Tampa estanque
grande visao

Brago Blixer®
amovivel

Faca

Numero de doses
de 200 ¢

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

Blixer® 10

Assincrono

2600W

Trifésico 400 A

1500 rpm -3000 rpm

'\/ ’ [ttt

11,5 Linox

o }

o

3 laminas dentadas desmonta-
veis e ajustaveis integralmente

em inox - Incluidas
10-33

Blixer® 10 Ref.

Blixer® 10 V.V.

Assincrono
2600W
Monofasico 230 V
300 a 3 500 rpm
e B
11,5 L inox
P

v

3 laminas dentadas desmonta-
veis e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

10-33

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Blixer® 10 V.V. Ref.

Blixer® 10 400V/50/3 21411 Blixer® 10 V.V. 21405
Blixer® 10 400V/50/3 230V/50/1
+ conjunto cuba 2351 Blixer® 10 V.V.
adicional 230V/50/1 2352
+ conjunto cuba
adicional
Blixer® 10 todos os modelos
Opcoes Ref.
Conjunto de cuba adicional: cuba, faca 97388
dentada, tampa e brago Blixer®
Faca dentada inox adicional 27378
Lamina dentada 59282

DE VOLTA A0 SUMARIO

TEXTURA INTEIRA

TEXTURA MODIFICADA

COMER COM AS MAOS
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Blixer®

DE CHAOQ

e 3 N A tampa estanque transparente

\ requer um unico movimento para se
posicionar. Tampa e anel de
vedacao facilmente desmontaveis
num instante.

BRAGO BIixer®----~-~~-~----------~~~------5
Para melhorar a turbuléncia e por
conseguinte, a suavidade da
preparagao.

------------------------- LIMPA-TAMPA
. Para garantir uma visibilidade
perfeita durante a preparagao.

ALAVANCA DE TRAVAMENTO DA CUBA
EaSY oo Y Ergondmica, permite inclinar a cuba
Guide - em posicao intermédia e na
horizontal.

PAINEL DE CONTROLO - - voooeveeenii
Temporizador de 0 a 15 minutos,
botdes de controlo salientes em inox
e controlo por impulsos para maior
precisdo de corte.

2 INOVAGAO
FACA INOX DE FUNDO DE CUBA --------------/

Uma exclusividade Robot-Coupe®
para uma perfeita homogeneidade
dos produtos processados, mesmo
em pequenas quantidades.

ESTRUTURA EM INOX --------ooovemeveeemeeeennne
Integralmente fabricado em inox com
um sistema de 3 pés de grande
dimensao para uma perfeita
estabilidade, ocupacao de espaco
reduzido e limpeza facilitada.

#INOVAGAOD
RODAS INbLUiDAS CUBA EM INOX

3 rodas retrateis para Guva reversivel e amovivel, uma
MOTOR facilitar a deslocacéo do exclusividade Robot-Coupe.
ASSINCRONO aparelho e permitir a Capacidade: 23, 28, 45 ou 60 litros,
limpeza. conforme 0 modelo.
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@‘D@ SAUDE - ALIMENTAGAO COM TEXTURA MODIFICADA

-*,; y uﬁ% e

DUO DE COUVE-ROXA E AIPO CRUS VARIAGAO DE PEPINO E TOMATE

Entradas 0

[72]
(=]
o
©
S
Q.
BIFE COM BATATAS GRATINADAS
]
8
= e "
(%] D) — »
S = hi!—""
S =S !
(=}
B a— ’
CAMEMBERT E PAO INTEGRAL TARTE DE LIMAO

CONFORMIDADE COM AS NORMAS IDDSI
PROUD SUPPORTER OF ALI M E NTOS

IDDSI
International Dysphagia Diet

MOLE
Standardisation Initiative

oo sponsor MACIO E PEDAGCOS
PEQUENOS

Os ingredientes transformados
com Blixer® cumprem a PICADO E HUMIDO
regulamentacao IDDSI.

H ®
AUMENTA A Blixer” 45
PRODUTIVIDADE 20t A

Cenoura crua com textura modificada
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Blixer® DE CHAO

3a10kg

Nimero
de doses
de 200 g

Quantidades
processadas
por operacao

3a13kg

4a15kg

VELOCIDADE VARIAVEL DE 300 a 3 500 rpm

« Trifasico

Blixer®15

« Trifasico

« Trifasico

Veja todos os modelos de mesa na pagina 108
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« Trifasico

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

Blixer®20

Blixer®23

« Trifasico
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POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Quantidades processadas (kg) .
- Numero de doses
Modelos Capacidade da Mini Maxi de 200 g
cuba (litros)

Blixer® 15 - 15 V.V. 15 3 10 15250 &)
Blixer® 20 - 20 V.V. 20 3 13 15265 &)
Blixer® 23 23 4 15 20a75 &)
Blixer® 30 28 4 20 202100 & )
Blixer® 45 45 6 30 302150 &)
Blixer® 60 60 6 45 302225 &)

4a20kg 6a30kg 6a45kg
2 VELOCIDADES 1500 e 3000 rpm

Blixer® 30 | Blixer® 45 | Blixer® 60

. Trifasico o . Trifasico S . Trifasico
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Blixer® DE CHAO

Blixer® 15 Blixer® 15 V.\V.

Motor Assincrono Assincroro

Poténcia 3000 W 3ocoow

Voltagem Trifésico 400 V Trifasico 400V

Velocidade 1500 rpm - 3 000 rpm 300as3s500rpm

Impulso v v

Cuba 15 L inox i5Linox

Tampa estanque v v

grande visao

Brago Blixer® v v

amovivel

Faca 3 laminas dentadas desmontaveis e ajustaveis 3 laminas dentadas desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox - Incluidas integralmente em inox - Incluidas

Numero de doses 15-50 15-50

de 200 g

Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Escolha o Blixer® 15 Ref. Blixer® 15 V.V. Ref.
seu modelo:

Blixer® 15 400V/50/3 51511 Blixer® 15 V.V. 400V/50/3 51507

Blixer® 15 400V/50/3 2353 Blixer® 15 V.V. 400V/50/3 9354

+ conjunto cuba adicional + conjunto cuba adicional

Blixer® 15 todos os modelos

Escolha as . Opcdes Ref.
suas opcoes:

Conjunto de cuba adicional: cuba, faca dentada, tampa e brago Blixer® 57065

Faca dentada inox adicional 57102

Lamina dentada 59359
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Motor
Poténcia

Impulso
Cupa
Tampa estanque
grande visao

Braco Blixer®
amovivel

Faca

Numero de doses
de 200 g

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgéoes:

Blixer® 20

Assincrono

4400W

Trifésic6 400V
1500 rpm - 3 000 rpm
v

20 L inox

S

L

3 laminas dentadas desmonta-
veis e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

Blixer® 20 V.V.

Assincrono
4400W
Trifasico 400V
300 a 3 500 rpm
v

20 Linox
e,

v

3 laminas dentadas desmonta-
veis e ajustaveis integralmente
em inox - Incluidas

15-65 15-65
Deve ser ligado a um disjuntor
diferencial de tipo A.

Blixer® 20 Ref. Blixer® 20 V.V. Ref.
Blixer® 20 400V/50/3 51611 Blixer® 20 V.V. 51607
Blixer® 20 400V/50/3 400v/50/3
+ conjunto cuba 2355 Blixer® 20 V.V.
adicional 400V/50/3 2356

+ conjunto cuba

adicional

Blixer® 20 todos os modelos

Opcoes Ref.
Conjunto de cuba adicional: cuba, faca 57066
dentada, tampa e brago Blixer®
Faca dentada inox adicional 57102
Lamina dentada 59359

DE VOLTA A0 SUMARIO

TEXTURA INTEIRA

TEXTURA MODIFICADA

COMER COM AS MAOS
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Blixer® DE CHAO

Motor

Poténcia

Voltagem

Velocidade

Impulso

Painel de controlo IP 65
com temporizador digital
Cuba )
Tampa grande visao
Limpa-tampa

Braco Blixer®

Faca

3 rﬁdas retréteis:
Numero de doses

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

122 Edigéo 2026 robot ¢ coupe’

4500 W

v

Blixer® 23 {8
Blixer® 23 400V/50/3 51341

Blixer® 30

Assincrono

5400 W

Trifasico 400 V

1500 - 3000 rpm
v

=

28 Linox

o

-

v

Laminas dentadas desmontaveis e
ajustaveis integralmente em inox - Incluidas
20-100

Blixer® 30 Ref.
Blixer® 30 400V/50/3 52341

Blixer® 23 Blixer® 30

Opcdes Ref. Ref.
Faca dentada inox adicional 57071 57076
Lamina dentada 1182925 118241S
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Motor

Poténcia

Voltagem

Velocidade

Impulso

Painel de controlo IP 65
com temporizador digital
Cuba -
Tampa grande viséo
Limpa-tampa
Braco Blixer®

Faca -

3 rodas retréteirsr 7
Numero de doses

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

Blixer® 45

Assincrono
10000 W
Trifasico 400V
1500 - 3 000 rpm

v
Y
45 Linox
v

v

Laminas dentadas
desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox
Incluidas

30-150

Blixer® 45 Ref.

Blixer® 60

Assincrono

11 000 W
Trifasico 400 V
1500 - 3 000 rpm
v

Yo

60 L inok
e

i

v

Laminas dentadas
desmontaveis e ajustaveis
integralmente em inox
Incluidas

30-225

Blixer® 60 Ref.

Blixer® 45 Blixer® 60
aoovisoi3 93341 aoovs03 O34
Blixer® 45 Blixer® 60
Opcdes Ref.
Faf:g dentada inox 57083 57093
adicional
Lamina dentada 118243S 118245S

DE VOLTA A0 SUMARIO

TEXTURA MODIFICADA

COMER COM AS MAOS
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KITCHEN BLENDERS
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UMA TEXTURA FINA E CREMOSA EM
POUCOS SEGUNDOS

Potentes e duradouros, os Kitchen Blenders BL3 e BL 5
estdo baseados na tecnologia X-Flow, para um resultado
muito liso e rapido, tanto em pequenas como em grandes
quantidades.

Permitem uma grande variedade de preparacdes liquidas
doces e salgadas, como cremes, sopas, molhos, coulis,
purés, massas para panquecas € bolos.

=2
rrjv)
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=

—
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KITCHEN BLENDERS

PODERCSO
& DURADOURO

TAMPA COIM - ovvveemmermmemmmemeneei e ® f

ABERTURA CENTRAL

Possibilidade de adicionar L 3\ f \' L
liquidos e outros ingredientes
durante o processamento.

O mais silencioso
[@)) Liquificador do

mercado

¢ EXCLUSIVIDADE
: ._f ............ PEGAS
TAMPA ESTANQUE -2z :

« Soft Touch

Inclui uma funcéo de « Duplas
seguranca anti-salpicos. Cuba facil de manusear
mesmo quando cheia.
-------- §--- CUBA EM AGO INOXIDAVEL

Grande capacidade: 5 litros.
Podem ser processadas

BASE DO MOTOR .................................. ‘ gl’andeS quantldades de
« Motor potente de A = uma s vez.
1200 W.
« Concebido especialmente
para reduzir a altura de
carregamento. S B N RORIZADOR
Menos esforgo, maior
Eas-y ................................ 5 i preciséo e resultados
Guide ' : y mais regulares,
independentemente da
receita.
. b
@ EXCLUSIVIDADE
Lamina totalmente em aco inoxidavel. Sistema de fecho da cuba a
Facilmente desmontavel com a ferramenta base do motor concebido para
especial fornecida e pode ser lavada com dgua. reduzir as vibragoes.

it
PRODUTIVIDADE

Sopas

*0s dados podem variar em fung&o dos cortes e dos ingredientes.
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TN

AN
@!‘ec}l’r\ilogy

Maxima turbuléncia!

X

LAMINAS
4 laminas grandes assimétricas
— maximizam a amplitude da mistura

@) SALIENCIAS NO INTERIOR DA CUBA
especialmente concebidas para
— melhorar a circulacéo dos ingredientes

9 TAMPA

com guias de fluxo
— empurram a preparagao para as laminas

DE VOLTA A0 SUMARIO
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KITCHEN BLENDERS
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Proténcia

Voltagem
Vglocidade 7

Impulso

FrurngéorR—Crl:Jsh
Temporizador

Cuba
Faca

X-Flow Techhology'

Escolha o
seu modelo:

Escolha as

suas opgoes:

v

BL3 Ref.
' BL 3 220-240V/50-60/1 47010A |
‘ Opcoes Ref. ‘
‘ Conjunto de cuba de 3L 28230
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Poténcia
letagem 7
Velocidade
Impulso 7
Funcao R-Crush
Temporizador
Cuba

Faca

X-Flow Techhology

Escolha o
seu modelo:

Escolha as
suas opgoes:

1200 W
'Mdhofésico

500 a 12 600 rpm
v o
v

'5 L”em inox
'Co'hjunto de 4 laminas em 'égo inoxidavel
Incluido

v
BL5 Ref.
' BL 5 220-240V/50-60/1 47000A |
Opcoes Ref.
Conjunto de cuba de 3L 28230
Conjunto de cuba de 5L 28250

DE VOLTA A0 SUMARIO
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TRITURADORES




OTIMOS RESULTADOS, QUALQUER
QUE SEJA A QUANTIDADE...

...independentemente do recipiente,
independentemente da utilizacdo pretendida, os
trituradores Robot-Coupe satisfazem todas as suas
necessidades!

Podem misturar, triturar, emulsionar, bater ou amassar
as suas preparagdes num instante!

Os seus desempenhos em termos de higiene,
facilidade de utilizac&o, versatilidade e durabilidade
fazem deles os melhores do mercado.

TRITURADORES
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TRITURADORE

ERGONOMIA
Pega ergonémica para melhor conforto de
utilizacéo.

Nos modelos MP V.V. e MP Combi, botdo
PERFORMANGE -+ e ovveeereeineeieeeiee e de velocidade varidvel mais ergonémico

Motor de alta poténcia e maior desempenho para maior conforto de utilizagao.
para otimizar o tempo de trituracéo.

L%_. Gausiée m&“’e ¢¥INOVAGAO
MP 450 Ultra
LONGEVIDADE -------vveeveeereeemmammammaneaieeieenieeniees PS :

Construgéo robusta gragas ao
bloco do motor em inox.

ERGONOMIA

0 ressalto do bloco motor pode ser utilizado
como ponto de apoio e de rotagdo na borda de
uma panela, para maior maneabilidade e 0
maximo conforto de utilizag&o.

A argola permite enrolar o cabo para facilitar
a arrumag3o e evitar o desgaste

am)

Nova pega amovivel
1 EasyGrip. Um trabalho mais

HIGIENE -+ vevereereereemeemeameeieeteete et e e PS facil gracas & melhor
distribuicéo do peso da
maquina!

Campanula e faca em inox
desmontaveis para facilitar a
limpeza e a manutencao.

Sistema patenteado Robot-Coupe.

Sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar a
substituicdo do cabo de alimentacdo em caso de
intervencao do servico pos-venda.

@ Indicador luminoso de tensao: detec&o rapida em
caso de falha do cabo de alimentagéo. O indicador
acende-se se o cabo néo estiver danificado e se estiver
corretamente ligado de ambos os lados (tomada de
parede e EasyPlug).
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Tol] | g ESPECIAL L
argi | 1 05 EMULSOES - S
- -

Ferramenta Aeromix disponivel na gama Mini e Micromix.

AUMENTA A MP 450 Ultra MP 800 Turbo
PRODUTIVIDADE LlUUECRa 1 400L = 6 min

Sopas Sopas

DESCUBRA 0S NOSSOS SUPORTES DE PANELA PARA UM TRABALHO SEM
FADIGA Pagina 142
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TRITURADORES

“ COMPACTO LARGO

Mini MP i CMP : MP
Ver pagina 138 j Ver pagina 140 j Ver pagina 143

740 mm

e
e £ E £ 2
- i: ll: g : ‘
- N £ g 8 2 -}
1 : l, fis &8 471 r Ié
§ § = $ : | b T
i B R e - - - - L b & _—
220W : 240W 270W 290W @ 310W 350 W 400 W 420W 440w 500 W 750 W 850 W 1000 W
MicroMix®: Mini MP Mini MP Mini MP © CMP 250 CMP 300 CMP350 CMP400 @ MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
160 V.V. 190 V.V. 240V.V. V.v. V.V, V.v. V.v. : Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo
‘\9 15 litros 30 litros 45 litros 73 litros : 50 litros 100 litros 200 litros 300 litros 400 litros
® Gomerclos alimentares Coletividades, catering, uso intensivo

@ m Utilizacao normal Recipientes grandes

|

©OOOOD -- . 00000
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ESPECIAL PARA :
BASCULANTES ‘

CMP - MP Ultra ‘ MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
Ver pagina 147 : Ver pagina 149

a

b= g
| i é
£ | £ ’ : E lﬂ ]
5 EoLE i <In:: 31 B
8 - 8 e AR ¢ £ 5 £ g =Y s ™ |
N g | = § : & I I § r | o } I i"l r‘ i 1l
— aa a8 o LU e u @ e . ,-"I L ) Vi N
350 W 440 W 00w 270w 290w . 310w 350 W 440 W 500 W 500 W 500 W
CMP 300 MP 350 MP 800 : Mini MP MiniMP :  CMP 250 CMP 300 : MP 350 MP 450  MP 450 FW MP 450 XL
V.v. Ultra TP Turbo TP : 190 Combi 240 Combi . Combi Combi = Combi Ultra Combi Ultra . Ultra FW Ultra
‘\9 30litros 50 litros 100+ litros : - 151itros 30 litros 50 litros 100 litros 100 litros 100 litros

@ Comeércios alimentares, coletividades FE Coletividades, catering
@ Especial para basculantes : Utilizacao normal Uso intensivo

LIMPEZA ...

Limpeza rapida e facil:
@ A faca e a campanula em aco inoxidavel sio faceis de desmontar.
@ Cada aparelho é fornecido com uma ferramenta de desmontagem.

No ambito do programa HACCP, é aconselhavel, apés a

Conselho limpeza, guardar a campanula e a faca na camara fria.
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TRITURADORES

MICROMIX®

A melhor escolha dos Chefes. Bastam poucos segundos para

realizar uma emulsao perfeita!

PERFORMANCE

Design da campanula concebido para
maior rapidez de execucéo. Aparelho
potente e silencioso.

ROBUSTEZ
Tubo, campanula, bloco e ferramentas
integralmente em inox.

ERGONOMIA

Variador de velocidade facilmente acessivel e
preciso. Cabo em espiral extensivel para
facilitar o manuseamento. Comprimento
maximo 1 300 mm. Ideal para utilizagdo antes
do envio para a sala.

"zre’ EQSY
L%%_l Guide

HIGIENE

Desmontagem do tubo e das
ferramentas, para facilitar a limpeza.
Arrumacéo facil de triturador e dos
acessorios.

136 Edicao 2026 robot ¢ coupe’
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AINOVACAO
AEROMIX
Ferramenta patenteada
especialmente concebida para
realizar emulsdes ao minuto,

arejadas e volumosas, que se
mantém perfeitamente no prato.

FACA

Realizagao de todo o tipo de sopas
e molhos em pequenas
quantidades.



3 h n! E

= Suporte mural
——
-
MicroMix®
Poténcia 220 W
Voltagem Monofasico 230 V
Velocidade 1500 a 14 000 rpm
Faca e tubo Comprimento 165 mm - Integralmente inox
Faca desmontavel v
Pé desmontavel v
Dimensoes Comprimento 430 mm, @ 61 mm
Peso bruto 1,4 kg
Acessorios Aeromix inox - Incluido

Suporte mural - Incluido

MicraMix MicroMix

P
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Conjunto especial Merchandising
para apresentar 6 MicroMix na loja

1

cionado
Micromix 230V/50/1 34900 1

Conjunto de 6 Micromix 230V/50/1 | 34950 | 1 6
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TRITURADORES

GAMA MINI

Tamanho minimo, desempenho
maximo!

Especial molhos, emulsoes e
pequenas preparagoes.

BOTAO DE VELOCIDADE
VARIAVEL
Para uma regulacao fécil e visual.

FORMA DA PEGA ..........................................................
Para uma boa preensao do aparelho
e um trabalho sem fadiga.

BLOGO MOTOR EM INOX
Para maior duragdo do aparelho.

AINOVAGAO
AEROMIX

Ferramenta patenteada
especialmente concebida para
realizar emulsoes ao minuto,
arejadas e volumosas, que se
mantém perfeitamente no prato.

Faca e tubo em inox desmontaveis para
uma higiene perfeita.

‘exe’' EQsy
L%_l Guide

Faca concebida para uma qualidade
de trituracéo otimizada.

FACA

AEROMIX

Especial emulsoes
- | =
s * Saigl

138 Edigao 2026 robot ¢ coupe’



= 7
N

™ €7
/ Suporte mural

Suporte mural

Mini MP 160 V.V. Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V.

Poténcia 240 W 270 W 290 W
Voltagem Monofésico 230 V Monofésico 230 V Monoféasico 230 V
Velocidade 2 000 a 12 500 rpm 2 000 a 12 500 rpm 2000 a 12 500 rpm
Faca, campanulae Comprimento 160 mm - Comprimento 190 mm - Comprimento 240 mm -
tubo Integralmente inox Integralmente inox Integralmente inox
Faca desmontavel v v
Campanula Nao v v
desmontavel
Pé desmontavel v v v
Dimensoes Comprimento 455 mm, @ 78 mm  Comprimento 485 mm, @ 78 mm  Comprimento 535 mm, @ 78 mm
Peso bruto 2,4 kg 2,5kg 2,5 kg
Acessorios Aeromix inox - Incluido Aeromix inox - Incluido Aeromix inox - Incluido
Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido
Escolha o Mini MP 160 V.V.  Ref. Mini MP 190 V.V.  Ref. Mini MP 240 V.V.  Ref.
seu modelo: Mini MP 160 V.V Mini MP 190 V.V Mini MP 240 V.V g
ini V. ini V. ini V. [
230V/50/1 34740 230V/50/1 34750 230V/50/1 34760 S
=
=
=
o
=
Funcao Batedeira Funcao Batedeira
" Mini MP 190 Combi " Mini MP 240 Combi
||, | Ver pagina 150 ||, | Ver pagina 150
Favy Favy
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TRITURADORES

GAMA COMPACTA CMP

Compacto, manuseavel, eficiente.
Especial Restauracgao

POTENCIA
Motor reforgado +15% para um
aparelho mais eficiente.

PERFORMANCE
Otima qualidade do triturado com um produto
acabado macio no minimo de tempo.

CONFORTO

Velocidade variavel para
preparacoes elaboradas, para uma
utilizago flexivel.

"wye' EQSy
L%J Guide

LONGEV'DADE ............................................................
Construg&o robusta gracas ao bloco
do motor em inox.

DURAB"_'DADE ............................................
Equipado com um sistema de :

estanquidade de 3 niveis. :
ERGONOMIA
ﬂ“:il% § 0 ressalto do bloco do motor pode ser

X :

utilizado como ponto de apoio e de rotacéo
na borda de uma panela, para maior
maneabilidade e o maximo conforto de
utilizag&o.

#INOVAGAO

Novo sistema de enrolamento do cabo
de alimentacao para facilitar a arrumacgéo
e otimizar a durag&o do aparelho.

[ = =3 P PRRRE °
Campanula e faca em inox

desmontaveis para facilitar a F=
limpeza e a manutencao. yﬂ;‘&

@ Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar
a substituicao do cabo de alimentagdo em caso de
intervencao do servico-venda.

@ Indicador luminoso de tensao: detegédo rapida em
caso de falha do cabo de alimentac&o. O indicador
acende-se se o cabo néo estiver danificado e se estiver
corretamente ligado em ambos os lados (tomada de
parede e EasyPlug).
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Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, campanula
e tubo

Faca desmontavel

Campanula
desmontavel

Pé desmontavel
EasyPlug
Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o
seu modelo:

Suporte mural

Suporte mural

;

b 00
-'E

CMP 300 V.V.

350 W
Monofasico 230 V M

g

CMP 250 V.V.

310 W
Monofasico 230 V

2 300 a9 600 rpm
autorregulada

Comprimento 250 mm
Integralmente inox

2 300 a9 600 rpm
autorregulada

Comprimento 300 mm
Integralmente inox

CMP 350 V.V.

400 W

2300 a9 600 rpm
autorregulada

Comprimento 350 mm
Integralmente inox

Suporte mural

qSupom mural

P

CMP 400 V.V.

420 W
Monofasico 230 V

2300 a9 600 rpm
autorregulada

Comprimento 400 mm
Integralmente inox

onofasico 230 V

v v v v

v v v v

Nao Nao Nao Nao

v v v v

Comprimento 650 mm, Comprimento 660 mm, Comprimento 700 mm, Comprimento 763 mm,
@ 94 mm @ 94 mm @ 94 mm @ 94 mm

3,9 kg 3,9 kg 4,1 kg 4,1 kg

Suporte mural Suporte mural Suporte mural Suporte mural

Incluido Incluido Incluido Incluido

CMP250VV. Ref. CMP300VV. Ref. CMP350V.V. Ref. CMP400VV. Ref.
CMP 250 V.V, CMP 300 V.V, CMP 350 V.V, CMP 400 V.V,
230V/501 (342408 230v/501 (342308 230v/50/1 (342508 230V/50/1

Funcao Batedeira

H CMP 250 Combi H
h-l U Ver pagina 151 h-l U Ver pagina

Funcao Batedeira
CMP 300 Combi

151
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TRITURADORES

SUPORTES DE PANELAS MP/CMP

0Os suportes de panelas reduzem os riscos de
lesoes musculoesqueléticas, facilitam o trabalho
dos utilizadores e melhoram o controlo da
preparacao.

Permitem inclinar o Triturador sem esforco ou deixa-lo
funcionar de forma auténoma.

Integralmente em inox e integralmente desmontaveis, séo faceis
de limpar e muito praticos de utilizar.

@ Suporte de panelas universal
Adapta-se facilmente a todos os didmetros de panelas.

\N

© Suportes de panelas regulaveis:
Trés suportes de panelas disponiveis em opgédo. Adaptam-se ao tamanho da ;
panela: . ”+
* @ Panela de 330 mm a 650 mm
* @ Panela de 500 mm a 1 000 mm
* @ Panela de 850 mma 1 300 mm

Suportes de Panelas em Inox

1 suporte de panelas universal em inox 0 Ref.
Para fixar no rebordo da panela 27358
3 suportes de panelas em inox regulaveis 9 Ref.
Para panelas com didmetros de 330 a 650 mm 27363
Para panelas com didmetros de 500 a 1 000 mm 27364
Para panelas com didmetros de 850 a 1 300 mm 27365
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GAMA LARGA MP ULTRA

Ainda mais eficiente e ergonomica!

ERGONOMIA
Pega ergonomica para melhor conforto de

PERFORIMANGCE .- vvvvvvveememeeeeeeeeeeeeeeeaaaaaaaeeas
Motor de alta poténcia e maior desempenho
para otimizar o tempo de trituracéo.

'mxe EQsSy
L%_I Guide

LONGEVIDADE oo oooooeemsmmmmmmmmsiiiiiiiiiie °
Construgdo robusta gragas ao
bloco do motor em inox.

H|G|ENE ..........................................................................
Campanula e faca em inox
desmontaveis para facilitar a
limpeza e a manutencao.

Sistema patenteado Robot-Coupe.

Sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar a
substituicdo do cabo de alimentacdo em caso de
intervencao do servico pos-venda.

@ Indicador luminoso de tensao: detecéo rapida em
caso de falha do cabo de alimentagéo. O indicador
acende-se se o cabo ndo estiver danificado e se estiver
corretamente ligado de ambos os lados (tomada de
parede e EasyPlug).

oot fbotpe

MP 450 Uitra

Nos modelos MP V.V. e MP Combi, botédo
de velocidade variavel mais ergonémico
para maior conforto de utilizag&o.

AINOVAGAO

ERGONOMIA

0 ressalto do bloco motor pode ser utilizado
como ponto de apoio e de rotagdo na borda de
uma panela, para maior maneabilidade e 0
méximo conforto de utilizagao.

A argola permite enrolar o cabo para facilitar
a arrumagcéo e evitar o desgaste

m
e

Nova pega amovivel
EasyGrip. Um trabalho mais
facil gragas a melhor
distribuicéo do peso da
maquina!
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TRITURADORES

Suporte mural

1

MP 350 Ultra

Poténcia 440 W
Voltagem Monofasico 230 V
Velocidade 9 500 rpm

Faca, campanula, tubo Comprimento 350 mm - Integralmente inox

Suporte mural

MP 350 Ultra V.V.

440 W

Monofasico 230 V

1 500 a 9 000 rpm autorregulada
Comprimento 350 mm - Integralmente inox

Faca desmontavel v v
Campanula v v
desmontavel
Pé desmontavel N&o Nao
EasyPlug v v
Dimensoes Comprimento 740 mm, @ 125 mm Comprimento 740 mm, @ 125 mm
Peso bruto 6,2 kg 6,4 kg
Acessorios Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido
Escolha o MP 350 Ultra MP 350 Ultra V.V. Ref.
seu modelo:
MP 350 Ultra 230V/50/1 MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 34840L
%gﬁ%
Eltﬁ Funcéo Batedeira
1 MP 350 Combi Ultra
' Verpagina 152
Y/
MP 350 Ultra / MP 350 Ultra V.V.
Escolha as Opcdes Ref.
suas opgoes: - .
Pega amovivel EasyGrip 27359
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Suporte mural Suporte mural

MP 450 Uitra MP 450 Uitra V.V.

Poténcia 500 W 500 W
Voltagem Monofasico 230 V Monoféasico 230 V
Velocidade 9 500 rpm 1 500 a 9 000 rpm autorregulada
Faca, campanula, tubo VComprimento 450 mm - Integralmente inox Comprimento 450 mm - Integralmente inox
Faca desmontavel v v
Campanula v v
desmontavel
Pé desmontavel Néo Nao
EasyPlug v v
Dimensoes VComprimento 840 mm, @ 125 mm Comprimento 840 mm, @ 125 mm ”
Peso bruto 6,3 kg 6,5 kg g
Acessorios Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido 2

=

=

=
Escolha o MP 450 Ultra Ref. MP 450 Ulira V.V. Ref.
seu modelo:

MP 450 Ultra 230V/50/1 34810L MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 34850L
I%gﬁ%
Eltﬁ Funcéo Batedeira
' MP 450 Combi Ultra
" ' Ver pagina 152
y/
MP 450 Ultra / MP 450 Ultra V.V.
Escolha as Opcdes Ref.
suas opcoes: - .
Pega amovivel EasyGrip 27359
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TRITURADORES

Suporte mural

Suporte mural

L]

Suporte mural

bl
-s*h- o

Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, campanula,
tubo

Faca desmontavel

Campanula
desmontavel

Pé desmontavel
Pega secundaria

Electronic booster
system

EasyPlug
Dimensdes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o
seu modelo:

==
=

my | PegaEasyGrip

-

MP 550 Ultra

750 W
Monofésico 230V
9 000 rpm

Comprimento 550 mm -
Integralmente inox

v

v

:Néo

VPega amovivel EasyGrip
Nao

v

Comprimento 940 mm,
@125 mm

6,6 kg
Suporte mural

MP 550 Ultra Ref.

MP 550 Ultra

230V/50/1 et

W

MP 600 Uitra

850 W
Monoféasico 230 V
9 500 rpm

Comprimento 600 mm -
Integralmente inox

v
v

Nao
Pega amovivel EasyGrip
Nao

v

Comprimento 980 mm,
125 mm

7,4 kg

Suporte mural

MP 600 Ultra Ref.

MP 600 Ultra

230V/50/1 34830LH

MP 800 Turbo

1000 W
Monofasico 230 V
9 500 rpm

Comprimento 740 mm -
Integralmente inox

v
v

v

Pega em inox integrada

Dispositivo eletronico para me-
Ihorar o desempenho do motor

v

Comprimento 1 130 mm,
@125 mm

9,2 kg
Suporte mural

MP 800 Turbo Ref.

MP 800 Turbo

230V/50/1 34890L
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GAMA ESPECIAL PARA BASCULANTES

A nova gama especial MP para fritadeiras
basculantes é perfeitamente adequada
quer sejam pequenas, grandes ou
basculantes.

Estes trituradores Robot-Coupe mais
curtos e faceis de manusear sao
#THEsolution para uma utilizagao pratica
e confortavel.

o “-EE
i

PERFORMANCE ...............................................
Motor de alta poténcia concebido para
triturar grandes quantidades em
basculantes.

robot y*coupe
LONGEV'PADE .................................................... ) NP 800 m“ﬂ
Construgéo robusta gragas ao bloco do
motor em inox. Eixo, campanula e

lamina em aco inoxidavel. Campanula

-

reforcada. == - ‘:'_,._ @ oo
"%" Easy |
=4, Guide ]

[

DURAB"_'DADE ................................ :

Equipado com um sistema de : i

estanquidade de 6 niveis. |

.......................... ,—_

#INOVAGAO

HIGIENE - - - oo )

Gampanula e faca em inox

desmontaveis para facilitar a -

limpeza e a manutengéo. -y

Sistema patenteado Robot-Coupe. ol R L §

ERGONOMIA

Sistema patenteado “EasyPlug” para
facilitar a substituicio do cabo de
alimentagdo em caso de intervengéo do
servico pds-venda.

Indicador luminoso de tensao: detecéo
rapida em caso de falha do cabo de
alimentacdo. O indicador acende-se se 0
cabo ndo estiver danificado e se estiver
corretamente ligado de ambos os lados
(tomada de parede e EasyPlug).

#INOVAGAO

ERGONOMIA

Pega dupla - Conforto maximo! Pegas

ergonémicas para um 6timo conforto do

utilizador, faceis de utilizar gracas a uma
melhor distribuicdo do peso da maquina!

: FACIL DE USAR
: Campanula reforcada com um anel de
: aco inoxidavel que facilita o

deslizamento do aparelho numa
basculante, com uma excelente
maneabilidade.
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TRITURADORES

ESPECIAL PARA
BASCULANTES

Poténcia
Voltagem

Velocidade
Faca, campanula,
tubo

Faca desmontavel

Campanula
reforgada

Campanula
desmontavel

Pé desmontavel
Pega secundaria

Electronic booster
system

EasyPlug
Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o
seu modelo:

pd

A

CMP 300 V.V.

350 W
Monofasico 230 V

2 30029600 rpm
autorregulada

Comprimento 300 mm
Integralmente inox

v

Nao

v

Comprimento 660 mm,
@94 mm

3,9 kg
Suporte mural

CMP 300 V.V. Ref.

CMP 300 V.V.
230V/50/1

342308

m

Suporte mural

Suporte mural

MP 350 Ultra TP

440 W
Monofasico 230 V
9 500 rpm

Comprimento 350 mm
Integralmente inox

v
v

v

Nao
Pega amovivel EasyGrip
Nao

v

Comprimento 763 mm,
@ 94 mm

8 kg
Suporte mural

MP 350 Ultra TP Ref.

MP 350 Ultra TP

230V/50/1 34590L

350 mm

.

B~
MP 800 Turbo TP

1000 W
Monofasico 230 V
9 500 rpm

Comprimento 350 mm
Integralmente inox

v
v

v

v

Pega em inox integrada

Dispositivo eletronico para me-
Ihorar o desempenho do motor

v

Comprimento 845 mm,
@94 mm

8,2 kg
Suporte mural

MP 800 Turbo TP Ref.
MP 800 Turbo TP
230V/50/1 34790L

QUE MAQUINA PARA A SUA BASCULANTE?

Profundidade da basculante 150-200 mm Profundidade da basculante 250-300+ mm

‘ Volume (L)

<30

50-100

100+

‘ Bloco do motor

CMP 300 V.V.

MP 350 Ultra TP

MP 800 Turbo TP
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GAMA COMBI EMULSIONAR

0 acessorio batedeira Robot-Coupe, disponivel nos Mini MP Gombi, CMP
Gombi, MP Combi Ultra e MP FW, permite-lhe emulsionar, misturar, =
separar, bater, amassar. %_

Molho vinagrete, "l f_.:' B
POTENCIA ERGONOMIA maionese, molho
Motor reforgado +15% Pega ergondmica para rouille, molho verde
para um aparelho mais melhor conforto de ou cocktall. G
eficiente. utilizag&o.

MISTURAR
TRABALHO FACILITADO CONFORTO
Botéo de variacéo de Principio de autorregulagéo
velocidade facil de utilizar da velocidade para as
com uma sé mao. preparacoes elaboradas.
Massa para crepes,
polpa de tomate,

temperos...

Sémola, arroz, trigo,
quinoa...

Claras em castelo,
mousse de chocolate,
chantilly...

AMASSAR
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Puré de batatas,
massas de sonhos,
massa de fritos...

CAIXA BATEDORA METALICA

ROBUSTEZ HIGIENE ERGONOMIA

Engrenagens metalicas Batedores sobremoldados  Fixagao rapida dos batedores
mantidas em 2 flanges para uma higiene perfeita. no bloco e da caixa no bloco do
metalicas para uma robustez motor, para uma montagem e
reforgada, permitindo suportar uma desmontagem muito
grandes esforgos. simples.
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TRITURADORES

Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, campanula, tubo Comprimento 190 mm -

Faca desmontavel

Campanula
desmontavel

Pé desmontavel

Caixa batedor metalico
Batedeira desmontavel

Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o
seu modelo:

O (x40
Q

[Elen

Escolha as
suas opgoes:

Suporte mural

'’

-fl\ P

-

Mini MP 190 Combi

270 W
Monofasico 230 V

2 000 a 12 500 rpm em triturador
350 a 1 560 rpm em batedeira

Integralmente inox
v
v
v
v
v

Comprimento total com tubo 485 mm
com batedor 550 mm, @ 78 mm

2,7 kg

Aeromix inox - Incluido
Suporte mural - Incluido

Mini MP 190 Combi

Mini MP 190 Combi 230V/50/1 34770

Mini MP 240 Combi

290 W
Monoféasico 230 V

2 000 a 12 500 rpm em triturador
350 a 1 560 rpm em batedeira

Comprimento 240 mm - Integralmente inox

ANENA SR NN

Comprimento total com tubo 535 mm
com batedor 550 mm, & 78 mm

2,8 kg

Aeromix inox - Incluido
Suporte mural - Incluido

Mini MP 240 Combi

Mini MP 240 Combi 230V/50/1 34780

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

‘ Opcoes

Ref. Ref.

‘ Acessorio batedor Mini MP

27333 27333
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Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, campanula, tubo
Faca desmontavel

Campanula
desmontavel

Pé desmontavel

Caixa batedor metalico
Batedeira desmontavel
EasyPlug

Dimensdes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o
seu modelo:

IOkAHO]
Q

[Een

Escolha as
suas opgées:

i

S—

Suporte mural

3 1

\

\

) L

CMP 250 Combi

310W
Monoféasico 230 V

2300 a 9 600 rpm em triturador
500 a 1 800 rpm em batedeira autorregulada

Comprimento 250 mm - integralmente inox
v
v

7\/ Equipado com um sistema de vedagao de 3 niveis

v
v
v

Comprimento total com tubo 640 mm
com batedor 610 mm, @ 125 mm

5,6 kg
Suporte mural - Incluido

CMP 250 Combi

CMP 250 Combi 230V/50/1 34300B

T—

Suporte mural

CMP 300 Combi

350 W
Monoféasico 230 V

2 300 a 9 600 rpm em triturador
500 a 1 800 rpm em batedeira autorregulada

Comprimento 300 mm - Integralmente inox
v
v

v/ Equipado com um sistema de vedagéo de 3 niveis

v
v

v

Comprimento total com tubo 700 mm
com batedor 610 mm, & 125 mm

5,7 kg
Suporte mural - Incluido

CMP 300 Combi
CMP 300 Combi 230V/50/1

34310B

CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Opcoes Ref. Ref.
Acessorio batedor CMP Combi 27248 27248
Pé triturador 27249 27250
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TRITURADORES

= ey

Suporte mural

F—

Suporte mural

bt

L1
Uik

.I.T i

I

LY/
MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Poténcia 440 W 500 W
Voltagem Monofésico 230 V Monofasico 230 V
Velocidade 1500 a 9 000 rpm em triturador 1500 a 9 000 rpm em triturador
250 a 1 500 rpm em batedeira autorregulada 250 a 1 500 rpm em batedeira autorregulada
Faca, campanula, tubo Comprimento 350 mm - Integralmente inox Comprimento 450 mm - Integralmente inox
Faca desmontavel v v
Campanula v v
desmontavel
Pé desmontavel v v
Caixa batedor metalico v/ v
Batedeira desmontavel v v
EasyPlug v v
Dimensdes Comprimento total como tubo: 790 mm Comprimento total com tubo: 890 mm
com batedor: 805 mm, @ 125 mm com batedor: 840 mm, @ 125 mm
Peso bruto 7,9 kg 8,2 kg
Acessorios Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido
Escolna o MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra
seu modelo:
z MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 34860L MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 34870L
(OFHO)
(O[3
MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Escolha as Opcdes Ref. Ref.
suas opcoes: — -

Acessorio batedor MP Combi 27210 27210

Acessorio misturador 27355 27355

Pé triturador 39354 39355

Pega amovivel EasyGrip 27359 27359
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S

Suporte mural

F—

Suporte mural

vy

MP 450 FW Ultra MP 450 XL FW Ultra ,
Poténcia 500 W 500 W
Voltagem Monofésico 230 V Monofasico 230 V \
Velocidade 250 a 1 500 rpm autorregulada 150 a 510 rpm autorregulada / h
Batedor Batedor desmontavel com Misturador desmontavel com

280 mm de comprimento 690 mm de comprimento
Caixa da batedeira v v [ / ]/’
metalica 7 \
EasyPlug v v
Dimensoes Comprimento 800 mm, @ 125 mm Comprimento 1 210 mm, @ 175 mm
Peso bruto 8,6 kg 8,6 kg
Acessorios Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido
Escolha o MP 450 FW Ultra  Ref. MP 450 XL FW Ultra  Ref.
seu modelo: MP 450 FW MP 450 XL FW
(OFGHO Ultra 230V/50/1 34880L Ultra 230V/50/1 34280
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VELOCIDADE DO TRITURADOR

i »Sopa, cremes, caldos, purés de legumes, molhos...

« Emulsdes, dispersoes...
VELOCIDADE DO BATEDOR

i *Claras em castelo, chantilly, puré de batata

¢ fresco, molho vinagrete, maionese, separa-
! © ¢do (sémola, arroz)... :
| i «Emulsdes, amassaduras. ..

VELOCIDADE
DO MISTURADOR
1. °

*Flocos de batata, sopas desi-
. dratadas, bases de molhos, :
: dgua gelificada, poolish... :
i [ : * HomogeneizagBes, misturas. .. :

5

—
t"‘-—._ ~

150 250 500 1500 9000
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EXTRATORES »: SUMOS




UM SUMO ULTRAFRESCO
EM POUCOS SEGUNDOS

Os extratores de sumos Robot-Coupe acompanham
os profissionais de muitos setores: bares,
restaurantes, hotéis, coletividades e supermercados.

Rapidos, eficazes, robustos e rentaveis, oferecem
uma solugao ideal para realizar excelentes sumos
ultrafrescos de frutos e legumes em grandes
quantidades.

EXTRATORES
DE SUM0S
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EXTRATORES 0: SUMOS

#INOVAGAO

BOCAGD 79 mm ---ooooeeeee
Permite a introducgéo
de frutos e legumes inteiros.

BOCA AUTOMATICA

- Passar os frutos e os legumes sem esforgo gragas ao
sistema exclusivo de acionamento automatico.

- Rapidez de processamento: 25 ¢l em apenas 6 segundos.

CESTO

Com duas pegas para melhor
preensdo, desmontagem sem
ferramenta e limpeza facil.

MOTOR Easy .
AssincRoNO  Guide

@ Jarro / Cuba de Blender
@ Servico ao copo

o o %’

{
‘ APARA PINGOS*

Grande capacidade para uma
area de trabalho sempre limpa.

Saida dos residuos debaixo da bancada**,

‘ BASE INCLINADA*

Para uma evacuacéo

otimizada do sumo. 2 possibilidades de utilizagao:

@ Evacuacao dos residuos @ Evacuacao dos residuos

MOTOR num coletor. em continuo**,

- Silencioso para ser utilizado na Coletor de residuos Cone de evacuacao: assegura
frente do consumidor. translicido de grande a ejecao dos residuos em fluxo

- 1000 W concebido para o uso capacidade. continuo diretamente debaixo
intensivo durante todo o dia**. da bancada.

*J 80 Buffet e J 100

§ **J 100 unicamente
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OS NOSSOS UTILIZADORES

BARES, RESTAURANTES E AREA MEDICO-SOCIAL

Os sumos de frutos e de legumes frescos permitem
acrescentar um toque de frescura na ementa dos bares
e restaurantes.

Sao também muito apreciados nos hospitais e lares de
idosos para melhorar a hidratagdo quotidiana dos
residentes.

HOTEIS, RESTAURAGAO ESCOLAR E DE EMPRESAS

Faceis de utilizar e silenciosos, os Extratores de Sumos
Robot-Coupe encontram o seu lugar em self-service nos
bufetes dos hotéis ou nos restauracao coletiva.

BARES DE SUMOS E SUPERMERCADOS

Especialmente concebida para uso intensivo, a nossa
gama de Extratores de Sumos é conveniente e perfeita
para uma producdo em grandes quantidades.

Qggﬁﬂ:ﬁ" I?) ADE RENTABILIDADE
: — J 100
| [ cooss _ [EPTANITERRS 2
Sumo natural U dia em 25 dias §§
1]
=

ZERO DESPERDICIO

Rentabilidade 100% sustentavel

Adicione polpa de legumes ou de
" fruta a massa dos seus bolos,

& waffles, saladas e até mesmo
omeletes.

Digitalize o cédigo QR
para obter receitas
com zero desperdicio!
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EXTRATORES DE SUMOS

Nao aquece
os alimentos

00
@ Preserva

as vitaminas

Motor
Poténcia
Voltagem
Produtividade
Cuba
Boca
Filtro
Disco ralador
Altura util sob o hico
SERVIGO: Copo
Jarro
Cuba de Blender
Bico anti-salpicos
Base inclinada
Apara pingos
Ejecdo automatica dos residuos
Coletor de residuos transltcido

Cone de evacuacéo dos residuos
em continuo

Escolha o seu modelo:

Escolha as suas opcoes:

Nao aquece
os alimentos

00
@
@0

J 80

Preserva
as vitaminas

J 80 Buffet

Assincrono Assincrono

700 W 700 W

Monofasico 230 V Monofasico 230 V

120 Lh 120 Lh

'Inox Inox

/ - Automatico @ 79 mm V' - Automatico @ 79 mm

'Inox Inox

Inox Inox

'1 55 mm 177 mm

v v

v v

:\/ - 1 tamanho Vv -2 tamanhos

- v

v v - Grande capacidade

v v

65L 6,5L

J 8o Ref. J 80 Buffet Ref.

J 80 230V/50/1 56000B J 80 Buffet 230V/50/1 56200B
Acessorios Ref.
Conjunto base + apara-pingos XL + bico comprido 49230
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Nao aquece
os alimentos

00
@ :;e\?ig‘r,r?inas

20

J 100

Motor Assincrono
Poténcia 1000 W
Voltagem Monofasico 230 V
Produtividade 160 L/h
Cuba :Inox
Boca V' - Automético @ 79 mm
Filtro Inox
Disco ralador :Inox - Especial utilizagao intensiva
Altura dtil sob o bico 251 mm
SERVIGO: Copo v
Jarro v
Cuba de Blender v
Bico anti-salpicos v -2tamanhos
Base inclinada v
Apara pingos V' - Grande capacidade

Ejecéo automatica dos residuos v/
Coletor de residuos translicido 7,2 L

Cone de evacuacao dos residuos v/
em continuo

Escolha o J100 Ref.
seu modelo:

J 100 230V/50/1 561008

Escolha as Acessorios Ref.
suas opgoes:
Conjunto base + apara-pingos XL + bico
. 49230
comprido
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EXTRATOR DE SUMOS E COULIS

- Extracé@o de sumos de legumes e de frutos ricos com polpa.

- Extracao de coulis de legumes e de frutos cozidos ou tenros em
pequenas quantidades.

- Retém a pele, as grainhas e as fibras.

C40

Motor Assincrono
Poténcia 500 W
Voltagem Monofasico 230 V
Velocidade 1500 rpm
Produtividade 12 L/h
Cuba Materiais compositos
C40 Ref.
C 40 230V/50/1 55040D

Gaspacho, molho de tomate, vinha d’alhos para carne e peixe,
smoothies, coulis de frutos, sorvetes gelados...

Sumo de tomate espesso Sumo de limao para bebidas,
para gaspacho e molhos. sorvetes e molhos.
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PENEIRAS AUTOMATICAS

MAXIMIZE A PRODUGAO,
MINIMIZE 0 ESFORGO

Polivalentes e robustas, as peneiras automaticas sao
dedicadas a realizagao de coulis e polpas de frutos,
mousses de legumes, bases de molhos, bisques,
sopas de peixe, etc... para separar grainhas, carogos,
fibras e carcacas, sem trituracao.

A introdugéo dos produtos em continuo facilita a
utilizacdo e permite um ganho de tempo consideravel
para propor Preparacdes Caseiras.

PENEIRAS
AUTOMATICAS

DEVOLTAAO SUMARIO Edigao 2026 robot fcoupe’ 161




PENEIRAS AUTOMATICAS

TREMONHA PENEIRAS PAS
Introdugdo em continuo dos produtos Os produtos caem para 0 sistema de pas rotativas a 1 500 rpm
lavados, mesmo sem lhes retirar as dentro da peneira, onde produz a centrifugagdo dos produtos

hastes ou os carogos. sdo centrifugados. situados dentro da peneira.

MOTOR
ASSINCRONO

EVAGUADOR DO PRODUTO ACABADO

Na saida deste evacuador, é recuperado o
produto acabado isento de qualquer travo amargo
visto que néo séo trituradas grainhas, carogos,
espinhas ou carcagas.

EVACUADOR DE RESIDUOS Easy
Evacuacdo de peles, grainhas, carogos, Guide
caules, carcagas, fibras...

AUMENTA A €120

PRODUTIVIDADE Al Cigiauully

Puré de maca
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1mm
(Em standard)

2 mm

I oy

0,5 mm
Para filtrar as fibras e as
impurezas mais finas.
Utiliza-se como complemento
da peneira 1 mm.

TOMATES, PIMENTOS,
COMPOTA DE MAGCA,
MORANGOS, FRAMBOESAS...

AZEITONAS CEREJAS, AMEIXAS...

PESSEGOS, AMEIXAS
SECAS...

i

BEBIDAS VEGETAIS (COCO,
CASTANHAS, ... AMENDOAS...)

Para mais aplicac6es, contacte o seu responsavel local.
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PENEIRAS AUTOMATICAS

C 80

Motor Assincrono
Poténcia 650 W

Voltagem Monofasico 230 V
Velocidade 1500 rpm
Produtividade 60 kg/h

Introducéo dos v

produtos em continuo
Ejecdo dos residuos v

em continuo

Bloco do motor Inox
Cuba :Inox
Pés -
Tremonha Inox

Modelo de mesa .\/
Modelo de chao -

Peneiras 'Peneira com furos de 1 mm - Incluida
Escolha o seu ¢ 80 Ref.
modelo:
C 80 230V/50/1 55012 |

Opcoes Ref.
Peneira com furos de 0,5 mm 57009
Peneira com furos de 3 mm 57008
Peneira com furos de 5 mm 57023
Peneira com furos de 1 mm adicional 57007
Raspador de borracha adicional (a unidade) 100338S
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C120

Motor Assincrono
Poténcia 900 W
Voltagem Trifésico 400 V
Velocidade 1500 rpm
Produtividade 120 kg/h
Introdugéo dos v

produtos em continuo
Ejecdo dos residuos v

em continuo

Bloco do motor Inox
Cuba Inox
Pés :Inox
Tremonha Inox

Modelo de mesa -
Modelo de chao .\/
Peneiras Peneira com furos de 1 mm - Incluida

Escolha o seu

modelo: C 120 230-400V/50/3 55000 |

Opcdes Ref.
Peneira com furos de 0,5 mm 57211
Peneira com furos de 1,5 mm 57042
Peneira com furos de 2 mm 57019
Peneira com furos de 3 mm 57156
Peneira com furos de 5 mm 57020
Peneira com furos de 1 mm adicional 57145
Raspador de borracha adicional (a unidade) 100702S
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RESULTADOS SEM IGUAL
ERGONOMIA SEM IGUAL

As batedeiras planetarias Robot-Coupe sdo a
ferramenta ideal para o dia a dia dos chefes de
cozinha e pasteleiros.

<
o
ol
>
(=

<3
og
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Ultra silenciosa e
extremamente pratica
de utilizar.

Estrutura totalmente
metalica para uma

perfeita estabilidade e
uma facil manutencao.

Acessorios concebidos
para se adaptarem
perfeitamente a forma da
cuba.

Cuba muito curva, para
facilitar o amassar e a
producéo de quantidades
muito pequenas.

Cabeca inclinavel para
facilitar a colocagéo e
libertagéo dos acessorios
assim como facilitar a
insercéo da cuba. Sistema
de blogueio da cuba
patenteado Robot-Coupe .

Easy
Guide

Motor de qualidade
industrial resistente a

Cuba de grande uma utilizacéo intensiva.

capacidade em aco
inoxidavel. Pega

ergonomica.
_ BATEDOR EM INOX PALA EM INOX )\ ESPIRAL EM INOX
u Para elaboracéo de Como a pa traz sempre a t! 0 gancho de amassar
P IINRS chantilly muito leve preparagao para o centro da S patenteado permite
N ;] e fofo. 1 L de natas cuba, a mistura fica com amassar pao de forma
1{; puras permite uma consisténcia muito otimizada. Até 4 kg de
// produzir 3 L de A~ homogénea. Até 1,5 kg de / massa de pao
chantilly. " / manteiga amolecida num J (hidratada a 60%)
tempo minimo.

Cumpre a norma de seguranca profissional EN 454 com:
Protecdo de seguranga que impede 0 acesso ao acessorio
Sistema de bloqueio
Sistema de detegdo da cuba
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RM 8

Motor Assincrono

Poténcia 700 W

Voltagem Monofasico 230 V

Velocidade 10 velocidades, de 60 a 600 rpm
Cuba '7,6 L em inox com pega

Batedor, pala, espiral em inox

RM 8 230V/50/1 26230D
Opcoes Ref.
Cuba 7,6 L em inox com pega 28419
Espiral 28439
Pala 28438
Gancho de amassar em espiral 28437
| | Batedor | |Pala *\, Espiral
L/ J
Até 1,5kg Até 4kg
Creme de manteiga Massa de pao*
AUMENTA A g
PRODUTIVIDADE AR
"3":_::: _:- , ';f‘.
S i
gyt

*hidratada a 60%
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DADOS TECNICOS
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, omees o) ot

: : dncia : : : Méquina :
Designacao ¢ Ref. Pot(t;\:;cla i Monofaésico : Trifasico - R SR I LIRS Liquido : Bruto
: : : . c . . . A

R 101 XL 230V/50/1 225800 450 e 245
R 201 XL 230V/50/1 1225700 550 e 245
R 201 XL Ultra 230V/50/1 122500D 550 e 245
R 301 230V/50/1 2525 650 e 355
R 301 Ultra 230V/50/1 2547 650 e 355
R 402 230V/50/1 S 2453M 0 750 e £ 320 ¢
R 402 400V/50/3 2433M 750 e 320
R 402 V.V. 230V/50/1 S 2444M 1000 @ e 320
R 502 400V/50/3 2382 900 e 380
R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390 1500 @ e 380
R 752 400V/50/3 2113 1800 e 380
R 752 V.V. 230V/50/1 2115 1500 e e 380

CORTADOR DE LEGUMES Dimensses (mm) oo

Designacio Ref. Pm(?/vr;ma ,,,,,,,,,, e e feeen e e Liquido Bruto

noo12
14 15
18 20
18 20
18 20
18 20
18 20
18 20
18 20
20 @ 22
20 @ 22
% 28
2% 28
2% 28
35 54
35 54
42 6
42 6l
57 83
57 83
69 = 95
69 95

CL 20 230V/50/1 2493 400 @ e 325 310 570
CL 40 230V/50/1 24570M 500 e 345 330 590
CL 50 - 1V 230V/50/1 24440 550 e 380 305 595
CL 50 - 1V 400V/50/3 24446 550 e 380 305 595
CL 50 - 2V 400V/50/3 24449 600 e 380 305 595
CL50Ultra-1V230V/50/1 24465 550 » 380 305 595
CL50Ultra - 1V 400V/50/3 24473 550 e 380 305 505
CL50 Ultra - 2V 400V/50/3 24476 = 600 e 380 305 595
CL50 Ultra Pizza 230V/50/1 2027 = 550 * 380 305 595
CL50 Gourmet230V/50/1 24453 550 o 1300 340 610
CL 50 Gourmet 400V/50/3 24459 600 e 390 340 610
CL 52 - 1V 230V/50/1 24490 750 e 360 340 690
CL 52 - 1V 400V/50/3 24498 750 e 360 340 690
CL 52 - 2V 400V/50/3 24501 900 e 360 340 690
CL55Alavanca 230V/50/1 2245 1100 o 700 359 1100
CL55 Alavanca 400V/50/3 2214 1100 e 700 359 1100
CL 55 2 Bocas 230V/50/1 2244 1100 0 e 865 396 1270
CL552Bocas400V/50/3 2211 1100 e 865 39 1270
CL 60 Alavanca 400V/50/3 2319FA 1500 e 335 560 1160
CL60V.V. Alavanca 230V/50/1 < 2323FA 1500 335 560 1160
CL602Bocas 400V/50/3  2325FA 1500 e 460 770 1355
CL60V.V.2Bocas 230V/50/1  2320FA 1500 ~ * 460 770 1355
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CUTTERS Dimensdes (mm) Peso (kg)

Designagao Ref. POtenCIa Monofa's“;o Trifésico 44444444444 [EEREREE EEE R 44444444444 IERERERITITY e LiqUIdD Bruto
r ; ; r Pe : A ;

W)

R 2230V/50/1 122100D: 550 e 245 305 380 : 400 300 540 i 9 11
R 3 1500 230V/50/1 22382 650 e £ 210 320 © 400 : 400 300 540 i 10 . 11
R 33000 230V/50/1 22388 0 650 e £ 210 320 £ 400 : 400 < 300 « 540 i 12 . 13
R 4 400V/50/3 [22437M 900 e 1225 305 440 : 400 : 300 @ 540 : 17 . 18
R 5 - 1V 230V/50/1 [24608M . 750 . e 280 365 510 : 490 390 . 650 : 21 . 23
R 5 - 2V 400V/50/3 [24614M 1500 e 1280 365 510 i 490 390 @ 650 i 21 . 24
R 7 400V/50/3 124658M 1500 e 1280 365 540 i 490 390 @ 650 i 23 | 25
R 8 400V/50/3 21291 2200 . e 0315 545 585 700 470 700 i 37 . 45
R 8 V.V. 230V/50/1 21285 1 2200 @ e £ 315 545 585 : 700 - 470 700 i 38 47
R 8 SV 400V/50/3 - 2040 . 2200 . e 315 545 585 700 470 700 : 38 . 47
R 10 400v/50/3 21391 2600

R 10 V.V. 230V/50/1 21385 . 2600 @ e £ 345 560 | 660 : 700 - 470 . 700 i 47 54
R 10 SV 400V/50/3 - 2044 2600 f f f f ‘ ' : : f
R 15 400V/50/3 - 51491 © 3000
R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 = 51487 . 3000
R 15 SV 400V/50/3 © 2048 © 3000
R 20 400V/50/3 - 51591 © 4400
R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 = 51587 . 4000
R 20 SV 400V/50/3 - 2052 . 4400
R 23 400V/50/3 - 51331C . 4500
R 30 400v/50/3 1 52331C . 5400
R 45 400V/50/3 - 53331C . 10000
R 60 400V/50/3 - 54331C - 11000

°
w
~
a
wl
o2}
S
D
D
S
~
o
o
~
~
o
~
o
S
N
S}
[$) ]
=

| 700 600 1250 800 700 1260 110 | 142
£ 720 £ 600 11250: 800 . 700 < 1260: 126 : 148
£ 760 600 1400: 990 < 690 < 1400 i 172 195
£ 810 600 1400: 990 - 690 <1400 i 187 212

Robot Cook® Dimensdes (mm) Peso (kg)

z ° Poténcia : : Maquina : Embalage! : z
Designagﬁo Ref. %MOI‘IOféSiCO% Trifasico 44444444444 g RRIITRE 44444444444 greeeeene , Liquido Bruto
: oW r i ¢c P A C P A ;

Robot Cook 230V/50-60/1 43000 1800 = o 225 340 520 0 410 310 590 @ 14 16

e o 06 06 0 0 0 0 0 o o
w
o
S
o)
@
S
~
o
=)
~
o
>
N
>
>
~
1)
S
~
~
o
>
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DADOS TECNICOS

Blixer® 2 230V/50/1 1332280 700 @ e 245 305 400 390 295 560 10 = 12
Blixer® 3 230V/50/1 33197 . 750 0 e 245 305 0 460 390 0 295 | 560 . 12 | 14
Blixer® 4 - 1V 230V/50/1 133208M° 900 e 240 £ 330 480 © 400 < 300 : 540 . 14 15
Blixer® 4 - 2V 400V/50/3 133215M 1000 .~ e 240 305 445 400 300 540 @ 14 . 15
Blixer® 5 - 1V 230V/50/1 133251M 1500 = e 280 365 540 490 390 650 @ 21 . 24
Blixer® 5 - 2V 400V/50/3 133250M 1500 . e 280 365 540 490 0 390 | 650 . 21 | 24
Blixer® 7 400V/50/3 133269M 1500 . e 280 365 570 490 390 650 @23 | 25
Blixer® 8 400V/50/3 21311 2200 .~ e 315 545 605 700 470 800 @ 39 . 47
Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 21305 © 2200 e 315 . 545 605 | 700 - 470 | 800 . 39 . 47
Blixer® 10 400V/50/3 21411 . 2600 . e 315 545 680 . 700 470 A 800 . 42 . 51
Blixer® 10 V.V. 230V/50/1 S 21405 © 2600 e 315 0 545 680 . 700 < 470 0 800 i 42 . 51
Blixer® 15 400V/50/3 - 51511 © 3000 f f f f f ‘ : ‘ f

Blixer® 15 V.V. 400V/50/3 - 51507 = 3000
Blixer® 20 400V/50/3 - 51611 4400
Blixer® 20 V.V. 400V/50/3 - 51607 . 4400
Blixer® 23 400V/50/3 - 51341 © 4500
Blixer® 30 400V/50/3 - 52341 5400
Blixer® 45 400V/50/3 - 53341 10000
Blixer® 60 400V/50/3 - 54341 11000

KITCHEN BLENDERS Dimensdes (mm) - Peso (ko)

Designacéo { Ref. POt(t\i\?)C'a : Monofasico ; Trifasico oo s g g : Liquido ; Bruto
: ' s : cC i P P A s

- 700 : 600 1250 800 : 700 : 1260 : 110 @ 142
£ 720 © 600 1250 800 : 700 1260 : 131 @ 154
- 760 - 600 1400 990 & 690 : 1400 172 . 195
© 810 £ 600 1400 990 ' 690 : 1400 187 - 210

C47010A 1100 e 215 470 450 535 295 550 14 16
BL 5 220-240V/50-60/1 S 47000A 0 1200 ¢ e 215 0 470 - 500 535 @ 295 | 550 @ 14 . 17
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TRITURADORES

Designagéo © Ref. Poténcia : Monofasico : Trifésico i S

w)
MicroMix 230V/50/1 S 34900 ¢ 220 61 430 435 155 75 !
Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 = 34740 @ 240 78 455 455 0 190 @ 115 :
Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 34750 = 270 78 485 455 190 115
Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 = 34760 = 290 78 . 535 455 0190 @ 115 :
CMP 250 V.V. 230V/50/1 £ 34240B 1 310 94 650 690 230 : 130
CMP 300 V.V.230V/50/1 ©34230B 350 94 660 690 i 230 130 :
CMP 350 V.V. 230V/50/1 £ 34250B : 400 94 . 700 690 : 230 @ 130 :
CMP 400 V.V. 230V/50/1 34260B . 420 94 700 : 690 230 130
MP 350 Ultra 230V/50/1 | 34800L 440 125 740 930 @ 275 @ 155 :
MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 = 34840L = 440 125 740 930 @ 275 @ 155 :
MP 450 Ultra 230V/50/1 - 34810L 500 125 840 930 @ 275 | 155 :
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 = 34850L : 500 125 840 930 @ 275 @ 155 :
MP 550 Ultra 230V/50/1 (34820LH 750 125 940 930 275 155 :
MP 600 Ultra 230V/50/1 134830LH: 850 125 980 930 @ 275 | 155 :
MP 800 Turbo 230V/50/1 £ 34890L 1000 125 1130 | 695 @ 400 & 235 :
MP 350 Ultra TP 230V/50/1 = 34590L © 440 125 763 930 @ 275 | 155 :
MP 800 Turbo TP 230V/50/1 = 34790L : 1000 125 845 930 @ 275 @ 155 :
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 = 34770 = 270 78 485 455 190 115
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 = 34780 = 290 78 . 535 455 0 190 @ 115 :
CMP 250 Combi 230V/50/1 = 34300B . 310 125 640 560 @ 345 @ 130 :
CMP 300 Combi 230V/50/1 = 34310B . 350 125 700 560 @ 345 | 130 :
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 = 34860L : 440 125 790 930 @ 275 @ 155 :
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 = 34870L : 500 125 © 890 930 @ 275 | 155 :
MP 450 FW Ultra 230V/50/1 = 34880L © 500 125 800 930 @ 275 @ 155 :
MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 : 34280L - 500 175 1210 930 @ 275 | 155 :

EXTRATORES DE SUMOS Dimenstes () Poso b9

: : anpia : : Maquina Embalagem : :
Designagéo Ref. POtenCIa MonoféSIco T"fésico ........... preeeeeee e ........... g , Liquldo Bruto
= oW = i ¢ i P i A C P A 5

J 80 230V/50/1 /560008 700 e 235 535 500 465 285 530 11 13
J 80 Buffet 230V/50/1 (562008 700 e 260 565 595 790 292 535 11 . 13
J 100 230V/50/1 561008 1000 o 260 565 630 790 292 530 15 18
C 40 230V/50/1 155040D 500 e 245 305 470 295 390 560 10 . 11

PENEIRAS AUTOMATICAS Dimensdes (mm) Peso (ko)

Designagdo { Ref. Pot(t:vr;ma i Monofasico : Trifasico i R R SR e e Liquido | Bruto
= 5 : : foc ' ' 5

C 80 230V/50/1 55012 650 e 610 360 540 665 475 560 17 21
C 120 230-400V/50/3 55000 900 e 1030 400 860 880 585 885 32 46

: : Liquido Bruto

® 6 6 o o o o o o ©o ©o oo o ©o © o O o ©o oo o oo o o o
OO OO WWMNNO OO 0ol oo O W whhND = =
© © 00O O WWowoOowNNNoooNBABRRDEPWWN =

Dimensoes (mm) Peso (kg)

RM 8 230/50/1 262300 700 320 513 405 540 335 475 17 2
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CONDIGOES GERAIS DE VENDA

PREAMBULO

A Robot-Coupe projecta e fabrica aparelhos profissionais de preparacéo culindria topo de gama, distribuidos tanto
em Franca como no iro, segundo I que asua éncia industrial e a sua imagem
de produtos de grande qualidade concebidos no centro da regido da Borgonha.

A distribuicdo das mercadorias Robot-Coupe implica a colocacdo ao dispor dos utilizadores de um conjunto de
conselhos, servicos e garantias em coeréncia com a qualidade dos produtos Robot-Coupe e a imagem da marca.
Por isso, de modo a poder comercializar adequadamente as mercadorias Robot-Coupe, os distribuidores deverdo
satisfazer um conjunto de critérios qualitativos referentes desi asua i de informar os utiliza-
dores sobre os desempenhos e o funcionamento dos produtos Robot-Coupe, a promover e pdr em destaque esses
produtos, a efectuar a entrega, a i do0ea 40 em funci dos produtos vendidos assim como a
assegurar a garantia e a reparagao.

GENERALIDADES

Artigo 1:

As condigdes gerais de venda objecto deste documento aplicam-se a todos os clientes da Robot-Coupe.

Nos termos do artigo L441-6 do Cddigo do Comércio, as condicdes gerais de venda constituem a base juridica das
negociacdes, salvo convencdes particulares contrérias escritas e aceites pela Robot-Coupe. Estas condicdes preva-
lecem sobre todas as condicdes de compra gerais ou especiais. Ndo poderd de maneira alguma existir derrogacéo
sem a assinatura de um acordo expresso por nossa parte.

0 facto de passar uma encomenda a Robot-Coupe implica a aceitacdo sem reserva destas condicoes.

Qualquer encomenda passada de mé fé ou que apresente um cardcter anormal serd recusada pela Robot-Coupe.

TARIFAS E REDUGOES DE PREGO

Artigo2:

0s pregos praticados pela Robot-Coupe séo objecto de uma tarifa de base

0Os aparelhos sdo facturados com base na tarifa em vigor no dia da expedicao.

PRAZ0S DE ENTREGA

Artigo 3:

0Os prazos de entrega sdo dados a titulo indicativo por ocasido da tomada da encomenda.

0Os atrasos de entrega ndo dao direito a compensagéo, penalidade ou indemnizacdo por perdas e danos.

0Os atrasos nunca podem justificar a recusa da entrega por parte do cliente.

Artigo 4:

Se a expedicéo for diferida a pedido do distribuidor com o acordo da Robot-Coupe, as despesas de armazenagem
e de manuseio podem ser requeridas ao comprador. Estas disposicdes ndo modificam nada as obrigacdes relativas
a0 pagamento das mercadorias.

TRANSPORTE - ENTREGA

Artigo 5:

Seja qual for o destino das mercadorias, 0 modo de transporte e as modalidades de pagamento do preco de trans-
porte, o transporte e as operaces afins ao transporte sdo realizadas por conta e risco do cliente, ao qual cabe
verificar o bom estado das mercadorias no momento da entrega.

RECLAMAGOES — DEVOLUGOES

Artigo 6 :

Compete ao cliente verificar, na entrega, as quantidades, as referéncias das mercadorias e a conformidade das
mesmas com a encomenda.

Qualquer reclamagéo, para que seja valida, deve ser feita o mais tardar no prazo de oito dias consecutivos ao dia
da recepcao das mercadorias.

Artigo7:

0 artigo que comportar um defeito de conformidade, assil nas I indi sera
tado excluindo qualquer indemnizagdo, a qualquer titulo que seja.

Artigo 8:

Nenhuma devolug@o deve ser feita sem a autorizacao da Robot-Coupe. As mercadorias devolvidas devem estar em bom
estado e nunca ter servido. Deverao ter, de maneira aparente, o nome do remetente.

PAGAMENTOS

Artigo9:

Nos termos do artigo L441-6 do Cédigo do Comércio, as penalidades de atraso sdo devidas na

falta de pagamento no dia seguinte a data de pagamento indicada na factura. A taxa de juro dessas penalidades
de atraso é de 12% anual.

Por outro lado, salvo solicitado e
data de vencimento fixada acarretard:

* A exigibilidade imediata de todas as importancias ainda devidas, qualquer que seja 0 modo de pagamento previsto.
A exigibilidade, a titulo de perdas e danos e de clausula penal (no sentido previsto pelo artigo 1229 do Cddigo
Civil), de uma indemnizac&o igual a 15% das importancias devidas, além dos juros legais e das custas judicidrias
eventuais.

Finalmente, se o comprador, durante as encomendas precedentes, evitou uma das suas obrigages (atraso de
pagamento por exemplo), a Robot-Coupe reserva-se o direito de ndo Ihe fazer mais entregas a titulo provisério
ou definitivo.

ou conser-

pela Robot-Coupe, a falta de pagamento na

GARANTIA

Artigo 10 :

A Robot-Coupe garante as mercadorias contra qualquer vicio de funcionamento proveniente de um defeito de mate-
rial ou de fabrico durante um ano para as pecas a contar da 30 ao dispor das ias, nas 0
definidas a seguir.

A garantia s6 pode ser evocada na medida em que as foram ar utilizadas e idas em

conformidade com as instrucdes e os manuais editados pela Robot-Coupe.

Esta garantia ndo cobre desi (lista ndo limitati

* Um defeito de vigilancia, de 80 ou de ar

0 desgaste normal do artigo.

* Uma intervencao ou modificacdo no artigo ndo conforme com as recomendacdes da Robot-Coupe.
 Uma utilizagdo anormal ou ndo conforme com a finalidade do artigo.

* Um acontecimento de forca maior ou qualquer acontecimento fora do controlo do vendedor.
 Qualquer outra causa que ndo seja da responsabilidade da Robot-Coupe.

Em todos os casos, a garantia limita-se estritamente ao forneci das pecas

excluindo qualquer outra indemnizagao, a qualquer titulo que seja.

A reparacdo, a modificacdo ou a troca das pecas ou dos artigos durante o periodo de garantia ndo pode ter como
efeito o prolongamento do prazo da garantia.

Artigo 11:

Como o distribuidor estd vinculado contratualmente ao cliente final, ele é nessa qualidade o seu interlocutor privile-
giado no &mbito da aplicacdo da garantia construtor.

As prestagdes relativas a gestao da garantia (gestao administrativa e logistica) sdo conexas mas indissociaveis do
contrato de venda celebrado entre o distribuidor e o cliente final.

pela Robot-Coupe,

Nas areas geogréficas em que exerce a sua atividade, o distribuidor compromete-se a implementar uma solugéo de
servico pds-venda que corresponda ao nivel de exigéncia requerido pela Robot-Coupe.

Caso o distribuidor ndo cumpra esta obrigacéo, a Robot-Coupe poderd notifica-lo formalmente para que se conforme
com estas disposicdes.

Se, no prazo de 30 dias apds essa notificacéo formal, o distribuidor ndo puder demonstrar & Robot-Coupe a sua
capacidade para cumprir essa obrigacao, a Robot-Coupe reserva-se o direito de suspender as suas entregas.

0 prego de venda facturado ao cliente final inclui ndo s6 o preco das mercadorias acabadas vendidas mas remunera
igualmente a prestagéo do distribuidor relativa & gestdo da garantia dessas mercadorias.

Por conseguinte, a Robot-Coupe ndo tomara a seu cargo nenhuma das despesas directas ou indirectas suportadas
pelos distribuidores a titulo da gestdo da garantia construtor.

CLAUSULA DE RESERVA DE PROPRIEDADE

Artigo 12 :

A Robot-Coupe reserva-se a propriedade das mercadorias vendidas, até ao pagamento integral dos seus precos em
principal e em juros. Em caso de falta de pagamento do preco na data de vencimento convencionada, a Robot-Coupe
poderd retomar as ias, a venda serd rescindida de pleno direito a sua conveniéncia e as prestacdes ja
pagas permanecerao adquiridas em contrapartida do gozo das ias de que o terd ici

Em caso de desacordo quanto as I de restituicdo das ias, esta podera ser obtida por despacho
em processo sumario proferido pelo Senhor Presidente do Tribunal de Comércio de Créteil, ao qual as partes atri-
buem expressamente a competéncia.

Transferéncia dos riscos:

As mercadorias permanecerao propriedade da Robot-Coupe até ao pagamento integral do seu preco mas o com-
prador responsabiliza-se, porém, logo apds a sua entrega, a transferéncia da posse implicando a transferéncia dos

riscos. O comp! p por asubscrever, desde ja, um contrato de seguro para garantir os
riscos de perda, de roubo ou de destruicdo das mercadorias abrangidas.
Revenda :

Como as mercadorias continuam a pertencer a Robot-Coupe até ao pagamento integral do seu preco, o comprador
fica proibido de dispor das mesmas para revendé-las.

Contudo, e a titulo de simples ancia e uni para as i da sua a Robot-Coupe
autoriza 0 arevender as ias sob ressalva de que o comprador pague, logo apds a revenda, a
totalidade do preco ainda devido, sendo as importancias correspondentes, desde jd, garantidas a favor da Robo-
t-Coupe de acordo com o artigo 2071 do Cédigo Civil, e 0 comprador devendo ser simples depositario do preco.
Transporte ou depésito:

Se o comprador deve entregar as mercadorias a um transportador ou depositario, este deverd datar e assinar um
documento indicando as referéncias e as quantidades das mercadorias das quais toma posse e indicar de sua
méo prépria: «tomei conhecimento da cldusula de reserva de propriedade a favor da Robot-Coupe por ocasido da
entrega das mercadorias»

Arresto ou requisicao:

Enquanto o preco néo for integralmente pago, o cliente é obrigado a informar a Robot-Coupe, dentro de vinte e
quatro horas, do arresto, isicdo ou i a0 das a favor de um terceiro e a tomar todas as
disposicdes de salvaguarda para levar ao conhecimento e respeitar o direito de propriedade da Robot-Coupe em
caso de intervencao de credores.

Recuperacéo e liquidagao judicial:

Caso o cliente seja objecto de um processo de 30 ou de li 30 judicial, a reivindicacéo das ias sera
exercida pela Robot-Coupe no prazo de trés meses a partir da publicagdo da sentenca de abertura do processo, de acordo
com o disposto no artigo L621 — 115 do Cddigo de Comércio.

UTILIZAGAO DA MARCA ROBOT-COUPE E DOS OUTROS DIREITOS DE PROPRIEDADE INTELECTUAL

Artigo 13 :

0 distribuidor ndo tem o direito de utilizar, fora do contrato de venda, a marca Robot-Coupe e de um modo geral
todos os elementos susceptiveis de serem portadores de direitos de propriedade intelectual da Robot-Coupe (fotos
dos artigos ou de imagens publicitarias, textos de livros de receitas e outros textos etc.) sem a autorizacdo escrita
da Robot-Coupe.

Em particular, qualquer publicidade que utilize a titulo principal ou acessério a marca Robot-Coupe, devera ser
comunicada e ser objecto de uma autorizac&o escrita da Robot-Coupe.

TRATAMENTO DOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

Artigo 14

Na medida em que os equipamentos vendidos so equi éctricos e electroni idos pelo Decreto
n° 2005-829 de 20 de Julho de 2005, que transpde a Directiva 2002-96-CE de 27 de Janeiro de 2003, fica conven-
cionado que o comprador detentor desses equipamentos assegurard, salvo convenc&o contraria, o financiamento e
a organizagéo da eliminagéo dos residuos provenientes desses equi nas icoes definidas nos artigos
21 e 22 do dito Decreto.

Em caso de controlo, o fabricante poderd pedir ao
justificativos do seu para esses
aftitulo do contrato de venda.

Na falta de comunicagéo desses documentos, o cliente sera presumido responsavel do incumprimento das obriga-
cdes a seu cargo e o fabricante reserva-se o direito de Ihe pedir reparacéo de qualquer dano que possa suportar
por tal facto.

RECLAMAGOES

Artigo 15:

A partir da data de aplicagdo destas condigdes, ndo serd aceite nenhuma r o referente a uma
tarifaria ou a um servico se for apresentada mais de 12 meses apés a data de inicio da divida.

FORGA MAIOR

Artigo 16 :

A ocorréncia de um caso de forca maior tem como efeito a suspensao da execugdo destas obrigagdes contratuais.

E um caso de forga maior qualquer acontecimento independente da vontade da Robot-Coupe € que seja um obsté-
culo ao seu funcionamento normal no estado de fabrico ou de expedic@o dos materiais.

Constituem designadamente casos de forga maior os incéndios, inundagdes, greves totais ou parciais que entravem
0 bom funcionamento da Robot-Coupe ou de um dos seus fornecedores, subcontratantes ou transportadores, assim
como a interrupcdo dos transportes, do fornecimento de energia, de matérias-primas ou de pecas soltas.

Artigo 17::

A Robot-Coupe reserva-se o direito de fazer qualquer modificacao aos seus aparelhos cujas descri¢des figuram nos
seus catdlogos e impressos de publicidade.

LITiGIOS

Artigo 18 :

Todas as vendas celebradas pela Robot-Coupe séo sujeitas a lei francesa.

Para qualquer contestacdo relativa as vendas realizadas pela Robot-Coupe e & aplicaco ou interpretacdo destas
condicdes gerais, s o Tribunal de Comércio de Créteil serd competente.

que lhe ique os dc
do conjunto das obrigacdes que Ihe foram transferidas

Para melhor processamento da sua encomenda, agradecemos que nos indique o seu numero de cliente (6.. ...)

e também a referéncia dos artigos.
Obrigado
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