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NYHETER

robot ¢y coupe’

EASYCLEAN XPRESS
SID Snabb och séker rengdring av tarningsgaller.

KOMPAKTA SERIEN - CMP
SID Nu bade téligare och effektivare &n tidigare. Nytt

ergonomiskt handtag, motorblock i rostfritt stal,
och 4tt utbytbar sladd - EasyPlug - om den blivit skadad.
Aven férsedd med en praktisk hake p& motorblockets
undersida som faster stavmixern pa grytans kant.
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robot ¢ coupe’

INNOVATION - GRUNDEN FOR VAR VERKSAMHET

Sedan 60-ar tillbaks utvecklas och tillverkas marknadens mest omfattande program av
beredningsmaskiner for det professionella koket i hjartat av Bourgogne, ként for sin
gastronomi och uppskattade viner.

] Vilken produkt du an valjer som tillverkats i var fabrik i

|

m— Montceau-en-Borgogne kan du vara saker pa att det
kommer att bli en uppskattad och palitlig partner i ditt kok !

02 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



INNOVATIONER UNDER 60-AR
HUNDRATALS EXKLUSIVA PATENT

1961 - Forsta gronsaksskéararen
1966 - Forsta snabbhacken

1960 / 1970

1970 - Forsta food processorn
1975 - Fler food processors lanseras

1970 / 1980

1980 - Forsta Blixer®
1986 - CL50 i produktion

1990 - Fler gronsaksskarare lanseras
1996 - Forsta stavmixern lamnar fabriken

1990 / 2000 M

2000 - Fler stavmixers tillkommer
2008 - Forsta juice extraktorn

2012 - Robot Cook introduceras

2020 - Snabbhackar och Blixer® uppdateras med
timer och stoérre kérl.

Véra milstolpar... @ INNOVATIONER

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 03



robot ¢ coupe’

VARLDSLEDANDE | OVER 130 LANDER

LOSNINGAR FOR ALLA KOK

Effektiva och tidsbesparande I6sningar for proffessionella matlagare varlden runt, i dver 130
lander. Varje dag aret runt finns vi och vara aterforsaljare pa plats med tips och rad om
beredningsmaskiner for bade lokala och internationella matratter.

04 2023-ars utgava robot ¢ coupe’



ENGAGEMANG... vart signum

A PART OF FRENCH CUISINE

Spar tid och slapp kreativiteten fri med hjalp
av en beredningsmaskin fran Robot-Coupe!
Tillverkningen sker i hjartat av Bourgogne
ként fér sin gastronomi och uppskattade
viner. Vilken produkt du an véljer kan du vara
saker pa att det kommer att bli en uppskat-
tad och palitlig partner i ditt kok. Vara ater-
forsaljare och vi pa Robot-Coupe hjélper dig
att vélja ratt.

INNOVATION, SAKERHET OCH
HALLBARHET

Var drivkraft ar yrkeskdkens krav pé effekti-
vitet, ergonomi sékerhet och hallbarhet.

INSPIRERANDE SAMARBETE

Vara produkter utvecklas i ndra samarbete
med professionella matlagare vérlden runt.
Drivande &r bl a nya mattrender och effekti-
vare matlagningsmetoder.

2023-4rs utgava robot ¢fcoupe’ 05



robot ¢ coupe’

HALLBART FORETAGANDE

Sedan decenium tillbaks arbetar Robot-Coupe med fragor om socialt ansvarstagande,
vilket kretsar kring fyra teman.

Hallbara produkter och produktion
for minskad miljopaverkan

Prestanda och sakerhet bortom
de allra hogst stallda kraven.

Miljo- och hallbarhetsfragor i samarbete med
underleverantorer, som alla finns i Europa.

Atervinning, 100% av vara produkter
kan repareras och atervinnas
till mer an 95%.

06 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



ENGAGEMANG FOR HALLBARHET
OCH KVATLITET

DESIGN

Konstruktion for lang hallbarhet
- Material av hog kvalitet for lang hallbarhet.

- Kombinerar prestanda med energibesparing.
- Samtliga produkter kan repareras till 100%.

- Reservdelar tillhandahalls 10 ar efter att en produkt utgatt.

TILLVERKNING

Etik- och socialt ansvar:

- Foljer de strangaste kraven. Ooo
- Tillampar ROHS-direktivet (Restriction Of Hazardous Substances) och

integrerar kommande normer, bl.a. EuP (Energy Using Product).
- Véljer Europeiska partners for minskad miljopaverkan.

MILJO

& Hallbarhet
- Reducering av férpackningsmaterial for minskat avfall.

Q - Effektiva produkter fér minskat svinn i yrkeskoéket.

- Avervinningsbara produkter till mer &n 95%.
MEDARBETARE

- Program for insamling och atervinning.
Socialt foretagande:

- Program for individuell utveckling.
- Foljer direktiven fran arbetstagarorganisationer.
- Samarbetar och driver fragor rérande CSR (Corporate Social

Responsibility).

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 07



robot (¥ coupe’

| DIN TJANST

Robot-Coupe &r inte enbart tillverkare av yrkesmaskiner. | centrum for var radgivning,
support och produktutveckling finns alltid vara kunders énskemal och krav.

RADGIVNING
Robot-Coupe - At Your side:

= Utredning och férslag till 16sning

= Demonstration

« Utbildning och ing&ngkérning

= Underhall och After sales

= Sharing, utbyte av erfarenheter och kunskap

Robot-Coupe...
en palitlig partner, som ger dig
sinnesro och tid dver varje dag !

Kontakta Din leverantor
eller oss direkt.
robot-coupe.com
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e * QR-koden leder till v&r hemsidas videoklipp, broschyrer, recept m.m.

= Registrera garna din beredare och fa tillgang till broschyr, instruktionsbok och sékerhetsanvisningar.

08 2023-ars utgava robot ) coupe’



EN PALITLIG PARTNER

| Din tjanst

Robot-Coupe har utbildad och engagerad personal
for radgivning, forsaljning, order, logistik och utbild-
ning varlden runt, valkommen.

Robot-Coupe - Service Center

Varlden runt finns Robot-Coupe’s Service Center
redo for radgivning och férséljning av tillbehér och
reservdelar.

NAN

Professionell service

| Robot-Coupe’s Service Center finns utbildade tek-
niker for felsdkning, rddgivning och reparation.

www

J \
J= =SSN

Digital support

Reservvdelshemsidan (finns p& www.robot-coupe.

com) &r en praktisk portal fér servciestationer och

aterforsaljare:

= Reservdelar med priser, spréangskisser och kopp-
lingsscheman.

= Praktisk s6kning med utgangspunkt fran serie-
nummer eller produktlnamn.

« Order av reservdelar.

2023-4rs utgéva robot ¢ coupe” 09



robot ¢ coupe’

| DIN TJANST...

1 MINIKATALOG 2 VERKTYGSGUIDE 3 RECEPTBOK 4 RECEPTBOK
Ref. 450 902 Skarverktyg Robot Cook Specialkost
Ref. 430 401 Ref. 450 991 Ref. 451 532

Vilkommen med in bestéllning.

10 2023-ars utgava robot ¢ coupe’



FOR UTSTALLNINGAR OCH BUTIKER...

robot ¢ coupe’ robt!# Wupe

: robot {1 coupe’ — - [mbot(mxpe'; [mbotgompe‘

Bankdisplay
Ref. 451 581
Matt: B126 x H60 x D 40 cm

Verktygsguide
Lilla serien
Ref. 450 367

Verktygsguide
Stora serien

Ref. 450 366
3 Machine Display Duo Stand Power Mixer display

Ref. 407 818 Ref. 450 421 Ref. 407 435

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 11



robot ¢ coupe’

AT YOUR SIDE

SE VARA VIDEOKLIPP PA:

2 YouTube

Video R 301 Ultra Video CL 50 Ultra Video J 100

VIDEOKLIPPEN FINNS AVEN PA:
robot-coupe.com

£ Facebook

¥: Linkedin
; RobotCoupeOfficial

ot robot-coupe-official

"*I_I ": Youtube %A |nstagram
GallTeSaerl Robot-Coupe Official J& robotcoupe_official

FOR ATERFORSALJARE OCH SERVICESTATIONER:

roabol . coupe
D) T By
Welcome i
on Robot-Coupe support. BT |
Select your request | SR
|
'! e 3 =
II—' —
|
;‘% Rerhews WippoTy !
l
R p—
= Lot s nagepue® Umlior®y
[ =perpr——r—— Boras mpees, gmem g n b —
Online support After Sales Service videos
Support for aterforséljare. Support for servicetekniker.

12 2023-ars utgava robot ¢ coupe’



VAR HEMSIDA...

N

VAR NYA HEMSIDA...

robot it coupe’

* Anvandarvanlig ocn responsiv:
e sl s Enkel access till vara produkter
fran en stationar dator, laptop,
mobiltelefon eller l1asplatta.

* Upptack och lar mer om vara
produkter genom videoklipp.

RITNINGAR OCH MANUALER ‘ T,
= '

For Kokskonsulter och Aterfbrséiljare finns .
manualer, CE-intyg samt ritningar for CAD ‘ \ B
och Revit. Kontakta oss for behérighetskod. i L . F

PRODUKTGUIDE OCH
PRODUKTREGISTRERING

» Produktguiden hjélper dig att finna ratt
maskin och 16sning med bara ett fatal
klick.

» En produktregistrering ger access till
andvandarmanual och sakerhetsblad.

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 13
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VI HAR EN LOSNING FOR ALLA...

KOMMERSIELLA RESTAURANGER
v J FAST FOOD

Juicebarer
Fast food

Take Away
=%l % Home Deliveries
Salladsbarer

M Food Courts

SKOLKOK

® Forskolor

Grundskolor

Hogstadie- / gymnasieskolor
Hoégskolor

MATHANTVERKARE / CATERING
“ﬂ BAGERIER OCH
_' & _—— KONDITORIER

Kaféer

W Bagerier
RN Glassbarer

“+ L Chokladtillverkare

14 2023-ars utgava robot ¢ coupe’



FULLSERVICE

Traditionella restauranger
Fine dining

Hotell / Konferens
Vegetarisk restauranger
Pizza

Etniska restauranger

P2 Personalrestauranger
&3 Institutioner
& Forsvaret

Féangelser

DELIKATESS /

. CATERING

Delikatessbutiker
Fiskbutiker
Catering

Event

KOMMERSIELLA RESTAURANGER

RESTAURANG
HOTELL

Hotell
Konferensehotell
Semesteranlaggningar
Campingplatser

OMSORG / SJUKVARD

Aldreboenden
Vardboenden
Sjukhus |

BUTIK 5

Delikatessdisken |
Fardigskuret &
Fardigmat

Catering
Butiksrestaurangen

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 15



#THEsolution r ObOt

y UNDERLATTAR ARBETET VARJE DAG...

Reducerar tidskrdvande arbetsmoment

Z SPAR TID
Oka produktiviteten

NYPRESSAD JUICE HEMLAGAD FRENCH FRIES TARNAT
21=1min 20kg =4 min 10kg =2min

<
§°

SOPPA MAJONNAS COLESLOW
451 =6min 21=1min 300kg = 1tim

16 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



#THEsolution

©
SPAR PENGAR
Investeringen intjanad inom 6 manader!
Exempel:
~3¥
Robot Cook
= Spar 20 minuter per tillagning
\\ v ,I
- - BOOSTA KREATIVITETEN...
“, N Lat fantasin fléda

BRA HEMLAGAT LOKAL- SMAKRIKA
RAVAROR PRODUCERAT PRIMORER

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 17



52

GRONSAKSSKARARE
CL 50 Ultra

~102

Blixer®
Blixer® 4 V.V,

X w\
s
-146

JUICE EXTRAKTOR
J 80 Buffet

18 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



FOOD PROCESSORS

................................................................................................................... SID 20-35

SKARVERKTYG

5 SID 36-47

GRONSAKSSKARARE

.................................................................................................................................................................................................................... SID 50-73

SNABBHACKAR

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ SID 74-95

ROBOT COOK®

.................................................................................................................................................................................................................... SID 96-99

BLIXER®

............................................................................................................................................................................................................... SID 100-119

STAVMIXERS / VISP

............................................................................................................................................................................................................... SID 120-141

JUICE EXTRAKTOR

............................................................................................................................................................................................................... SID 142-148

SEPARATORER

............................................................................................................................................................................................................... SID 149-152

TEKNISKA DATA BRODSKARARE

(métt, vikt osv.) SID 154-157 SID 153



FOOD PROCESSORS

SNABBHACK/GRONSAKSSKARARE
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2 MASKINER 11!

Bade snabbhack och gronsaksskarare,
kompakt och mangsidig. Idealisk for trdnga
kok med brist pa plats.

________




FOOD PROCESSORS

SNABBHACK/GRONSAKSSKARARE

RTINS Automatisk aterstart
: underléttar och paskyndar
beredningen.

Tratt for tillsattning av ingredienser under
gang.
Handtag: ...................
Praktiskt ergonomiskt
handtag.
| S~ ||
coo
Easy ... ol n = il
> . 402V.v. * -
Guide *Hi =YLy
Variabelt varvtal: - 5 oy Sidoutkast:
fran 300- 3500 v/m Effektvit och

platsbesparande.

‘ Kniven sveper i botten av kérlet for en Som tillval finns 28 skarverktyg.

effektiv bearbetning av bade sma och
stora volymer. Levereras med en slét
kniv. En vag- och réffeltandad kniv

finns som tillval. Skanna QR-koden for

videoklipp
22 2023-ars utgéva robot@coupe" TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN




HACKTILLSATSEN .

_ Slat kniv
\ Standard

Vagtandad kniv

k!

GROVHACKAR FINHACKAR SAs, EMULSION

For orter,
finmixning

ORTER, PERSILJA KRYDDOR

GRONSAKSSKARARTILLSATSEN. ...

o &
* Passar R 402, R 402 V.V, R 502, R 502 V.V, R 752, R 752 V.V.

g

MINI JUICER

* For bér, frukt- och gronsaksijuice.

* Coulis-verktyg (barsas) till: sorbet, glass,
smoothies, sylt, fruktgeléer m.m.

« Citruspress for alla typer av citrusfrukter.

* Spar tid, ersatter manuella redskap.

* Finns for R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 23
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

PORT/
(=]

d

R 201” XL Ultra |

LU,

B ¢ 23

Sk 0%

- 1-fas

- l-varvtal

- Uppsamling i karlet
- Mini juicer*

R 201 XL

ALV,

23

QL

- 1-fas

- l-varvtal

- Uppsamling i karlet
- Mini juicer*

R101 XL

\WLVq,
L
- .

23

Sriy O

19L

- 1-fas
- l-varvtal
- Uppsamling i karlet

24 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’

SKAR, RIVER, RAFFLAR OCH STRIMLAR

©

o

R 301 Ultra
7 23
kv 0%
[ ] R LV,
T ¢
F — 47%@
. 3,7L

ih

- 1-fas
- 1-varvtal
- Mini juicer*

R 301

- 1-fas
- 1-varvtal
- Mini juicer*

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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SKAR, RIVER, RAFFLAR OCH STRIMLAR

+ TARNAR + FRENCH FRIES
R402V.V. R502V.V. R 752 V.V.

<WLVa,

28

US>

LV ALLV4
i i

59L
- 1-fas - 1-fas - 1-fas
- Variabelt varvtal - Variabelt varvtal - Variabelt varvtal
- Mini juicer* - R-Mix® - R-Mix®
- Potatispurétillsats* - Potatispuréverktyg*
<WLVa, /\\LEW /\\L_L'Y4<

28

Sk 0%
«\LL§<
vy pe
_ 75L
= = 3 =
- 1-fas eller 3-fas - 3-fas - 3-fas
- 2-varvtal - 2-varvtal - 2-varvtal
= Mini juicer* - Potatispurétillsats* - Potatispuréverktyg*

*Extra tillbehor
R-Mix® : Reverseringsfunktion for blandning

Hacktillsats | Gronsaksskarartillsats| Port / malt,
Modeller ca: volym kg / tim, ca: ca:
PSr— R101 XL 0,8 kg 60 kg/tim 1-50
aae " R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 80 kg/tim 1-50
- R 301 /R 301 Ultra 1,5kg 200 kg/tim 1-100
R401/R402/R402V.V. 2,5 kg 200 kg/tim 1-100
- 1-fas i -
- 1varvtal R502/R502V.V. 3,2kg 500 kg/tim 50 - 300
- Mini juicer* R752/R752V.V. 3,8kg 750 kg/tim 200 - 600

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN 2023-4rs utgéva robot ¢y coupe’ 25




FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

26 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’

R 101 XL

Induktionsmotor Vv

Effekt 450 W

Anslutning 230V, 1-fas

Varvtal 1-varvtal, 1500 v/m
Pulsfunktion -

Snabbhack 1,0-liter i rostfritt stal

Kniv :Levereras med en slat kniv

Gronsaksskarare  Bénformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

Utkast Ej utkast, uppsamling i karlet
Skarverktyg Ingér: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

Vélj modell: R 101 XL

R 101 XL 230V/50/1
2-pack skarverktyg ingar

22580

Skérverktyg, se sid 38-39

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Malning / knédning 27138
Raffeltandad kniv Orter / kryddor 27061
Slat kniv 27055




Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Snabbhack
Kniv
Gronsaksskarare

Utkast
Skarverktyg

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp

Vilj tillbehér:

&

R 201 XL

v

550 W

230V, 1-fas
1-varvtal, 1500 v/m
v

2,9-Iiter i komposit
Levereras med en slat kniv

Bonformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

.Ej utkast, uppsamling i karlet

Ingar: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

R 201 XL
R 201 XL 230V/50/1

\ 2-pack skarverktyg ingar

22570

Volym 87 ¢cm?

Nga =

&)

)

|._} .'
"'u._l_.--

R 201 XL Uitra

v

550 W

230V, 1-fas
1-varvtal, 1500 v/m
v

2,9-liter i rostfritt stal
Levereras med en slat kniv

Bonformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

Ej utkast, uppsamling i kérlet

Ingar: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

R 201 XL Ultra
R 201 XL Ultra 230V/50/1

2-pack skarverktyg ingar

22590

Skérverktyg, se sid 38-39 SN

R 201 XL / R 201 XL Ultra

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Malning / knédning 27138
Raffeltandad kniv Orter / kryddor 27061
Slat kniv 27055
Mini Juicer 27393
Citruspress 27392

2023-4rs utgéva robot ¢ coupe” 27
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskérare

JUICE OCH COULIS EXTRAKTOR

« For béar, frukt- och gronsaker.

» Coulis-verktyg till: sorbet, glass, smoothies, sylt, fruktgeléer m.m.
« Citruspress for alla typer av citrusfrukt.

» Spar tid, ersatter manuella verktyg.

COULIS-VERKTYG + CITRUSPRESS

Skanna QR-koden for
videoklipp.

Stor nedmatardppning
75 x 90 mm

-

HALLONSAS TILL i . ,
SORBET SAS TILL VERRINE KOKOSMJOLK CITRONJUICE CITRONKAKSPURE APELSINJUICE

B

Mini juicer: R 201 XL /R 201 XL Ultra 27393
Mini juicer: R 301 /R 301 Ultra /R 401 /R 402 /R 402 V.V 27396
Citruspress: R 201 XL /R 201 XL Ultra 27392
Citruspress: R 301 /R 301 Ultra/ R 401 /R 402 / R 402 V.V 27395

28 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



e e
Voymiodem® Volym 104 cm?
Verktygspaket Verktygspaket
sid 41 sid 41

Qﬁ , AP Q”

R 301 R 301 Uitra

Induktionsmotor v v
Effekt 650 W 650 W
Anslutning 230V, 1-fas 230V, 1-fas
Varvtal 1-varvtal, 1500 v/m 1-varvtal, 1500 v/m
Pulsfunktion v v
Hacktillsats 3,7-Iiter i komposit 3,7-liter i rostfritt stal
Kniv 'Levereras med en slat kniv Levereras med en slat kniv
Gronsaksskirar-  Bonformad nedmatare 1,6 liter Bénformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm Tubmatare @ 58 mm
Skérverktyg GIém inte att bestélla skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
valj modell: R 301 Ref.  Kr R 301 Ultra
R 301 230V/50/1 2525 R 301 Ultra 230V/50/1 2547

' Skérverktyg, 4-pack 2012 Skérverktyg, 4-pack 2012 |

Skérverktyg, se sid 38-39 SN

Skanna QR-koden -
for videoklipp

Valj tillbehor: Extra tillbehér: Ref. Kr Ref. Kr
Vagtandad kniv Malning / knadning 27288 27288
& ’ Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27287 27287
“ Slat kniv 27286 27286
Hacktillsats Lock + kniv + karl 27272 27278
Mini Juicer 27396 27396
Citruspress 27395 27395

2023-4rs utgéva robot ¢ coupe” 29
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

Volym 104 cm?

Volym 104 ¢cm?

Verktygspaket
sid 41

=)

Verktygspaket
sid 41

.--
l LT e

R 401 R 402

Induktionsmotor v/ v
Effekt 700 W 750 W
Anslutning 230V, 1-fas 230V, 1-fas 400V, 3-fas
Varvtal 1-varvtal, 1500 v/m 2-varvtal 750/1500 v/m
Pulsfunktion v v
Motorblock Metall Metall
Hacktillsats 4,5-liter i rostfritt stal 4,5-liter i rostfritt stal
Kniv Levereras med en slat kniv Levereras med en slat kniv
Gronsaksskarar-  Bénformad nedmatare 1,6 liter Bonformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm Tubmatare @ 58 mm
Rostfritt utkastarhus Rostfritt utkastarhus
D-Clean Kit Ingar .
Skérverktyg GI6m inte att bestalla skarverktyg GI6m inte att bestalla skarverktyg
Valj model: R 401 Ref.  Kr R 402 1-fas Ref.  Kr
R 401 230V/50/1 2425 R 402 230V/50/1 2453
Skarverktyg, 4-pack 2012 \ Skarverktyg, 4-pack 2020
N Skarverktyg, 6-pack 2014
m . ‘ R 402 3-fas Ref. Kr
——— Skérverktyg, se sid 38-39 : I-_—:.‘jr R 4 92 400V/50/3 2433
for videoklipp Skérverktyg, 4-pack 2020
Skérverktyg, 6-pack 2014

R 401/ R 402

valj tillbehdr: Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Malning / knadning 27346
& i Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27345
“ St kniv 27344
Hacktillsats Lock + kniv + karl 27342
Mini Juicer 27396
Citruspress 27395

30 2023-ars utgéva robot ¢ coupe’ TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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Volym 104 cm?

Verktygspaket
sid 41

R 402 V.V.

Induktionsmotor v

Effekt 1000 W
Anslutning :230V, 1-fas
Varvtal hacktillsats 300-3500 v/m

Varvtal gronsaks-  300-1000 v/m
skérartillsats

Pulsfunktion :\/
Motorblock Metall
Hacktillsats 4,5-liter i rostfritt stal
Kniv 'Levereras med en slat kniv
Gronsaksskirar-  Bénformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm
Rostfritt utkastarhus
D-Clean Kit Vlngér
Skérverktyg Glom inte att bestalla skarverktyg
Vilj modell: R402V.V.
R 402 V.V. 230V/50/1 2444
Skarverktyg, 4-pack 2020
Skérverktyg, 6-pack 2014

Ao ,
for videoKiipp Skarverktyg, se sid 38-39 g

Extra tillbehor:

Vagtandad kniv Malning / knédning 27346
Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27345
Slat kniv 27344
Hacktillsats Lock + kniv + karl 27342
Mini Juicer 27396
Citruspress 27395
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

=& T TN

e

POTATISPUREVERKTYG

For: R 502, R 502 V.V, R 752 och R 752 V.V.

Skanna QR-koden for
videoklipp.

- Trattmatare
! (Endast R 502 och R 502
V.V)

Potatispuré-
tillsats

Skovel .
Pressverktyg N
3 mm eller 6 mm Potatispuré

tillsats
Utmatarvinge :

Potatispurétillsatsen bestar av:

- trattmatare for att underlatta pafylining av
potatis (Endast R 502, R 502 V.V.)

- Skovel

- Pressverktyg @3 mm eller @6 mm

- Utmatarvinge

Potatispurétillsats @3 mm (R 502 / R 502 V.V.) O+ 28207
Potatispuréverktyg @3 mm (2] 28208
Potatispurétillsats @6 mm (R 502 / R 502 V.V.) O+0 28209
Potatispuréverktyg @6 mm (2) 28210
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Induktionsmqtor
Effekt
Anslutning

Volym 139 cm?

Verktygspaket
sid 41

R 502

.\/
900 W
400V, 3-fas

Varvtal hacktiililsats :2-varvta|: 750/1500 \}/m
Varvtal gronsaks-  2-varvtal: 750/1500 v/m

skaratillsats

Pulsfunktion
Motorblock
Hacktillsats

Integrerad
slickepott

Kniv

Gronsaksskarar-
tillats

D-Clean Kit
Skarverktyg

Vilj modell:

Vilj tillbehor:

»

v
Metall ,
.5,9—Iiter i rostfritt stélr
v

Levereras med en slat kniv
Knivrengoringsverktyg - Ingar, kommer snart

'Bénformad nedmatare 2,2 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

lngér
Glém inte att bestélla skarverktyg

Volym 139 ¢cm?

Verktygspaket
sid 41

3

R502 V.V.

v

1500 W

230V, 1-fas 7

Variabelt varvtal, 300-3500 v/m
Variabelt varvtal, 300-1000 v/m

v

Metall 7
5,9-liter i rostfritt stél
v

Levereras med en slat kniv
Knivrengoringsverktyg - Ingar, kommer snart

Bénformad nedmatare 2,2 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Ingar 7
Glém inte att bestélla skarverktyg

R 502 Ref. Kr R502 V.V.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Skarverktyg, 4-pack 2015W Skérverktyg, 4-pack 2015W
Skarverktyg, 6-pack 2016W Skérverktyg, 6-pack 2016W

Skarverktyg, se sid 38-39 e

R 502 /R 502 V.V.

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Malning / knédning 27305
Raffeltandad kniv Orter / kryddor 27304
Slat kniv 27303
Hacktillsats Lock + kniv + kérl 27320
Knivrengdringsverktyg - Kommer snart 49258

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare
FOOD PROCESSORS R752/R 752 V.V.

* Mangsidig, kompakt och effektiv med stor kapacitet
e Timer for exakt kontroll
¢ Ny storre hacktillats

Stor nedmatare for bade stora och sma rotskaker, gronsaker och frukt.

- Ergonomisk ;‘ =
- Motverkar dverbelastning =
+Underlattar arbetet i g
=
v
Stor rund nedmatare:  Tubmatare @58 mm: Precisionsmatare 039 mm:
Perfekt for t ex vitkdl och  for langstrickta Perfekt for: chili, jalapeno,

upp till 15 tomater. gronsaker. radisa, sparris, varlok,

: : korsharstomat, champinjon,
vindruvor, banan, jordgubbar
och mycket annat.

e Sidoutkast:
: Platsbesparande och
praktiskt.

| 1Y / : : Praktiskt lock:
PP 4 § - Tratten gor det mojligt att tillsatta

:  ingredienser under géng.
‘ Ergo Pusher:

Den ergonomiska
tryckmataren med

hévarmsmekanism

underléttar arbetet. Integrerad slickepott:
-— b : Hacktillsats med

Timer: ..o e _ il ' Ef ' slickepott.

Forbéttrar precisionen
under arbete med recept
och ménga upprepningar.

e - Stort karl pa 7,5 | med ett
Easy ..o \ ergonomiskt handtag.*

Kraftfullmotor:-- -

For kravande beredningar. Extra tillbehdr: R 752 / R 752 V.V. Ref. Kr

Vagtandad kniv Malning / knadning 27308

Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27307

Slat kniv 27306

Hacktillsats Lock + kniv + karl 27318

Nedre vagtandat knivblad 49162

\ (Ovre végtandat knivblad 49163

Nedre réffeltandat knivblad 49164

Ovre réffeltandat knivblad 49165

Nedre slatt knivblad 49160

Levereras med en isdrtagbar slat Fler &n 50 skérverktyg Ovre sttt knivblad 49161
kniv i rostfritt stal med tva finns som tillval. Potatispuréverktyg 3 mm 28208
justerbara knivblad. Potatispuréverktyg 6 mm 28210
Rensborste for motoraxel - Kommer snart | 49257
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Induktionsmotor
Effekt
Anslutning

Verktygspaket
sid 41

R 752

1800 w
400V, 3—fas

Varvtal hacktillsats 2-varvtal, 750/1500 v/m

Integrerad
slickepott

Kniv

Tillbehor
Gronsaksskarar-
tillats

D-Clean Kit

Skarverktyg

Vilj modell:

« Vilj tillbehér

v
Metall - 7
7,5-liter i rostfritt stélr
v

Levereras med en isartagbar slat kniv
Rensborste fér motoraxel - Ingar, kommer snart

Rund nedmatare 4,4'Iiter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

lngér
GI6m inte att bestalla skarverktyg

Verktygspaket
sid 41

R752V.V.

v

1500 W

230V, 1-fas

Variabelt varvtal, 300-3500 v/m
Variabelt varvtal, 300-1000 v/m

v

Metall B
7,5-liter i rostfritt ;tél
v

Levereras med en isartagbar slat kniv
Rensborste fér motoraxel - Ingar, kommer snart

Rund nedmatare '47,4 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Ingar
GI6m inte att bestalla skarverktyg

R 752 Ref. Kr R752 V.V.
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Skarverktyg, 4-pack 2015W Skérverktyg, 4-pack 2015W
Skérverktyg, 6-pack 2016W Skérverktyg, 6-pack 2016W

Skarverktyg, se sid 38-39

e
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SKARVERKTYG

6 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



SKARVERKTYG

MANGDER AV SKARSNITT !

Fler an 50 olika skéarverktyg for: skarning, rivning,
strimling, french fries, térning, brunoise och
goufrette. Alla med ett perfekt skarsnitt. Spar tid och
gor det mojligt att variera bade salladsbuffén och
matréatterna.



SKARVERKTYG

LILLA Serien 1-4 STORA Serien 5-7
R101 XL
R 201 XL R 752/R 752 V.V.
R 201 XL Ultra .
R 3I:)13 ?j1|tra SKARVERKTYG GL%I(-) ?Jrl’tra G(():lll.rf:et
R 401 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
SKARSKIVOR 0,6 mm (Mandel) 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1mm 28062W 28062W
27555 27555 2mm 28063W 28063W
27086 27086 3mm 28064W 28064W
27566 27566 4 mm 28004W 28004W
‘:31 27087 27087 5mm 28065W 28065W
(’;— 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
4 mm (Kokt potatis) 27244W 27244W
6 mm (Kokt potatis) 27245W 27245W
@ RAFFELSKIVOR 2701 27621 2mm 27068W 27068W
3 mm 27069W 27069W
5mm 27070W 27070W
RIVSKIVOR 27588 27588 27148 1,5 mm 28056W 28056W
27577 27577 (27149 2 mm 28057W 28057W
27511 27511 27150 3 mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5mm 28059W 28059W
! 27046 27046 6 mm
: 7mm 28016W 28016W
Pizzarivare 7 mm 28106W 28106W
27632 27632 9mm 28060W 28060W
27764 27764 Parmesan 28061W 28061W
. 27191 27191 Rostirivare 27164W 27164W
:,_:I pES Potatisrivare 27219W 27219W
. 27078 27078 Pepparrotsrivare 0,7 mm
27079 27079 Pepparrotsrivare 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Pepparrotsrivare 1,3 mm
STRIMMELSKIVOR 1 x 8 mm (Tagliatelle) 28172W 28172W
1 x 26 (Lokringar / kal) 28153W 28153W
b 27080 27080 2 x4 mm 27072W 27072W
?} 27081 27081 2x6mm 27066W 27066W
2x8 mm 27067W 27067W
- 2 x 10 mm (Tagliatelle) 25173 28173W
{ 27599 27599 2X2mm 28051W 28051W
2,5x2,5mm 28195W 28195W
;;' 3x3mm 28101W 28101W
3 ;‘1;’1 f 27047 27047 4 x4 mm 28052W 28052W
= 27610 27610 6 x 6 mm 28053W 28053W
27048 27048 8 x8 mm 28054W 28054W
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LILLA Serien 1-4

STORA Serien 5-7

S
=
x
c
wl
=
-
(7]

[ Tarningsverktyg = 1 tarningsgaller + 1 skarskiva
A French fries verktyg = 1 french fries verktyg + 1 skérskiva

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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: SKARVERKTYG oL 50 St
CL 30 Bistro CL 50 Ultra
CL 40 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
TARNINGSUTRUSTNING 5x5x5mm m28110W W 28110W
* m 27113 8x8x8mm m28111W m28111W
* a8 N m 27114 10x10x 10 mm m28112W m28112W
.’ m 27298 12x12x12mm m 28197W
g e L 14 x 14 x 5 mm (Mozzarella) 28181\ m 28181W
14x14x10 mm W 28179W W 28179W
14x14x14mm m28113W
20 x 20 x 20 mm m28114W
25X 25 X 25 mm m 28115W
50 x 70 x 25 mm (Sallad) W 28180W
_ FRENCH A 27116 8x8mm A 28134W A 28134W
< sl FRIES 8x 16 mm A 28159W A 28159W
o / s A 27117 10 x 10 mm A 28135W A 28135W
) 10 x 16 mm A 28158W A 28158W
i __ = BRUNOISE 2x2X2mm o
;M’ 3x3x3mm 28175W
e 4x4x4mm 28176W
GAUFRETTE 2mm 28198W
: 3mm 28199W
4mm 28177W
" 6 mm 28178W
VERKTYGSPAKET 2012 2020 4-Pack 2015W 2015W
2014 6-Pack 2016W 2016W
9-Pack 2017W 2017W
16-Pack 2022W 2022W




SKARVERKTYG
EXTRA TILLBEHOR

EQSYCICAN XPISS ...ttt

Underlattar reng6ringen och minimerar « Snabb och saker rengéring
spill. Passar den stora seriens tarnings- * Minimerar spill
utrustningar.
Téarningsgaller: Ref.
8 8 mm 49305 . “;"‘g-.’
1010 mm 49309 e 22t
12x12mm 49313 #
E
14x14 mm 49314 - L :
I A . &
&2 wE
Rengoéringsverktyg for tarningsgaller
Gallerstot till:

5x5 mm, 8x8 mm, 10x10 mm,
12x12 mm och 14x14 mm.

Gallerask till:

e Lilla serien R402, CL30B, CL40

e Stora serien R502, R752, CL50, CL52,
CL55, CL60

D-Clean Kit 29246 |

Gallerskrapa

Végghéngare for 8 skarverktyg
Lilla serien

107810

Végghéngare for 16 skirverktyg
Stora serien

107812

Hyllstéll for skdrverktyg
Stora serien

27258

|1

Végghéngare for 6 skarverktyg
Stora serien

101230

Forvaringsskydd for skarverktyg
Stora serien

30726 |

Uppsamlingskarl - Stora serien
Praktiskt for brunoise, gaufrette,
staplad tomat m.m.

39716
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VARA BASPAKET:
LILLA SERIEN 1-4

(4]

4-PACK E
Skarskiva Rivskiva Strimmelskiva f'z‘
2 och 4 mm 1,5 mm 4x4mm =§
(7]

R301, R301U, R401, CL 20 2012
R402, R402 V.V, CL 30 Bistro, CL40 2020

Vagghangare ingar

6-PACK

Skarskiva Rivskiva Strimmelskiva Tarningsverktyg
2. och 4 mm 1,5mm 4x4mm 10x10x 10 mm

R402, R402 V.V., CL 30 Bistro, CL 40 2014

Vagghangare ingar

STORA SERIEN 5-7

4-PACK
Skarskiva Rivskiva Strimmelskiva
2 och 4 mm 2mm 4 x4 mm

R502, R502 V.V., R752, R752 V.V,
CL50, CL50 Ultra, CL52, CL 55, CL 60

2015W

Vagghéangare ingar

6-PACK
Skarskiva Rivskiva Strimmelskiva Tarningsverktyg
2 och 4 mm 2mm 4x4mm 10x10x 10 mm

R502, R502 V.V., R752, R752 V.V.,
CL50, CL50 Ultra, CL52, CL 55, CL 60

2016W

Véagghangare ingar

9-PACK
Skarskiva  Rivskiva Strimmelskiva Tarningsverktyg
2,4 och 6 mm 2, 7 och finrivare 4x4mm 10x10x 10 mm

T e

R502, R502 V.V., R752, R752 V.V.,
CL50, CL50 Ultra, CL52, CL 55, CL 60

2017W

oW e Vigghangare ingar
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SKARVERKTYG
STORA SERIEN 5-7

MULTIPACK

16 skarverktyg for alla typer av skarsnitt !

Intresset for bra ravaror och matlagning fran grunden &r stort sedan flera &r tillbaks. En varierad och smakrik
salladsbuffé ar darfor helt ratt och ett tecken i tiden. Vart "Multipack” med 16 skarverktyg gor det mojligt for
restauranger, skolor, sjukhus och catering foretag att verkligen variera salladsbuffén och matrétterna.

Skarskiva Rivskiva Strimmelskiva
2,4 0ch 6 mm 1.5 0ch 3 mm 2.5x2.5,2x100ch 4 x4 mm

Tarningsverktyg French Fries
5x5, 10x10 och 20x20 mm 10x 10 mm

Vagghangare ingar

®
Skanna QR-koden for

att se hur det fungerar
pé riktigt.

Talig - Lang livslangd Optimala skarsnitt Enkel rengoring

Vara skérverktyg Mineral+ ar téliga Ytan pé skarverktygen optimerar skérsnittet ~ Skarverktygen tal rengoring i
med extra lang livsldngd, samt ltta vilket forbattrar och forlanger fraschoren pd  diskmaskin.
att rengora for en optimal hygien. gronsaken, frukten och rotsaken.

De nya skéarverktygen skiljer sig mot de gamla genom sin mérkare nyans, samt bokstaven W
efter artikelnumret.
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POTATISPURETILLSATS
R502 - R502 V.V. - R 752 - R 752 VL.V.
CL 50 - CL 52 - CL 55 - CL 60

« Effektiv
Upp till 10 kg potatispuré pa 2 minuter.

S
t
=
=
wl
—
g
7

» Ergonomisk
Stor nedmatare for snabb kontinuerlig matning.

» Mangsidig
Vara food processors och gronsaksskérare ar alla utrustade med flera prak-

tiska funktioner. Potatispurétillsatsen &r ytterigare ett praktiskt och tidsbe-
sparande tillbehor.

------ Trattmataren
Passar R 502, R 502V,
CL 50 och CL 50 Ultra.

Potatispureé-

tillsats —— :
: /’\ ----- Skovel
e

------ - Pressverktyg e
- Tvé storlekar, 3 mm Eﬁts:lttl:pure
/ och 6 mm.

/ ------ Utmatarvinge

Skanna QR-kode
for videoklipp.

Potatispurétillsatsen bestar av: Potatispurétillsats @ 3 mm 0:0 | 2207
- Trattmatare(fér R 502, R 502 V.V., CL 50 (R 502, R 502 V.., CL 50 och CL 50 Ultra)
och CL 50 Ultra) Potatispuréverktyg @ 3 mm o 28208

(R752,R752V.V., CL 52, CL 55 och CL 60)

Potatispurétillsats @ 6 mm
(R502. R502V.V., CL 50 0ch CL50 Ultra) 0+ @ 28209

Potatispuréverktyg @ 6 mm
(R752,R752V.V., CL 52, CL 55 och CL 60) 2] 28210

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN 2023-4rs utgéva robot ¢y coupe’ 43
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SKARVERKTYG
SKARSNITT MED VARIATION...

SKARSKIVOR

[l Stora serien: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.
[l Lilla serien: CL 308, CL 20, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

0,6 mm (Mandel) 0.8 mm 1mm
Ref. 28166W Ref. 28069W Ref. 28062W
Ref. 27051

?{'( D
I ..-'I\ |
Ref. 28063W Ref. 28064W Ref. 28004W
Ref. 27555 Ref. 27086 Ref. 27566

5 mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065W Ref. 28196W Ref. 28066W Ref. 28067W
Ref. 27087 Ref. 27786

14 mm’ 4 mm (Kokt potatis) 6 mm (Kokt potatis)
Ref. 28068W Ref. 27244W Ref. 27245W

&

De grona symbolerna visar verklig storlek * Forutom CL 50 Gourmet
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Komplett sortiment sid 38-39 e

RIVSKIVOR

. Stora serien: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V. _-'; (= :>_'?
. Lilla serien: CL 20, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402 : 4 J_f ; E
. Lilla serien: CL 30 Bistro, CL 40, R 402 V.V. E
S
7]
1,5mm 2mm 3 mm 4 mm
/ Ref. 28056W % Ref. 28057W (y Ref. 28058W (y Ref. 28073W
Ref. 27588* Ref. 27577* Ref. 27511*
Ref. 27148 Ref. 27149 Ref. 27150

& ge?gflSOSQW

7 mm 9 mm
Ref. 28016W Ref. 28060W
Ref. 27632

J :"ﬂ b \\.‘ ::,/ % a¥iA
ﬁ N A
d Al

L
Parmesan Rostirivare Potatisrivare Pepparrotsrivare
Ref. 28061W Ref. 27164W «  Ref. 27219W 08%0 Ref. 28055W 1 mm
Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 27078 0,7 mm

Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

Vo gl A3

RAFFELSKIVOR

. Stora serien: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 VL.V.
Il Lilla serien: CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 VL.V.

2mm 3mm 5mm
Ref. 27068W Ref. 27069W Ref. 27070W
Ref. 27621

De grona symbolerna visar verklig storlek

* Forutom CL 30 Bistro och CL 40
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SKARVERKTYG

SKARSNITT MED VARIATION...

1x8mm .
(Tagliatelle)
Ref. 28172W

7
1x26 mm

(Lokringar / kal)
Ref. 28153W

Komplett sortiment sid 38-39

. Lilla serien: CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 101 XL, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

4

2x4mm
Ref. 27072W
Ref. 27080

2 X6 mm
Ref. 27066W
Ref. 27081

2x8 mm 2x10 mm
Ref. 27067W Tagliatelles
Ref. 28173W

2Xx2mm
Ref. 28051W
Ref. 27599

2.5x25mm
Ref. 28195W

3x3mm
Ref. 28101W

FRENCH FRIES

Stora serien: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502,

R502V.V.,R752,R752 V.V.

. Lilla serien: CL 30B, CL 40, R 402, R 402 V.V.

4 x4 mm
Ref. 28052W
Ref. 27047

8 x 8 mm 8 x16 mm
Ref. 28134W Ref. 28159W
Ref. 27116
-~ -
> ~ - ; Purple - . . )
~ Sttpotatis

Majesty

De grona symbolerna visar verklig storlek
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6 Xx 6 mm
Ref. 28053W
Ref. 27610

10 x 10 mm
Ref. 28135W
Ref. 27117

| S |

8 x 8 mm
Ref. 28054W
Ref. 27048

-.-\§ainz
SN

\X

.
1

10 x 16 mm
Ref. 28158W

Hpple = >

1 9

Rédbetor



Komplett sortiment sid 38-39 e

=+

TARNINGSVERKTYG

. Stora serien: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502,
R502V.V.,R752,R752V.V.
. Lilla serien: CL 30 Bistro, CL 40, R 402, R 402 V.V. —

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27113 Ref. 27114 Ref. 27298
- TS \
o vV - v »
N w M ‘r:?- ? # ?.
“ "'w. & v DL n 2
¢ e ¢ =
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
I ‘--' ‘
XL, A-) 7. ¢ *
G E ~Ay ‘ i
Cane & S . '\
== & e e ¥
‘-??:.' r’f r_t S Ev - a” % k” L 3
YLivies “ _ LIF " ’
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Sallad

Ref. 28180W

9 ); S
-‘\‘ % -

* * Forutom CL 50 Gourmet

EQSYCICAN XPIESS ..ottt

Underlattar rengéringen och minimerar spill. « Snabb och siker rengéring
Passar den stora seriens tarningsutrustningar. * Minimerar spill
Téarningsgaller: Ref. Kr
8x8 mm 49305 "':e- -/
10x 10 mm 49309 ."3at’
12x12mm 49313 enN 9%
14 x14 mm 49314 #
P g 4]
[ o &
LS e
Rengoringsverktyg for tarningsgaller
Gallerask till: Gallerstot till:
e Lilla serien R402, CL30B, CL40 + 5x5 mm, 8x8 mm, 10x10 mm,
e Stora serien R502, R752, CL50, CL52, 12x12 mm och 14x14 mm.
CL55, CL60

+
D-Clean Kit 20246 SBCES  Gallerskrapa
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SKARVERKTYG Komplett sortiment sid 38-39 e
UNIKA SKARSNITT )
BRUNOISE ~ CL 50 GOURMET
B cL 50 Gourmet
2x2x2 3x3x3 4x4x4
O e e O s e Ret. 28176W

GAUFRETTE ~ CL 50 GOURMET
B CL 50 Gourmet
O o0 2mm 3mm
\ E E E / Ref. 28198W Ref. 28199W

6 mm
Ref. 28178W

De gréna symbolerna visar verklig storlek
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HEMLAGAT... MED ROBOT-COUPE

Glad dina gaster med hemlagad french fries, crudité, shoestring fries,
goufrette och mycket annat..!

A ”Hemlagat” kan man sdga mycket om. Men, ett &r sékert... Matratter och tillbeh&r
—D karleksfullt tillagade pa plats strax innan serveringen uppskattas alltid.

Robot-Coupe har skarsnitten for hemlagad potatis med eller utan skal, till exempel:

French fries i olika storklekar...

Shoestring fries Strimlad potatis Goufrette

2x2mm 6 X6 mm 2x2mm
Rydbergs potatis Potatischips Potatisgratdng Potatispureé
- )
— v

14x14 mm / 20x20 mm 0.6/0.8 mm 4 mm
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BANKMODELLER  Sid 52
GOLVMODELLER  Sid 62

50 2023-ars utgava robot ¢ coupe’



SKARSNITT MED VARIATION...

Spar timmar av manuellt arbete varje dag med hélp
av vara gronsaksskarare som: skar, river, strimlar,
tarnar, réfflar, bereder french fries, brunoise och
goufrette.
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GRONSAKSSKARARE

BANKMODELLER

Tubmatare:

- @ 58 mm for langstrackta
gronsaker, t ex gurka och purjolok.

- @ 39 mm for precisionsskérning,
t ex jalapeno, chili, kbrsharstomat,
saltgurka, sparris, varlok, vindruvor
m.m.

Stor bonformad nedmatare for
vitkal, isbergssallad, potatis,
mordtter, tomat och mycket
annat.

Snabb demontering av
nedmatarlocket for en
enkel rengoring.

Easy ...................................
Guide

Motorblock -
i rostfritt stal

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Som tillval fler 4n 50 skérverktyg for; skérning, rivning, strimling,
tarning, raffling och french fries.

Hemligheten bakom precisionssnitt !

Skér jalapeno, chili, kérsbarstomat, saltgurka,
sparris, varlok, jordgubbar, banan, vindruvor
och mycket annat.

& INNOVATIV
PRECISIONSMATARE ' I
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SKARSNITT MED VARIATION...

Fler &n 50 olika skérverktyg inte enbart for gronsaker och rotskaker utan &ven for frukt, ost och salami.

POTATISPURETILLSATS G
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60 ) o for videoklipp.

| YERREE Trattmataren
; Passar CL 50 och CL 50 Ultra.

: L
Potatispuré- B
tillsats —  —~_ . :

S F aER Skovel

3 i |- Pressverktyg .
\‘ | - Tvastorlekar, 3 mm Potatispuré
\ | tillsats

och 6 mm.

Utmatarvinge

Potatispurétillsatsen bestar av:

- Trattmatare (fér CL 50 / CL 50 Ultra)
- Pressverktyg @3 mm / @6 mm
- Utmatarvinge

Potatispurétillsats @3 mm (CL 50 / CL 50 Ultra) O+@ 28207
Potatispuréverktyg @3 mm (2] 28208
Potatispurétillsats @6 mm (CL 50 / CL 50 Ultra) @+@ 28209
Potatispuréverktyg @6 mm (2] 28210
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

(o

50 kg
200 kg

S

150 kg
500 kg

L]

50 kg
200 kg

SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR
+ TARNAR + FRENCH FRIES

Praktisk kapacitet / tim:
Teknisk kapacitet / tim:

CL 40

oy

28

Sk iy 0S

- 1-fas
- 1-varvtal
CL 30 Bistro
WLV4,
Sky 0%
- 1-fas - 1-fas
- 1-varvtal - 1-varvtal

Golvmodeller sid 62-73

54 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’

+ BRUNOISE + GAUFRETTE
+ TABBOULEH

CL 50 Gourmet

- 1-fas
- 1-varvtal

CL 50 Ultra

ALY
s

- 1-fas / 3-fas
- l-varvtal
- Potatispurétillsats*

CL 50

<WLV4
+ ¢

- 1-fas / 3-fas
- l-varvtal
- Potatispurétillsats*

* Extra tillbehor

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN



(] (5]

150 kg 250 kg
500 kg 750 kg

SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR

+ TARNAR + FRENCH FRIES

CL 52 Pizza

Verktygspaket for restauranger, catering,
butik m fl.

- 1-fas / 3-fas
- 1-varvtal

CLHSO U’l"tra -’”‘9-Papk

Verktygspaket for storkok m fl. - 1-fas / 3-fas
- l-varvtal
- Potatispuréverktyg*

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

Induktionsmptorrr 7
Effekt

Varvtal
Lostagbar gron-
saksskarartillsats

Nedmatarlock och
utkastarhus

Skérverktyg

Vilj modell:

Volym 104 cm?

Verktygspaket
sid 41

CL 20

v

400W

230V, 1-fas
1-varvtal, 1500 v/m

Bonformad nedmatare 104 cm?
Tubmatare @ 58 mm

'Kompos'if

'Kompos:if

.Glém inte att bestalla skérverktyg

, ©

500 W

b

Volym 104 cm?

Verktygspaket
sid 41

Bonformad nedmatare 104 cm?

Tubmatare @ 58 mm

Komposit

Komposit
Ingar

GIom inte att bestélla skarverktyg

CL20 Ref. Kr CL 30 Bistro Ref. Kr
CL 20 230V/50/1 22394 CL 30 Bistro 230V/50/1 24432
Skérverktyg, 4-pack 2012 Skérverktyg, 4-pack 2012

Skérverktyg, se sid 38-39

56 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’
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‘ Volym 104 cm?

Verktygspaket
sid 41

Induktionsmotor v

Effekt soow
Anslutning 2'3'0‘\‘/, i-fas
Varvtal 1-varvtal, 500 v/m

Lostaghar gron-  Bonformad nedmatare 104 cm?
saksskarartillsats  Tubmatare @ 58 mm

Nedmatarlock och  Komposit / rostfritt stal

utkastarhus
Motorblock Metatf
D-Clean Kit Ingér
Skérverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
Vilj modell: CL 40
CL 40 230V/50/1 24570
Skérverktyg, 4-pack 2012

Skérverktyg,

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Tryckmatare

Nedmatarlock och
utkastarhus

Motorblock
D-Clean Kit
Skarverktyg

Vélj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Volym 139 cm?

Verktygspaket
sid 41

CL 50

v

550 W

'1 -fas / 3-fas
1-varvtal, 375 v/m

Bonformad nedmatare 2,2 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Metall

'Komposit
Ingér
Gloém inte att bestélla skarverktyg

Volym 139 cm?

Verktygspaket
sid 41

CL 50 Ultra

v

550 W

1-fas / 3-fas
1-varvtal, 375 v/m

Boénformad nedmatare 2,2 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Metall

Rostfritt
Ingér
GIom inte att bestélla skarverktyg

CL 50 Ref. Kr CL 50 Ultra Ref. Kr

CL 50 230V/50/1 24440 \ CL 50 Ultra 230V/50/1 24465
CL 50 400v/50/3 24446 \ CL 50 Ultra 400V/50/3 24473
Skérverktyg, 4-pack 2015W \ Skérverktyg, 4-pack 2015W
Skérverktyg, 6-pack 2016W \ Skérverktyg, 6-pack 2016W

Skarverktyg, se sid 38-39 : e

CL 50 / CL 50 Ultra

Extra tillbehor Ref. Kr
Precisionsmatare 49212
Potatispurétillsats 3 mm 28207
Potatispurétillsats 6 mm 28209
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CL 50 GOURMET 3 verktyg for Brunoise

Unika skarsnitt

2mm-3mm-4mm

*58 mm med insats.
*68 mm utan insats.

Verktygspaket "
sid 41 Brunoise-verktyg

Tillbehor Ref. Kr
Brunoise 2 x 2 x 2 mm 28174W
Brunoise 3 x 3 x 3 mm 28175W
Brunoise 4 x 4 x 4 mm 28176W

4 Vaffelverktyg (Goufrette)
2mm-3mm-4mm-6mm
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Véffelverktyg (Goufrette)

CL 50 Gourmet Tilbehar Rt ke
) Gaufrette 2 mm 28198W
'”dUk“O”SWQT,QF . .‘/ Gaufrette 3 mm 28199W
Effekt .600 W Gaufrette 4 mm 28177TW
Anslutning 777777777 .230V, 1-fas Gaufrette 6 mm 28178W
Varvtal 1-varvtal, 375 v/m
Tryckmatare Bénformad nedmatare 1,6 liter MATARVERKTYG

@ 68 mm Tubmatare inkl 58 mm

insats for brunoise och goufrette
Nedmatarlock och Metall
utkastarhus .
Motorblock Rostfritt
D-Clean Kit Ingar
Skérverkfyg """ Glém inte att bestélla skarverktyg

cancomet _rot_1c_ [N
CL 50 Gourmet 230V/50/1 | 24453
Skérverktyg, 4-pack 2018W - m
Skirverktyg, 9-pack 2019W \ Tabbouleh / Persiljeverktyg 1 28194

‘ Tabbouleh / Persiljeverktyg 2
" it a0 o0 o Tva matarverktyg, skarskiva 1 mm (bladpersilja),
Skarverktyg, se sid 38-39 e tamingsutrustning 10x10 mm (tomat), brunoise-verktyg
- 4x4 mm (gullok), och extra skarstal.

 Tabbouleh / Persilieverktyg 2 = 28192
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

CL 52

Kompakt, ergonomisk och effektiv for stora volymer

+ Ergonomisk
« Motverkar dverbelastning
- Underlattar arbetet

©

EFFEKTIV

Tubmatare:

- Tubmatare 058 mm for langstrackta
gronsaker, t ex gurka och purjolok.

- Precisionsmatare 039 mm for: chili,
jalapeno, radisa, sparris, varlok,
korsharstomat, champinjon, vindruvor,
banan, jordgubbar och mycket annat.

ERGO PUSHER
Den ergonomiska tryckmataren
underlattar arbetet. Perfekt for
t ex vitkal.

STOR RUND NEDMATARE +--------------- -8 I ;%u._._....,..._............f

Rymlig nedmatare for vitkal och 'I

upp till 15 tomater.
| mbot@cmpe

Skanna QR-koden
for videoklipp.

SIDOUTKAST
Platsbesparande och praktiskt.

TG A 1 AT ®
Kraftfull induktionsmotor pa 750 watt.

Perfekt vid beredning av stora volymer. ’

Utkastarvinge for vitkal.

60 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



' Volym 227 cm? Volym 227 cm?
Verktygspaket
sid 41
w
o
<
_l::
S
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(7]
x
<
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=
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o
[1-}
Induktionsmotor v/ o o o B A
Effekt 750 W . o S i TOOW v m————
Anslutning 1-fas /3- fas o o o BB e
Varvtal 1 varvtal 375 v/m , 1 varvtal 375 v/m ,
Tryckmatare Rund nedmatare, 4.4 liter Rund nedmatare, 4.4 liter
Tubmatare @ 58 mm, Tubmatare @ 58 mm,
inkl preC|S|onsmatare (%] 39 mm inkl precisionsmatare @ 39 mm
Nedmatarlock och  Metall Metall
UtkaStarhus e e . . e e P
Motorblock Rostfrltt , Rostfrltt ,
Tillbehor Rensborste for motoraxel - Ingar kommer snart Rensborste for motoraxel - Ingar, kommer snart 7
D-Clean Kit Ingar e e weae Ingar ............................................
Skéarverktyg GI5m inte att bestalla skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
Valj modell: CL 52 Ref.  Kr CL 52 Pizza Ref.
CL 52 230V/50/1 24490 CL 52 400v/50/3 24498
CL 52 400V/50/3 24498 Skérskiva 2 mm 28063W
Skérverktyg, 4-pack 2015W Pizzarivare 7 mm 28106W
Skérverktyg, 6-pack 2016W

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Skérverktyg, se sid 38-39

a

CL 52 alla modeller

Vilj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr
Precisionsmatare 49221
Potatispuréverktyg 3 mm 28208
Potatispuréverktyg 6 mm 28210
Rensborste for motoraxel - Kommer snart 49257
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GRONSAKSSKARARE

GOLVMODELLER

Den kompletta arbetsstationen...!

EFFEKTIV

Tubmatare:

- Tubmatare @58 mm for langstrickta
gronsaker, t ex gurka och purjolok.

- Precisionsmatare #39 mm for: chili,
jalapeno, radisa, sparris, varlok,
korsbarstomat, champinjon,
vindruvor, banan, jordgubbar och
mycket annat.

ERGO PUSHER
Tryckmataren underlattar arbetet och okar
produktionen.

« Ergonomisk
- Motverkar dverbelastning
- Underlattar arbetet

SIDOUTKAST
Platsbesparande och praktiskt.

STOR RUND NEDMATARE ----------------
Rymlig nedmatare for t ex vitkal
och upp till 15 tomater.

EXTRA KRAFTFULL «--r---o-cccc-... T——— : ' .

Kraftfull industriell
induktionsmotor pa 1100W
for intensivt bruk.

N

Automatisk trattmatare CL 55 Tryckmatare CL 55 4-halsmatare CL 55 Snedstélld rormatare CL 55
(227 cm? med tubmatare @50 mm/ @70 mm
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SKARSNITT MED VARIATION...

Robot-Coupe’s gronsaksskarare &r effektiva, robusta, latta att anvanda och rengora. Utvecklade for storkok,
produktionskdk cateringféretag och livsmedelsindustrin.
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

e (]

Praktisk kapacitet / tim: 400 kg

Teknisk kapacitet / tim: 1800 kg

SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR

+ TARNAR + FRENCH FRIES

- CL55Tryckmatare
| )  CL55Workstation

- 3-fas
- 2-varvtal
- Potatispuréverktyg*

- CL552-Matare

- 3-fas
- 2-varvtal
- Potatispuréverktyg

- 3-fas
- 2-varvtal
- Potatispuréverktyg*

* Extra tillbehor
64 2023-ars utgava robot é coupe’ TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN



600
1200+,

600 kg
2400 kg

SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR

+ TARNAR + FRENCH FRIES
CL 60 Tryckmatare

<\LLV4
+ ¢

~ CL 60 Workstation
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- 3-fas » 1-fas
- 2-varvtal = Variabelt varvtal
- Potatispuréverktyg*

CL 60 2-Matare

- 3-fas e 1-fas
- 2-varvtal = Variabelt varvtal
- Potatispuréverktyg

- 3-fas » 1-fas
- 2-varvtal = Variabelt varvtal
- Potatispuréverktyg*
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

Induktionsmotor
Effekt

Tryckmatare och
utkastarhus

Skarverktyg

Vilj modell:

66 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’

Volym 227 ¢m?

Verktygspaket
sid 41

2-varvtal, 375/750 v/m

Rund nedmatare, 4.4 liter
Tubmatare @ 58 mm,

inkl precisionsmatare @ 39 mm

Metall

Stativ i rostfritt stal med 2 lasbara hjul
Rostfritt

175 mm

Volym 227 ¢m?

Verktygspaket
sid 41

3-fas

Automatisk trattmatare

Rund nedmatare, 4.4 liter
Tubmatare @ 58 mm,

inkl precisionsmatare @ 39 mm

Metall

Ingér
Glom inte att bestélla skarverktyg

CL 55 Tryckmatare Ref. Kr CL 55 2-Matare Ref. Kr
CL55 Tryckmatare 400V/50/3 2214 CL 55 2-Matare 400V/50/3 2211
Skérverktyg, 6-pack 2016W Skérverktyg, 6-pack 2016W
Skérverktyg, 9-pack 2017W Skérverktyg, 9-pack 2017W

Skarverktyg, se sid 38-39 §
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TILLBEHOR CL55

B )

Automatisk trattmatare Tryckmatare

Ref. 28170 (227 cm?) med Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm.
Ref. 39673
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4-halsmatare Snedstalld rormatare
2 Tubmatare @ 50 mm Ref. 28155
2 Tubmatare @ 70 mm
Ref. 28161
Potatispuréverktyg Precisionsmatare
Ref. 28208 @ 3 mm CL52-CL55-CL60
Ref. 26210 @ 6 mm Ref. 49221
~ Kommer snart
are
| e 44 -3._‘
Renshorste for motoraxel :

Ref. 49257 - Kr

o 9

Kantinvagn CL 52 och Verktygsvagn for skarverktyg
CL55, med justerbar och tillbehor.

kantinhgjd. Ref. 49132

Ref. 49128
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

CL 55 Workstation

Den kompletta arbetsstationen...!

KANTINVAGN
Tre positioner for kantinen och
tva lasbara hjul.

400-1800
kg / tim.

CL 55 Workstation

Induktionsmotor v

Effekt 1tfoow

Anslutning 3fas

i s e

e e e CL 55 Workstation 400V/50/3 2287
inkl precisionsmatare @ 39 mm.

Trattmatare Automatisk trattmatare

Stativ Stativ i rostfritt stdl med 2 lasbara hjul

Kantinvagn Kantinvagn for 1/1 Qéétronornikéhfin """

Motorblock Rostfritt

Tillbehor Rensborste for mofbrféxel - Ingrérr',' kommer snart

D-Clean Kit Inggr

Skarverktyg 16-pack skérverktyg """""""

Potatispuréverkyg Potatispureverktyg 3 mm

68 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’
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ETT KOMPLETT URVAL AV TILLBEHOR INGAR...

Automatisk trattmatare Precisionsmatare
For beredning av stora volymer mordtter, for: chili, jalapeno, radisa, sparris, varlok, korsbérsto-
potatis, tomat m.m. mat, champinjon, vindruvor, banan, jordgubbar och

mycket annat.
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Potatispuréverktyg 3 mm
For tillagning av stora volymer potatispuré.

Tryckmatare
Justerbar tryckmatare for vitkal,
isbergssallad m.m.

~ Kommer snart

. Renshorste for motoraxel

B I-I'-.‘-...."-

Kantinvagn
Tre positioner for kantinen och tva lasbara hjul.

Multipack, 16 skarverktyg
16 skérverktyg ingér.

1mm 4 mm

2mm 1.5'mm 3mm
Skarskivor Rivskivor
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Térningsverktyg
10x10 mm 2.5x2.5mm 2x10 mm 4x4mm N
French fries Strimmelskivor . Férvaringslige
%‘ w.: W2 -‘”\%4 r~: i ﬁ
4 vagghangare for 16 skirverktyg Produktionslage
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

(/.l s m“‘-,
( J

Volym 227 ¢m?

Verktygspaket
sid 41

Verktygspaket
sid 41

2-Matare
V.V. 2-Matare

CL 60 Tryckmatare CL6
CL 60 V.V. Tryckmatare CL6

oo

Induktionsmotor v v
Effekt 1500 W 1500 W
Anslutning 3-fas 1-fas 3-fas 1-fas
Varvtal 2-varvtal,  Variabelt varvtal, 2-varvtal,  Variabelt varvtal,
375/750 v/m 100-1000 v/m 375/750 v/m 100-1000 v/m
Tryckmatare 'Rund nedmatare, 4.9 liter Automatisk trattmatére
Tubmatare @ 58 mm, Rund nedmatare, 4.9 liter
inkl precisionsmatare @ 39 mm Tubmatare @ 58 mm,
. . inkl precisionsmatare & 39 mm
Motorblock Rostfritt Rostfritt
Utrustad med Tva lasbara hjul, justérbart ben fér ojamna golv Tva lasbara hjul, justérbart ben fér ojamna golv
och forvaringslada for verktyg och férvaringslada for verktyg
Tillbehor Rensborste fér motoraxel - Ingér, kommer snart Rensborste fér motoraxel - Ingar, kommer snart
D-Clean Kit .Ingér . Ingar
Skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
Valj modell: CL 60 Tryckmatare Ref. Kr CL 60 2-Matare Ref. Kr
CL 60 Tryckmatare 400V/50/3 2319 CL 60 2-Matare 400V/50/3 2325
CL 60 V.V Tryckmatare 230V/50/1 2323 CL 60 V.V 2-Matare 230V/50/1 2329
Skérverktyg, 6-pack 2016W Skérverktyg, 6-pack 2016W
Skérverktyg, 9-pack 2017W Skérverktyg, 9-pack 2017W
Skanna QR-koden ’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A. ’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

for videoklipp.

Skarverktyg, se sid 38-39 it e
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TILLBEHOR CL 60

—
Automatisk trattmatare Tryckmatare

med péafyliningsbricka (227 cm? med tubmatare
Ref. 39681 Ref. 39680
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4-hélsmatare Snedstilld rormatare
2 Tubmatare @ 50 mm Ref. 28157

2 Tubmatare @ 70 mm

Ref. 28162

“Al

Potatispuréverktyg Precisionsmatare
Ref. 28208 @ 3 mm Ref. 49221
Ref. 28210 @ 6 mm

~ Kommer snart

Renshorste for motoraxel
Ref. 49257

Kantinvagn Verktygsvagn for skirverktyg
for tre GN 1/1-kantiner. och tillbehor.

Levereras utan kantiner. Ref. 49132

Ref. 49066
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

CL 60 Workstation

Den kompletta arbetsstationen...

VERKTYGSVAGN for tillbehor

Justerbar fot
for ojdmna underlag.

Induktionsmotor v

Effekt .1 500 W

Anslutning 3-fas 1-fas

Varvtal  2-varvtal, | . Variabelt varvtal,
375/750 v/m 100-1000 v/m

Tryckrﬁé'té'r'é """""" Rund nedmatare, 4.9 liter -

Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm.

Motorblock Rostfritt

Utrustad med ~ Tva lasbara hjul, jrursterba'r't' ben for ojrémné'gol\'/
och forvaringslada for verktyg

Kantinﬁédh 7777777777 Ke'a'htinvargrh for 3 st 1/1 géétrohbrmkéntinéf

Tillbehdrsvagn  Tillbehdrsvagn for tillbehdr och skérverktyg

TiIIbehéf 77777777777777 Rensborste fér motoraxel - Ingrérr, kommer snart

poeanit e

Skérverktyg 16;back :s:kérverk:tiy:g

Potatispuréverkyg Potatispureverktyg 3 mm

M

CL 60 Workstation Ref. Kr
CL 60 Workstation 400V/50/3 2300
CL 60 V.V. Workstation 230V/50-60/1 2301

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.
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ETT KOMPLETT URVAL AV TILLBEHOR INGAR...

Automatisk trattmatare Tryckmatare 4-halsmatare
for beredning av stora volymer Justerbar tryckmatare for vitkal, For stora volymer langstrackta
mordétter, potatis, tomat m.m. isbergssallad m.m. gronsaker som gurka, purjolok,

zucchini m.m.
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Precisionsmatare Potatispuréverktyg Verktygsvagn

for: chili, jalapeno, radisa, 3 mm for tillbehdr och skarverktyg
sparris, varlok, korsharstomat, For stora volymer potatispuré.
champinjon, vindruvor, banan,

jordgubbar och mycket annat.

I

i/Kommer snaty Renshorste for motoraxel

B I-I'-.‘-...."-

Multipack, 16 skarverktyg
16 skérverktyg ingér

22900

2mm 4 mm 1.5mm 3mm

i

Skérskivor Rivskivor

L] - . .
Kantinvagn for 2 GN

5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 20 X 20 mm 1/1 gastronormkantiner
Tarningsverktyg Praktisk duo-matning till
tva kantinter.
10x10 mm 25x2.5mm 2x10 mm 4x4mm
French fries Strimmelskivor

4 végghéngare for 16 skarverktyg
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SNABBHACKAR

BANKMODELLER  Sid 76
GOLVMODELLER  Sid 88

R

e
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DET SJALVKLARA VALET FOR
KOCKAR OCH KONDITORER...!

Kocken och konditorns favorit... kraftfull, tyst och
effektiv. Perfekt for hackning, mixning och malning av
bade sma och stora volymer: kétt, fisk, gronsaker,
emulsion, sauce, dressing, ganache, praliné,
mandelmassa och mycket annat.
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SNABBHACKAR

BANKMODELLER

Tratt for tillsattning av :
ingredienser under gang.

HACKTILLSATS ---cccoeveeemmmmmmmmmmnnnniniaaaaaaen
7,5-liter med en
slatslipad kniv.

Skanna QR-koden
for videoklipp.

ERGONOMISKT HANDTAG
For en séker hantering
av karlet.

................... -TIMER
For utokad kontroll.
Praktiskt vid arbete
med recept.
' SPECIALDESIGNAD KNIV Variabelt varvtal:
Designad for bade sméa och stora volymer. Det steglosa varvtalet fran 300-3500 v/m

Tillverkad i rostfritt stal med slata underlattar tillagningen.
isdrtagbara knviblad. Som tilloehor finns
vag- och réffeltandade knivblad.
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‘.' Slit kniv
v Standard

FINHACKAR SAs, EMULSION

Vagtandad
Kkniv

For malning * |

Raffeltandad
kniv

For orter,
kryddor m.m.
ORTER KRYDDOR
R-MIX
R5V.V,R7V.V,,R8V.V.och R 10 V.V. T g
* R-Mix® reverserar kniven steglost mellan 60 - 500 v/m. Perfekt vid v W P
tillsattning av t ex: dill, rékor och brunoise i en fiskfars, russin i en e s el
[ T,

bréddeg och mycket annat. ., R
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SNABBHACKAR - BANKMODELLER

e 1S

Kg / upprepning ca:*

(]

1,5 kg

(5]

2,5kg

(5]

3 kg

VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m

1 VARVTAL 3000 v/m

R2

<LLVg,
Q>

29L

- 1-fas

R 3-3000

v,
Q>

3,7L

- 1-fas

R4V.V.

LV,
iV

- 451L

R5V.V.
_
ratotyscoume i
2_1!' ol
= ok
- 1-fas
- R-Mix®

2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m

R4-2V

<LV,
Q>

[
ol s oo

M|
soaly
ma

4

- 3-fas

45L

R5-2V

ALV,
Qi

59L

- 3-fas

1 VARVTAL 1500 v/m

R2B

: h)[ 29L

- 1-fas

L4,
QL

R3

KWLV4,
QY

3,7L

- 1-fas

78 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’

R4-1V

ot e
*0®

LT Te.

- 1-fas

L4,
QY

451

R5-1V

&

fﬂ”‘
.

*Kg / upprepning



100 200 200
200 300 300
3,5kg 5kg 6 kg
VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m
R7V.V. R8V.V. R10V.V.
=
O #; Y Qs b o Q>
75L 8L ' R 11,5L
4
robotyrcovpe [l 1 A e
foce =
T S
%ﬁ__J 1-fas - 1-fas - 1-fas %
- R-Mix® - R-Mix® - R-Mix® =
- R-Vac® - R-Vac® %

»\\LLVA(
Gy |

2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m
R8

WLVg, )
Oy

751L 8L 115L
j =
- 3-fas - 3-fas - 3-fas
- R-Vac® - R-Vac®
R-Vac®: Vakuumtillsats
. S -
GUIDE R-Mix®: Reversering for blandning
Kapacitet / upprepning Bered-
Modeller Grovhackning Emulsion Knadning* Malning Antal portioner | . octid
(ca:) (ca:) (ca:) (ca:)
R2-R2B 0,8 kg 1kg 0,5kg 0,3kg 1-50
R3 1kg 1,5kg 1kg 0,5kg 1-50
R 3-3000 1kg 1,5kg - 0,5kg 1-50
R4-1V/R4-2V/R4V.V. 1,5kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg 50 - 100 1 ami
=4 min
R5-1V/R5-2V/R5V.V. 2,2 kg 3,2kg 2,2Kkg 1,1kg 50 - 200
R7/R7V.V. 2,7kg 3,8kg 2,7kg 1,7 kg 100 - 200
R8/R8V.V. 3kg 5kg 4 kg 2kg 200 - 300
R10/R10V.V. 4 kg 6 kg 5kg 3kg 200 - 300

* Jast deg med en fuktighet pa 60 %.

Golvmodeller, sid 90.
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SNABBHACKAR - BANKMODELLER

R2B R2

Induktionsmotor v v

Effekt 550 W 550 W
Anslutning 1-fas 230 V 1-fas 230 V
Varvtal 1500 v/m 1500 v/m
Pulsfunktion - v

Hacktillsats 2,9 | komposit 2,9 | rostfritt stal
Kniv Slat kniv ingér Slat kniv ingér

Vilj modell: R2B Ref. Kr
R 2 B 230V/50/1 22113 R 2 230V/50/1 22100

Skanna QR-koden
for videoklipp.

valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27138
g A Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27061
s‘ Slét kniv 27055
Vagghéngare for en kniv 107810
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Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Hacktillsats
Kniv

Vélj modell:

Vilj tillbehor:

Co

R3

v

650 W

1-fas 230 V
1500 v/m

v

3,7 | rostfritt stal
Slat kniv ingar

R 3 230V/50/1 22382

R 3-3000

v

650 W

1-fas 230 V
3000 v/m

v

3,7 | rostfritt stal
Slat kniv ingar

R 3 - 3000
R 3-3000 230V/50/1 22388

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27288
Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27287
Slat kniv 27286
Végghangare for en kniv 107810

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 81
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SNABBHACKAR - BANKMODELLER

R4-2V R4-1V

Induktionsmotor v v

Effekt 900 W 700 W

Anslutning 3-fas 400 W 1-fas 230 V

Varvtal 1500 / 3000 v/m 1500 v/m

Pulsfunktion '\/ v

Motorblock Metall Metall

Hacktillsats 4,5 rostfritt stal 4,5 | rostfritt stal

Kniv Slat kniv ingar Slat kniv ingar

Valj modell: R4-2V Ref.  Kr R4-1V Ref.  Kr
R4 - 2V 400V/50/3 22437 R4 - 1V 230V/50/1 22430

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27346

Q &5 Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27345
Slat kniv 27344
Vagghéngare for en kniv 107810
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R4V.V.

Induktionsmotor v

Effekt 1000 W
Anslutning 1-fas 230 V
Varvtal 300 - 3500 v/m
Pulsfunktion v
Motorblock Metall
Hacktillsats 4,5 | rostfritt stal
Kniv Slat kniv ingar
Vélj modell: R4V.V.
R4 V.V. 230V/50-60/1 22411

Skanna QR-koden
for videoklipp.

R 4-serien

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27346
Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27345
Slat kniv 27344
Vagghéngare for en kniv 107810
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SNABBHACKAR - BANKMODELLER

Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal

Timer
Pulsfunktion
Motorblock
Hacktillsats
Kniv

R-Mix®

Vélj modell:

Vilj tillbehor:

¥ 3

3

R5-1V

v

750 W

1-fas 230 V
1500 v/m

v

v

Metall

5,9 | rostfritt stal
Slat kniv ingar
Knivrengoringsverktyg - Ingar,
kommer snart

R5-2V

v

1500 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

v

Metall

5,9 | rostfritt stal
Slat kniv ingar

Knivrengoéringsverktyg - Ingar,

kommer snart

R5V.V.

v

1500 W

1-fas 230 V

300 - 3500 v/m
v

v

Metall

5,9 | rostfritt stal
Slat kniv ingar

Knivrengoringsverktyg - Ingar,

kommer snart
v

R5 -1V 230V/50/1 | 24608 R5 -2V 400V/50/3 | 24614 R 5 V.V. 230V/50-60/1 24620

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27305
Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27304
Slat kniv 27303
Integrerad slickepott 49552

\ Knivrengdringsverktyg - Kommer snart 49258
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Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal

Timer
Pulsfunktion
Motorblock
Hacktillsats
Kniv

R-Mix®

Vélj modell:

Vilj tillbehor:

G

R7

v

1500 W

3-fas 400 W

1500/ 3000 v/m

v

v

Metall

7,5 | rostfritt stal

Isartagbar kniv med sléta knivblad - Ingar

R7V.V.

v

1500 W

1-fas 230 V

300 - 3500 v/m

v

v

Metall

7,5 | rostfritt stal

Isartagbar kniv med sléta knivblad - Ingar
v

R 7 400V/50/3 24658 R7V.V. 230/50-60/1 24709

Skanna QR-koden
for videoklipp.

R 7-serien

@m Integrerad slickepott

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Harda ingredienser 27308
Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27307
Slat kniv 27306
Nedre véagtandat knivblad 49162
Ovre vagtandat knivblad 49163
Nedre réffeltandat knivblad 49160
Ovre riffeltandat knivblad 49161
Nedre slatslipat knivblad 49164
Ovre slétslipat knivblad 49165
49552

2023-ars utgava robot ¢ coupe’ 85

S
o
<z
=
o
o
<
=
(7]




SNABBHACKAR - BANKMODELLER

R8 R8V.V.

Induktionsmotor v v

Effekt 2200 W 2200 W

Anslutning 3-fas 400 W 1-fas 230 V

Varvtal 1500 / 3000 v/m 300 - 3000 v/m

Pulsfunktion v v

Hacktillsats 8 | rostfritt stal 8 | rostfritt stal

Kniv Isértagbar kniv med tv& slita Isartagbar kniv med tva slata
knivblad ingér knivblad ingar

R-Mix® v

R-Vac®* - -

Vilj modell: R8V.V.

R 8 400V/50/3 21291 R8V.V. 230V/50/1 | 21285

R8SV

v

2200 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

8 | rostfritt stal

Isartagbar kniv med tva slata
knivblad ingar

v (Vakuumpump tillval)

R8SV
R 8 SV 400V/50/3 | 2040

Skanna QR-koden

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

Extra tillbehor: Ref. Kr
Vagtandad kniv Hérda ingredienser 27383
¥l Réffeltandad kniv Orter, kryddor m.m. 27385
“ 4“’ Slat kniv 27381
N Vagtandat knivblad 59281
Réffeltandat knivblad 59282
Slatt knivblad 59280
Vakuumtilsats R-Vac® 29996
Vakuumpump. 550W. 16 m3/tim. 69012
Tillbehor - Minikérl Ref. Kr
Minikarl pa 3,5-liter i rostfritt med en slét kniv 27374
Vagtandad kniv 27107
Slatslipad kniv 27106
| vagtandat knivblad 101801S
Slatslipat knivblad 101800S
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Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Hackitillsats
Kniv

R-Mix®
R-Vac®*

Vélj modell:

R10

v

2600 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

11,5 | rostfritt stél

Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar

R10
R 10 400v/50/3 21391

R10V.V.

v

2 600 W

1-fas 230 V

300 - 3500 v/m
v

11,5 | rostfritt stal

Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar

v

R10V.V. Ref.  Kr
R10V.V. 230V/50/1 | 21385

R10SV

v

2600 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

11,5 | rostfritt stal

Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar

Vv (Vakuumpump tillval)

R10 SV
R 10 SV 400V/50/3 | 2044

Skanna QR-koden
for videoklipp.

} Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

R 10 alla modeller

Extra tillbehor: Ref. Kr
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Harda ingredienser 27384
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter, kryddor m.m. 27386
Extra 3-bladig slat kniv i rostfritt stél 27382
Vagtandat knivblad 59281
Réffeltandat knivblad 59282
Slatt knivblad 59280
Vakuumtilsats R-Vac® 29996
Vakuumpump. 550W. 16 m3/tim. 69012
Tillbehor - Minikérl Ref. Kr
4.5-liters hacktillsats med en slét kniv 27375
Vagtandad kniv 27107
Slatslipad kniv 27106

| Vagtandat knivblad 101801S
Slatslipat knivblad 101800S

* R-Vac® se sid 89.
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SNABBHACKAR

GOLVMODELLER

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Genomskinligt, vétsketatt lock som dppnas
och stings med ett enkelt handgrepp. Létt
att ta bort och rengora.

.............. . LOCKSKRAPA
Skrapar rent lockets insida under

\ A prepareringen, vilket underlattar
EQSY - ... S —— b N arbetet.
Guide

Skanna QR-koden (gL Sl
for videoklipp.

MANOVERPANEL -----cvovveeeeeveseneeeniensns 1k
SIat mandverpanel med rostfria knappar. g POSITIONSSPAK
Timer, 0-15 min. Pulsfunktion for exakt : Kérlets positionsspak anvands for att tippa
kontroll av beredningen. ' kérlet i olika vinklar och for att Iasa kérlet.

BALANSERAD KNIV
Tack vare knivens och karlets
utformning kan bade smé och
stora kvantiteter bearbetas.

CHASSI | ROSTFRITT STAL
Robust konstruktion i rostfritt stal,
platsbesparande och litt att rengdra.

INTEGRERADE HJUL
Tre inféllbara hjul, praktiskt i
samband med flytt och rengoring.

KARL | ROSTFRITT STAL

Rengoringen av det tippbara
kérlet underlattas av att kérlet
|att kan tas av.
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Slat kniv
— Standard
P | SAS, EMULSION
Vagtandad
kniv

Harda

ingredienser
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Raffeltandad
kniv

KRYDDOR

R15V.V, R20V.V.,,R30V.V.,,R45V.V.

- R-Mix® reverserar kniven pa laga varv, 60-500 v/m.

« Perfekt vid tillsattning av émtaliga ingredienser, t.ex. dill och
rékor i en fiskfars, champinjon i en lantpaté, eller russin i en
bréddeg.

Vakuumutrustningen R-Vac® hojer kvalitén pa till exempel:
fiskpatén, gaslevern, grénsakssterrinen och chokladpralinen.

Fordelar:

» Mer utvecklad arom och smak
- Forbattrad konsistens och farg
- Férlangd hallbarhet
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

*1 300 300 600
W 600 600 1200
Kg / upprepning ca:* 3-9kg 3-12kg 4-14kg

VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m
R15V.V. R20 V.V. |

20L

- 3-fas - 3-fas
- R-Mix® - R-Mix®
- R-Vac® - R-Vac®

© 2-VARVTAL 1500/ 3000 v/m

R15 R 20 R 23
|
15L 20L = 23L

- 3-fas . \/ - 3-fas - - - 3-fas
-R-Vac® - R-Vac® =

R-Vac®: Vakuumtillsats
R-Mix®: Reversering for blandning

Bénkmodeller, sid 76-87.

*Kg / upprepning

90 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’



]

4-17kg 6 - 27 kg 6 - 36 kg
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m

R 30 R 45 R 60
g

. 28L 451 60L

aLLva
S W
|
|

- : - 3-fas - - 3-fas S | - 3-fas
o= i e ; b
GUIDE
Kapacitet / beredning
Modeller Grovhackning Emulsion Knadning* Malning Antal portioner nl?ﬁ;esctli-d
(upp till) (upp till) (upp till) (upp till)

R15/R15V.V. 6 kg 9kg 7,0kg 7,0kg 300 - 600
R20/R20V.V. 8 kg 12 kg 10,0 kg 10,0 kg 300 - 600

R23 10 kg 14 kg 11,5 kg 11,5 kg 600 - 1200 1 - amin
R30 12 kg 17 kg 14,0 kg 14,0 kg 600 - 1200

R45 18 kg 27 kg 22,5kg 22,5kg 1200+

R 60 25 kg 36 kg 30,0 kg 30,0 kg 1200+

* Jast deg med en fuktighet pa 60 %.
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

R15 R15V.V. R 15 SV

Induktions motor v v v

Effekt 3000 W 3000 W 3000 W

Anslutning 3-fas 400 W 3-fas 380-480 V 3-fas 400 W

Varvtal 1500 / 3000 v/m 300 - 3500 v/m 1500 / 3000 v/m

Pulsfunktion v v v

Kérl 15 | rostfritt stal 15 | rostfritt stal 15 | rostfritt stal

Kniv 'Isértagbar kniv med tre slata Isértagbar kniv med tre sléta Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingér knivblad ingar knivblad ingar

R-Mix® v -

R-Vac®* - - Vv (Vakuumpump tillval)

Val) modell: R15V.V. Ref. Kr
m R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 51487 W

Skanna QR-koden ’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.
for videoklipp.

R 15 alla modeller

valj tillbehbr: Extra tillbehor: Ref. Kr
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, knadning 57098
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57099
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57097
Knivblad med vagtandad egg 59393
Knivblad med réffeltandad egg 59359
Knivblad med slét egg 59392
Vakuumtillsats, R-Vac® 29996
Vakuumpump 550 W 16 m® / tim. 69012

MINIHACK Ref. Kr
4 5-liters hacktillsats i rostfritt stal med en slat kniv 27375
Vagtandad kniv 27107
Slat kniv 27106
‘ Vagtandade knivblad 101801S
Sléta knivblad 101800S
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R 20 R20V.V.

Induktions motor v/ v

Effekt 4400 W 4400 W

Anslutning 3-fas 400 W 3-fas 380-480 V

Varvtal 1500 / 3000 v/m 300 - 3500 v/m

Pulsfunktion v v

Karl 20 | rostfritt stél 20 | rostfritt stal

Kniv Isértagbar kniv med tre slata Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar knivblad ingér

R-Mix® - v

R-Vac®* - -

Vélj modell:

Vilj tillbehor:

R20 Ref. Kr R20V.V. Ref. Kr
R 20 400V/50/3 51591 R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 51587

R 20 SV

v

4 400 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

20 | rostfritt stal

Isértagbar kniv med tre sléta
knivblad ingar

V' (Vakuumpump tillval)

R20 SV
R 20 SV 400V/50/3 | 2052

Skanna QR-koden

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.
for videoklipp.

R 20 alla modeller

Extra tillbehor: Ref. Kr
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, kn&dning 57098
3-bladig réffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57099
3-bladig slét kniv i rostfritt stél 57097
Knivblad med végtandad egg 59393
Knivblad med réffeltandad egg 59359
Knivblad med slat egg 59392
Vakuumtillsats, R-Vac® 29996
Vakuumpump 550 W 16 m?/ tim. 69012
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

R23 R30

Induktionsmotor v v

Effekt 4500 W 5400 W

Volt 3-fas 400 W 3-fas 400 W
Varvtal .1 500/ 3000 v/m 1500/ 3000 v/m
Pulsfunktion v v

Mandoverpanel IP 65 v v

med digital timer

Karl 23 | rostfritt stél 28 | rostfritt stal
Lockskrapa v v

Kniv :Isértagbar kniv med tre slata knivblad ingér Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar
3 utféllbara hjul v v

Vilj modell: R 30 Ref. Kr
R 23 400V/50/3 51331C R 30 400V/50/3 52331C

Skanna QR-koden
for videoklipp.

valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, knédning 57070 57075
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57072 57077
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57069 57074
Knivblad med vagtandad egg 1182945 118286S
Knivblad med réffeltandad egg 118292S 118241S
Knivblad med slat egg 118217S 117950S
Kantinvagn for GN1x1 49128 49128
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R45 R 60

Induktionsmotor v v

Effekt 10 000 W 11 000 W

Volt 3-fas 400 W 3-fas 400 W

Varvtal 1500 /3000 v/m 1500 / 3000 v/m

Pulsfunktion v v

Mandverpanel IP 65 v v

med digital timer

Kérl 45 | rostfritt stal 60 | rostfritt stal

Lockskrapa v v

Kniv Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar

3 utfallbara hjul v v

Vélj modell: R 45 Ref.  Kr R 60 Ref.  Kr
R 45 400V/50/3 53331C R 60 400V/50/3 54331C
=

Skanna QR-koden
for videoklipp.

valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, knédning 57082 57092
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57084 57095
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57081 57091
Knivblad med vagtandad egg 118287S 118290S
Knivblad med réffeltandad egg 118243S 118245S
Knivblad med slat egg 117952S 117954S
Kantinvagn for GN1x1 49128 49128
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Robot Cook®

COOKING CUTTER BLENDER




DEN 1:A PROFESSIONELLA
SNABBHACK / MIXERN
MED VARME OCH
TILLAGNINGSPROGRAM !

En verkligt palitlig och professionell partner. Puréar,
hackar, blandar, maler, knadar. Tillagar bade varma
och kalla forratter, huvudratter och desserter. Exakt
temperatur, pa graden upp till 140°C.
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Robot Cook®

KOKSMASTARENS FAVORIT

- Praktisk: Ingedienser tillsatts enkelt
: genom lockets tratt under gang.

Saker: Vatsketatt lock med v 5
skydd mot anga och sténk. i ...

: Effektiv: Cirkulationsvingen och
L R purékniven gor det mojligt tillaga helt
slata puréer.

Funktionell: 3,7-liters kérl med en slat
kniv, raffeltandad kniv och ett
ergonomiskt handtag.

Praktisk: Kniven halls
pé plats vid tdmning av
karlet.

"""" Y Kraftfull: Industriell induktionsmotor;
Hygienisk: Alla delar ar ltta att ta stark, tyst och underhallsfri.

isér for diskning. ...........................................................

--- Exakt: Kokar och varmer exakt

Easy . pa graden upp till 140° C.

Guide

Tyst: Stor varken personalen i
koket eller gasterna i matsalen.

MANOVERPANEL
-------------- - Tillagningseffekt, Hog/Lag

N g, T Varvtalsvéljaren
= 1Juld A
125 o iE .. - Timer

é} RDth CUUk PROGRAMMERING

tm CUTTIR BLEMNDIR

00O

robotuﬂcm:pe )
MANOVERKNAPPAR
W © Puls/ Turbopuls
Varvtalsvaljaren @ Start
© Stopp
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Robot Cook® : COOKING - CUTTER - BLENDER

@ KALLT
@ VARMT
Upp till 140 °C

®® HACKAR

Robot Cook®

Induktionsmotor 7‘/

Effekt 1800 W

Anslutning 1-fas 230 V

Varvtal « Variabelt varvtal, 100-3500 v/m %
= Turbopuls, upp till 4500 v/m 8
+ R-Mix, 100-500 v/m 5
« Intermittent varvtal, omréring varannan sekund =

Temperatur Upp till 140 °C =

Pulsfunktion v

Temperaturkarl 37 | rostfritt stal

Cirkulationsvinge v

Kniv Ingér: slat snabbhackskniv +
réffeltandad purékniv.
Knivrengoéringsverktyg - Ingar

Valj modell: Robot Cook® Ref. Kr
Robot Cook 230V/50-60/1 43000R i @@ BLANDAR
Robot Cook 230V/50-60/1 2074
+ extra temperaturkérl
Skanna QR-koden
for videoklipp.
©@ KNADAR
valj tillbehor: Extra tillbehr: Ref.
Temperaturkérl med réffeltandad kniv | 39854 R
Slét kniv 49691
Réffeltandad kniv 39691
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Blixer® LTS THIG

BANKMODELLER ~ Sid 102
GOLVMODELLER  Sid 112




DIETKKOST MED VARIATION...

Blixer® har utvecklats i forsta hand med tanke pa
dietkdkets krav pa néring och variation inom hélsa,
omsorgen och sjukvarden. Blixern gor det mojligt
att tillaga férratter, huvudrétter och desserter i
puréform rik pa naring, farg och smak fér
omsorgstagare och patienter med tugg- och
svéljsvarigheter.
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Blixer®

BANKMODELLER

°
BLIXERVINGE® il
Interaktion mellan ' :

cirkulationsvinge och
kniv = helt slat puré.

INDUKTIONSMOTOR ...............................
Kraftfull, tyst och underhéllsfri. :

[ S s |
Guide

Utformad for tillsattning av
vatska och ingredienser under

gang.

- LOCK

Forsedd med en vatsketat
packing.

-- HOGT MOTORAXELROR
Hog kapacitet for
flytande beredningar,
tack vare bl.a. kérlets
hoga tub.

Varvtal designat for bl a helt
slata puréer.

Specialdesignad purékniv.

VARFOR TVA BLIXERTILLSATSER ?

- Underléttar tillagningen av manga olika matratter och tillbehor.
- Kortar ned vantetiden vid diskning.
- Praktiskt med separata karl for kalla och varma beredningar.

;%: Kalla beredningar
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RODKALS- OCH ROTSELLERIPURE MOROTSPURE
_ )
£ o
] an
I g B
- &

LAXPATE MED BRYSSELKAL

re]
[72]
o

PURE PA CAMEMBERT OCH FULLKORNSBROD

1 > Berakna portionen.

Portioner / upprepning, 200 gr

Portionsstorlek Antal portioner Total vikt
Forratt 80g X o Portioner = ... g
Kott/Fisk 100 g X o Portioner = ... g
Gronsaker 2009 X o Portioner = ... g D
Efterritt 80g X o Portioner = ... g

2 > Summera antal portioner och totalvikt. Sok dérefter upp vért forslag till Blixer® i guiden.

0 RESTAURANG - LABORATORIER m fl...

Blixer'n passar dven bra for traditionell matlagning, t ex asiatiska matrétter.

Férs, dressing, sés, pesto, ingeféra, citrongrds och mycket annat.
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Blixer®- BANKMODELLER

gt %

imrepning  0,2-1,5Kkg 0,3-2,0kg 0,4-30kg 05-3,5 kg

VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m
Blixer4V.V.  Blixer®5V.V.
59L

- 1-fas - 1-fas

2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m

Blixer®4 -2V Blixer®5 -2V,
591

- 3-fas - 3-fas

1-VARVTAL 3000 v/m
~ Blixer®3 Blixer®4 - 1V

~ Blixer®2 .
29L3 &7L3 &5L3

- 1-fas - 1-fas - 1-fas
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0,6-4,8Kkg 1-55kg 2-6,5kg
VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m

Blixer® 10 V.V.

Blixer®7 V.V.
75L

~ Blixer®8V.V.

- 1-fas - 1-fas .
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m
- Blixer*7 Blixer® 8 Blixer® 10

75L

- 3-fas : - 3-fas

GUIDE
Modeller Kirlets volym VonrT| “ A"ta;gg rtioner
(iten Min Max (200 gr)
Blixer® 2 2,9 0,2 2 2-10 &)
Blixer® 3 37 03 2,5 3-12 &)
Blixer® 4 45 0,4 3,0 3-15 &)
Blixer®5 -2V -5 V.V. 59 05 38 4-20 &)
Blixer®7 - 7 V.V. 75 06 48 4-25 &)
Blixer® 8 - 8 V.V. 8 1 55 5-28 &)
Blixer® 10 - 10 V.V. 11,5 2 6,5 10-33 &)
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Blixer®- BANKMODELLER

Blixer® 2 Blixer® 3 Blixer® 4 - 1V
Induktionsmotor v/ v 7 7 7 7 v
Effekt 700 W 750 W 900 W
Anslutning 1-fas 230 V 1-fas230V 1-fas 230 V
Vaial 3000 v/m 300vm  3000v/m
Pulsfunktion v v 7 7 7 7 v
Motorblock Komposit Komposit Metall
Blixertillsats R 2,9 | rostfritt stal 3,7 Irrostfrirtt stélr 7 7 45 Irrostfrirtt stélr
Vatsketittlock v/ v
Blixervinge® v v v
Kniv ~ Raffeltandad kniv med Réffeltandad kniv med Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar avtagbart lock ingar avtagbart lock ingar
N Knivrengéringsverktyg - Ingar Knivrengdringsverktyg - Ingar Knivrengdringsverktyg - Ingar
Portioner / 2-10 3-12 3-15

upprepning, 200 gr.

Valj modell: Blixer® 2 Ref. Kr Blixer® 3 Ref.  Kr Blixer4-1V  Ref.  Kr
Blixer® 2 230V/50/1 | 33228 Blixer® 3 230V/50/1 | 33197 Blixer® 4-1V
: : 230V/50/1 33208
Blixer® 2 230V/50/1 2340 Blixer® 3 230V/50/1 9341
+ extra Blixertillsats + extra Blixertillsats Blixer® 4-1V
230V/50/1 2343
+ extra Blixertillsats
Skanna QR-koden
for videoklipp.
Valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. | Kr  Ref. Kr
Blixertillsats (Lock + Kniv + Kérl) 27369 27337
Raffeltandad kniv 27370 27447
Vagtandad kniv 27371 27448
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Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Motorblock
Blixertillsats
Vétsketétt lock
Blixervinge®
Kniv

Portioner /
upprepning, 200 gr.

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

Blixer® 4 - 2V

v

1000 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

Metall

4,5 | rostfritt stél
v

v

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingér
Knivrengoringsverktyg - Ingar
3-15

Blixer® 4 V.V.

v

1100 W

1-fas 230 V

300 - 3500 v/m
v

Metall

4,5 | rostfritt stal
v

v

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar
Knivrengoringsverktyg - Ingar
3-15

Blixer® 4 - 2V Ref. Kr Blixer® 4 V.V. Ref.
Blixer® 4-2V Blixer® 4 V.V.
400V/50/3 33215 230V/50-60/1 33280
Blixer® 4-2V Blixer® 4 V.V.
400V/50/3 2342 230V/50-60/1 2344
+ extra Blixertillsats + extra Blixertillsats

Blixer® 4-serien

Extra tillbehor: Ref. Kr
Blixertillsats (Lock + Kniv + Karl) 27338
Réffeltandad kniv 27449
Vagtandad kniv 27450

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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Blixer®- BANKMODELLER

Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal

Timer
Pulsfunktion
Motorblock
Blixertillsats
Vétsketéatt lock
Blixervinge®
Kniv

Portioner /
upprepning, 200 gr.

Vilj artikel:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

Blixer®5 - 1V

v

1500 W

1-fas 230 V
3000 v/m

v

v

Metall

'5,9 | rostfritt stal
v

v

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar
Knivrengoéringsverktyg - Ingar,
kommer snart

3-20

Blixer® 5 -

v

1500 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

v

Metall

5,9 | rostfritt stal
v

v

2V

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar

Knivrengoringsverktyg - Ingar,

kommer snart
3-20

Blixer® 5 V.V.

v

1500 W

1-fas 230 V

300 - 3500 v/m
v

v

Metall

5,9 | rostfritt stal
v

v

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar
Knivrengoringsverktyg - Ingar,
kommer snart

3-20

Blixer®5 - 1V Ref. Kr Blixer®5 - 2V Ref. Kr Blixer® 5 V.V. Ref. Kr

Blixer® 5-1V Blixer® 5-2V Blixer® 5 V.V.

230V/50/1 33251 400V/50/3 33259 230V/50-60/1 33266
Blixer® 5-1V Blixer® 5-2V Blixer® 5 V.V.

230V/50/1 2560 400V/50/3 2369 230V/50-60/1 2374
+ extra Blixertillsats + extra Blixertillsats + extra Blixertillsats

Blixer® 5-serien

Extra tillbehor: Ref. Kr
Blixertillsats (Lock + Kniv + Kérl) 27322
Réffeltandad kniv 27310
Vagtandad kniv 27311
Knivrengdringsverktyg - Kommer snart 49258

108 2023-ars utgéva robot ¢ coupe’



Induktionsmotor
Effekt
Anslutning
Varvtal

Timer
Pulsfunktion
Motorblock
Blixertillsats
Vétsketétt lock
Blixervinge®
Kniv

Portioner /

upprepning, 200 gr.

Valj artikel:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

Blixer® 7

v

1500 W

3-fas 400 W

1500 / 3000 v/m

v

v

Metall

'7,5 | rostfritt stél

v

v

Raffeltandad kniv med
avtagbart lock ingér
Knivrengoringsverktyg - Ingar,
kommer snart

3-25

Blixer® 7 Ref.  Kr
Blixer® 7 400V/50/3 | 33269 |
Blixer® 7 400V/50/3 ‘

+ extra Blixertillsats 2375

il & W AR .'{.r_.

RAKOST Sy,

Blixer® 7 V.V.

v

1500 W

1-fas 230 V
300-3 500 v/m
v

v

Metall

7,5 | rostfritt stél
v

v

Réffeltandad kniv med
avtagbart lock ingar
Knivrengoringsverktyg - Ingar,
kommer snart

3-25

Blixer® 7 V.V.

Blixer® 7 V.V.
230V/50-60/1

Ref.

33295

Blixer® 7 VL.V.
230V/50-60/1

2376

+ extra Blixertillsats

RAKOSTPURE

Blixer® 7-serien

Extra tillbehor:

Ref. Kr

Blixertillsats (Lock + blixervinge + réffeltandad kniv)

27323

Raffeltandad kniv - standard

27316

Vagtandad kniv

27317

Isartagbar réffeltandad kniv i rostfritt stél

27313

Isartagbar vagtandad kniv i rostfritt stal

27314

Nedre réffeltandat knivblad till ref 27313

49166

(Ovre réffeltandat knivblad till ref 27313

49167

Nedre vagtandat knivblad till ref 27314

49168

(Ovre vagtandat knivblad till ref 27314

49169

Knivrengdringsverktyg - Kommer snart

49258
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Blixer®- BANKMODELLER

Blixer® 8

Induktionsmotor v

Effekt 2200w
Anslutning 3-fas 400 W
Varvtal 1 500-3000 v/m-
Pulsfunktion v -
Karl 8 | rostfritt stal
Viétsketatt v o
genomskinligt lock
Avtagbar v
Blixervinge®

Kniv 2-bladig isértagbar raffeltandad kniv ingar
Portioner / 5-28 o - o
upprepning, 200 gr

Valj model: Blixer® 8 Ref.  Kr
Blixer® 8 400V/50/3 21311

Blixer® 8 V.V.

v
300-8500wm

2-bladig isantagbar réffeltandad kniv ingér
5-28

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

Blixer® 8 V.V. Ref. Kr
Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 21305

Blixer® 8-serien

valj tillbehor: Extra tillbehdr:

Ref. Kr

Blixertillsats (Lock, blixervinge, réffeltandad kniv och krl

27387

Raffeltandad kniv

27377

Raffeltandat knivblad

59282
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Blixer® 10
Induktionsmotor v
Effekt 2 67(7)OW7
Anslutn'i'n'g """""" 3-fas 400 W
Varvtal 1500 /3000 v/m
Pulsfunktion - v
Karl 11,5 | rostfritt stal
Vitsketatt v
genomskinligt lock
Avtagbér """""""" v
Blixervinge®
Kniv.a 3-brlradig' iséﬁagbar raffeltandad
kniv ingar
Portioner/ 10-33

upprepning, 200 gr

Blixer® 10 V.V.

v

2600 W

1-fas 230 V
300-3 500 v/m
P
11 ,57I7 rostffitt stéi
Pl

v

3-blédig iséirtagbér raffeltandad

kniv ingar
10-33

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

RAKOSTPURE

RAKOSTPURE

Vélj modell: Blixer® 10 Ref. Blixer® 10 V.V.
\ Blixer® 10 400V/50/3 21411 Blixer® 10 V.V.
230V/50/1
Blixer® 10-serien

Valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr

Bllxer.tllllsats (Lock, blixervinge, raffeltandad kniv 27388

och karl

Raffeltandad kniv 27378

Raffeltandat knivblad 59282
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Blixer®

GOLVMODELLER

Cirkulationsvingen ar utvecklad for
slata puréer. Latt att ta isér och
rengora.

Easy .

Guide

MANOVERPANEL - ------vvvvvvrrrreeeeeeenenens

Helt slat mandverpanel med rostfria
knappar. Timer 0-15 min.
Pulsfunktion for exakt kontroll av
beredningen.

‘ EFFEKTIV BLIXERKNIV - ------coovovvovoos

Specialdesignad kniv for helt slt
pure.

CHASSI | ROSTFRITT STAL -+

Robust konstruktion i rostfritt stal,
platsbesparande och l4tt att rengora.

112 2023-ars utgava robot ¢ coupe’

RO+ Vitsketatt lock, latt och ta bort i
samband med rengdringen.

------------------------- PRAKTISKT LOCK
- Genomskinligt lock for visuell kontroll
Over beredningen.

POSITIONSSPAK

Karlets positionsspak anvéands for att
tippa kérlet i olika vinklar och for att
lasa karlet.

INTEGRER:ADE HJUL ' KARL | ROSTFRITT STAL

Tre infallbara hjul, praktiskt Rengodringen av det tippbara kérlet
i samband med flytt och underlattas av att kérlet att kan tas av.
rengoring.

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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RODKALS- OCH ROTSELLERIPURE

Forratter

Huvudratter

BIFF MED POTATISGRATANG

»"}f@% » Sds
-—""' 1—-""

PURE PA CAMEMBERT OCH FULLKORNSBROD CITRONKAKSPURE

Ost
Efterratt
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Blixer® - BANK- / GOLVMODELLER

e

l'fgp/repning 3-10kg 3-13kg 4-15kg
VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m
Blixer®15V.V. Blixer®20V.V.

- 3-fas - 3-fas
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m
Blixer®15 Blixer®20 Blixer®23

- 3-fas - 3-fas

114 2023-ars utgéva robot ¢ coupe’ TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN




GUIDE

Modeller Kirlets volym vown.l “ Antal portioner
(iten Min Max (200 gr)
Blixer® 15 - 15 V.V. 15 3 10 15-50 &)
Blixer® 20 - 20 V.V. 20 3 13 15-65 &)
Blixer® 23 23 4 15 20-75 &)
Blixer® 30 28 4 20 20-100 &)
Blixer® 45 45 6 30 30-150 &)
Blixer® 60 60 6 45 30-225 &)

4-20kg 6-30kg 6-45kg
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m

Blixer® 30 | Blixer® 45 | Blixer® 60
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Blixer® - BANK- / GOLVMODELLER

Blixer® 15 Blixer® 15 V.\V.

Induktionsmotor v v

o 2000 W Cosow
i tacaoow Cmmesow
i 500/ 3000 u/m Csolsscowm
o S B
o o rostiitt stal Coetestien
S b B
genomskinligt lock

Avtagbar o S

Blixervinge®

Kniv Isartagbar kniv med tre raffeltandade knivblad Isartagbar kniv med tre raffeltandade knivblad
ingar ingar

Portioner / 15-50 15-50

upprepning, 200 gr

Valj model: Blixer® 15 Ref.  Kr Blixer® 15 V.V. Ref.  Kr
Blixer® 15 400V/50/3 51511 Blixer® 15 V.V. 400V/50/3 51507

& nsiuts til jordfelsbrytare typ A

Blixer® 15-serien

Extra tillbehor: Ref. Kr
Blixertillsats (Lock, blixervinge, réffeltandad kniv och kérl 57065
Réffeltandad kniv 57102
Réffeltandat knivblad 59359

Vilj tillbehor:
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RAKOST

B|ixel'® 20 V.V. RAKOSTPURE

Induktionsmotor v/ v

Effekt”mm”mm.44r(r)OW S 4400 W

Anslutning 3-fas400W  3-fas400W

Vavtal 1500/3000v/m 300 -3500v/m

Pulsfunktion -

kal 20 | rostfritt stal 20 | rostfritt stal

Vitsketatt v v R R

genomskinligt lock

Avtagbér """""""" v v

Blixervinge®

Kniv. | Iséﬁagbér knivmedtre Isértégbar'kniv med tre
raffeltandade knivblad ingar raffeltandade knivblad ingar

Portioner/ 1565 1565

upprepning, 200 gr

- RAKOSTPURE
Val) model: Blixer®20  Ref. Kr Blixer® 20 Vv.__Rer, ki [QESREESERRERRRE
Blixer® 20 400V/50/3 51611 " Blixer® 20 V.V. 51607 - .
400V/50/3

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

Blixer® 20-serien

Valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Kr
Blixertillsats (Lock, blixervinge, raffeltandad kniv 57066

och karl o — s
Raffeltandad kniv 57102
Réffeltandat knivblad 59359
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Blixer® - BANK- / GOLVMODELLER

Induktionsmotor
Effekt

Anslutning

Varvtal
Pulsfunktion
Mahijverpanel IP 65 med
digital timer

Krl
Genomskinligt lock
Lockskrapa
Blixervinge®

Kniv

In- / utfallbara hiul

Antal portioner

Vilj modell:

Vilj tillbehor:

Blixer® 23

' Blixer® 23 400V/50/3

Blixer® 30

v

5400 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

i

28 | rostfritt stal
s

s

v

Isdrtagbar kniv med tv4 raffeltandade

knivblad ingéar
20-100

Blixer® 30
' Blixer® 30 400V/50/3

52341

Blixer® 23 Blixer® 30

Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
Réffeltandad kniv 57071 57076
Réffeltandat knivblad 1182925 118241S
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Induktionsmoto

Antal portioner

Vélj modell:

Vilj tillbehor:

RAKOST

RAKOSTPURE

Blixer® 60

v

11 000 W

3-fas 400 W
1500 /3000 v/m
v

L

60 | rostfritt stal

‘/ N

‘/ N

v

Isér’tagbér kniv med tva
réffeltandade knivblad
ingér

30-225

RAKOSTPURE

Blixer®45  Ref. Kr Blixer® 60  Ref. Kr
Blixer® 45 Blixer® 60
so0vs0i3 O34 ‘ goovs0i3 O34 ‘
Blixer® 45 Blixer® 60
Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
Raffeltandad kniv 57083 57093
Raffeltandat knivblad 118243S 118245S

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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POWER MIXERS




ETT INNOVATIVT SORTIMENT

Marknadens mest innovativa sortiment av stavmixers
och vispar. Alla kraftfulla, effektiva, praktiska, sakra och
hygieniska. Perfekt resultat pa ett dgonblick.

2023-ars utgava robot ¢ coupe” 121
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POWER MIXER

ERGONOMISK ------vvvvvvmmmmmmmiiaiaiaiaiaiaaaaaaaaeee s
Anvéndarvanligt, ergonomiskt handtag
underléttar mixningen.

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Variabelt varvtal for utokad kontroll
KRAFTEULL -+ vveeeeeeeeesececieeeieieienenenenencneo . dver beredningarna.

Hogeffektiv motor: +20% kraft for
optimerad mixning.

‘mxe’' EQsy
L%J Guide

ROBUST «cccveeemmmme e

Kraftfullt motorblock i rostfritt
stal for intensivt bruk.

PRAKTISK

Tappen pa motorblockets undersida
haller maskinen pé plats och underlattar
arbetet.

Tappen pa motorblocket kan dven

anvéandas som sladdvinda, vilket
forlanger sladdens livslangd.

- ' | EasyGrip:
HYGIENISK - -+ vevvvereeemmeememameeaieeaeeaiee e ° Praktiskt 14tt [6stagbart
Léstagbar mixerfot och kniv handtag.
lostagbara for en enkel rengdring och g

underhall. f?"‘l\

LOSTAGBAR SLADD ...

@ Den nya patenterade sladdkopplingen “EasyPlug” gér
det latt att byta sladd, om den blivit skadad.

@ Den grona indikeringslampan &r slickt om sladden ar
defekt eller inte korrekt intryckt.

122 2023-ars utgava robot ¢ coupe’
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Aeromix levereras med handmixrarna Mixromix®
och Mini MP.

SUPPORT FOR GRYTOR... underlattar arbetet.
Se sid 132
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POWER MIXERS

| m KOMPAKTA SERIEN STORA SERIEN

For grytor och steamkittlar

Mini MP CMP
Sid 128 Sid 130 Sld 133
= e
i [
-l | x | :
ih j :E - c g R
2 H | : £ s
=.: g : r : £ 8 2
= oy : £ £ 8
3 : - £ | £ < | J
£ E £ | 2 : 2 —_— -
£ g £ e @ : = ) '
] 8 l 8 § » I i asvn i
iy - = E’ - - L 4 L) W =
220W § 20W  270W  290W 30w 350 W 400 W 440 W 500 W 750 W 850 W 1000 W
Mlclix® Mini MP  Mini MP  Mini MP CMP250 CMP300 CMP350 MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
:160V.V. 190V.V. 240V.V. 5 V.V V.V. V.V. : Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo
02-3 | 025 029 02-12: 15liter 30liter 45 liter 50 liter 100 liter 200 liter 300 liter 400 liter
liter liter liter liter ;

Micromix®
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KOMBISERIEN

MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

- <

350 mm
|
—
450 mm

E: E
e N £ E g § g - | ;
s fAN\ B g & § : inn s : i ( i1\
2 e 3 : : 3 | j : | | 'I U .I
W :g- i i 1" - g" .v r W
270 W 290 W 310w 350 W 440 W 500 W 500 W 500 W
Mini MP MiniMP :  CMP 250 CMP 300 MP 350 MP 450 © MP 450 FW MP 450 XL
190 Combi 240 Combi Combi Combi i Combi Ultra Combi Ultra Ultra FW Ultra
0,2-9 liter 0,2-12 liter . 15 liter 30liter 50 liter 100liter ~  100liter 100 liter

m For grytor pa spisen For grytor och steamkittlar

HYGIEN . . . . ... ERGONOMI .

Kniv och mixerfot tas latt bort i samband  Avlastning for att underlatta arbetet

med rengdring och underhall.
9 9 @ Kantsupport fér grytor
- Fasts pa kanten av grytan.

@ Diagonalsupport
= Diagonalsupport 330 - 650 mm
= Diagonalsupport 500 - 1000 mm
= Diagonalsupport 850 - 1300 mm

I linje med riktlinjerna fran HACCP
rekommenderas att mixerfot och
kniv forvaras i kylen efter

Advice L
rengoring.
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POWER MIXERS

MICROMIX®

Koksmastarens favorit... Perfekt resultat pa ett dgonblick !

EFFEKTIV
Ny effektiv mixerfot for en snabb
tillagning. Kraftfull och tystgaende.

ROBUST
100% rostfri mixerstav och
motorblock.

ERGONOMISK

Anvéndarvanligt handtag, latt att mandvrera
béade startknapp och varvtalsvaljare. Praktisk
spiralsladd pa 130 cm.

‘mxa' EQsy
L%_l Guide

HYGIENISK

Mixerstav, kniv och
skumningsverktyg tas Itt bort for en
snabb och effektiv rengdring.

126 2023-4rs utgava robot ¢ coupe’
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AEROMIX .

Nytt effektivt
skumningsverktyg, haller den
skummade sasen stabilt ldnge.

KNIVEN

Designad for att klara dven sma
volymer soppa, sés och dressing.



3
— |
—
——
—
-
MicroMix®
Effekt 220 W
Anslutning 1-fas 230 V
Varvtal 1500 - 14000 v/m
Mixerstav Léngd 165 mm, i rostfritt st
Lostagbar kniv v
Lostagbar stav v
Matt Langd 430 mm, @ 61 mm
Bruttovikt* 1,4 kg
Tillbehor Aeromix - Ingar

Vagghangare - Ingar

Skanna QR-koden
for videoklipp.

MicroMix MicroMix

P
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o
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6-pack MicroMix®
Utstallningsdisplay ingar

Ref. kr./enhet kr./enhet
1 1

MicroMix® 230V/50/1 34900
6-pack MicroMix® 230V/50/1 | 34950 1 6

* Inklusive emballage
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POWER MIXERS

MINI-SERIEN

Handmixer med maximal
prestanda!
Perfekt for sma kvantiteter

VARVTALSVALJARE
Exakt, enkel att mandvrera.

ERGONOMISKT HANDTAG -----veeeeeeeeeererememmemniniiiennnn
for ett perfekt grepp

ROBUST
Taligt motorblock i rostfritt stél.

Lostagbar kniv, mixerfot och stav

for en perfekt hygien.
'mxe’' EQs | m
L%_, Guiée AEROMIX
Effektivt skumningsverktyg,
héller den skummade sésen
stabilt Iange.

Kniv designad for ett optimalt resulat

KNIVEN
¥

\

AEROMIX

Skummningsverktyg
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Effekt
Anslutning
Varvtal

Kniv, mixerfot och
stav

Lostagbar kniv
Lostagbar mixerfot
Lostagbar stav
Matt

Bruttovikt*
Tillbehor

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

* Inklusive emballage

Mini MP 160 V.V.

240 W

1-fas 230 V

2000 - 12 500 v/m
Langd 160 mm - helt i rostfritt
stal

v

Nej

v

Langd 455 mm, @ 78 mm
2,4 kg

Aeromix - Ingar
Vagghangare - Ingér

Mini MP 160 V.V.  Ref.

T ©7
N

Végghéngare

Mini MP 190 V.V.

270 W

1-fas 230 V

2000 - 12 500 v/m
Langd 190 mm - helt i rostfritt
stal

v

v

v

Langd 485 mm, @ 78 mm
2,5 kg

Aeromix - Ingar
Vagghangare - Ingar

Mini MP 190 V.V.  Ref. Kr

Végghangare

&

Mini MP 240 V.V.

290 W

1-fas 230 V

2000 - 12 500 v/m
L&ngd 240 mm - helt i rostfritt
stal

v

v

v

Léngd 535 mm, @ 78 mm
2,5 kg

Aeromix - Ingar
Vagghangare - Ingar

Mini MP 240 V.V. Ref. Kr

Mini MP 160 V.V, Mini MP 190 V.. Mini MP 240 V.V.
230V/50/1 34740 230V/50/1 34750 230V/50/1 34760
Visptillsats Visptillsats
" Mini MP 190 Combi 1" Mini MP 240 Combi
()] sesid 138 ()] sesid 138
eV eV
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POWER MIXERS

KOMPAKTA SERIEN - CMP

Kompakt, kraftfull och Iatt att anvdanda.

KRAFTFULL
Hogeffektiv motor: +15% kraft for
optimerad mixning.

ANVANDARVANLIG
Variabelt varvtal underlattar arbetet.

EFFEKTIV
Perfekt resultat pa ett dgonblick.

e Easy
w8, Guide

ROBUST - --oovveeemmeeeemneee e e e ettt PS
Kraftfullt motorblock i rostfritt
stal for intensivt bruk.

ERGONOMISK
Kompakt, latt och enkel att anvénda.

Tappen pa motorblockets undersida
haller maskinen pé plats och
underlattar arbetet.

Tappen pa motorblocket kan dven
anvandas som sladdvinda, forlanger
sladdens livslangd.

HYG|EN|SK ...................................................................... )
Lostagbar mixerfot och kniv i rostfritt
stal for en snabb rengdring och ett

enkelt underhall. pﬁﬂ'ﬂ

LOSTAGBAR SLADD ...

@ Den nya patenterade sladdkopplingen “EasyPlug” gér r d INNOVATIV
det Iatt att byta sladd, om den blivit skadad.

@ Den grona indikeringslampan &r slackt om sladden &r
defekt eller inte korrekt intryckt.
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Végghéngare
Vagghéngare

Végghangare

-

s

|

;

CMP 250 V.V. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V.

Effekt 310 W 350 W 400 W

Anslutning 1-fas 230 V 1-fas 230 V 1-fas 230 V

Varvtal 2300 - 9600 v/m 2300 - 9600 v/m 2300 - 9600 v/m

drvia (Konstantfartsregulator) (Konstantfartsregulator) (Konstantfartsregulator)

Kniv, mixerfot och ~ Langd 250 mm - helt i rostfritt Langd 300 mm - helt i rostfritt Langd 350 mm - helt i rostfritt

stav stal stal stal

Lostagbar kniv v v v

Lostagbar mixerfot v v

Lostagbar stav Nej Nej Nej

Matt Langd 650 mm, @ 94 mm Langd 660 mm, @ 94 mm Langd 700 mm, @ 94 mm

Bruttovikt* 3,9 kg 3,9 kg 4,1 kg

Tillbehor Vagghangare - Ingér Vagghangare - Ingér Vagghéangare - Ingar
[72)
&

valj modell: CMP250V.V.  Ref. CMP300V.V. Ref. CMP350V.V.  Ref. =
=

CMP 250 V.V. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V. <
230V/50/1 342408 230V/50/1 342308 230V/50/1 342508 %
for videoklipp. . . . .
Visptillsats Visptillsats
CMP 300 Combi

CMP 250 Combi /

1) o=

\J

{u Ses. 139

* Inklusive emballage
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POWER MIXERS

GRYTSUPPORT - MP/CMP

Grytsupporten underlattar arbetet och minskar

risken for dverbetlastningsskador.

Latt att montera, vinklas och anvandas for ett optimalt

resultat.

@ Kantsupport:
Fésts pa kanten av grytan

A

© Diagonalsupport:
Diagonalsupport, tre stycken:
* @ Gryta mellan 330 mm och 650 mm
* @ Gryta mellan 500 mm och 1000 mm
* @ Gryta mellan 850 mm och 1300 mm

Grytsupport i rostfritt stal

Kantsupport ) Ref. | Kkr
Fésts pa kanten av grytan 27358
Diagonalsupport @ Ref. | Kr
For grytor mellan 330 - 650 mm 27363
For grytor mellan 500 - 1000 mm 27364
For grytor mellan 850 - 1300 mm 27365
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STORA SERIEN - MP

Kraftfull, effektiv och ergonomisk !

ERGONOMISK ------vvvvvvmmmmmmmaiaiaiaiainiaaaaeaeeeeee s
Anvéndarvanligt, ergonomiskt handtag
underlattar mixningen.

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Variabelt varvtal for utokad
KRAFTEULL - eeeeeeemmmnneeeeeeeeesiieeeeeeeeniiiinae) kontroll.
Hogeffektiv motor: +20% kraft for
optimerad mixning.

ROBUST - coveeveemeemmeneeneee et I

Kraftfullt motorblock i rostfritt
stal for intensivt bruk.

"'axe' EQSy
L%J Guide

PRAKTISK

Tappen pa motorblockets undersida
héller maskinen pa plats och underléttar
arbetet.

Tappen pa motorblocket kan aven
anvandas som sladdvinda, forlanger
sladdens livslangd.

[72)
oc
> =
=
- EasyGrip: |=>_t
B | Praktiskt Iatt [ostagbart »
HYGIENISK ....................................................................... o handtag fOI' MP550 OCh
Léstagbar mixerfot och kniv MP600.

lostagbara for en enkel rengdring och =

underhall. f_*_‘.\

LOSTAGBAR SLADD ...

@ Den nya patenterade sladdkopplingen “EasyPlug” gér ” INNOVATIV‘.
det |&tt att byta sladd, om den blivit skadad. -

@ Den gréna indikeringslampan &r slackt om sladden &r
defekt eller inte korrekt intryckt.
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POWER MIXERS

Végghéngare

1

MP 350 Ultra

Végghéngare

MP 350 Ultra V.V.

Effekt 440 W 440 W
Anslutning 1-fas 230 V 1-fas 230 V
Varvtal 9 500 v/m 1500 - 9000 v/m (Konstantfartsregulator)
Kniv, mixerfot, stav Langd 350 mm - helt i rostfritt stal Langd 350 mm - helt i rostfritt stal
Lostagbar kniv v v
Lostagbar mixerfot v v
Lostagbar stav Nej Nej
EasyPlug v v
Matt Langd 740 mm, @ 125 mm Langd 740 mm, @ 125 mm
Bruttovikt* 6,2 kg 6,4 kg
Tillbehor Vagghéangare - Ingar Vagghangare - Ingér
valj modell: MP 350 Ultra MP 350 Ultra V.V. Ref. Kr
MP 350 Ultra 230V/50/1 MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 34840L
Skanna QR-koden " .
for videoklipp. Vlsptl lisats
IH MP 350 Combi Ultra
| ' Sesid142
)
MP 350 Ultra / MP 350 Ultra V.V.
valj tillbehar: Extra tillbehor: Ref. Kr
EasyGrip, lostagbart handtag 27359

134 2023-rs utgava robot ¢ coupe’
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Effekt

Anslutning

Varvtal

Kniv, mixerfot, stav
Lostagbar kniv
Lostagbar mixerfot
Lostagbar stav
EasyPlug

Matt

Bruttovikt*
Tillbehor

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

* Inklusive emballage

Végghéngare

MP 450 Uitra

500 W
1-fas 230 V

9500 v/m

Langd 450 mm - helt i rostfritt stal
v

v

'Nej

v

Langd 840 mm, @ 125 mm
6,3 kg

Végghéngare - Ingér

Végghangare

MP 450 Uitra V.V.

500 W

1-fas 230 V

1500 - 9000 v/m (Konstantfartsregulator)
Langd 450 mm - helt i rostfritt stal
v

v

Nej

v

Lédngd 840 mm, @ 125 mm

6,5 kg

Vagghangare - Ingér

MP 450 Ultra MP 450 Ultra V.V.
MP 450 Ultra 230V/50/1 34810L MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 34850L
Visptillsats
f.fq. MP 450 Combi Ultra
[ ' Sesid142
)
MP 450 Ultra / MP 450 Ultra V.V.

Extra tillbehor: Ref. Kr
EasyGrip, lostagbart handtag 27359
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POWER MIXERS

]

Végghangare
.
'!*"ﬂ
oy | EasyGrip
- '1'-. -
MP 550 Ultra
Effekt 750 W
Anslutning 1-fas 230 V
Varvtal 9 000 v/m
Kniv, mixerfot, stav  Langd 550 mm - Helt i rostfritt
stal

Lostagbar kniv v

Lostagbar mixerfot v

Lostagbar stav Nej

Extra handtag Lostagbart handtag, EasyGrip

Elektroniskt Booster Nej
System (EBS)

EasyPlug v

Métt Langd 940 mm, @ 125 mm
Bruttovikt* 6,6 kg

Tillbehor Vagghangare - Ingér

Valj modell: MP550 Ultra  Ref.

q Végghéngare
o ol
e Ao EasyGrip
= |
-
]

MP 600 Ultra

850 W

1-fas 230 V

9 500 v/m

Langd 600 mm - Helt i rostfritt
stél

v

v

Nej

Lostagbart handtag, EasyGrip

Nej

v

Langd 980 mm, @ 125 mm
7,4 kg

Vagghangare - Ingar

MP 600 Ultra Ref.

Végghangare

=

MP 800 Turbo

1000 W

1-fas 230 V

9500 v/m

Léngd 740 mm - Helt i rostfritt
stal

v

v

v

Fabriksmonterat handtag i
rostfritt

v

v

Langd 1 130 mm, @ 125 mm
9,2 kg

Vagghéangare - Ingar

MP 800 Turbo  Ref.

MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo
230v/50/1 | SH820LH 230v/501 | SHB30LH 230V/50/1 348901
i Skanna QR-koden - - o
o1 videokipp. Grytsupport i rostfritt stal
[2) Kantsupport @) Ref. | Kr
. Wy Fasts pa kanten av grytan 27358
A Al Diagonalsupport @ Ref. | Kr
= For grytor mellan 330 - 650 mm 27363
For grytor mellan 500 - 1000 mm 27364
For grytor mellan 850 - 1300 mm 27365
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KOMBISERIEN EMULGERAR

Bade mixer och visp: MMP-Combi, CMP-Combi, MP-Combi,
CMP-FW och MP-FW.

Dressing, majonnés,

KRAFTFULL ERGONOMISK cocktail m.m.
Hogeffektiv motor: +15% kraft Perfekt sakert grepp.
for optimerad mixning.
EFFEKTIV
ANVANDARVANLIG Sjélvreglerande varvtal for
Enkel mandvrerbar konstant kraft

varvtalsvéljare.

Pannkakssmet,
tomatsas, vinagretter
m.m.

BLANDAR

K TP

Couscous, rissallad,
quinoa m.m.

VISPAR

Aggvita,
chokladmousse,
vispgradde m.m.

VISPAR

(72
o
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=
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j Potatispuré,
sockerkakssmet
/ m.m.
Ty r _\_#
@ INNOVATIV
1 KRAFTFULLT VAXELHUS | METALL
TALIGT HYGIENISKT ERGONOMISKT
Kugghjulen ar monterade mellan Visparna ar tillverkade i ett  Enkel montering och isartagning
tva fasten i metallchassit. En stycke for en optimal av bade véxelhus och vispar.

kraftfull konstruktion for tunga hygien.
kompakta beredningar.
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POWER MIXERS

Effekt
Anslutning
Varvial

Kniv, mixerfot, stav
Lostagbar kniv
Lostagbar mixerfot
Lostagbar stav
Véxelhus i metall
Matt

Bruttovikt*
Tillbehor

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Vilj tillbehor:

|\. I'LI,\II]\ '

% .
LY i
N
Végghéngare

-

Mini MP 190 Combi

270 W
1-fas 230V

Mixer: 2000 - 12500 v/m
Visp: 350 - 1560 v/m

Langd 190 mm - helt i rostfritt stal
v
v
v

v

Totallangd med stav: 485 mm
Totallangd med visp: 550 mm, @ 78 mm

2,7 kg
Vagghangare - Ingar

Mini MP 190 Combi

Mini MP 190 Combi 230V/50/1 34770

ix "3
Va;;ngare
[ I'LI \II \
.__i
Mini MP 240 Combi
290 W
1-fas 230 V

Mixer: 2000 - 12500 v/m
Visp: 350 - 1560 v/m

Langd 240 mm - helt i rostfritt stal
v
v
v

v

Totallangd med stav: 535 mm
Totallangd med visp: 550 mm, & 78 mm

2,8 kg
Vagghangare - Ingér

Mini MP 240 Combi

Mini MP 240 Combi 230V/50/1 34780

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

Extra tillbehor:

Ref. Kr Ref.

Kr

Visptillsats Mini MP

27333 27333

138 2023-rs utgava robot ¢ coupe’

* Inklusive emballage




m

Effekt
Anslutning
Varvial

Kniv, mixerfot, stav
Lostagbar kniv
Lostagbar mixerfot
Lostagbar stav
Véxelhus i metall
Matt

Bruttovikt*
Tillbehor

Vilj modell:

Skanna QR-koden
for videoklipp.

Valj tillbehor:

* Inklusive emballage

i

Sr—

Végghéngare

\

\

) L

CMP 250 Combi

310W
1-fas 230V

Mixer: 2300 - 9600 v/m
Visp: 500 - 1800 v/m (Konstantfartsregulator)

VLéngd 250 mm - helt i rostfritt stal
v
v
v
v

Total langd med stav 640 mm
med visp 610 mm, @ 125 mm

5,6 kg
Vagghangare - Ingar

CMP 250 Combi
CMP 250 Combi 230V/50/1 34300B

‘WE

T—

Végghéngare

CMP 300 Combi

350 W
1-fas 230 V

Mixer: 2300 - 9600 v/m
Visp: 500 - 1800 v/m (Konstantfartsregulator)

Langd 300 mm - helt i rostfritt stal
v
v
v

v

Totallangd med stav: 700 mm
Totallangd med visp: 610 mm, @ 125 mm

5,7 kg
Vagghangare - Ingér

CMP 300 Combi
CMP 300 Combi 230V/50/1 34310B

CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
Visptillsats CMP Combi 27248 27248
Mixertillsats 27249 27250
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POWER MIXERS

S—

Effekt
Anslutning
Varvial

Kniv, mixerfot, stav
Lostagbar kniv
Lostagbar mixerfot
Lostagbar stav
Véxelhus i metall
Lostagbar visp
EasyPlug

Matt

Bruttovikt*
Tillbehor

Vilj modell:

—~

Végghangare

/

n

MP 350 Combi Ultra

440 W
1-fas 230V

"Mixer: 1500 - 9000 v/m
Visp: 250 - 1500 v/m (Konstantfartsregulator)

:Léingd 350 mm - Helt i rostfritt stal

Ly

-

NENENTSENEN

Totalléngd med stav: 790 mm
Totalléngd med visp: 805 mm, @ 125 mm

77,9 kg
Vagghéangare - Ingar

MP 350 Combi Ultra

MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 34860L

o —

Végghéngare

-

J'/

o 4

rq i
MP 450 Combi Ultra

500 W
1-fas 230 V

Mixer: 1500 - 9000 v/m
Visp: 250 - 1500 v/m (Konstantfartsregulator)

Langd 450 mm — Helt i rostfritt stal

NENENENTNIN

Totallangd med stav: 890 mm
Totallangd med visp: 840 mm, & 125 mm

8,2 kg
Vagghangare - Ingar

MP 450 Combi Ultra

MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 34870L

Skanna QR-koden

s 1 for videoklipp.

Vilj tillbehor:

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Extra tillbehor: Ref. Kr Ref. Kr
Visptillsats 27210 27210
Blandningsverktyg 27355 27355
Mixertillsats 39354 39355
EasyGrip, lostagbart handtag 27359 27359
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S

Végghéngare

— —my

Vagghangare

. Q))
WA \\2/

CMP 250 FW MP 450 FW Ultra  MP 450 XL FW Ultra

Effekt 310W 500 W 500 W
Anslutning 1-fas 230 V 1-fas 230 V. 1-fas 230 V
Varvtal 250 - 1500 v/m 250 - 1500 v/m 150 - 510 v/m
(Konstantfartsregulator ) (Konstantfartsregulator ) (Konstantfartsregulator )
Visp 'Léstagbar visp, 220 mm lang Lostagbar visp, 280 mm lang Léstagbart blandningsverktyg
690 mm langt
Véxelhus i metall :— v v
EasyPlug - v v
Matt Langd 610 mm, @ 125 mm Léngd 800 mm, @ 125 mm Langd 1 210 mm, @ 175 mm
Bruttovikt* 4,7 kg 8,6 kg 8,6 kg "
Tillbehor Vagghangare - Ingar Vagghangare - Ingar Vagghangare - Ingar E
valj modell: CMP250FW  Ref. MP450FWUItra  Ref. MP 450 XL FW Ultra ~ Ref. E
(7.}
o 343308 Uira 23001501 | 34880L Utra 230vi0)1 | 34280L

;-ﬂ Skanna QR-koden
MR for videoklipp.

< MIXER (Varvtal)

Fl’,:" i +Soppa, sés, dressing m.m.

1+ Emulsion som majonnas, roror m.m.
VISP (Varvtal)

- Aggvita, vispgradde, potatismos, dressmg
.! : majonnds, réror m.m. ;
i :

|

J BLANDNINGSVERKTYG
" (Varvtal)
.;

* Pulvermos, pulversoppor

h .

AN sés, krdm m.m.
¢« Réror m.m.
' i I i i i v/m
Inklusive emballage 150 250 500 1500 9000
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JUIGE-EXTRAKTOR

AUTOMATISK




FARSKPRESSAD JUICE PA ETT
OGONBLICK...

Farskpressad juice och maltidsdryck full av vitaminer
och autentiska smaker uppskattas av alla. Vara juice
extraktors anvands varlden runt av: juicebarer,

restauranger, hotell, skolor, dldreboenden, livsmedels-
butiker m fl. Alla snabba, effektiva och latta att rengéra.

JUICE-EXTRAKTOR

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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JUIGE-EXTRAKTOR

AUTOMATISK

@ INNOVATIV

STOR NEDMATAREQ 79 mm ..
For hel frukt, bar och
gronsaker.

AUTOMATISK NEDMATARE
- Unik konstruktion for snabb automatisk nedmatning.
- 25 ¢l pa 6 sek.

RASAFTCYLINDERN
Cylindern lossas latt med ett
handgrepp for en enkel rengoring.

@ Kanna / Mixerkanna

O Glas

' SPILLBRICKA*

Stor praktisk spillbricka.

Utmatning av restprodukterna under bank**,

' SLUTTANDE SOCKEL*

For optimal avtappning

av juicen. TVA ALTERNATIV:

. © Uppsamlingskarl. @ Kontinuerligt utkast till
MOTOR kérl under bank**.

- Kraftfull, tystgéende
induktionsmotor pa 1000 W
for intensivt bruk**.

*J 80 Buffet och J 100
) ** Endast J 100
144 2023-ars utgéva robot ¢} coupe’



VARA ANVANDARE

RESTAURANGER, BARER, HALSO- OCH SJUKVARDEN
m fl.

Farskpressad juice ar inte enbart ett uppskattat inslag
pa menyn i barer och restauranger. Bidrar aven till bade
matlust, narings- och vatskebalansen hos gaster pa
aldreboenden och patienter p& sjukhus.

HOTELL, KONFERENS, SKOL- OCH
PERSONALRESTAURANGER m. fl.

| sjalvbetjaningen pa hotellfrukosten, i matsalen, i buffén
eller i caféet vill man inte gérna stéra gasterna med
bullriga krdngliga maskiner. Robot-Coupe’s
rasaftcentrifuger ar alla tystgdende och latta att
anvénda.

JUICEBARER, BUTIK m fi.

Nar kraven pa kapacitet ar extra stora behdvs en
rasfaftcentrifug fran Robot-Coupe... J100 &r framtagen
for intensivt bruk. Med sin kraftfulla, tysta motor och
mojlighet till evakuering av restprodukterna till en tunna
under bank &r J100 det sjalvklara valet.

Snabb avkastning pa investeringen:
- Break-even efter endast 500 sélda glas.
- Marknadens béasta kapacitet (med de vanligaste frukterna och gronsakerna).
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JUICE-EXTRAKTOR

Ingen
uppvarming

00

@ Vitaminerna
behalls

Ingen
uppvérming

00

@ Vitaminerna
behalls

J 80 J 80 Buffet

Effekt v v
Anslutning 700 W 700 W
Varvtal 1-fas 230 V 1-fas 230 V
Kapacitet 120 1/ tim. 1201/ tim.
Karl Rostfritt stal Rostfritt stal
Nedmatare / Automatisk @ 79 mm / Automatisk @ 79 mm
Filter Rostfritt stal Rostfritt stal
Rivplatta Rostfritt stal Rostfritt stal
Avstand tapp - spillbricka 155 mm 177 mm
SERVERING: Glas v v

Kanna v v

Mixerkanna :— -
Droppfri tapp v 1 storlek Vv 2 storlekar
Sluttande sockel - v
Spillbricka v Vv Stor kapacitet
Automatisk utmatning av v v
restprodukter .
Genomskinligt uppsamlingskarl 6,51 6,51

Rormatare for kontinuerlig - -
matning till kérl under bank.

Valj modell: J80 Ref.  Kr J 80 Buffet Ref.  Kr
J 80 230V/50/1 560008 J 80 Buffet 230V/50/1 56200B

J 80 alla modeller

Extra tillbehor: Ref. K |
Sockel med spillbricka + lng tapp 49230 |

Vilj tillbehor:
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Ingen
uppvarming

00

@ Vitaminerna
behalls

J 100

Effekt v
Anslutning 1000 W
Varvtal :1 -fas 230 V
Kapacitet 160 I/ tim.
Karl Rostfritt stal
Nedmatare / Automatisk @ 79 mm
Filter Rostfritt stal
Rivplatta Rostfritt stal - Intensiv anvandning
Avstéand tapp - spillbricka 251 mm
SERVERING: Glas v
Kanna v
Mixerkanna v
Droppfri tapp v 2 storlekar
Sluttande sockel v
Spillbricka Vv Stor kapacitet
Automatisk utmatning av v =
restprodukter E
Genomskinligt uppsamlingskar '7,2 | E
Rormatare for kontinuerlig v ]
matning till karl under bénk. §
3

Valj modell: J100 Ref.  Kr
J 100 230V/50/1 561008

Extra tillbehor: Ref. Kr
Sockel med spillbricka + 1ang tapp 49230

Vilj tillbehor:
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MINI JUICER

- Utvinner juice fran frukt, bar och grénsakser.
- Perfekt for barsas (coulis).

- Silar sas.

Induktionsmotor 500 W

Effekt 1-fas 230 V

Anslutning 1500 v/m

Varvtal 121/ tim.

Kapacitet Komposit

Kérl Komposit

Val] modell: C 40 Ref. Kr

' C 40 230V/50/1 55040 |

Bar-, frukt- och gronsaksjuice pa ett 6gonblick. Utmarkt for t ex
gaspacho, tomatsas, kétt- och fiskmarinader, smothies m.m.

Tomatsas for gaspacho och
saser.

148 2023-rs utgava robot ¢ coupe’

Juice for dryck, sorbet,
marinader m.m.



SEPARATORER

Véra uppskattade separatorer &r utvecklade for: sas,
fond, frukt, bar och mycket annat som behéver silas
och separeras. Perfekt for fisksoppa, tomatsas, coulis
pé jordgubb, vinbar och mycket annat. Lyfter smaker
och spar tid.
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SEPARATORER

MATARBRICKA CYLINDERN SKOVELN
Kontinuerlig praktisk matning. Cylindern separerar Skovelbladen roterar med 1500 v/m
: effektivt partiklarna. inuti cylindern.

FRAMRE UTKAST

Beredningen tappas genom den framre
utkastardppningen (fri fran bismaker eftersom
ingredienserna endast separeras).

BAKRE UTKAST Easy
Evakuering av restprodukterna; skal, karnor, Guide
fibrer, skrovdelar m.m.

150 2023-ars utgéva robot ¢ coupe’ TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN



(Standard) TOMAT, PAPRIKA,
APPELKOMPOTT

OLIVER

3 mm

5mm

0,5 mm

Silar bort extremt sma fibrer
och partiklar. Anvands som
komplement till cylinder 1 mm
under det sista avslutande
momentet.

Valkommen for mer information.

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN

KORSBAR, PLOMMON

VEGETABILISK DRYCK
(Kokos- / mandelmjolk)
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SEPARATORER

Induktionsmotor

Effekt
Anslutning
Varvtal
Kapacitet

Kontinuerlig
inmatning

Kontinuerlig
utmatning

Motorblock
Cylinder
Stativ
Matare
Bankmodell
Golvmodell
Cylinder

Vélj modell:

QR-kod for videoklipp.

Vélj tillbehor:

v

650 W
1-fas 230 V
1500 v/m
60 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt st
:Rostfritt stal
v

Cylinder 1 mm - Ingar

C 80 Ref. Kr

Cc80
230v/50/1

‘ 55012 ‘

C120

v

900 W
3-fas 400 W
1500 v/m
120 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal

v
Cylinder 1 mm - Ingar

&

C 200 Industrimodell

v

1800 W
3-fas 400 W
1500 v/m
150 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal

v

Cylinder 1 mm och 3 mm - Ingar

m C 200 Industrimodell  Ref. Kr

C120
400V/50/3

‘ 55000 ‘

C 200 Industrimodell
400V/50/3

55006

€ 200 V.V. 230v/50/1

55018

} Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

Extra tillbehor Ref. Kr Ref. Kr
Cylinder 0,5 mm 57009 57211

Cylinder 1,5 mm - - 57042

Cylinder 2 mm - - 57019

Cylinder 3 mm 57008 57156

Cylinder 5 mm 57023 57020

Cylinder 1 mm 57007 57145
Gummiskrapa till skoveln (Bestéll 2 = 1 par.) 100338S 100702S
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BRODSKARARE

TP180 skér upp till 360 skivor per minut, med en tjocklek om 0,8 - 8 cm. Séker, I4tt att anvénda och rengéra. Spar
tid, pengar och "handleder” for alla som skér mycket bréd. Snabb avkastning pa investeringen, upp till 20%.

1 Justerbar nedmatare med en diameter pa 150 x 125 mm for alla typer av avlanga brod.
Mataren rymmer tvé baguetter samtidigt.

---------------- 180-360 brodskivor per minut med en tjocklek om . Det automatiska sikerhetsbrytar-
0,8-8 cm, med ett perfekt resultat. . systemet stannar TP180 omedel-
bart om locket inte dr korrekt last,
: eller om den infraréda ljusspérren i
. utkastardppningen bryts. Saker-

--------- Robust konstruktion helt i rostfritt stal, létt . hetssystemet stinger dvenav
att rengora. : TP180 efter 1 minut om inget brod

: finns i nedmataren.

—
a -
Den rostfria kniven tas  Uppsamlingsbricka for

|4tt bort i samband med brodsmulor.
rengoringen.

TP 180

Effekt v

Induktionsmotor 350 W

Anslutning 1-fas 230 V

Utkast 180 - 360 skivor / min.
Maskinchassi :Helt i rostfritt stal

Sakerhetsbrytarsystem  Exklusivt infrarétt sékerhetsbrytarsystem
Justerbart skarsnitt  Stallbar fran 0,8 - 8 cm

Bricka for v
brédsmulor
TP 180 230V/50/1 23001
Valj tillbehor: Extra tillbehor Ref.
Stativ till TP180 27187
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TEKNISKA DATA

R 101 XL 230V/50/1
R 201 XL 230V/50/1 :
R 201 XL Ultra 230V/50/1 - 22590 @ 550

L] : : : : : : :
. 220 280 555 0 400 300 540 @ 10 11
Poe 220 280 @ 555 0 400 - 300 i 540 i 10 . 1M
R 301 230V/50/1 2523 650 @ e - 355 305 570 @ 610 410 -~ 570 . 14 17
Poe i
[ ]
L]

R 301 Ultra 230V/50/1 - 2547 650
R 401 230V/50/1 2425 700
R 402 230V/50/1 2453 750

355 305 570 0 610 410 570 @ 14 17
320 305 | 570 . 610 - 410 = 570 | 18 | 20
320 305 590 610 410 570 @ 21 23

R 402 400V/50/3 2433 750 e 320 305 500 610 410 570 @ 22 24
R 402 VL.V. 230V/50/1 2444 1000 e 1320 305 500 610 410 570 @ 22 23
R 502 400V/50/3 2382 900 e 380 365 670 490 390 650 : 29 = 34
R 502 VL.V. 230V/50-60/1 2390 1500 @ e 1380 365 670 490 390 650 @ 30 35
R 752 400V/50/3 2113 1800 e 380 365 710 490 390 650 @ 33 38
R 752 \L.V. 230V/50/1 2115 1500 e e 380 365 710 . 490 390 650 34 38

Beteckning Ref. W 1-fas 3-fas ..... B ..... R ............ IR e Netto éBI’U“O*
o2
14 15
14 15
18 20
18 20
18 20

1820

20 2

2% 28
26 28

2% 28

35 54

42 61

58

57 83

69 95

69 9%

CL 20 230V/50/1 2493 400 @ o 325
CL 30 Bistro 230V/50/1 24570 500 @ e 345
CL 40 230V/50/1 24570 © 500 @ e 345
CL 50 230V/50/1 24440 550 o 380
CL 50 400V/50/3 | 24446 550 e 380
CL 50 Ultra 230V/50/1 24465 550 @ o 380
CL 50 Ultra 400V/50/3 24473 550 e 380
CL 50 Gourmet 230V/50/1 24453 550 o 390
CL 52 230V/50/1 24490 750 @ o 360
CL 52 400V/50/3 24498 750 e 360
CL 52 Pizza 400V/50/3 24498 750 e 360
CL 55 Tryckmatare 400V/50/3 2214 = 1100 e 700
CL 55 2-Matare 400V/50/3 2211 1100 e 865
CL 60 Tryckmatare 400V/50/3 = 2319 = 1500 e 335
CL 60 V.V. Tryckmatare 230V/50/1 = 2323 = 1500 = o 335
CL 60 2-Matare 400V/50/3 2325 1500 e 460
CL60 V.V. 2-Matare 230V/50/1 2329 = 1500 =« 460

* Inklusive emballage
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Beteckning Ref. W 1-fas 3-fas ............ RN TR feees R NettoiBrutto*
: : : : B D : H : B : D : H :

R 2 B 230V/50/1 22113 550 - e £ 200 0 280 @ 350 : 400 @ 300 : 540 : 9 . 11
R 2 230v/50/1 22100 550 @ e £ 200 280 350 : 400 300 540 i 9 11
R 3 1500 230V/50/1 22382 650 @ e £ 210 320 400 : 400 @ 300 = 540 i 10 = 11
R 3 3000 230V/50/1 22388 . 650 e 210 320 400 400 300 540 . 12 13
R 4 400V/50/3 22437 900 e 1225 305 440 : 400 @ 300 @ 540 : 17 . 18
R 4 1500 230V/50/1 22430 700 e £ 225 305 440 @ 400 300 540 @ 13 = 14
R 4 VL.V. 230V/50-60/1 224111000 ¢ e £ 225 305 460 : 400 300 540 @ 17 = 18
R 5 - 1V 230V/50/1 24608 ¢ 750 e £ 280 365 510 : 490 390 650 i 21 = 23
R 5 - 2V 400V/50/3 - 24614 1500 e 1280 365 510 © 490 390 650 @ 21 = 24
R 5 V.V. 230V/50/1 24620 £ 1500 e : 280 0 365 @ 510 : 490 © 390 @ 650 : 22 = 24
R 7 400V/50/3 | 24658 1500 e 280 365 540 | 490 390 650 . 23 25
R 7 V.V. 230/50-60/1 - 24709 © 1500 - © e 1280 0 365 540 i 490 - 390 650 i 23 = 26
R 8 400V/50/3 21291 2200 e 1315 545 585 700 470 - 700 i 37 . 45
R 8 V.V. 230V/50/1 21285 2200 e £ 315 545 585 © 700 470 700 @ 38 = 47
R 8 SV 400v/50/3 © 2040 © 2200 e 315 545 585 : 700 @ 470 @ 700 : 38 . 47
R 10 400v/50/3 £ 21391 © 2600 . e 1345 560 660 : 700 = 470 = 700 : 42 = 51
R 10 V.V. 230V/50/1 21385 . 2600 o £ 345 560 660 : 700 = 470 = 700 i 47 = 54
R 10 SV 400/50/3 © 2044 2600 e 1345 560 - 660 : 700 < 470 - 700 : 47 . 54
R 15 400V/50/3 - 51491 © 3000 - 780 i 50 @ 59
R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 - 51487 © 3000 - £ 370 - 615 0 680 : 765 = 465 @ 780 : 50 - 59
R 15 SV 400/50/3 © 2048 © 3000 780 : 50 = 59
R 20 400v/50/3 - 51591 - 4400 £ 380 630 760 : 765 @ 465 780 @ 77 - 86
R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 - 51587 = 4400 f % : s % 780 77 86
R 20 SV 400/50/3 - 2052 4400
R 23 400v/50/3 51331C . 4500
R 30 400v/50/3 1 52331C 5400
R 45 400V/50/3 1 53331C - 10000 -
R 60 400v/50/3 1 54331C - 11000 -

Robot Cook® Matt () Vit g

: ° Effekt : : Maskin © Maskin med emballage :
Beteckning © PRef. W) i 1-fas | 3-fas fre R e fores s Netto : Brutto*
: : : : B : D ¢ H ¢ B : D : H : :

Robot Cook 230V/50-60/1 (43000R 1800 @ e 225 340 520 . 410 310 590 . 14 16

e o o o
w w
N N
IS o
o o
= =
o o
o)) o))
o) o
S S
~ ~
o o)
> >
N N
> <)
> &

o o
W w
o ©
S S
o o
@D W
S S
~N =~
o D
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~N =~
» D
& &
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o »
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; ; ; T80 77 86
£ 700 600 1250 0 800 ~ 700 1260 i 110 = 142
1260 126 148
£ 760 600 14000 990 = 690 1400 i 172 = 195
: 5 : : 5 £ 1400 i 187 @ 212
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TEKNISKA DATA
B e e

z : Effekt | § § Maskin © Maskin med emballage ' :
Beteckning Ref. (W) 1-fas 3-fas ............ TRTIR TRTPPR ............ TRTPR Netto §Brutto*
: : : : : B : D : H : B : D : H : :

Blixer® 2 230V/50/1 33228 700 e 210 280 390 400 300 540 10 11
Blixer® 3 230V/50/1 33197 750 e 240 305 445 400 300 540 12 13
Blixer® 4 - 1V 230V/50/1 133208 900 o 240 330 480 400 300 540 14 15
Blixer® 4 - 2V 400V/50/3 33215 1000 e 240 305 445 400 300 540 14 15
Blixer® 4 VL.V. 230V/50-60/1 33280 1100 @ o 240 330 480 400 300 540 16 17
Blixer® 5 - 1V 230V/50/1 133259 1500 o 280 365 540 490 390 650 21 24
Blixer® 5 - 2V 400V/50/3 33259 1500 e 280 365 540 490 390 650 21 24
Blixer® 5 V.V. 230V/50-60/1 33266 1500 o 280 365 540 490 390 650 22 = 24
Blixer® 7 400V/50/3 33269 1500 e 280 365 570 490 390 650 23 25
Blixer® 7 VL.V. 230V/50-60/1 33205 1500 o 280 365 570 490 390 650 @23 = 25
Blixer® 8 400V/50/3 21311 2200 e 315 545 605 700 470 800 39 47
Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 21305 2200 o 315 545 605 700 470 800 39 47
Blixer® 10 400V/50/3 21411 2600 o 315 545 680 700 470 800 = 42 = 51
Blixer® 10 V.V. 230V/50/1 21405 2600 o 315 545 680 700 470 800 = 42 51
Blixer® 15 400V/50/3 - 51511 3000 e 315 545 700 765 465 780 50 = 59
Blixer® 15 VL.V. 400V/50/3 51507 3000 ° e 315 545 700 765 465 780 50 59
Blixer® 20 400V/50/3 51611 4400 e 380 630 780 765 465 780 77 = 86
Blixer® 20 V.V. 400V/50/3 51607 4400 o 380 630 780 765 465 780 77 = 86
Blixer® 23 400V/50/3 51341 4500 e 700 600 1250 800 - 700 1260 = 110 = 142
Blixer® 30 400V/50/3 52341 5400 e 720 600 1250 800 = 700 1260 = 131 = 154
Blixer® 45 400V/50/3 53341 10000 - e 760 600 1400 990 = 690 1400 < 172 = 195
Blixer® 60 400V/50/3 54341 11000 e 810 600 1400 990 = 690 1400 = 187 = 210

STAVMIXERS / VISP Mt (mm) g

Beteckning Ref. Effekt 1-fas 3-fas
: Cow : :
MicroMix 230V/50/1 34900 220
Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 - 34740 © 240
Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 - 34750 - 270
Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 - 34760 @ 290
CMP 250 V.V. 230V/50/1 © 34240B - 310
CMP 300 V.V.230V/50/1 £ 34230B 350
CMP 350 V.V. 230V/50/1 - 34250B | 400
MP 350 Ultra 230V/50/1 £ 34800L © 440
MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 - 34840L ¢ 440
MP 450 Ultra 230V/50/1 £ 34810L 500
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 £ 34850L 500
MP 550 Ultra 230V/50/1 - 34820H | 750
MP 600 Ultra 230V/50/1 - 34830H | 850
MP 800 Turbo 230V/50/1 £ 34890L - 1000
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 = 34770 = 270
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 = 34780 = 290
CMP 250 Combi 230V/50/1 £ 34300B 1 310
CMP 300 Combi 230V/50/1 - 34310B | 350
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 = 34860L @ 440
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 = 34870L = 500
CMP 250 FW 230V/50/1 | 34330A 1 310
MP 450 FW Ultra 230V/50/1 £ 34880L - 500
MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 = 34280L : 500

125 © 740 930 @ 275 @ 155 !
125 740 930 @ 275 @ 155 !
125 840 930 « 275 @ 155
125 © 840 930 @ 275 @ 155 !
125 © 940 930 @ 275 @ 155 !
125 © 980 930 @ 275 . 155 !
125 © 1130 | 695 | 400 @ 235
78 485 455 0 190 @ 115 ¢
78 . 535 i 455 0 190 & 115
125 640 : 560 @ 345 @ 130 !
125 © 700 560 @ 345 @ 130 !
125 © 790 930 : 275 @ 155 !
125 © 890 | 930 : 275 @ 155
125 610 : 560 @ 345 @ 130 !
125 © 800 930 @ 275 @ 155 !
175 1210 © 930 © 275 | 155

1 1
1 2
2 3
2 3
3 4
3 4
4 4
5 7
5 6
5 6
5 7
5 7
6 7
7 9
2 3
2 3
3 6
3 6
6 8
6 8
3 6
6 9
5

©

* Inklusive emballage
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JUICE EXTRAKTOR

Beteckning Ref. Ef(f\;)k ! 1-fas 3-fas

J 80 230v/50/1 /560008 700 | e 235 0 535 500 . 465 285 : 530 . 11 13
J 80 Buffet 230V/50/1 /562008 700 | e 260 © 565 @ 595 0 790 @ 292 : 535 . 11 13
J 100 230V/50/1 - 56100B° 1000 = ¢ . 260 @ 565 630 | 790 292 530 . 14 . 15
C 40 230V/50/1 55040 @ 500 @ e 240 0 280 @ 645 @ 400 @ 300 : 540 10 - 11

SEPARATORER

© Effekt

Beteckning W)

C 80 230V/50/1 55012 650 o 610 360 540 665 475 560 17 = 21
C 120 230-400V/50/3 © 55000 © 900 ~ e 1030 400 - 860 880 < 585 @ 885 = 32 . 46
C 200 230-400V/50/3 - 55006 © 1800 .~ e+ 1030 400 @ 860 = 880 . 585 @ 885 = 40 = 54
C 200 V.V. 230V/50/1 - 55018 © 1800 i o 1030 400 - 860 = 880 - 585 : 885 . 45 | 59

BRODSKARARE

: : : : : Maskin
Beteckning Ref. Effekt T T O S e

W T s

TP 180 230V/50/1 23001 350 @ e 335 385

* Inklusive emballage
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ALLMANNA FORSALJNINGSVILLKOR

INLEDNING

Robot-Coupe utvecklar och tillverkar hogkvalitativa beredningsmaskiner for yrkesbruk, for den franska
marknaden och for export vérlden runt. Tillverkningen sker i hjartat av Bourgogne, ként fér sina viner och
sitt stora matlagningskunnande, vilket aterspeglas i produktsortimentet. Produkterna séljs via agenter och
aterforsaljare. Att atersélja Robot-Coupe’s produkter innebér ett ansvar for att varumarket forvaltas pa
allra bésta satt, och att produkterna marknadsfors, séljs och administreras i enlighet med Robot-Coupe’s
intresse, allménna forsaljningsvillkor samt eventuellt sérskilt ingdngna avtal. En agent eller aterférséljare
till Robot-Coupe har béade skyldigheter och réttigheter.

ALLMANT

Artikel 1:

Robot-Coupe’s allmédnna forséljningsvillkor omfattar samtliga marknader och kunder i vérlden. Enligt
Franska Handelsbalkens artikel L441-6 utgor dessa allménna forséljningsvillkor den juridiska grunden
for all handel med Robot Coupe, med undantag for eventuella forbehall framstéllt skriftligen och i
overenskommelse med Robot-Coupe, samt eventuellt dvriga skriftligen sarskilt ingangna avtal. Inga
avvikelser fran dessa allménna forséljningsvillkor kan goras utan sérskilt skriftligt tillsténd. En bestallning
till Robot-Coupe innebér att dessa allménna forsaljningsvillkor accepteras av kdparen. Robot-Coupe &ger
ratt avvisa inkommen bestélining om misstanke finns att villkoren i dessa allménna forséljningsvillkor kan
komma att brytas av képaren.

PRISER OCH RABATTER

Artikel 2 :

Robot-Coupe’s priser foljer en upprattad basprislista upprattad den forsta maj varje ar, och giltig under
ett ar. Den bestéllda och levererade varan faktureras i enlighet med den prislista som géllde nar varan
expedieras fran Robot-Coupe’s fabrik eller lager.

LEVERANSTIDER

Artikel 3 :

Den leveranstid som anges p& orderbekraftelsen &r den beraknade leveransdagen fran fabrik.
Leveransforseningar ger inte ratt till prisavdrag, skadestand eller rétt att hava kopet.

Artikel 4 :

| de fall kdparen, efter dverenskommelse med Robot-Coupe, senareldgger leveransen kan képaren krévas
pa erséttning for merkostnader relaterade till lagerhantering och Gvrig administration. Senarelaggning
begérd av képaren forandrar inte betalningsvillkoren.

TRANSPORTER - LEVERANSER

Artikel 5 :

Oavsett leveransens: destinationsort, transportsatt och leveransvillkor (fri frakt eller frakt betalad), sker
transporten och samtliga relaterade handlingar pa koparens risk. Det aligger koparen, vid ankomsten av
godset, kontrollera att den levererade varan eller varorna dverensstdmmer med bestéllningen, samt att
godset inte &r skadat.

REKLAMATIONER - RETURER

Artikel 6 :

Koparen skall, vid godsets ankomst, kontrollera att den dverensstdmmer med bestéliningen och att
godset inte ar skadat. Eventuell reklamation skall goras till Robot-Coupe inom atta dagar efter den dag
produkterna tagits emot.

Artikel 7 :

En reklamerad vara, enligt artikel 6, byts ut eller repareras. Skadestand utgar inte, vilka anledningarna
én ér.

Artikel 8 :

En produkt kan inte returneras utan foregéende samtycke frén Robot-Coupe. Returnerade produkter skall
vara i gott skick och aldrig ha tagits i bruk. Returnerat gods skall medféljas av en tydlig och kortfattad
forklaring till returen.

BETALNING

Artikel 9:

Enligt Franska Handelsbalkens artikel L 441-6 dger Robot-Coupe rétt till en rantebaserad forseningsavgift

om 12 % per ar om betalningen inte skett dagen efter det betalningsdatum som angets pa fakturan. Utover

férseningsavgiften, om inte uppskov ansokts och givits av Robot Coupe, dger Robot Coupe rétt:

e att krdva omedelbar betalning av den forfallna fakturan.

o att krava skadestand i enlighet med Civilbalkens artikel 1229, motsvarande ett belopp av 15 % av det
forfallna beloppet, plus lagligt faststélld rénta och eventuella juridiska kostnader.

Om koparen vid foregdende bestéllning brutit mot Robot-Coupe’s forsaljningsvillkor, t.ex. forsenad

betalning, &ger Robot-Coupe rétt att vagra leverans, temporart eller under obestamd tid.

GARANTI :

Artikel 10 :

Fel som uppkommit genom material- eller tillverkningsfel inom ett ar fran leveransdatumet tacks av

Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti. Garantin géller enbart om produkterna forvarats, brukats och

underhallits enligt Robot-Coupe’s instruktioner och anvisningar. Garantin tacker exempelvis inte (listan ar

inte komplett) fel som uppstatt pa grund av:

o felaktig anvandning eller bruk for ett &ndamél varan inte &r avsedd.

o brist pa rengdring, underhdll eller Iamplig forvaring.

o produktens normala &ldrande.

o Ingrepp pa eller dndringar av produkten, vilka inte dverensstimmer med rekommendationerna fran
Robot-Coupe.

« force majeure eller en handelser som ligger utanfér Robot-Coupe’s kontroll.

 ¢vriga anledningar Robot-Coupe inte kan sdgas vara ar ansvarig for.

| samtliga fall & garantin begrdnsad till byte av den defekta komponenten. Inga andra erséttningar

eller skadestdnd utgdr i samband med garantidtagandet. Reparation, fordndring eller byte av

maskinkomponenter under garantitiden medfor inte att garantitiden forlangs.

Artikel 11 :

Agent och aterforsdljare administrerar och svarar for Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti gentemot
slutkunden. Kostnader for administration, transporter med mera relaterade till garantiarbetet omfattas
inte av garantin. Sddana kostnader skall tickas av aterférséljarens kopekontrakt med slutkunden. Det
pris som &terforséljare fakturerar sin kund skall inte bara omfatta inkdpskostnaden for varorna, utan
&ven tacka eventuella framtida administrativa och logistiska kostnader i samband med ett garantiarbete.
Robot-Coupe &r sdledes inte ansvarig for direkta eller indirekta kostnader som orsakats agent eller
aterforsaljare i samband med Robot-Coupe’s tillverkargaranti.

AGANDERATTSFORBEHALL

Artikel 12

De levererade varorna &r Robot-Coupe’s egendom fram till dess att hela képeskillingen betalts. Om
betalningen inte sker inom betalningstiden &ger Robot-Coupe rétt att ta tillbaks de obetalda varorna. |
forekommande fall &ger Robot Coupe rétt att annullera bestéliningen. De delbetalningar som eventuellt
har utforts dger Robot-Coupe ratt att behalla. Oenighet rérande retur av obetalda varor regleras av
domstol. Bradskande &renden kan interimt avgoras av Franska Handelsdomstolen i Créteil.

Riskdverforing

Levererade varor forblir Robot-Coupe’s egendom till dess att hela beloppet betalts. Koparen &r dock
ansvarig for de levererade varorna sa fort de levererats. Det aligger kdparen att teckna forsakring mot
stold eller annan skada som kan komma att uppsté pa de levererade varorna.

Aterforsljning

Levererade varor &r Robot-Coupe’s egendom till dess att varorna &r helt betalda. Intill dess &r det inte
tilldtet att sélja varan vidare. Dock accepterar Robot-Coupe att koparen for den egna verksamheten
aterséljer varorna under forutséttning att kdparen omedelbart vid forsljningen betalar hela det terstdende
fakturerade beloppet. Intill dess att full betalning skett forvaltar kdparen Robot-Coupe:s egendom, och den
utestaende fordran ar pantforskriven till Robot-Coupe’s formén enligt Civilbalkens artikel 2071.

Transport eller lager

Om kdparen Overlamnar varorna till ett transportforetag eller ett magasin skall denne underteckna
ett dokument dér varornas artikelnummer och antal noteras. Robot-Coupe’s bestdmmelser om
aganderattsforbehall skall klart och tydligt framga av dokumentet.

Utmétning

Sa lange en vara inte dr helt betald ar koparen skyldig att inom ett dygn informera Robot-Coupe
om att produkterna utmatts till formén for tredje part. Koparen ar dven skyldig informera tredje part
(konkursforvaltare) om Robot-Coupe’s dganderéttsforbehall.

Ackord och konkursforfarande

| de fall kGparen ar foremal for ackord eller konkursforfarande &ger Robot-Coupe, enligt forordningarna i
Franska Handelsbalkens artikel L 621-115, rétt till varorna under tre manader réknat fran tillkénnagivandet
av ackordet eller konkursen.

ROBOT-COUPE'S VARUMARKE OCH OVRIGA IMMATERIELLA RATTIGHETER

Artikel 13 :

Bortsett fran bestimmelserna i kopeavtalet dger koparen inte rétt att anvanda sig av Robot Coupe:s
varumérke, samt mer generellt Robot-Coupes immateriella rattigheter: marknads foringsmaterial,
fotografier, texter, broschyrer, recept med mera utan skriftligt ftillstind fran Robot-Coupe.
Marknadsforingsmaterial som i huvudsak eller i bisak anvander sig av varumérket Robot-Coupe skall
skriftligen tillstéllas Robot- Coupe for godké&nnande.

BEHANDLING AV ELEKTRONISKT AVFALL

Artikel 14 :

| de fall levererade varor utgérs av sadan elektrisk eller elektronisk utrustning som avses i dekret 2005-
829 fran den 20/07/2005, vilket inforlivar EU-direktiv 2002-96 fran den 27/01/2003, om ingenting annat
har 6verenskommits, skall képaren administrera och bekosta destruktionen av detta avfall, under de
villkor som faststélls i artikel 21 och 22 i ovanndmnda dekret.

P4 begéran &r kdparen skyldig till Robot-Coupe Gverldmna handlingar som styrker att destruktionen av
de varor som levererats enligt kdpekontraktet skett i enlighet med ovan ndmnda regelsystem. Om dessa
handlingar inte dverlamnas till Robot-Coupe anses koparen ha underlatit att uppfylla de forpliktelser
som tillfaller koparen. Koparen ar dérfor skyldig ersétta Robot-Coupe for hela den skada som eventuellt
tillfogats Robot Coupe.

REKLAMATIONER

Artikel 15 :

Klagan pa ett ingénget avtal som omfattas av Robot-Coupe’s allmanna forséljningsvillkor skall ske inom
12 méanader, darefter en klagan inte mdjlig.

FORCE MAJEURE

Artikel 16 :

Om force majeure uppstar uppskjuts verkstéllandet av dessa allmanna forséljningsvillkor. Till force
majeure réknas alla handelser utanfor av Robot-Coupe’s kontroll vilka utgér ett hinder fér Robot-Coupe’s
normala verksamhet. Exempel pa force majeure ar: naturkatastrofer, eldsvador, dversvamningar, hel eller
partiell strejk med mera, vilka hindrar Robot-Coupe, underleverantdrer och transportforetagens normala
verksamhet.

Artikel 17 :
Robot-Coupe férbehaller sig rétten att utan forvarning utfora forédndringar pa och i produkter, vilka beskrivs
i Robot-Coupe’s broschyrer, instruktionsbdcker samt ovrigt foretags- och marknads foringsmaterial.

TVISTER

Artikel 18 :

All férséljning och ingéngna avtal relaterade till Robot Coupe:s forséljningsverksamhet lyder under Fransk
lagstiftning. Samtliga tvister om samt tillimpning och tolkning av dessa allménna forsaljningsvillkor skall
avgoras av Handelsdomstolen i Créteil.
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