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FOOD PROCESSORS

SNABBHACK/GRONSAKSSKARARE
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2 MASKINER 1 1]

Bade snabbhack och gronsaksskarare,
kompakt och mangsidig. Idealisk for trdnga
kok med brist pa plats.




FOOD PROCESSORS &

SNABBHACK/GRONSAKSSKARARE

ASKINER | 1'

Automatisk aterstart - . Stor bonformad
underléttar och paskyndar - nedmatare.
beredningen. : -

i

Vatsketatt loCk -« :
med tratt for tillséttning :
av ingredienser under

Tubmatare med
precisionsmatare:
- @58mm: for langstrackta

gang.
grénsaker
- 0 39mm: for precisionsskarning
av korsbérstomat, radisa,
jalapeno sparris, vindruva m.m.
Handtag: «- i
Praktiskt
ergonomiskt
handtag.

Sidoutkast:
- Praktiskt och
- platsbesparande.

Variabelt varvtal oo 5 Enkel rengéring tal
300-3500 v/m. sk
maskindisk.

’ = INDUKTIONS-
. MOTOR

Knlven sveper bottens av karlet for en Som tillval finns 29 skérverktyg.
effektiv bearbetning av bade sma och stora

volymer. Levereras med en slét kniv. En

vég- och raffeltandad kniv finns som tillval.
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SAS, EMULSION

FOr orter,
finmixning

ORTER, PERSILJA

GRONSAKSSKARARTI LLSATSEN o

. STRIMLAR

%/ *-?’“‘?

T SR
(o)

N4 7
' . RAFFLAR

=

MINI JUICER®

- For bér, frukt- och gronsaksjuice.

- Coulis-verktyg (barsas) till: sorbet, glass,
smoothies, sylt, fruktgeléer m.m.

- Citruspress for alla typer av citrusfrukter.

- Spar tid, ersatter manuella redskap.

* Finns for R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

e O

SKAR, RIVER, RAFFLAR OCH STRIMLAR
 suRmvemmmesosisans  (24)(3)

R 201 XL Ultra
29L

- 1-fas

 1-varvtal

» Uppsamling i kérlet
* Mini juicer®

R201XL
29L

« 1-fas

 1-varvtal

» Uppsamling i kéarlet
* Mini juicer®

R101XL
19L

- 1-fas
« 1-varvtal
» Uppsamling i karlet

28 2025-ars utgéva robot ¢} coupe’
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R301Ultra
3,7L

« 1-fas
* 1-varvtal
* Mini juicer®

R301
37L

- 1-fas
« 1-varvtal
* Mini juicer®

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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SKAR, RIVER, RAFFLAR OCH STRIMLAR

29 ﬁ + TARNAR + FRENCH FRIES g
RAO2V.Y. R502V.V. R 752 V.V,
450 59L

75L

. 1-fas § . 1-fas < 1-fas

 Variabelt varvtal : « Variabelt varvtal : « Variabelt varvtal
* Mini juicer* : + R-Mix® : « R-Mix®
- Potatispurétillsats* - Potatispuréverktyg*
R 402 R 502 f R 752

451 59L 75L

* 1-fas eller 3-fas .+ 3fas -+ 3fas
+ 2-varvtal : » 2-varvtal : » 2-varvtal
* Mini juicer* : « Potatispurétillsats* ; « Potatispuréverktyg*

, *Extra tillbehér
45L R-Mix® : Reverseringsfunktion fér blandning

Hacktillsats | Gronsaksskarartillsats| Port / malt,
Modeller ca: volym kg / tim, ca: ca:
R 101 XL 0,8 kg 60 kg/tim 1-50
R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 80 kg/tim 1-50
R 301/R 301 Ultra 1,5 kg 200 kg/tim 1-100
R 401/R402/R 402 V.V. 2,5kg 200 kg/tim 1-100
- 1-fas : .
« 1-varvial § R502/R502V.V. 3,2 kg 500 kg/tim 50 - 300
* Mini juicer* : R752/R752V.V. 3,8 kg 750 kg/tim 200 - 600

« 24 skivor tillgangliga som tillval

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN 2025-4rs utgéva robot ¢y coupe’ 29
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

Motor

Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Snabbhack
Kniv
Gronsaksskarare

Utkast
Skarverktyg

Vélj artikel:

%) @D

gk

robot o coupe’
@0®

= R0,

R 101 XL

Induktion

450 W

230V, 1-fas
1-varvtal, 1500 v/m

1,0-liter i rostfritt stal
Levereras med en slat kniv

Bonformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

.Ej utkast, uppsamling i karlet
Ingar: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

R 101 XL
R 101 XL 230V/50/1
2-pack skarverktyg ingar

22580D

Upptéck vara skarverktyg och
verktygspaket, se sid 40-55.

R 101 XL

Extra tillbehor: Ref.

Vagtandad kniv Malning / knadning 27138
Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27061
Slat kniv 27055
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Motor

Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Snabbhack

Kniv
Gronsaksskarare

Utkast
Skarverktyg

VIDEOKLIPP

Valj tillbehor:

&

%) @D

gk

R 201 XL

Induktion

550 W

230V, 1-fas

1-varvtal, 1500 v/m

v

2,9-liter i komposit
:Levereras med en slat kniv

Bonformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

.Ej utkast, uppsamling i karlet
Ingar: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

R 201 XL
R 201 XL 230V/50/1

22570D

2-pack skarverktyg ingar

R 201 XL Ultra

Induktion

550 W

230V, 1-fas

1-varvtal, 1500 v/m

v

2,9-liter i rostfritt stal
Levereras med en slat kniv

Bonformad nedmatare
Tubmatare @ 58 mm

Ej utkast, uppsamling i kérlet
Ingar: skarskiva 2 mm + rivskiva 2 mm

R 201 XL Ultra
R 201 XL Ultra 230V/50/1

22590D

2-pack skarverktyg ingar

Upptack vara skarverktyg och
verktygspaket, se sid 40-55.

R 201 XL /R 201 XL Ultra

Extra tillbehor: Ref.

Vagtandad kniv Malning / knddning 27138
Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27061
Slat kniv 27055
Mini Juicer 27393
Citruspress 27392
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

JUICE OCH COULIS EXTRAKTOR

- For bér, frukt- och grénsaker.

- Coulis-verktyg till: sorbet, glass, smoothies, sylt, fruktgeléer m.m.
- Citruspress for alla typer av citrusfrukt.

- Spar tid, ersatter manuella verktyg.

COULIS-VERKTYG + CITRUSPRESS

Stor nedmatardppning
75 x 90 mm

HALLONSAS TILL . )
SORBET SAS TILL VERRINE KOKOSMJOLK CITRONJUICE CITRONKAKSPURE APELSINJUICE

- B
—— i—

Mini juicer: R 201 XL /R 201 XL Ultra 27393
Mini juicer: R 301 /R 301 Ultra /R 401 /R 402 /R 402 V.V 27396
Citruspress: R 201 XL /R 201 XL Ultra 27392
Citruspress: R 301 /R 301 Ultra/ R 401 /R 402 / R 402 V.V 27395
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' Volym 104 cm? ' Volym 104 cm?

AT .

"o

R 301 R 301 Ultra

Motor Induktion Induktion
Effekt 650 W 650 W
Anslutning 230V, 1-fas 230V, 1-fas
Varvtal 1 -varvtal, 1500 v/m 1-varvtal, 1500 v/m
Pulsfunktion v v
Hacktillsats 3,7-Iiter i komposit 3,7-liter i rostfritt stal
Kniv 'Levereras med en slat kniv Levereras med en slat kniv
Gronsaksskirar-  Bonformad nedmatare 1,6 liter Boénformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm Tubmatare @ 58 mm
Skarverktyg GI6m inte att bestélla skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
VIDEOKLIPP R 301 Ref. R 301 Ultra
R 301 230V/50/1 2525 R 301 Ultra 230V/50/1 2547
| Skérverktyg, 4-pack 2012 Skérverktyg, 4-pack 2012 |

Upptack vara skarverktyg och
verktygspaket, se sid 40-55.

R 301 R 301 Ultra

valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref. Ref.
_ Vagtandad kniv Malning / knédning 27288 27288
& Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27287 27287
“ Slat kniv 27286 27286
Hacktillsats Lock + kniv + krl 27272 27278
Mini Juicer 27396 27396
Citruspress 27395 27395

2025-ars utgéva robot ¢ coupe” 33




FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

D-Clean Kit ~ Volym 104 cm?

R 401 R 402

Motor Induktion Induktion
Effekt 700 W 750 W
Anslutning 230V, 1-fas 230V, 1-fas 400V, 3-fas
Varvtal 1-varvtal, 1500 v/m 2-varvtal 750/1500 v/m
Pulsfunktion v v
Motorblock Metall Metall
Hacktillsats 4,5-liter i rostfritt stal 4,5-liter i rostfritt stal
Kniv 'Levereras med en slat kniv Levereras med en slat kniv
Gronsaksskirar-  Bénformad nedmatare 1,6 liter Bonformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm, Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm inkl precisionsmatare @ 39 mm
Rostfritt utkastarhus Rostfritt utkastarhus
D-Clean Kit - Ingar .
Skarverktyg GI6m inte att bestélla skarverktyg Gl6m inte att bestélla skarverktyg
VIDEOKLIPP R 401 Ref. R 402 1-fas Ref.
R 401 230V/50/1 2425 R 402 230V/50/1 2453
Skérverktyg, 4-pack 2012 Skarverktyg, 4-pack 2020
Skérverktyg, 6-pack 2014W
R 402 3-fas Ref.
R 402 400V/50/3 2433
Upptack vara skarverktyg och Skiirverktyg, 4-pack 2020
verktygspaket, se sid 40-55. Skarverktyg, 6-pack 2014W

R 401 /R 402

valj tillbehor: Extra tillbehor: Ref.
Vagtandad kniv Malning / knédning 27346
“ Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27345
“ Slat kniv 27344
Hacktillsats Lock + kniv + kérl 27342
Mini Juicer 27396
Citruspress 27395
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D-Clean Kit ~ Volym 104 cm?

R402V.V.

Motor Induktion
Effekt 1000 W
Anslutning 230V, 1-fas

Varvtal hacktillsats 300-3500 v/m

Varvtal gronsaks- 300-1000 v/m
skarartillsats

Pulsfunktion :\/

Motorblock Metall

Hacktillsats 4,5-liter i rostfritt stal

Kniv 'Levereras med en slat kniv
Gronsaksskirar-  Bénformad nedmatare 1,6 liter
tillats Tubmatare @ 58 mm,

inkl precisionsmatare @ 39 mm
Rostfritt utkastarhus

D-Clean Kit Ingdr
Skarverktyg Glom inte att bestalla skarverktyg
VIDEOKLIPP R 402 V.V.
O] = R 402 V.V. 230V/50/1 2444
o Skérverktyg, 4-pack 2020
s i Skérverktyg, 6-pack 2014W
[=]

Upptack vara skarverktyg och

verktygspaket, se sid 40-55.

R 402 V.V.

Extra tillbehér: Ref.

Vagtandad kniv Malning / knadning 27346
Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27345
Slat kniv 27344
Hacktillsats Lock + kniv + karl 27342
Mini Juicer 27396
Citruspress 27395
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

=& T TN

e

For: R 502, R 502 V.V, R 752 och R 752 V.V.

POTATISPUREVERKTYG %ﬁlﬂ
4

- Trattmatare
! (Passar endast R502 / R502 V.V.)

Potatispuré-
tillsats

Pressverktyg

3mmellergmm T ouatispure-

verktyg
--------- Utmatarvinge :

Potatispurétillsatsen bestar av:

- Trattmatare for att underlatta pafylining av
potatis (Passar endast R 502, R 502 V.V.)

- Skovel

- Pressverktyg @3 mm eller @6 mm

- Utmatarvinge

o Ref.
Potatispurétillsats @3 mm (R 502 / R 502 V.V.) O+ 28207
Potatispuréverktyg @3 mm (2] 28208
Potatispurétilisats @6 mm (R 502 / R 502 V.V.) O+ 28209
Potatispuréverktyg @6 mm (2] 28210

36 2025-ars utgéva robot ¢ coupe’ TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN



Motor
Effekt o
Anslutning

D-Clean Kit ~ Volym 139 cm?

R 502

.Induktionr
900 W 7
4OOV, 3—fas

Varvtal hacktillsats 2-varvtal: 750/1500 v/m

Varvtal grénsaks-
skaratillsats

Pulsfunktion
Motorblock
Hacktillsats

Integrerad
slickepott

Kniv

Gronsaksskarar-
tillats

D-Clean Kit
Skarverktyg

Valj artikel:

Valj tillbehor:

#

2-varvtal: 750/1500 v/m

v

Metall

5,9—Iiter i 'rostfritt stélr
5 ; g

Levereras med en slét kniv
Knivrengoéringsverktyg - Ingar

Bonformad nedmatare 2,2 liter '
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

'Ingér
Glom inte att bestélla skarverktyg

f
1%

D-Clean Kit ~ Volym 139 ¢m?

R502 V.V.

Induktion

1500 W

230V, 1-fas -

Variabelt varvtal, 300-3500 v/m
Variabelt varvtal, 300-1000 v/m

v

Metall

5,9-liter i rostfritt stal
> s

Levereras med en slat kniv
Knivrengoéringsverktyg - Ingar

Bénformad nedmatare 2,2 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Ingar -
GIom inte att bestélla skarverktyg

R 502 Ref. R 502 V.V.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Skarverktyg, 4-pack 2015W Skérverktyg, 4-pack 2015W
Skérverktyg, 6-pack 2016W Skérverktyg, 6-pack 2016W

Upptack vara skarverktyg och
verktygspaket, se sid 40-55.

R 502 /R 502 V.V.

Extra tillbehor: Ref.

Vagtandad kniv Malning / kn&dning 27305
Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27304
Slét kniv 27303
Hacktillsats Lock + kniv + kirl 27320
Knivrengdringsverktyg 49258

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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FOOD PROCESSORS - Snabbhack / Gronsaksskarare

FOOD PROCESSORS R 752 /R 752 V.V.

* Mangsidig, kompakt och effektiv med stor kapacitet
e Timer for exakt kontroll
¢ Ny storre hacktillats

Stor nedmatare for bade stora och sma rotskaker, grénsaker och frukt.

- Ergonomisk e
-Motverkar 6verbelastning =
-Underlattar arbetet =
=
v
Stor rund nedmatare: ~ Tubmatare @58 mm: Precisionsmatare @39 mm:
Perfekt for t ex vitkdl och  for langstrickta Perfekt for: chili, jalapeno,

upp till 15 tomater. gronsaker. radisa, sparris, varlok,

: : korsharstomat, champinjon,
vindruvor, banan, jordgubbar
och mycket annat.

Sidoutkast:
Platshesparande och
praktiskt.

. i Praktiskt lock:
L | 74 : : Tratten gor det mojligt att tillsatta

:  ingredienser under géng.
‘ Ergo Pusher:

Den ergonomiska
tryckmataren med

hévarmsmekanism _

underlattar arbetet. Integrerad slickepott:
T, : Hacktillsats med

TIMer: oo e ————— 1 = ' slickepott.

Praktiskt vid arbete med

maénga upprepningar.

== ---Stort karl pa 7,5 | med ett
Easy ... v ergonomiskt handtag.*

Guide

For kravande beredningar. Extra tilloehor: R 752 / R 752 V.V. Ref.

Vagtandad kniv Malning / knadning 27308

Réffeltandad kniv Orter / kryddor 27307

Slat kniv 27306

Hacktillsats Lock + kniv + karl 27318

Nedre vagtandat knivblad 49162

\ (Ovre végtandat knivblad 49163

Nedre réffeltandat knivblad 49164

Ovre réffeltandat knivblad 49165

Nedre slatt knivblad 49160

Levereras med en isdrtagbar slat Fler &n 50 skarverktyg Ovre sttt knivblad 49161
kniv i rostfritt stal med tva finns som tillval. Potatispuréverktyg 3 mm 28208
justerbara knivblad. Potatispuréverktyg 6 mm 28210
Renshorste for motoraxel 49257

38 2025-ars utgava robot ﬁ coupe’ * Hacktillsats pa 5,9-liter = R 502 / R 502 V.V. Hacklillsats pa 7,5-liter = R 752 / R 752 V.V.



Motor
Effekt

Varvtal gronsaks-
skaratillsats

Integrerad
slickepott

Kniv

Tillbenor
Gronsaksskarar-
tillats

Skérverktyg

Valj artikel:

« Valj tillbehor

D-Clean Kit ~ Volym 227 cm?

R 752

Induktlon

1800 W

400V 3- fas
2 varvtal, 750/1500 v/m
2- varvtal '750/1500 v/m

v
.Metall - -
7,5-liter i rostfritt stélr 7
v

Levereras med en |sartagbar slat kniv

Rensborste for motoraxel - Ingar

Rund nedmatare 4.4 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

'Ingér
Glom inte att bestalla skarverktyg

D-Clean Kit ~ Volym 227 cm?

R752V.V.

Induktion

1500 W

230V, 1-fas

Variabelt varvtal, 300-3500 v/m
Variabelt varvtal; 300-1000 v/m

v

Metall -
7,5-liter i rostfritt sf;él
v

Levereras med en isértagbar slét kniv
Rensborste for motoraxel Ingar

Rund nedmatare 4 4 liter
Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm

Ingar o
Glom inte att bestalla skarverktyg

R 752 Ref. R 752 V.V.
R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115
Skarverktyg, 4-pack 2015W Skarverktyg, 4-pack 2015W
Skarverktyg, 6-pack 2016W Skarverktyg, 6-pack 2016W

Upptéck vara skarverktyg och

verktygspaket, se sid 40-55.

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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SKARVERKTYG

0 2025-ars utgava robot ) coupe’



SKARVERKTYG

MANGDER AV SKARSNITT !

Fler an 50 olika skéarverktyg for: skarning, rivning,
strimling, french fries, térning, brunoise och
goufrette. Alla med ett perfekt skarsnitt. Spar tid och
gor det mojligt att variera bade salladsbuffén och
matréatterna.



SKARVERKTYG

Verktygsserien ESSENTIAL

Verktygsserien EXPERT

R 101 XL
R 201 XL R 752/R 752 V.V.
e SKARVERKTYG |\ e
R 301 Ultra CL 50 Ultra e
R 401 CL52/CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
SKARSKIVOR 0,6 mm (Mandel) 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1 mm 28062W 28062W
27555 27555 2mm 28063W 28063W
27086 27086 3mm 28064W 28064W
27566 27566 4 mm 28004W 28004W
r LAY, 27087 27087 5mm 28065W 28065W
é j 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
4 mm (Kokt potatis) 27244W 27244W
6 mm (Kokt potatis) 27245W 27245W
¢, RAFFELSKIVOR m 2mm 27068W 27068W
A 27622 27622 3mm 27069W 27069W
27623 27623 5mm 27070W 27070W
RIVSKIVOR 27588 27588 27148 1,5mm 28056W 28056W
27577 27577 27149 2mm 28057W 28057W
27511 27511 27150 3mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5mm 28059W 28059W
! 27046 27046 6 mm
: 7 mm 28016W 28016W
Pizzarivare 7 mm 28106W 28106W
27632 27632 9mm 28060W 28060W
27764 27764 Parmesan 28061W 28061W
. 27191 27191 Rostirivare 27164W 27164W
5::' : Potatisrivare 27219W 27219W
£ 27078 27078 Pepparrotsrivare 0,7 mm
27079 27079 Pepparrotsrivare 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Pepparrotsrivare 1,3 mm
STRIMMELSKIVOR 1 x 8 mm (Tagliatelle) 28172W 28172W
1 x 26 (Lokringar / kal) 28153W 28153W
7 27080 27080 2x4mm 27072W 27072W
/ 27081 27081 2x6mm 27066W 27066W
2x8mm 27067W 27067W
,,,_.rf' 2 x 10 mm (Tagliatelle) | 28173W 28173W
{ 27599 27599 2x2mm 28051W 28051W
2,5%x2,5mm 28195W 28195W
,:';,- 3x3mm 28101W 28101W
" J\.‘Eiﬁ f 27047 27047 4 x4 mm 28052W 28052W
= 27610 27610 6 x 6 mm 28053W 28053W
27048 27048 8x 8 mm 28054W 28054W

42 2025-ars utgéva robot ¢} coupe’
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[ ] CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502,

R502V.V.,R752,R752V.V.
. ESSENTIALJ CL 30 Bistro, CL 40, R 402, R 402 V.V.

Komplett sortiment sid 42-43
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5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Ref. 28110W Ref. 28111W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 27513W Ref. 27514W Ref. 27515W 2
TS \
w.w v }
- N %‘9‘ ’ ] ?.
S F Q'* ‘13 . )
¢ e ¢ =
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
=" o o e |
Ci T8 g & p .
- = . V']
|-1" - g - L 5
agen .- " SR T
B " s _‘._. ‘ ’
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref. 28115W Sallad
Ref. 28180W
. €3 \
N T
. o % |
-~ - % ey
* * Forutom CL 50 Gourmet
=] ]

EasyClean Xpress ... |
Underlattar rengoringen och minimerar spill. » Snabb och séker rengéring  |[w]
Passar tarningsutrustningar i verktygsserien EXPERT * Minimerar spill

« Atervinner 250 gr fran tarningsgaller

i

Tarningsgaller: Ref.
8x8mm 49305 %, _
10x 10 mm 49309 "’a.’
12x12 mm 49313 €y a%
14x14 mm 49314 # e
)
S
by -
D-Clean Kit
Rengdringsverktyg for tarningsgaller
Gallerstot till:

Gallerask till: +
. R402, CL30B, CL40
. R502, R752, CL50, CL52,

CL55, CL60

D-Clean Kit 29246

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN

5x5 mm, 8x8 mm, 10x10 mm,
12x12 mm och 14x14 mm.

+
=
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SKARVERKTYG
UNIKA SKARSNITT

BRUNOISE |

B cL 50 Gourmet

Komplett sortiment sid 42-43

£

- CL 50 GOURMET

@ 2X2X2 mm @ 3x3x3 mm 4x4x4 mm
Ref. 28174W Ref. 28175W Ref. 28176W

ETMOBECLNE

7 54 = 3
LTI EARELR LA UN AL CREECLA UL ELL LR AR R

GAUFRETTE | ~ CL 50 GOURMET

B CL 50 Gourmet

ooo 2 mm = &= 3mm

ﬂ ooao ﬂ Ref. 28198W ” (=) [o) [l ” Ref. 28199W
O oo O 0o

. ’ ‘ . ‘

6 mm

Ref. 28177W Ref. 28178W

De grona symbolerna visar verklig storlek
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HEMLAGAT... MED ROBOT-COUPE

Glad dina gaster med hemlagad french fries, crudité, shoestring fries,
goufrette och mycket annat..!

A ”Hemlagat” kan man sdga mycket om. Men, ett &r sékert... Matratter och tillbeh&r
—D karleksfullt tillagade pa plats strax innan serveringen uppskattas alltid.

Robot-Coupe har verktygen for potatisratter, med eller utan skal:

French fries i olika storklekar...

- ’\,; 0\\ v Q&=

Kt‘;_‘.\ J e —— :.;\ _—\""’%

6 x6 mm 8 x8 mm 8x16 mm 10x 10 mm 10x 16 mm

Shoestring fries Goufrette
e
2x2mm 2x2mm
Rydbergs potatis Potatischips
L
L
14x14 mm /2020 mm 0.6/0.8 mm
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BANKMODELLER  Sid 58
GOLVMODELLER  Sid 68
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SKARSNITT MED VARIATION...

Spar timmar av manuellt arbete varje dag med hélp
av vara gronsaksskarare som: skar, river, strimlar,
tarnar, réfflar, bereder french fries, brunoise och
goufrette.
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GRONSAKSSKARARE

BANKMODELLER

Tubmatare:

- @ 58 mm for langstrackta
gronsaker, t ex gurka och purjolok.

- @ 39 mm for precisionsskérning,
t ex jalapeno, chili, kbrsharstomat,
saltgurka, sparris, varlok, vindruvor
m.m.

Stor bonformad nedmatare for
vitkal, isbergssallad, potatis,
morotter, tomat och mycket
annat.

Locket tas latt

av for en enkel
MOTOR
Eas_y ...................................
Guide
Praktiskt sidoutkast.
Motorb|0ck ..............................
i rostfritt stal

Som tillval fler 4n 50 skérverktyg for; skérning, rivning, strimling,
tarning, raffling och french fries.

Hemligheten bakom precisionssnitt !

Skér jalapeno, chili, kérsbarstomat, saltgurka,
sparris, varlok, jordgubbar, banan, vindruvor
och mycket annat.

& INNOVATIV
PRECISIONSMATARE ' I
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SKARSNITT MED VARIATION...

Fler &n 50 olika skérverktyg inte enbart for gronsaker och rotskaker utan &ven for frukt, ost och salami.

POTATISPURETILLSATS
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

- Trattmataren
; Passar CL 50 och CL 50 Ultra.

1

Potatispuré-

tillsats —™>~_ ... :
: / \ - Skovel

f - Pressverktyg e
ﬂ | - Tvé storlekar, 3 mm Sglzzzlspure
‘ ~och 6 mm. yo

Utmatarvinge

Potatispurétillsatsen bestar av:

- Trattmatare (fér CL 50 / CL 50 Ultra)
- Pressverktyg @3 mm / @6 mm
- Utmatarvinge

Ref.
Potatispurétillsats @3 mm (CL 50 / CL 50 Ultra) @+@ 28207
Potatispuréverktyg @3 mm (2] 28208
Potatispurétillsats @6 mm (CL 50 / CL 50 Ultra) @+@ 28209
Potatispuréverktyg @6 mm (2] 28210

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN 2025-4rs utgéva robot ¢y coupe’ 59
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

L]

S

4 A\
/ NUI&BER \
\COVERS/)

e

Lo

(]

Praktisk kapacitet / tim: 50 kg 50 kg 150 kg
Teknisk kapacitet / tim: 200 kg 200 kg 500 kg
- SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR =
s 29 + TARNAR + FRENCH FRIES §Q
k10 + BRUNOISE + GAUFRETTE
+ TABBOULEH
CL 50 Gourmet
- 1-fas
« 1-varvtal
CL 40 CL 50 Ultra
ALV WA
28 0]
Sk 0% QUS>
e r
- 1-fas + 1-fas / 3-fas
« 1-varvtal - 1-varvtal
« Potatispurétillsats*
CL 20 CL 30 Bistro CL 50
ALLV4, LV, ,\\L::M %
23 28 50
Sk1y 0% kv 0% QUS>
- 1-fas - 1-fas . 1-fas / 3-fas
« 1-varvtal « 1-varvtal « 1-varvtal

Golvmodeller sid 68-79

60 2025-ars utgéva robot ¢} coupe’

« Potatispurétillsats*

* Extra tillbehor

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN



(]

150 kg
500 kg

200
600

250 kg
750 kg

SKAR / RIVER / RAFFLAR / STRIMLAR ‘éig

CL 50 Ultra - 6-Pack

Verktygspaket for restauranger, catering,
butik m fl.

CL 50 Ultra - 9-Pack

£ - -
=
.
I Y
PR B
i n e w Ty

e
-

Verktygspaket for storkok m fl.

Srv0Ss

CL 52 Pizza

- 1-fas / 3-fas
« 1-varvtal

- 1-fas / 3-fas
 1-varvtal
« Potatispuréverktyg*

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN
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GRONSAKSSKARARE - BANKMODELLER

Volym 104 cm? D-Clean Kit Volym 104 cm?

CL 20 CL 30 Bistro
Motor Induktion Induktion
Effekt 400w coow
Anslutning 230V, 1-fas v, s
Varvtal i-vanta, 1500 v/m vatal 800wm
Lostagbar gron- ~ Bonformad nedmatare 104 cm? Binformad nedmatare 104 ame
saksskérartillsats ~ Tubmatare @ 58 mm Tubmatare @ 58 mm
Nedmatarlock och Komposit Komposit
utkastarhus
Motorblock Komposit Komposit
D-Clean Kit e e
Skarverktyg GIom inte att bestélla skarverktyg Glom inte att bestalla skérverktyg
Valj artikel: CL 20 Ref T -

CL 20 230V/50/1 22394 CL 30 Bistro 230V/50/1 24432

Skérverktyg, 4-pack 2012 Skérverktyg, 4-pack 2012

Upptack vara skarverktyg och
verktygspaket, se sid 40-55.
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TILLBEHOR CL55

B )

Automatisk trattmatare Tryckmatare D
Ref. 28170 - (227 cm?) med Tubmatare @ 58 mm, % g
inkl precisionsmatare @ 39 mm. 53
Ref. 39673 - G2

4-halsmatare Snedstalld rérmatare
2 Tubmatare @ 50 mm Ref. 28155 -

2 Tubmatare @ 70 mm

Ref. 28161 -

Potatispuréverktyg Precisionsmatare
Ref. 28208 @ 3 mm - CL52-CL55-CL60

Ref. 28210 @ 6 mm - Ref. 49221 -

Aare,
LAY \\\\
Renshorste for motoraxel ’ -
Ref. 49257 -

o 9

Kantinvagn CL 52 och Verktygsvagn for skarverktyg
CL55, med justerbar och tillbehor.

kantinhdjd. Ref. 49132 -

Ref. 49128 -
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

CL 55 Workstation e

Den kompletta arbetsstationen...!

Volym 227 ¢m?

KANTINVAGN
Tre positioner for kantinen och
tva lasbara hjul.

D-Clean Kit

CL 55 Workstation

Motor Indukton

Effekt ttoow

Anslutning 3fes

Varvtal 2-varvtal, 375/750 v/m CL 55 Workstati Ref

,,,,,,,,,,,,,,,,,, orkstation er.

Rund nedmatare 4,4 lit

Tryckmatare und nedmatare 4,4 liter CL 55 Workstation 400V/50/3 2287W

Tubmatare @ 58 mm,

inkl precisionsmatare @ 39 mm.

Trattmatare Automatisk trattmatare

Stativ Stativ i rostfritt stél med 2 lasbara hjul
Kantinvagn Kantinvagn for 1/1 gastronormkantin
Motorblock Rostiritt
Tillbehor Rensborste for motoraxel - Ingar
D-Clean Kit nghr
Skarverktyg 16-pack Skéwerktyg """"""""""

Potatispuréverkyg Potatispureverktyg 3 mm
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ETT KOMPLETT URVAL AV TILLBEHOR INGAR...

Automatisk trattmatare
For beredning av stora volymer mordtter,
potatis, tomat m.m.

Tryckmatare
Justerbar tryckmatare for vitkal,
isbergssallad m.m.

Multipack, 16 skarverktyg
16 skérverktyg ingér.

@ I | Il c \ ; .:.. ' L .. Wh
1mm 4 mm

2mm 1.5'mm 3mm
Skarskivor Rivskivor

5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm

Térningsverktyg

ac 222

10x 10 mm 25x2.5mm 2x10 mm 4 x4 mm

French fries Strimmelskivor

4 vagghangare for 16 skarverktyg

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN

Precisionsmatare

For: chili, jalapeno, radisa, sparris, varlok, korsbarsto-
mat, champinjon, vindruvor, banan, jordgubbar och
mycket annat.

Ll [

Potatispuréverktyg 3 mm
For tillagning av stora volymer potatispuré.

Rensborste for motoraxel

Kantinvagn
Tre positioner for kantinen och tva lasbara hjul.

Produktionsldge

2025-4rs utgéva robot ¢ coupe’ 75
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

)
3B/

' Helt i rostfritt stal.
Maskindelarna kan
rengoras i diskmaskin.
D-Clean Kit
L

CL 60 Tryckmatare CL 60 2-Matare

CL 60 V.V. Tryckmatare CL 60 V.V. 2-Matare
Motor Induktion - 7 Induktion
Effekt 1500w 7 . 1500W .
Anslutning 3-fas 7 - 1fas 3-fas - 1-fas
Varvtal 2-varvtal, Variabelt varvtal, 2-varvtal, Variabelt varvtal,

375/750 v/m 100-1000 v/m 375/750 v/m 100-1000 v/m
Tryckmatare Rund nedmatare, 4.9 liter Automatisk trattmatare

Tubmatare @ 58 mm, Rund nedmatare, 4.9 liter

inkl precisionsmatare @ 39 mm Tubmatare @ 58 mm,

. 7 7 7 . inkl precisiqnsmatare @ 39 mm

Motorblock Rostfritt , Rostfritt
Utrustad med Tva lasbara hjul, justerbart ben for ojamna golv Tva lasbara hjul, justerbart ben for ojamna golv

och férvaringslada for verktyg och férvaringslada for verktyg
Tillbenor Rensborste fér motoraxel - Ingar Rensborste fér motoraxel - Ingar
D-Clean Kit Ingar , - Ingér B .
Skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg Glom inte att bestélla skarverktyg
VIDEOKLIPP CL 60 Tryckmatare & CL 60 2-Matare Ref.

CL 60 Tryckmatare 400V/50/3 2319F CL 60 2-Matare 400V/50/3 2325F
[=] g m] CL 60 V.V Tryckmatare 230V/50/1 2323F CL 60 VL.V 2-Matare 230V/50/1 2320F

O Skrverktyg, 6-pack 2016W Skirverktyg, 6-pack 2016W

Eﬁﬁ Skrverktyg, 9-pack 2017W Skérverktyg, 9-pack 2017W

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A. ’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

Upptack vara skarverktyg och

verktygspaket, se sid 40-55.
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TILLBEHOR CL 60

Automatisk trattmatare Tryckmatare
med péafyliningsbricka (227 cm?) med tubmatare

Ref. 49681 - Ref. 49680 -
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===
4-halsmatare Snedstélld rérmatare
2 Tubmatare @ 50 mm Ref. 28157 -
2 Tubmatare @ 70 mm
Ref. 49682 -
Potatispuréverktyg Precisionsmatare

Ref. 28208 @ 3 mm - Ref. 49221 -
Ref. 28210 @ 6 mm -

Renshorste for motoraxel
Ref. 49257 -

Kantinvagn Verktygsvagn for skirverktyg
for tre GN 1/1-kantiner. och tillbehor.

Levereras utan kantiner. Ref. 49132 -

Ref. 49066 -
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GRONSAKSSKARARE - GOLVMODELLER

CL 60 Workstation
EiiE
8

VERKTYGSVAGN for tillbehor

BN

D-Clean Kit

Justerbar fot
for ojdmna underlag.

CL 60 Workstation
Motor | Induktion - -
Effekt 1500W - -
Anslutning ~~ 3fas  Adfas R
Varvtal 2-varvtal, ~ Variabelt varvtal, Helt '_rOStmtt stal. L .
375/750 v/m 100-1000 v/m Maskindelarna kan rengoras i diskmaskin.
Tryckmatare | Rund nedmatare, 4.9 liter 3

Tubmatare @ 58 mm,
inkl precisionsmatare @ 39 mm.

Rostfritt

CL 60 Workstation Ref.

Tilbehor Rensborste for motoraxel - Ingar CL 60 Workstation 400V/50/3 2300F
D-Clean Kit Ingér ‘ CL 60 V.V. Workstation 230V/50-60/1 2301F ‘
Skarverktyg 16-pack skarverktyg 4 Ansiuts il jordfelsbrytare typ A,

Potatispuréverkyg Potatispureverktyg 3 mm
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ETT KOMPLETT URVAL AV TILLBE

Automatisk trattmatare
for beredning av stora volymer
mordtter, potatis, tomat m.m.

Y
;

Precisionsmatare

for: chili, jalapeno, radisa,
sparris, varlok, korsbarsto-
mat, champinjon, vindruvor,

Potatispuréverktyg
3mm
For stora volymer potatispuré.

banan, jordgubbar och
mycket annat.

I

Multipack, 16 skarverktyg
16 skérverktyg ingér

r '. r-q_:h'.__. r
1mm 2mm 4 mm 1.5mm 3mm
Skarskivor Rivskivor
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm

Tarningsverktyg

e 222

10x 10 mm 2.5x2.5mm 2x10 mm 4x4mm
French fries Strimmelskivor

4 vagghangare for 16 skarverktyg

TILL INNEHALLSFORTECKNINGEN

HOR INGAR...

Tryckmatare

" Justerbar tryckmatare for

vitkal, isbergssallad m.m.

Verktygsvagn

tva kantinter.

Kantinvagn for 2 GN
1/1 gastronormkantiner
Praktisk duo-matning till

4-hélsmatare

For stora volymer langstrackta
grénsaker som gurka, purjolok,
zucchini m.m.

for tillbehdr och skarverktyg

2025-4rs utgéva robot ¢ coupe’ 79
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SNABBHACKAR

BANKMODELLER  Sid 82
GOLVMODELLER  Sid 94

L!’
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DET SJALVKLARA VALET FOR
KOCKAR OCH KONDITORER...!

Kocken och konditorns favorit... kraftfull, tyst och
effektiv. Perfekt for hackning, mixning och malning av
bade sma och stora volymer: kétt, fisk, gronsaker,
emulsion, sas, dressing, ganache, praliné,

(o'
R
N
<
mandelmassa och mycket annat. &
S
w
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SNABBHACKAR

BANKMODELLER

Koo QEIBES oot S

Tratt for tillsattning av :

. . A R

ingredienser under gang. ——}
—F

HACKTILLSATS cvvvvvveermmmmmnmmmmmmminnaeeerininnnans

7,5-liter med en
slatslipad kniv.

ERGONOMISKT HANDTAG
For en séker hantering
av karlet.

INDUKTIONS-
MOTOR

................... T|MER

For utokad kontroll.
Praktiskt vid arbete
med recept och
manga
upprepningar.

' SPECIALDESIGNAD KNIV Variabelt varvfal:

Designad for béde smé och stora volymer. Det steglosa varvtalet fran 300-3500 v/m
Tillverkad i rostfritt stal med slata underlattar tillagningen.

isdrtagbara knviblad. Som tilloehor finns

vag- och réffeltandade knivblad.
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R 10 R10V.V. R10SV

Motor Induktion Induktion Induktion

Effekt 2600 W 2 600 W 2600 W

Anslutning 3-fas 400 W 1-fas 230 V 3-fas 400 W

Varvtal 1500 / 3000 v/m 300 - 3500 v/m 1500 / 3000 v/m

Pulsfunktion v v v

Hacktillsats 11,5 | rostfritt stal 11,5 | rostfritt stal 11,5 | rostfritt stal

Kniv Isértagbar kniv med tre sléta Isértagbar kniv med tre sléta Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar knivblad ingar knivblad ingar

R-Mix® - v -

R-Vac®* - - Vv (Vakuumpump tillval)

VIDEOKLIPP R 10 Ref. R10V.V. Ref. R10 SV Ref.
R 10 400V/50/3 21391 R 10 V.V. 230V/50/1 | 21385 R 10 SV 400V/50/3 | 2044

e
acn ) b mnsluts tin jordfelsbrytare typ A
S

R 10 alla modeller

Valj tillbehor:

Extra tillbehor: Ref.
1 3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Harda ingredienser 27384
i 3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stél Orter, kryddor m.m. 27386
i Extra 3-bladig slat kniv i rostfritt stél 27382
Vagtandat knivblad 59281
Réffeltandat knivblad 59282
Slatt knivblad 59280
Vakuumtilsats R-Vac® 29996
Vakuumpump. 550W. 16 m3/tim. 69012
Tillbehor - Minikarl Ref.
4.5-liters hacktillsats med en slét kniv 27375
Vagtandad kniv 27107
Slatslipad kniv 27106
| Vagtandat knivblad 101801S
Slatslipat knivblad 101800S

* R-Vac® se sid 95.
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SNABBHACKAR

GOLVMODELLER

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Genomskinligt, vétsketatt lock som dppnas
och stings med ett enkelt handgrepp. Létt
att ta bort och rengora.

INDUKTIONS-
MOTOR Hy S O 5 LOCKSKRAPA
e Skrapar rent lockets insida under
\ A prepareringen, vilket underlattar
Easy ... -_ = arbetet.
Guide E!Eﬁa%
e
EE
MANOVERPANEL - -veeveeesreeseseen Lk

POSITIONSSPAK
Kérlets positionsspak anvénds for att tippa
kérlet i olika vinklar och ft‘)r att 1asa kérlet.

Slat mandverpanel med rostfria knappar.
Timer, 0-15 min. Pulsfunktion for exakt
kontroll av beredningen.

BALANSERAD KNIV
Tack vare knivens och karlets
utformning kan bade smé och
stora kvantiteter bearbetas.

CHASSI | ROSTFRITT STAL
Robust konstruktion i rostfritt stal,
platsbesparande och litt att rengdra.

INTEGRERADE HJUL
Tre inféllbara hjul, praktiskt i
samband med flytt och rengoring.

KARL | ROSTFRITT STAL

Rengoringen av det tippbara
kérlet underlattas av att kérlet
|att kan tas av.
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Slat kniv
4 Standard
P | SAS, EMULSION
Vagtandad
kniv

Harda
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ingredienser

Raffeltandad
kniv

Kryddor

KRYDDOR

R15V.V, R20V.V.,,R30V.V.,,R45V.V.

- R-Mix® reverserar kniven pa laga varv, 60-500 v/m.

- Perfekt vid tillsattning av émtaliga ingredienser, t.ex. dill och
rékor i en fiskfars, champinjon i en lantpaté, eller russin i en
bréddeg.

Vakuumutrustningen R-Vac® hojer kvalitén pa till exempel:
fiskpatén, gaslevern, grénsakssterrinen och chokladpralinen.

Fordelar:

- Mer utvecklad arom och smak
- Forbattrad konsistens och farg
- Férlangd hallbarhet
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

*1 _300 _300 600
WA 600 600 1200
Kg / upprepning ca:* 3-9kg 3-12kg 4-14kg

VARIABELT VARVTAL 300 - 3500 v/m
R15V.V. R20V.V. |

- 3-fas - 3-fas
« R-Mix® * R-Mix®
* R-Vac® + R-Vac®
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m
R 15 R 20 R 23

<\LLV4 ¢ QLLV4, ¢ <\LLV4 ¢

iy p Q> X vy p

15L 20 L = 23 L
. 3-fas . 3-fas S ! . 3-fas
* R-Vac®

» R-Vac® g

R-Vac®: Vakuumtillsats
R-Mix®: Reversering fér blandning

Bankmaodeller, sid 82-93

*Kg / upprepning
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]

4-17kg 6-27 kg 6 - 36 kg
2-VARVTAL 1500 / 3000 v/m
.
F X W Q> ! P Qi
! > 28 L 45 L i 60 L
- . .3fas @ wa .3-fas . - 3das
' 3 ' 3
GUIDE
Kapacitet / beredning Bered
Modeller Grovhackning Emulsion Knadning* Malning Antal portioner | ;i o.tiq
(upp till) (upp till) (upp till) (upp till)
R15/R15V.V. 6 kg 9kg 7,0 kg 7,0kg 300 - 600
R20/R20V.V. 8 kg 12 kg 10,0 kg 10,0 kg 300 - 600
R 23 10 kg 14 kg 11,5kg 11,5 kg 600 - 1200 Loami
-4 min
R 30 12 kg 17 kg 14,0 kg 14,0 kg 600 - 1200
R 45 18 kg 27 kg 22,5kg 22,5kg 1200+
R 60 25kg 36 kg 30,0 kg 30,0 kg 1200+

* Jast deg med en fuktighet pa 60 %.
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

Motor

Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Kérl

Kniv

R-Mix®
R-Vac®*

VIDEOKLIPP

Vélj tillbehor:

R 15 R15V.V.

Induktion Induktion

3000 W 3000 W

3-fas 400 W 3-fas 380-480 V

1500 / 3000 v/m 300 - 3500 v/m

v v

15 | rostfritt stal 15 | rostfritt stal

'Isértagbar kniv med tre slata Isértagbar kniv med tre sldta
knivblad ingér knivblad ingar

- v

R 15 SV

Induktion

3000 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

15 | rostfritt stal

Isértagbar kniv med tre slata
knivblad ingar

Vv (Vakuumpump tillval)

R 15 400V/50/3 51491 R15V.V. 380-480V/50-60/3 51487 R 15 SV 400V/50/3 | 2048

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

R 15 alla modeller

Extra tillbehor: Ref.
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, kn&dning 57098
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57099
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57097
Knivblad med vagtandad egg 59393
Knivblad med réffeltandad egg 59359
Knivblad med slét egg 59392
Vakuumtillsats, R-Vac® 29996
Vakuumpump 550 W 16 m® / tim. 69012
MINIHACK Ref.
4 5-liters hacktillsats i rostfritt stal med en slat kniv 27375
Vagtandad kniv 27107
Slét kniv 27106

‘ Vagtandade knivblad 101801S
Sléta knivblad 101800S

98 2025-4rs utgava robot ¢ coupe’
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Motor

Effekt
Anslutning
Varvtal
Pulsfunktion
Kérl

Kniv

R-Mix®
R-Vac®*

VIDEOKLIPP

Valj tillbehor:

* R-Vac® se sid 95.

R 20 R20V.V. R20 SV

Induktion Induktion Induktion

4400 W 4400 W 4400 W

3-fas 400 W 3-fas 380-480 V 3-fas 400 W

1500 / 3000 v/m 300 - 3500 v/m 1500 / 3000 v/m

v v v

20 | rostfritt stél 20 | rostfritt stal 20 | rostfritt stal

Isértagbar kniv med tre slata Isértagbar kniv med tre slata Isértagbar kniv med tre sléta
knivblad ingar knivblad ingér knivblad ingar

- v -

- - V' (Vakuumpump tillval)

R 20 Ref. R20V.V. Ref. R 20 SV Ref.
R 20 400V/50/3 51591 R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 51587 R 20 SV 400V/50/3 | 2052

’ Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

R 20 alla modeller

Extra tillbehor: Ref.

3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, knédning 57098
3-bladig réffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57099
3-bladig slét kniv i rostfritt stél 57097
Knivblad med végtandad egg 59393
Knivblad med réffeltandad egg 59359
Knivblad med slat egg 59392
Vakuumtillsats, R-Vac® 29996
Vakuumpump 550 W 16 m?/ tim. 69012
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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER

R 23 R 30
Motor Induktion Induktion
Effekt 4500 W 5400 W
Volt 3-fas 400 W 3-fas 400 W
Varvtal '1 500/ 3000 v/m 1500/ 3000 v/m
Pulsfunktion v v
Mandoverpanel IP 65 v v
med digital timer
Karl 23 | rostfritt stél 28 | rostfritt stal
Lockskrapa v v
Kniv :Isértagbar kniv med tre slata knivblad ingér Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar
3 utféllbara hjul v v

VIDEOKLIPP R 30 Ref.
EE% R 23 400V/50/3 51331C R 30 400v/50/3 52331C

R 23 R 30
valj tillbehdr: Extra tillbehor: Ref. Ref.
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, kn&dning 57070 57075
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57072 57077
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57069 57074
Knivblad med vagtandad egg 1182945 118286S
Knivblad med réffeltandad egg 118292S 118241S
Knivblad med slat egg 118217S 117950S
Kantinvagn for GN1x1 49128 49128
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Motor
Effekt

Volt

Varvtal
Pulsfunktion

R 45

Induktion

10 000 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

Mandverpanel IP 65

med digital timer
Kérl

Lockskrapa

Kniv

3 utfallbara hjul

VIDEOKLIPP

Valj tillbehor:

45 | rostfritt stal
v
Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar

v

R 45 Ref.
R 45 400V/50/3 53331C

R 60

Induktion

11 000 W

3-fas 400 W
1500 / 3000 v/m
v

v

60 | rostfritt stal
v
Isartagbar kniv med tre slata knivblad ingar

v

R 60
R 60 400V/50/3 54331C

Extra tillbehor: Ref. Ref.
3-bladig vagtandad kniv i rostfritt stal Malning, kn&dning 57082 57092
3-bladig raffeltandad kniv i rostfritt stal Orter Kryddor 57084 57095
3-bladig slat kniv i rostfritt stal 57081 57091
Knivblad med vagtandad egg 118287S 118290S
Knivblad med réffeltandad egg 118243S 118245S
Knivblad med slat egg 117952S 117954S
Kantinvagn for GN1x1 49128 49128
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Robot Cook®

COOKING CUTTER BLENDER













Blixer®

BANKMODELLER  Sid 108
GOLVMODELLER  Sid 118
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POWER MIXERS






































































S

Végghéngare
| ! — —my
H Vagghéngare d
Vigghéngare iy
Ve N\
CMP 250 FW MP 450 FW Ultra MP 450 XL FW Ultra
Effekt 310W 500 W 500 W
Anslutning 1-fas 230 V 1-fas 230 V 1-fas 230 V
Varvtal 250 - 1500 v/m 250 - 1500 v/m 150 - 510 v/m
(Konstantfartsregulator ) (Konstantfartsregulator ) (Konstantfartsregulator )
Visp Lostagbar visp, 220 mm lang Lostagbar visp, 280 mm lang Léstagbart blandningsverktyg
7 690 mm langt
Véxelhus i metall - v v
EasyPlug - v v
Matt Langd 610 mm, @125 mm Léngd 800 mm, @ 125 mm Langd 1 210 mm, @ 175 mm
Bruttovikt* 4,7 kg 8,6 kg 8,6 kg
Tillbehor Vagghangare - Ingar Vagghangare - Ingar Vagghangare - Ingar
(9p)
VIDEOKLIPP CMP250FW  Ref. MP450FWUlra  Ref. MP 450 XL FW Ultra  Ref. i
15553 (=] CMP 250 FW MP 450 FW MP 450 XL FW =
o) 230V/50/1 343308 Uttra 230v/50/1 | S4880L Uttra 230v/50/1 > 280L o
=
= o
(=] =
57 MIXER (Varvtal)
?ff;- : - Soppa, sés, dressing m.m.
L 1+ Emulsion som majonnas, roror m.m.

VISP (Varvtal)

-+ Aggvita, vispgradde, potatismos, dressing,
¢ majonnas, roror m.m. :

_::h

I ,J‘I BLANDNINGSVERKTYG
" (Varvtal)

] ] :

: »Pulvermos, pulversoppor,

7 sas, krdm m.m. :

¢« Réror m.m.
. i | i i | vim
* Inklusive emballage 150 250 500 1500 9000
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JUICE EXTRAKTOR




FARSKPRESSAD JUICE PA ETT
OGONBLICK...

Farskpressad juice och maltidsdryck full av vitaminer
och autentiska smaker uppskattas av alla. Vara juice
extraktors anvands varlden runt av: juicebarer,

restauranger, hotell, skolor, dldreboenden, livsmedels-
butiker m fl. Alla snabba, effektiva och latta att rengéra.

JUICE-
EXTRAKTOR
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JUICE-EXTRAKTOR

@ INNOVATIV

STOR NEDMATARE
@ 79 mm For hel frukt,
bér och gronsaker.

AUTOMATISK NEDMATARE
- Unik konstruktion for snabb automatisk nedmatning.
- 25 ¢l pa 6 sek.

RASAFTCYLINDERN
Cylindern tas latt loss med ett
handgrepp for en enkel rengoring.

INDUKTIONS- ~ Easy
MOTOR

@ Kanna / Mixerkanna

® Glas

o F
' SPILLBRICKA*

Stor praktisk spillbricka.

Utmatning av restprodukterna under bank**.

' SLUTTANDE SOCKEL*

For optimal avtappning

av juicen. TVA ALTERNATIV:

- @ Uppsamlingskarl. @ Kontinuerligt utkast till
- — kérl under bank**,

MOTOR

- Kraftfull, tystgéende
induktionsmotor pa 1000 W
for intensivt bruk**.

*J 80 Buffet och J 100
** Endast J 100
158 2025-ars utgéva robot ) coupe’



VARA ANVANDARE

RESTAURANGER, BARER, HALSO- OCH SJUKVARDEN
m fl.

Farskpressad juice ar inte enbart ett uppskattat inslag
pa menyn i barer och restauranger. Bidrar aven till bade
matlust, narings- och vatskebalansen hos gaster pa
aldreboenden och patienter p& sjukhus.

HOTELL, KONFERENS, SKOL- OCH
PERSONALRESTAURANGER m. fl.

| sjalvbetjaningen pa hotellfrukosten, i matsalen, i buffén
eller i caféet vill man inte gérna stéra gasterna med
bullriga krdngliga maskiner. Robot-Coupe’s
rasaftcentrifuger ar alla tystgdende och latta att
anvénda.

JUICEBARER, BUTIK m fl.

Nar kraven pa kapacitet ar extra stora behdvs en
rasfaftcentrifug frdn Robot-Coupe... J100 &ar framtagen
for intensivt bruk. Med sin kraftfulla, tysta motor och
mojlighet till evakuering av restprodukterna till en tunna
under bank &r J100 det sjalvklara valet.

Snabb avkastning pa investeringen:
- Break-even efter endast 500 sélda glas.
- Marknadens hogsta kapacitet (med de vanligaste frukterna och gronsakerna).
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JUICE-EXTRAKTOR

Ingen Ingen

uppvarming uppvéarming

00 00

® O ™ O ™
0

Motor
Effekt
Anslutning
Kapacitet
Kérl
Nedmatare
Filter
Rivplatta
Avstand tapp - spillbricka
SERVERING: Glas
Kanna
Mixerkanna
Droppfri tapp
Sluttande sockel
Spillbricka
Automatisk utmatning av
restprodukter
Genomskinligt uppsamlingskérl

Rormatare for kontinuerlig
matning till karl under bank.

VIDEOKLIPP

g
8

Valj tillbehor:

J 80

Induktion
700 W
1-fas 230 V
1201/ tim.
Rostfritt stal
/ Automatisk @ 79 mm
Rostfritt stal
Rostfritt stal
1 55 mm

v

v

v 1storlek

J 80 Ref.
J 80 230V/50/1 560008

J 80 Buffet

Induktion

700 W

1-fas 230 V
1201/ tim.
Rostfritt stal

v Automatisk @ 79 mm
Rostfritt stal
Rostfritt stal

177 mm

v

v

Vv 2 storlekar

v

/' Stor kapacitet
v

6,5 |

J 80 Buffet
J 80 Buffet 230V/50/1

Ref.
56200B

J 80 alla modeller

Extra tillbehor:

Ref.

Sockel med spillbricka + lang tapp

49230
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Ingen
uppvarming

00

@ Vitaminerna
behalls

J 100

Motor Induktion
Effekt 1000 W
Anslutning :1 -fas 230 V
Kapacitet 160 | / tim.
Karl Rostfritt stal
Nedmatare / Automatisk @ 79 mm
Filter Rostfritt stal
Rivplatta :Rostfritt stal - Intensiv anvandning
Avstand tapp - spillbricka 251 mm
SERVERING: Glas v
Kanna v
Mixerkanna v
Droppfri tapp v 2 storlekar
Sluttande sockel v
Spillbricka Vv Stor kapacitet
Automatisk utmatning av v
restprodukter .
Genomskinligt uppsamlingskéarl 7,21
Rérmatare for kontinuerlig v

matning till kérl under bank.

JUICE-
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VIDEOKLIPP 3100 Ref.
J 100 230V/50/1 561008

J 100

Extra tillbehor: Ref.
Sockel med spillbricka + 1ang tapp 49230

Valj tillbehor:
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MINI JUICER

- Utvinner juice fran frukt, bar och gronsakser.
- Perfekt for barsas (coulis).
- Silar soppa, sas, buljong m.m.

G40

Motor Induktion
Effekt 500 W
Voltage 1-fas 230 V
Varvtal 1500 v/m
Kapacitet 121/ tim.
Kérl Komposit
Valj artikel: C 40 Ref.
' C 40 230V/50/1 ' 550400 | |

Bar-, frukt- och gronsaksjuice pa ett 6gonblick. Utmarkt for t ex
gaspacho, tomatsas, kott- och fiskmarinader, smothies m.m.

Tomatsas for gaspacho och Juice for dryck, sorbet,
saser. marinader m.m.
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SEPARATORER

MAXIMERA PRODUKTIONEN,
MINIMERA ANSTRANGNINGEN

Vara uppskattade separatorer ar utvecklade for: sas,
fond, frukt, bar och mycket annat som behdver silas
och separeras. Perfekt for fisksoppa, tomatsas, coulis
pa jordgubb, vinbdr och mycket annat. Lyfter smaker
och spar tid.
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SEPARATORER

MATARBRICKA CYLINDERN SKOVELN

Kontinuerlig praktisk matning. Cylindern separerar Skovelbladen roterar med 1500 v/m
: effektivt partiklarna. inuti cylindern.
o

R —T—— INDUKTIONS-

L g MOTOR
.
FRAMRE UTKAST
Beredningen tappas genom den framre
utkastardppningen (fri fran bismaker eftersom
ingredienserna endast separeras).
BAKRE UTKAST Easy
Evakuering av restprodukterna; skal, kérnor, Guide

fibrer, skrovdelar m.m.

164 2025-ars utgava robot ¢ coupe’



1 mm

(Standard) TOMAT, PAPRIKA,
APPELKOMPOTT

OLIVER KORSBAR, PLOMMON

3 mm

0,5 mm :
Silar bort extremt smé fibrer SYLT VEGETABILISK DRYCK
och partiklar. Anvénds som (Kokos- / mandelmjélk)

komplement till cylinder 1 mm
under det sista avslutande
momentet.

Valkommen for mer information.
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SEPARATORER

Motor
Effekt
Anslutning
Varvtal
Kapacitet
Kontinuerlig
inmatning
Kontinuerlig
utmatning
Motorblock
Cylinder
Stativ
Matare
Bankmodell
Golvmodell
Cylinder

VIDEOKLIPP

Valj tillbehor:

C 80

Induktion
650 W
1-fas 230 V
1500 v/m
60 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt st
:Rostfritt stal
v

Cylinder 1 mm - Ingar

C80 Ref. C 120 Ref. C 200 Industrimodell ~ Ref.

‘ ‘0120

Cc80
230v/50/1

‘ 55012 ‘

C 120

Induktion
900 W
3-fas 400 W
1500 v/m
120 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal

v

Cylinder 1 mm - Ingar

400V/50/3

‘ 55000 ‘

C 200 Industrimodell

Induktion
1800 W
3-fas 400 W
1500 v/m
150 kg/h

v

v

Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal
Rostfritt stal

v

Cylinder 1 mm och 3 mm - Ingar

C 200 Industrimodell
‘ 400V/50/3 55006
C 200 V.V. 230V/50/1 55018

} Ansluts till jordfelsbrytare typ A.

C 80

Extra tillbehor Ref. Ref.

Cylinder 0,5 mm 57009 57211

Cylinder 1,5 mm - - 57042

Cylinder 2 mm - - 57019

Cylinder 3 mm 57008 57156

Cylinder 5 mm 57023 57020

Cylinder 1 mm 57007 57145

Gummiskrapa till skoveln (Bestéll 2 = 1 par.) 100338S 100702S
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BRODSKARARE

TP180 skar upp till 360 skivor per minut med en tjocklek pa 0,8 - 8 cm. Latt att anvanda och
rengora. Spar tid, pengar och "handleder” for alla som skar mycket brod. Snabb avkastning pa
investeringen, upp till 20%.

MANGSIDIG v+ vveereeeeeeeneeenee e eie e EFFEKTIV

Justerbar nedmatare. Passar brod med en Upp till 360 skivor per minut. Tva
tjocklek upp till 150 x 120 mm. baguetter kan skéras samtidigt

ROBUST «+-vveeemmmmeeeeemmee e _

Helt i rostfritt stl. ) )
ANVANDARVANLIG

Praktiskt utkast till kantin.
JUSTERBAR -+ vvveerrersnemneenaninnieieiaiineieinaenns J
Justerbart knivblad for skivor fran 8 till
80 mm.

HYGIENISK
Den rostfria kniven och spillbrickan tas
I&tt bort i samband med rengdringen.

Sakerhetsbrytarsystemet stoppar TP180
omedelbart om den infrardda ljusspérren i
utkastardppningen bryts.

SAKER -vvvvememmmeemmie et l

! > Snabb avkastning pé investeringen:
Upp till 20%, jamfort med portionsbrad.

> Spar energi: Strommen bryts automatiskt
efter 1 min om TP 180 inte anvénds.

TP 180

i Praktisk stativ i rostfritt
l stél finns som tillval.

| Motor Induktion
Effekt 350 W

' Anslutning 1-fas 230 V
Utkast 180 - 360 skivor / min.
Maskinchassi :Helt i rostfritt stal

Sakerhetsbrytarsystem  Exklusivt infrardtt sékerhetsbrytarsystem
Justerbart skérsnitt  Stéllbar fran 0,8 - 8 cm

Bricka for v
brodsmulor
Kantinhallaren justeras R
Vélj artikel:
efter kantinens hojd. : TP 180 Ref.
TP 180 230V/50/1 23001
valj tilloehor: Extra tillbehdr

Stativ till TP180 27187
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TEKNISKA DATA
- roooprocessors [T TNNNRRCUN

" Effekt : 5 : Maskin : Maskin med emballage :

Beteckning Ref. W) 1-fas 3-fas e TR e G e seeend Netto ;BI‘UIIO*
: : : : B : D : H B : D : H : :

R 101 XL 230V/50/1 225800 450
R 201 XL 230V/50/1 £ 22570D © 550
R 201 XL Ultra 230V/50/1 © 22590D

R 301 230V/50/1 2523
R 301 Ultra 230V/50/1 - 2547 650
R 401 230V/50/1 - 2425 700
R 402 230V/50/1 2453 750 g g : g g g
R 402 400V/50/3 2433 750 ~ e 320 305 59 : 610 410 @ 570 | 22 @ 24
R 402 V.V. 230V/50/1 . 2444 1000
R 502 400V/50/3 . 2382 0 900 . e 1380 365 670 : 490 | 390 @ 650 @ 29 . 34
R 502 V.V. 230V/50-60/1 - 2390 1500

R 752 400V/50/3 2113 £ 1800 - .~ e 380 365 710 i 490 = 390 . 650 : 33 | 38
R 752 V.V. 230V/50/1 S 2115 1500 f f f f f ' f f f
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: Effekt § § : Maskin Maskin med emballage

Beteckning Ref. W) 1-fas 3-fas i e e freen TR NettoéBrutto*
: : : : B ¢+ D ¢ H B : D : H : :

CL 20 230V/50/1 22394 400 @ o 325 310 570 400 385 610 11 12
CL 30 Bistro 230V/50/1 24432 500 e 345 0 330 0 590 ~ 400 | 385 @ 610 14 @ 15
CL 40 230V/50/1 24570 ¢ 500 e 345 0 330 0 590 400 385 @ 610 14 15
CL 50 230V/50/1 24440 550 | e ¢ 380 305 | 595 = 400 @ 390 @ 640 18 « 20
CL 50 400V/50/3 - 24446 © 550 ~ e+ 380 305 595 400 0 390 @ 640 18 = 20
CL 50 Ultra 230V/50/1 | 24465 550 | o 380 305 : 595 = 400 @ 390 : 640 = 18 | 20
CL 50 Ultra 400V/50/3 | 24473 © 550 © e 380 0 305 595 @ 400 : 390 : 640 18 : 20
CL 50 Gourmet 230V/50/1 - 24453 © 550 e 390 | 340 0 610 400 < 390 @ 640 @ 20 @ 22
CL 52 230V/50/1 24490 1 750 e 360 | 340 690 400 390 © 800 @26 = 28
CL 52 400V/50/3 - 24498 © 750 © e+ 360 0 340 690 400 - 390 - 800 = 26 = 28
CL 52 Pizza 400V/50/3 © 24498 © 750 . e 360 0 340 690 = 400 0 390 - 800 « 26 @ 28
CL 55 Tryckmatare 400V/50/3 2214 © 1100 S e 700 : 359 1100 1120 785 ' 510 = 35 . 54
CL 55 2-Matare 400V/50/3 S 2211 1100 ¢ S e 865 396 1270 1120 785 @ 510 @ 42 : 61
CL 60 Tryckmatare 400V/50/3 ~ © 2319 = 1500 e 335 560 1160 1120 800 - 900 = 57 . 83
CL 60 V.V. Tryckmatare 230V/50/1 © 2323 = 1500 @ * 335 560 1160 1120 800 @ 900 = 57 = 83
CL 60 2-Matare 400V/50/3 - 2325 1500 - . e 460 0 770 1355 1120 800 - 900 @ 69 @ 95
CL60V.V. 2-Matare 230V/50/1 = 2329 ~ 1500 @ = 460 770 1355 1120 800 900 69 95

* Inklusive emballage
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SNABBHACKAR Métt (mm) Vikt (kg

" Effekt | Maskin : Maskin med emballage :

Beteckning Ref. © 1-fas

R 2B 230V/50/1 22113 .. 200 280 350 @ 400 300 540 i 9 11
R 2 230v/50/1 122100D° 550 . e 245 305 380 i 400 300 @ 540 i 9 . 11
R 3 1500 230V/50/1 22382 650 @ e £ 210 © 320 - 400 : 400 @ 300 540 i 10 11
R 33000 230V/50/1 22388 650 @ e 210 320 400 400 300 540 . 12 13
R 4 400V/50/3 . 22437 © 900 . e 1225 305 440 : 400 | 300 @ 540 i 17 . 18
R 4 1500 230V/50/1 22430 0 700 e 225 305 440 | 400 @ 300 @ 540 i 13 | 14
R4 V.V. 230V/50-60/1 2241101000 ¢ e {225 305 460 i 400 @ 300 . 540 i 17 . 18
R5 - 1V 230V/50/1 124608M 750 e 280 365 510 | 490 390 « 650 i 21 . 23
R 5 - 2V 400V/50/3 |24614M 1500 e 280 365 510 . 490 390 650 @ 21 24
R5V.V. 230V/50/1 (24620M° 1500 | o 280 | 365 @ 510 : 490 @ 390 | 650 : 22 @ 24
R 7 400V/50/3 1 24658M 1500 e 1280 365 540 : 490 390 650 i 23 = 25
R 7 V.V. 230/50-60/1 (24709M: 1500 @ e 280 365 540 | 490 @ 390 = 650 i 23 | 26
R 8 400V/50/3 21291 2200 .~ e 1315 545 585 i 700 = 470 = 700 i 37 . 45
R 8 V.V. 230V/50/1 21285 0 2200 ¢ e 315 545 585 i 700 - 470 . 700 i 38 . 47
R 8 SV 400V/50/3 . 2040 © 2200 . e 1315 545 585 i 700 . 470 @ 700 : 38 . 47
R 10 400V/50/3 - 21391+ 2600 ° e 1345 560 660 : 700 = 470 < 700 i 42 = 51
R 10 V.V. 230V/50/1 21385 . 2600 @ e © 345 560 | 660 : 700 i 470 = 700 : 47 @ 54
R 10 SV 400V/50/3 - 2044 2600 700 470 700 ¢ 47 54
R 15 400V/50/3 - 51491 © 3000 - £ 370 615 680 : 765 ' 465 780 : 50 @ 59
R 15 V.V. 380-480V/50-60/3 - 51487 © 3000 ; 765 - 465 @ 780 i 50 @ 59
R 15 SV 400V/50/3 © 2048 © 3000 ° £ 370 - 615 680 : 765 ' 465 780 @ 50 @ 59
R 20 400V/50/3 - 51591 . 4400 - f : : 765 465 780 77 86
R 20 V.V. 380-480V/50-60/3 - 51587 © 4400 - ; ; L 765 | 465 780 i 77 . 86
R 20 SV 400V/50/3 - 2052 4400 380 630 760 : 765 = 465 - 780 : 77 @ 86
R 23 400V/50/3 - 51331C: 4500 {700 : 600 (1250 : 800 - 700 @ 1260 : 110 = 142
R 30 400V/50/3 1 52331C 5400 720 0 600 1250 : 800 - 700 @ 1260 : 126 - 148
R 45 400V/50/3 -53331C 10000 © 760 | 600 1400: 990 © 690 @ 1400 : 172 : 195
R 60 400v/50/3 54331C - 11000 | . 810 600 1400 990 690 1400 | 187 = 212

Robot Cook® Métt (mm)
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Beteckning

* Inklusive emballage
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TEKNISKA DATA
DT e e

: © Effekt | : : Maskin ¢ Maskin med emballage : :
Beteckning Ref (W) l—fas 3—fas ............ [EEEERERRREE EEEERRRRREE ............ [EEEERERRREEE Netto Brutto*
: : i i B i D : H B : D : H : :

Blixer® 2 230V/50/1 133228D 600 @ e 245 305 400 390 295 560 10 12
Blixer® 3 230V/50/1 33197 0 750 0 e 245 305 0 460 - 390 . 295 0 560 @ 12 . 14
Blixer® 4 - 1V 230V/50/1 33208 900 | e 240 330 0 480 | 400 @ 300 @ 540 | 14 = 15
Blixer® 4 - 2V 400V/50/3 - 33215 . 1000 e 240 305 445 400 300 540 14 15
Blixer® 4 V.V. 230V/50-60/1 33280 © 1100 @ e 240 330 : 480 - 400 : 300 @ 540 = 16 . 17
Blixer®5 - 1V 230V/50/1 33259 0 1500 @ e 280 365 @ 540 - 490 | 390 @ 650 21 . 24
Blixer®5 - 2V 400V/50/3 £ 33259 © 1500 . e 280 365 540 0 490 | 390 @ 650 21 . 24
Blixer® 5 V.V. 230V/50-60/1 33266 1 1500 @ e 280 365 | 540 490 © 390 < 650 | 22 | 24
Blixer® 7 400V/50/3 £ 33269 1500 e 280 365 570 490 390 650 @23 = 25
Blixer® 7 V.V. 230V/50-60/1 33295 0 1500 @ e 280 365 0 570 - 490 : 390 @ 650 @23 @ 25
Blixer® 8 400V/50/3 21311 0 2200 . e 315 545 605 . 700 . 470 @ 800 = 39 . 47
Blixer® 8 V.V. 230V/50/1 21305 2200 @ e 315 545 0 605 - 700 . 470 0 800 @ 39 . 47
Blixer® 10 400V/50/3 - 21411 © 2600 ~ e 315 545 680 . 700 = 470 @ 800 . 42 = 51
Blixer® 10 V.V. 230V/50/1 21405 0 2600 ¢ e 315 . 545 0 680 700 = 470 | 800 @ 42 . 51
Blixer® 15 400V/50/3 51511 3000 f f f f f ‘ f 50
Blixer® 15 V.V. 400V/50/3 - 51507 © 3000
Blixer® 20 400V/50/3 - 51611 © 4400
Blixer® 20 V.V. 400V/50/3 - 51607 = 4400
Blixer® 23 400V/50/3 - 51341 © 4500
Blixer® 30 400V/50/3 - 52341 | 5400
Blixer® 45 400V/50/3 - 53341 10000 -
Blixer® 60 400V/50/3 - 54341 11000 °

s . ; 110 142
720 600 (1250 800 : 700 | 1260 = 131 . 154
760 . 600 1400 990 = 690 = 1400 : 172 . 195
810 600 1400 990 & 690 1400 ' 187 = 210
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KITCHEN BLENDERS Maétt (mm) Vikt (kg)

: | Effekt | : : Maskin i Maskin med emballage : :
Beteckning i Ref. i W) iol-fas i 3-fas i sl Netto | BrUtto*
: : s s © B i D B i D i H i :

BL 3 230V/50/1 C47010A 1100 -+ 215 470 450 535 295 550 14 16
BL 5 230V/50/1 47000A 1200 @ ¢ 215 0 470 @ 500 535 | 295 | 550 14 17

* Inklusive emballage
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STAVMIXERS / VISP Métt (mm) Vikt (kg

' :  Effekt | : Maskin : Maskin med emballage : :
Be[eckmng Ref 1_fas 3_fas R [EEERETPRETPPRP TR [ESEEEEEEEEE e e : Netto éBrUttO*
s L : . @ | H B i D i H :
MicroMix 230V/50/1 | 34900 ¢ 220 . 61 430 435 155 0 75 i 1 1
Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 | 34740 ¢ 240 . 78 455 : 455 0 190 115 i 1 2
Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 - 34750 @ 270 . 78 485 455 0 190 - 115 i 2 3
Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 - 34760 = 290 . 78 535 455 0 190 115 : 2 3
CMP 250 V.V. 230V/50/1 £ 34240B - 310 . 94 650 : 690 : 230 @ 130 : 3 4
CMP 300 V.V.230V/50/1 £ 34230B - 350 . 94 660 i 690 : 230 @ 130 : 3 4
CMP 350 V.V. 230V/50/1 £ 34250B 400 . 94 700 690 . 230 @ 130 : 4 4
MP 350 Ultra 230V/50/1 - 34800L © 440 . 125 740 930 275 @ 155 | 5 7
MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 - 34840L - 440 . 125 . 740 930 275 155 | 5 6
MP 450 Ultra 230V/50/1 - 34810L © 500 . 125 840 930 275 @ 155 | 5 6
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 £ 34850L - 500 . 125 840 930 @ 275 155 i 5 7
MP 550 Ultra 230V/50/1 £ 34820H 750 . 125 © 940 (930 275 155 1 5 7
MP 600 Ultra 230V/50/1 - 34830H | 850 . 125, © 980 930 275 155 : 6 @ 7
MP 800 Turbo 230V/50/1 £ 34890L © 1000 @ e 125 1130 : 695 400 @ 235 : 7 9
MP 350 Ultra TP 230V/50/1 - 34590L @ 440 . 125 763 930 @ 275 @ 155 | 5 8
MP 800 Turbo TP 230V/50/1 £ 34790L - 1000 . 125 845 930 @ 275 155 i 6 8
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 = 34770 = 270 . 78 485 455 0 190 . 115 2 3
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 = 34780 = 290 . 78 . 535 455 190 « 115 i 2 3
CMP 250 Combi 230V/50/1 £ 34300B © 310 . 125 . 640 | 560 @ 345 @ 130 : 3 6
CMP 300 Combi 230V/50/1 © 34310B © 350 . 125~ 700 | 560 « 345 @ 130 | 3 6
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 ~ : 34860L @ 440 . 125 790 930 @ 275 155 i 6 8
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 34870L . 500 . 125 © 890 : 930 275 | 155 i 6 8
CMP 250 FW 230V/50/1 - 34330A ¢ 310 . 125 610 | 560 @ 345 @ 130 | 3 6
MP 450 FW Ultra 230V/50/1 £ 34880L - 500 . 125~ 800 930 275 155 i 6 9
MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 ~ : 34280L : 500 . 175 1210 930 = 275 : 155 i 5 9

JUICE EXTRAKTOR i

Beteckning Ref. | ekt
380 230V/50/1 560008 -

J 80 Buffet 230v/50/1 - 56200B . 700
J 100 230V/50/1 - 56100B . 1000 -
C 40 230V/50/1 -55040D 500 -

* Inklusive emballage

2025-ars utgava robot ¢ coupe” 171



TEKNISKA DATA

: . Effekt : : Maskin © Maskin med emballage : :
Beteckning Ref (W) l—fas 3—fas ............ [EEEERERRREE EEEEERRREEE ............ EEEERERREEE Netto Brutto*
: : : : B ¢+ D ¢ H B + D : H : :

C 80 230V/50/1 55012 650 o 610 360 540 665 475 560 17 = 21
C 120 230-400V/50/3 - 55000 : 900 © e 1030 400 @ 860 - 880 : 585 @ 885 32 . 46
C 200 230-400V/50/3 - 55006 - 1800 ~ ¢ 1030 400 - 80 880 = 585 @ 885 40 . 54
C 200 V.V. 230V/50/1 . 55018 1800 @ ¢ /1030 400 @ 860 = 880 : 585 | 885 45 | 59

BRODSKARARE Métt mm) Vikt (kg

) : ° Effekt | : § Maskin : Maskin med emballage ' :
Betecknlng Ref (W) 1_faS 3_fas ............ , ............ , ............ ............ , ............ , Netto Brutto*
: : : : B ¢ D ¢ H : B ¢ D i H : :

TP 180 230V/50/1 23001 350 e 335 385 920 550 400 @980 @ 23 = 29

* Inklusive emballage
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ALLMANNA FORSALJININGSVILLKOR

INLEDNING

Robot-Coupe utvecklar och tillverkar hdgkvalitativa beredningsmaskiner for yrkesbruk, for den franska
marknaden och for export vérlden runt. Tillverkningen sker i hjartat av Bourgogne, kant for sina viner och
sitt stora matlagningskunnande, vilket aterspeglas i produktsortimentet. Produkterna sljs via agenter och
aterforsaljare. Att atersalja Robot-Coupe’s produkter innebar ett ansvar for att varumérket forvaltas pa
allra basta satt, och att produkterna marknadsfors, séljs och administreras i enlighet med Robot-Coupe’s
intresse, allménna forsaljningsvillkor samt eventuellt sarskilt ingangna avtal. En agent eller aterforséljare
till Robot-Coupe har bade skyldigheter och rattigheter.

ALLMANT

Artikel 1:

Robot-Coupe’s allménna forséljningsvillkor omfattar samtliga marknader och kunder i varlden. Enligt
Franska Handelshalkens artikel L441-6 utgor dessa allménna férsaljningsvillkor den juridiska grunden
for all handel med Robot Coupe, med undantag for eventuella forbehall framstallt skriftligen och i
dverenskommelse med Robot-Coupe, samt eventuellt dvriga skriftligen sérskilt ingangna avtal. Inga
avvikelser fran dessa allmanna forsaljningsvillkor kan goras utan sarskilt skriftligt tillstand. En bestéllning
till Robot-Coupe innebér att dessa allménna forsaljningsvillkor accepteras av kdparen. Robot-Coupe dger
ratt avvisa inkommen bestélining om misstanke finns att villkoren i dessa allménna forséljningsvillkor kan
komma att brytas av kdparen.

PRISER OCH RABATTER

Artikel 2 :

Robot-Coupe’s priser foljer en upprattad basprislista giltig under ett &r. Den bestllda och levererade
varan faktureras i enlighet med den prislista som géllde nér varan expedieras fran Robot-Coupe’s fabrik
eller lager.

LEVERANSTIDER

Artikel 3:

Den leveranstid som anges pa orderbekréftelsen ar den berdknade leveransdagen fran fabrik.
Leveransforseningar ger inte ratt till prisavdrag, skadestand eller rétt att héva kopet.

Artikel 4 :

| de fall kdparen, efter 6verenskommelse med Robot-Coupe, senareldgger leveransen kan képaren kravas
pa erséttning for merkostnader relaterade till lagerhantering och Gvrig administration. Senareldggning
begérd av képaren forandrar inte betalningsvillkoren.

TRANSPORTER - LEVERANSER

Artikel 5 :

Oavsett leveransens: destinationsort, transportsatt och leveransvillkor, sker transporten och samtliga
relaterade handlingar p& koparens risk. Det aligger koparen, vid ankomsten av godset, kontrollera att
den levererade varan eller varorna dverensstimmer med bestéliningen, samt att godset inte &r skadat.

REKLAMATIONER - RETURER

Artikel 6 :

Koparen skall, vid godsets ankomst, kontrollera att den dverensstdmmer med bestéliningen och att
godset inte ar skadat. Eventuell reklamation skall goras till Robot-Coupe inom atta dagar efter den dag
produkterna tagits emot.

Artikel 7 :

En reklamerad vara, enligt artikel 6, byts ut eller repareras. Skadestand utgdr inte, vilka anledningarna
an ar.

Artikel 8 :

En produkt kan inte returneras utan foregéende samtycke fréan Robot-Coupe. Returnerade produkter skall
vara i gott skick och aldrig ha tagits i bruk. Returnerat gods skall medfdljas av en tydlig och kortfattad
forklaring till returen.

BETALNING

Artikel 9 :

Enligt Franska Handelsbalkens artikel L 441-6 dger Robot-Coupe rétt till en rantebaserad forseningsavgift

om 12 % per ar om betalningen inte skett dagen efter det betalningsdatum som angets pa fakturan. Utover

férseningsavgiften, om inte uppskov ansokts och givits av Robot Coupe, dger Robot Coupe ratt:

o att krdva omedelbar betalning av den forfallna fakturan.

o att krdva skadestand i enlighet med Civilbalkens artikel 1229, motsvarande ett belopp av 15 % av det
forfallna beloppet, plus lagligt faststélld rénta och eventuella juridiska kostnader.

Om koparen vid foregdende bestéllning brutit mot Robot-Coupe’s forsaljningsvillkor, t.ex. forsenad

betalning, &ger Robot-Coupe rétt att végra leverans, temporért eller under obestdmd tid.

GARANTI :

Artikel 10 :

Fel som uppkommit genom material- eller tillverkningsfel inom ett ar fran leveransdatumet tacks av

Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti. Garantin géller enbart om produkterna forvarats, brukats och

underhallits enligt Robot-Coupe’s instruktioner och anvisningar. Garantin tacker exempelvis inte (listan ar

inte komplett) fel som uppstétt p& grund av:

o felaktig anvandning eller bruk for ett andamél varan inte &r avsedd.

* brist pa rengdring, underhéll eller lamplig forvaring.

o produktens normala &ldrande.

o Ingrepp pa eller dndringar av produkten, vilka inte dverensstimmer med rekommendationerna fran
Robot-Coupe.

o force majeure eller en handelser som ligger utanfér Robot-Coupe’s kontroll.

* ¢vriga anledningar Robot-Coupe inte kan ségas vara dr ansvarig for.

| samtliga fall & garantin begrdnsad till byte av den defekta komponenten. Inga andra erséttningar

eller skadestdnd utgar i samband med garantidtagandet. Reparation, fordndring eller byte av

maskinkomponenter under garantitiden medfor inte att garantitiden forldngs.

Artikel 11 :

Agent och aterforsdljare administrerar och svarar for Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti gentemot
slutkunden. Kostnader for administration, transporter med mera relaterade till garantiarbetet omfattas
inte av garantin. Sddana kostnader skall tickas av &terforséljarens kopekontrakt med slutkunden. Det
pris som aterforséljare fakturerar sin kund skall inte bara omfatta inkdpskostnaden for varorna, utan
aven tacka eventuella framtida administrativa och logistiska kostnader i samband med ett garantiarbete.
Robot-Coupe &r saledes inte ansvarig for direkta eller indirekta kostnader som orsakats agent eller
aterforsaljare i samband med Robot-Coupe'’s tillverkargaranti.

AGANDERATTSFORBEHALL

Artikel 12 :

De levererade varorna ar Robot-Coupe’s egendom fram till dess att hela kdpeskillingen betalts. Om
betalningen inte sker inom betalningstiden &ger Robot-Coupe rétt att ta tillbaks de obetalda varorna. |
forekommande fall dger Robot Coupe rétt att annullera bestallningen. De delbetalningar som eventuellt
har utfrts &ger Robot-Coupe ratt att behalla. Oenighet rorande retur av obetalda varor regleras av
domstol. Bradskande drenden kan interimt avgoras av Franska Handelsdomstolen i Créteil.

Riskoverféring

Levererade varor forblir Robot-Coupe’s egendom till dess att hela beloppet betalts. Koparen &r dock
ansvarig for de levererade varorna sé fort de levererats. Det aligger kGparen att teckna forsakring mot
stéld eller annan skada som kan komma att uppsté pa de levererade varorna.

Aterforsaljning

Levererade varor &r Robot-Coupe’s egendom till dess att varorna ar helt betalda. Intill dess &r det inte
tilldtet att sélja varan vidare. Dock accepterar Robot-Coupe att kdparen for den egna verksamheten
atersaljer varorna under forutséttning att koparen omedelbart vid forséljningen betalar hela det aterstaende
fakturerade beloppet. Intill dess att full betalning skett forvaltar kdparen Robot-Coupe:s egendom, och den
utestaende fordran ar pantforskriven till Robot-Coupe’s formén enligt Civilbalkens artikel 2071.

Transport eller lager

Om koparen 6verlamnar varorna till ett transportforetag eller ett magasin skall denne underteckna
ett dokument ddr varornas artikelnummer och antal noteras. Robot-Coupe’s bestdmmelser om
aganderéttsforbehall skall klart och tydligt framga av dokumentet.

Utmétning

Sa lange en vara inte &r helt betald ar koparen skyldig att inom ett dygn informera Robot-Coupe
om att produkterna utmétts till forman for tredje part. Koparen &r aven skyldig informera tredje part
(konkursforvaltare) om Robot-Coupe’s dganderattsforbehall.

Ackord och konkursforfarande

1 de fall kparen ar foremal for ackord eller konkursforfarande &ger Robot-Coupe, enligt forordningarna i
Franska Handelsbalkens artikel L 621-115, rétt till varorna under tre manader réknat fran tillkénnagivandet
av ackordet eller konkursen.

ROBOT-COUPE'S VARUMARKE OCH OVRIGA IMMATERIELLA RATTIGHETER

Artikel 13 :

Bortsett fran bestimmelserna i kopeavtalet dger kGparen inte ratt att anvdnda sig av Robot Coupe:s
varumarke, samt mer generellt Robot-Coupes immateriella rattigheter: marknads foringsmaterial,
fotografier, texter, broschyrer, recept med mera utan skriftligt tillstind frdn Robot-Coupe.
Marknadsféringsmaterial som i huvudsak eller i bisak anvander sig av varumérket Robot-Coupe skall
skriftligen tillstéllas Robot- Coupe for godkénnande.

BEHANDLING AV ELEKTRONISKT AVFALL

Artikel 14 :

| de fall levererade varor utgdrs av sadan elektrisk eller elektronisk utrustning som avses i dekret 2005-
829 fran den 20/07/2005, vilket inforlivar EU-direktiv 2002-96 fran den 27/01/2003, om ingenting annat
har dverenskommits, skall kdparen administrera och bekosta destruktionen av detta avfall, under de
villkor som faststélls i artikel 21 och 22 i ovannédmnda dekret.

Pa begaran ar koparen skyldig till Robot-Coupe Gverlamna handlingar som styrker att destruktionen av
de varor som levererats enligt kopekontraktet skett i enlighet med ovan némnda regelsystem. Om dessa
handlingar inte dverlamnas till Robot-Coupe anses kdparen ha underlatit att uppfylla de forpliktelser
som tillfaller kdparen. Kdparen ar darfor skyldig ersdtta Robot-Coupe for hela den skada som eventuellt
tillfogats Robot Coupe.

REKLAMATIONER

Artikel 15 :

Klagan pa ett inganget avtal som omfattas av Robot-Coupe’s allménna forsaljningsvillkor skall ske inom
12 manader, dérefter en klagan inte mojlig.

FORCE MAJEURE

Artikel 16 :

Om force majeure uppstar uppskjuts verkstéllandet av dessa allmanna forséljningsvillkor. Till force
majeure raknas alla handelser utanfér av Robot-Coupe’s kontroll vilka utgér ett hinder for Robot-Coupe’s
normala verksamhet. Exempel pa force majeure ar: naturkatastrofer, eldsvador, dversvamningar, hel eller
partiell strejk med mera, vilka hindrar Robot-Coupe, underleverantorer och transportforetagens normala
verksamhet.

Artikel 17 :
Robot-Coupe forbehaller sig rétten att utan forvarning utfora forandringar pa och i produkter, vilka beskrivs
i Robot-Coupe’s broschyrer, instruktionsbocker samt évrigt foretags- och marknads féringsmaterial.

TVISTER

Artikel 18 :

All forsaljning och ingangna avtal relaterade till Robot Coupe:s forsaljningsverksamhet lyder under Fransk
lagstiftning. Samtliga tvister om samt tilldmpning och tolkning av dessa allménna forsaljningsvillkor skall
avgoras av Handelsdomstolen i Créteil.
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ALLMANNA FORSALJNINGSVILLKOR

INLEDNING

Robot-Coupe utvecklar och tillverkar hogkvalitativa beredningsmaskiner for yrkesbruk, for den franska
marknaden och for export vérlden runt. Tillverkningen sker i hjartat av Bourgogne, ként fér sina viner och
sitt stora matlagningskunnande, vilket aterspeglas i produktsortimentet. Produkterna séljs via agenter och
aterforsaljare. Att atersélja Robot-Coupe’s produkter innebér ett ansvar for att varumarket forvaltas pa
allra bésta satt, och att produkterna marknadsfors, séljs och administreras i enlighet med Robot-Coupe’s
intresse, allménna forsaljningsvillkor samt eventuellt sérskilt ingdngna avtal. En agent eller aterférséljare
till Robot-Coupe har béade skyldigheter och réttigheter.

ALLMANT

Artikel 1:

Robot-Coupe’s allmédnna forséljningsvillkor omfattar samtliga marknader och kunder i vérlden. Enligt
Franska Handelsbalkens artikel L441-6 utgor dessa allménna forséljningsvillkor den juridiska grunden
for all handel med Robot Coupe, med undantag for eventuella forbehall framstéllt skriftligen och i
overenskommelse med Robot-Coupe, samt eventuellt dvriga skriftligen sarskilt ingangna avtal. Inga
avvikelser fran dessa allménna forséljningsvillkor kan goras utan sérskilt skriftligt tillsténd. En bestallning
till Robot-Coupe innebér att dessa allménna forsaljningsvillkor accepteras av kdparen. Robot-Coupe &ger
ratt avvisa inkommen bestélining om misstanke finns att villkoren i dessa allménna forséljningsvillkor kan
komma att brytas av képaren.

PRISER OCH RABATTER

Artikel 2 :

Robot-Coupe’s priser foljer en upprattad basprislista upprattad den forsta maj varje ar, och giltig under
ett ar. Den bestéllda och levererade varan faktureras i enlighet med den prislista som géllde nar varan
expedieras fran Robot-Coupe’s fabrik eller lager.

LEVERANSTIDER

Artikel 3 :

Den leveranstid som anges p& orderbekraftelsen &r den beraknade leveransdagen fran fabrik.
Leveransforseningar ger inte ratt till prisavdrag, skadestand eller rétt att hava kopet.

Artikel 4 :

| de fall kdparen, efter dverenskommelse med Robot-Coupe, senareldgger leveransen kan képaren krévas
pa erséttning for merkostnader relaterade till lagerhantering och Gvrig administration. Senarelaggning
begérd av képaren forandrar inte betalningsvillkoren.

TRANSPORTER - LEVERANSER

Artikel 5 :

Oavsett leveransens: destinationsort, transportsédtt och leveransvillkor, sker transporten och samtliga
relaterade handlingar pa koparens risk. Det aligger koparen, vid ankomsten av godset, kontrollera att
den levererade varan eller varorna éverensstdmmer med bestallningen, samt att godset inte r skadat.

REKLAMATIONER - RETURER

Artikel 6 :

Koparen skall, vid godsets ankomst, kontrollera att den dverensstdmmer med bestéllningen och att
godset inte ar skadat. Eventuell reklamation skall géras till Robot-Coupe inom atta dagar efter den dag
produkterna tagits emot.

Artikel 7 :

En reklamerad vara, enligt artikel 6, byts ut eller repareras. Skadestand utgar inte, vilka anledningarna
én ér.

Artikel 8 :

En produkt kan inte returneras utan foregdende samtycke frén Robot-Coupe. Returnerade produkter skall
vara i gott skick och aldrig ha tagits i bruk. Returnerat gods skall medféljas av en tydlig och kortfattad
forklaring till returen.

BETALNING

Artikel 9:

Enligt Franska Handelsbalkens artikel L 441-6 dger Robot-Coupe rétt till en réntebaserad forseningsavgift

om 12 % per &r om betalningen inte skett dagen efter det betalningsdatum som angets pa fakturan. Utéver

forseningsavgiften, om inte uppskov ansékts och givits av Robot Coupe, dger Robot Coupe ratt:

o att krdva omedelbar betalning av den forfallna fakturan.

o att krdva skadestand i enlighet med Civilbalkens artikel 1229, motsvarande ett belopp av 15 % av det
forfallna beloppet, plus lagligt faststélld rénta och eventuella juridiska kostnader.

Om koparen vid foregaende bestallning brutit mot Robot-Coupe’s forséljningsvillkor, t.ex. forsenad

betalning, &ger Robot-Coupe rétt att végra leverans, temporért eller under obestamd tid.

GARANTI :

Artikel 10 :

Fel som uppkommit genom material- eller tillverkningsfel inom ett ar fran leveransdatumet tacks av

Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti. Garantin géller enbart om produkterna forvarats, brukats och

underhallits enligt Robot-Coupe’s instruktioner och anvisningar. Garantin ticker exempelvis inte (listan ar

inte komplett) fel som uppstatt p& grund av:

o felaktig anvandning eller bruk for ett ndamal varan inte &r avsedd.

o brist pé rengdring, underhall eller lamplig forvaring.

 produktens normala ldrande.

o Ingrepp pa eller dndringar av produkten, vilka inte dverensstimmer med rekommendationerna fran
Robot-Coupe.

o force majeure eller en handelser som ligger utanfor Robot-Coupe’s kontroll.

* ¢vriga anledningar Robot-Coupe inte kan sdgas vara ar ansvarig for.

| samtliga fall & garantin begrdnsad till byte av den defekta komponenten. Inga andra erséttningar

eller skadestdnd utgar i samband med garantidtagandet. Reparation, fordndring eller byte av

maskinkomponenter under garantitiden medfor inte att garantitiden forlangs.

Artikel 11 :

Agent och aterforsdljare administrerar och svarar for Robot-Coupe’s tillverkningsgaranti gentemot
slutkunden. Kostnader for administration, transporter med mera relaterade till garantiarbetet omfattas
inte av garantin. Sddana kostnader skall tickas av aterférséljarens kopekontrakt med slutkunden. Det
pris som &terforséljare fakturerar sin kund skall inte bara omfatta inkdpskostnaden for varorna, utan
&ven tacka eventuella framtida administrativa och logistiska kostnader i samband med ett garantiarbete.
Robot-Coupe &r sdledes inte ansvarig for direkta eller indirekta kostnader som orsakats agent eller
aterforsaljare i samband med Robot-Coupe’s tillverkargaranti.

AGANDERATTSFORBEHALL

Artikel 12

De levererade varorna &r Robot-Coupe’s egendom fram till dess att hela képeskillingen betalts. Om
betalningen inte sker inom betalningstiden &ger Robot-Coupe rétt att ta tillbaks de obetalda varorna. |
forekommande fall &ger Robot Coupe rétt att annullera bestéliningen. De delbetalningar som eventuellt
har utforts dger Robot-Coupe ratt att behalla. Oenighet rérande retur av obetalda varor regleras av
domstol. Bradskande &renden kan interimt avgoras av Franska Handelsdomstolen i Créteil.

Riskdverforing

Levererade varor forblir Robot-Coupe’s egendom till dess att hela beloppet betalts. Koparen &r dock
ansvarig for de levererade varorna sa fort de levererats. Det aligger kdparen att teckna forsakring mot
stold eller annan skada som kan komma att uppsté pa de levererade varorna.

Aterforsljning

Levererade varor &r Robot-Coupe’s egendom till dess att varorna &r helt betalda. Intill dess &r det inte
tilldtet att sélja varan vidare. Dock accepterar Robot-Coupe att koparen for den egna verksamheten
aterséljer varorna under forutséttning att kdparen omedelbart vid forsljningen betalar hela det terstdende
fakturerade beloppet. Intill dess att full betalning skett forvaltar kdparen Robot-Coupe:s egendom, och den
utestaende fordran ar pantforskriven till Robot-Coupe’s formén enligt Civilbalkens artikel 2071.

Transport eller lager

Om kdparen Overlamnar varorna till ett transportforetag eller ett magasin skall denne underteckna
ett dokument dér varornas artikelnummer och antal noteras. Robot-Coupe’s bestdmmelser om
aganderattsforbehall skall klart och tydligt framga av dokumentet.

Utmétning

Sa lange en vara inte dr helt betald ar koparen skyldig att inom ett dygn informera Robot-Coupe
om att produkterna utmatts till formén for tredje part. Koparen ar dven skyldig informera tredje part
(konkursforvaltare) om Robot-Coupe’s dganderéttsforbehall.

Ackord och konkursforfarande

| de fall kGparen ar foremal for ackord eller konkursforfarande &ger Robot-Coupe, enligt forordningarna i
Franska Handelsbalkens artikel L 621-115, rétt till varorna under tre manader réknat fran tillkénnagivandet
av ackordet eller konkursen.

ROBOT-COUPE'S VARUMARKE OCH OVRIGA IMMATERIELLA RATTIGHETER

Artikel 13 :

Bortsett fran bestimmelserna i kopeavtalet dger koparen inte rétt att anvanda sig av Robot Coupe:s
varumérke, samt mer generellt Robot-Coupes immateriella rattigheter: marknads foringsmaterial,
fotografier, texter, broschyrer, recept med mera utan skriftligt ftillstind fran Robot-Coupe.
Marknadsforingsmaterial som i huvudsak eller i bisak anvander sig av varumérket Robot-Coupe skall
skriftligen tillstéllas Robot- Coupe for godké&nnande.

BEHANDLING AV ELEKTRONISKT AVFALL

Artikel 14 :

| de fall levererade varor utgérs av sadan elektrisk eller elektronisk utrustning som avses i dekret 2005-
829 fran den 20/07/2005, vilket inforlivar EU-direktiv 2002-96 fran den 27/01/2003, om ingenting annat
har 6verenskommits, skall képaren administrera och bekosta destruktionen av detta avfall, under de
villkor som faststélls i artikel 21 och 22 i ovanndmnda dekret.

P4 begéran &r kdparen skyldig till Robot-Coupe Gverldmna handlingar som styrker att destruktionen av
de varor som levererats enligt kdpekontraktet skett i enlighet med ovan ndmnda regelsystem. Om dessa
handlingar inte dverlamnas till Robot-Coupe anses koparen ha underlatit att uppfylla de forpliktelser
som tillfaller koparen. Koparen ar dérfor skyldig ersétta Robot-Coupe for hela den skada som eventuellt
tillfogats Robot Coupe.

REKLAMATIONER

Artikel 15 :

Klagan pa ett ingénget avtal som omfattas av Robot-Coupe’s allmanna forséljningsvillkor skall ske inom
12 méanader, darefter en klagan inte mdjlig.

FORCE MAJEURE

Artikel 16 :

Om force majeure uppstar uppskjuts verkstéllandet av dessa allmanna forséljningsvillkor. Till force
majeure réknas alla handelser utanfor av Robot-Coupe’s kontroll vilka utgér ett hinder fér Robot-Coupe’s
normala verksamhet. Exempel pa force majeure ar: naturkatastrofer, eldsvador, dversvamningar, hel eller
partiell strejk med mera, vilka hindrar Robot-Coupe, underleverantdrer och transportforetagens normala
verksamhet.

Artikel 17 :
Robot-Coupe férbehaller sig rétten att utan forvarning utfora forédndringar pa och i produkter, vilka beskrivs
i Robot-Coupe’s broschyrer, instruktionsbdcker samt ovrigt foretags- och marknads foringsmaterial.

TVISTER

Artikel 18 :

All férséljning och ingéngna avtal relaterade till Robot Coupe:s forséljningsverksamhet lyder under Fransk
lagstiftning. Samtliga tvister om samt tillimpning och tolkning av dessa allménna forsaljningsvillkor skall
avgoras av Handelsdomstolen i Créteil.



robot ¢ coupe’

Forséljning - Sverige:

08-570 339 67 ; & i
E-mail / Order: sweden@robot-coupe.com Reseé\l(jlse Iggrtlillzeg:r:’ns;;wce'
Haukadalsgatan 10, 164 40 Kista 08-514 936 60
Huvudkontor: . .
- info@servicepartner-rms.se
sweden@robot-coupe.com Haukadalsgatan 10, 164 40 Kista

Tel : + 33 14398 88 33
48 rue des Vignerons - 94300 Vincennes - France

www.robot-coupe.com

Ref. : 430 407 - 05/2024 - Suédois



	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge
	Page vierge



