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Dedykowane rozwiagzania

do przygotowywania zywnosci w

supermarketach--
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ROBOT-COUPE JEST ROZWIAZANIEM DLA SWIEZYCH PRODUKTOW
OFEROWANYCH W

SUPERMARKETACH.

Piekarnia/
ciastkarnia

@ Swieze owoce i
warzywa

@ Dania gotowe
do spozycia

zapiekanki
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ZALETY ROZWIAZAN
ROBOT-COUPE

Redukcja pracy wykonywanej recznie i
zwiekszenie wydajnosci pracy.

@ 0SZCZEDNOSC CZASU

,I NIEZAWODNOSC |
TRWALOSC

Wytrzymate silniki przeznaczone do
intensywnego uzytkowania.

_é tATWOSC OBSLUGI
Prostota i tatwos¢ obstugi przez

uzytkownika.
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PRECYZJA

State wyniki =
kontrolowane koszty zywnosci.

JAKU MAMY

Z fatwoscia tworz i oferuj swoim
klientom domowe potrawy.

LATWE CZYSZCZENIE

Wszystkie elementy majace kontakt z
Zywnoscia s tatwe do demontazu i
czyszczenia. Zgodne z HACCP.




Swieze warzywa
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NAJWIEKSZY WYBOR SPOSOBOW
CIECIA

SZATKOWNICA DO WARZYW

CL50 Ultra

CL52

Wysoka wydajnosc... krojenie w plastry, w kostke, w stupki oraz wiérki:

+ 10 kg kostki w 2 minuty
+ 50 kg warzyw pokrojonych w plastry w mniej niz 10 minut
« 15 kg warzyw pokrojonych w stupki w 3 minuty

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.
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Swiezy sok ODZYWCZY SWIEZY SOK W KILKA
SEKUND!

AUTOMATYCZNE WYCISKARKI DO SOKOW J100

J100

Ultraswiezy sok na zadanie lub wstepnie zabutelkowany:

+ 250 ml w szklance w 6 sekund
+ 2| wdzbanku w 1 minute

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.




Danja gotowe do
spozycia
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KOMPAKTOWE | UNIWERSALNE
ROZWIAZANIE

ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

Wytwarzanie w ciaggu kilku minut:

R752V.V.
< 5 litrow majonezu w 1 minute 30 s 75L

-4 kg tatara w 1 minute
+ 15 kg warzyw pokrojonych w stupki w 3 minuty
- 10 kg puree ziemniaczanego w 2 minuty

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.
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Piekarnia/ciastkarnia CUTTER-WILK: NIEZBEDNY DO
PRZYGOTOWANIA WSZYSTKICH CIAST!

CUTTER-WILKIR5 &R7 V.V.

|I @Tm& @._6

R7V.V.
7,5L

Przyktady wyrobow:

Praliny, makaroniki, ganache, marcepan, maka migdatowa itp.
+ 3 kg marcepanu gotowe w 3 minuty
+ 4 kg proszku z orzechéw laskowych w mniej niz 2 minuty

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.




robot ¢ coupe’
SWIEZOSC | MOC WITAMIN

MIKSERY RECZNE MP 450 Combi Ultra

Przygotuj $wieze zupy i sosy w krotkim czasie!

+ 50 litréow goracej lub zimnej zupy w 5 minut
-3 litry dressingu w 1 minute 30 s

Rozwigzania do intensywnego uzytkowania:

XA .

Uniwersalny uchwyt do Regulowany uchwyt do miksera
miksera

| |

K / ! Al MP 450
o g u combi Ultra

- g

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.
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KOMPLEKSOWE ROZWIAZANIE DO
PRZYGOTOWANIA PIZZY

SZATKOWNICA DO WARZYW

- 50 kg pokrojonych warzyw, salami lub startego sera w mniej niz 10 minut

7 2-mmtarcza 4-mm tarcza do . 7-mmtarczado

o [ dokrojenia krojenia (5 ne T‘f;,.:'{ $cierania
R, docukinii, pieczarek, do pomidoréw, Lr.7 L domozzarellilub
A- "~ S cebuliisalami bakfazanéw, et mieszanki serow do

o kurczaka, papryki pizzy

CL50 Ultra ‘-————-/ CL52

MIKSERY RECZNE
MP450 Ultra

« 50 litréw sosu

CUTTER-WILKI
R5

- 2,5 kg ciasta w

pomidorowego w 3 minuty - r 2 minuty
robot ' coupe’ [l '
®0e
RS
MP450 - R5
Ultra

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.
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Kuchnia produkcyjna DUZE ILOSCI W REKORDOWYM
CZASIE!

SZATKOWNICA DO WARZYW  CUTTER-WILKI PIONOWE

CL60 WORKSTATION R30

- Do 1800 kg warzyw pokrojonych w + 12 kg dipéw (hummus, pesto itp.)
plastry w ciagu 1 godziny w 4 minuty

- Duza ilo$¢ swiezego purée 17 kg majonezu w 2 minuty 30 s

ziemniaczanego w minimalnym czasie - R-Vac do pracy w prézni
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CL60 R30

Aby uzyskac wiecej informacji o produktach, prosimy skorzysta¢ z kodu QR.
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Zapytaj o demonstracje na
naszej stronie internetowej:

robot-coupe.com

Odkryj game naszych produktow

aeleht,
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48, rue des Vignerons « 94300 VINCENNES
Tel. +(33) 1 43 98 88 33 . international@robot-coupe.com

Rer.: 451 826 - Pologne



