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Bu tarif kitapcigi,

Ultra-Taze, lezzetli ve saglikli meyve ve sebze suyu
arayisindaki siz yeme-icme profesyonellerine hitap ediyor.
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Misafirlerinizin en biytk mutlulugu
icin otantik lezzetler, vitaminlerin
korunmasi ve giiniin her saatinde
zevkle tiketilen Ultra-Taze meyve
sular.

Tarif seckimiz sayesinde imajiniza ve
mentinlze canlilk katin.

Ayrica, Katt Meyve Sikacaginizi nasil
daha iyi kullanacaginizi ve
yaraticihginizi nasil gelistireceginizi
belirten ipuclarini kesfedin.

iyi okumalar ve iyi tadimlar!

AMBALAJ KULLANIMINI AZALTMA:

Siparis sirasinda, miisterilerinize
Ultra-Taze meyve sulari teklif ederek
ambalaj tiiketimini azaltin.
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Robot- Coupe

Ultra-Taze meyve sulari, hizli bir tiiketim icin sebze veya meyvelerin dogrudan
ozutldur. Tim besin kalitelerini korurlar.

Seker veya katki maddesi takviyesine asla gerek yoktur!

Konsantre bazli meyve sulari veya meyve nektarlarinin aksine, bu meyve sulari,
kullanilan besinlerin tadina sadik kalr.

Robot- Cou pe

kati meyve sikacaklarinin

avantajlari
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Hizh
Siparis tzerine Ultra-Taze meyve suyu yapmak icin
6 saniye yeter.

Kolay kullanim

Meyvelerin zorlanmadan ve 6nceden dogranmadan
gegcisi icin bllyuk otomatik oluk.

Kolay temizleme

Tdm parcalar alet gereksinimi olmadan cikartilabilir ve
bulasik makinesinde yikanabilir.

Yatirimin geri donusii
Katr Meyve Sikacaginizi amorti etmek icin 30 giin
yeterlidir (glinliik 20 bardak satisi karsiliginda).

Vitaminleri korur
Oziitleme islemi sirasinda meyve ve sebzeler tiim besin
degerlerini korur ve islenen Griinler Isinmaz.



Faydalari

Be

Enerji Omegas @
®H20 @ Hidratasyon

soain - @@
iNndirim Q @0 Detoksifikasyon

Ultra Taze meyve sulari, hem basit hem de hizl bir sekilde daha fazla meyve ve
sebze tliketmenizi saglar.

Konsantre vitamin ve besinler size enerji verir.
Ozellikle yashlarda ve cocuklarda sivi alimini destekler. Yemekten énce tiiketilmesi
halinde sindirimi kolaylastirir..

Ayrica, Ultra Taze meyve sulari sindirim organlarini dinlendirir ve viicutta detoks
etkisi yaratir.

Dogal
antioksidanlar!

Meyve suyunu tiiketiminden ¢ok
daha once hazirlarsaniz, dogal
antioksidanlar ekleyerek (limon,
portakal, greyfurt) meyve
oziitleme igleminin ardindan
gergeklesen oksidasyonu
sinirlayin.




Meyve ve sebzelerin
sagliga faydalari

Elma

Elmanin antioksidan gtici, kardiyovaskuler hastalik risklerini azaltmaya katki
saglar. Daha da agmak gerekirse, elmada bulunan pektin ve polifenol,
kolesterolii azaltmaya yardimci olur.

Turuncgiller

Turunggiller, C vitamini bakimindan zengin olmalariyla bilinir.
Ayni zamanda, C vitaminiyle sinerji icinde hareket eden
flavonoidler gibi yliksek miktarda antioksidan icerir.
Turuncgiller, bagisiklk sistemini gliclendirir ve iltihap
onleyici ozelliklere sahiptir.

Havucg

Havug, beta-karoten bakimindan zengin, gii¢li bir antioksidandir.
Yaslanmayi yavaslatir ve cildin durumunu iyilestirir.
Ayrica, havug yara iyilesmesini destekler
ve A vitamini bakimindan zengindir.

Pancar

Pancar, potasyum ve antioksidan icerir.
Potasyum, kan basincini azaltmaya
yardimci olur ve antioksidanlar,
kardiyovaskuler hastaliklarda
bulunan serbest radikallere
karsi koruma saglar.
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Salatalik

Salatalik, asiditeyi etkisizlestirmeye ve organizmada asit-baz dengesini
yeniden kurmaya yardimci olur. Ayrica, tansiyonu diizenler.

Kivi

Kivi, icerdigi mineraller sayesinde asitli besinleri dengelemeyi
saglayan alkalilestirici bir besindir.

Kivi ayni zamanda C vitamini bakimindan
cok zengin bir kaynaktir.

Zencefil

Zencefil, gliclii afrodizyak s6hretinin yani sira sindirimi
iyilestiren ve ayrica tonik olarak kullanilan bir bitkidir.
Ayni zamanda antibakteriyel etkiye ve ates

dislrtci 6zelliklere sahiptir.




Konuklarinizi sasirtin

aroma dokunusuyla
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Tatlarin korunmasi icin

mevsimsellige 6zen gdsterin

*Elma

* Havug

- Salatalik
* Kereviz
* Cilek

e

* Kavun

* Karpuz

- Seftali

- Salatahk

* Kirmizi meyve
- Feslegen

a9
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* Kivi
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*Elma

* Armut

* Kivi

* Pancar

* Greyfurt

* Rezene

* Mandalina
* Portakal

* Ananas
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Bir tarif

nasil okunur?

Malzemeler Zorluk diizeyi

Yesil - e -
Meyve Suyu iiiig

[ ]
Malzemeler

1 salatahk
~3elma
-1 demet taze ispanak

+

llerleme

- Salatalig, elmalari ve ispanak demetini yikayin.

- Sirayla ispanak demetini, elmalari ve salataligs
Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- lyice karitinin ve taze bir sekilde servis edin. @

i tadimlar!

180veyaJ 100 sayesinde, elmalari kesmeniz veya saplarini gikarmaniz
gerekmez! Salatalik icin de aynisi gegerlidir.

HaZ|fIan|§| Bardak.ﬁlgﬁleri
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Tarifler
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Kahvalti

Hazirlayan
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KAHVALTI

Multi-meyveli

Meyve Suyu

Malzemeler

- 3 portakal
-3 elma

-1 havug
-1 kivi

llerleme

- Elmalari ve havucu kabuklarini soymadan temizleyin.
- Portakallari ve kiviyi soyun.

- Malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Karistirin ve tazeligin tadini ¢ikarin!

iyi tadimlar!

Meyve oziitleme isleminin ardindan hizlica servis edin. Sayisiz faydasi
diisiiniiliince, neden bir tutam zerdecalla servis etmeyesiniz ki?
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KAHVALTI

Enerji Verici

Meyve Suyu

Malzemeler

- 1 parca zencefil
- 1limon

-4 havug
-3 elma

llerleme

- Limonun kabugunu soyun. Havug ve elmalari soymaniz gerekmez, fircalayarak
ytkamaniz yeterlidir.

- Zencefili, limonu, havuclari ve son olarak da elmalar Kati Meyve Sikacagindan
gegirin.

- lyice karnstirin ve servis edin.

iyi tadimlar!

Robot-Coupe Kati Meyve Sikacagi sayesinde
elmalari ortalama bir boyutta dogramaniz gerekmez!
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KAHVALTI

Sabah

Meyve Suyu

Malzemeler

. ,ﬂq -5 ananas
r 3
d ™ [ -2elma

-2 limon

llerleme

- Limonlari ve ananasi soyun ve elmalari yikayin.
- Elmalari, limonlari ve ananasi Kati Meyve Sikacagindan gecirin.
- Taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Kati Meyve Sikacagindan gecirilmeden once,
kalin kabuklu meyveler (6rn.: Ananas) soyulmalidir.
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KAHVALTI

Portakal

Havuc

Malzemeler

- 1 parca zencefil
-3 havug
- 3 portakal

llerleme

- Havuglarin kabugunu soymaniz gerekmez, fircalayarak yitkamaniz yeterlidir.

- Portakallarin kabugunu soyun.

- Sirayla zencefili, havuclari ve son olarak da portakallari Kati Meyve Sikacagindan
gegirin.

iyi tadimlar!

Aa tattan kacinmak icin turunggillerin kabuklarini soyun,
onceden dogramadan biitiin olarak gegirin.
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KAHVALTI

Tonik

Meyve Suyu

Malzemeler

-2 havug
-3 elma
- 1 kabak

llerleme

- Kabagin uclarini kesin ve elma ve havuclarla birlikte yikayin.
- Havuglarinizi, elmalarinizi ve kabaginizi Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

iyi tadimlar!

Havuclarinizi iyice ovun ama meyve suyunuzun
daha vitaminli olmasi i¢in kabuklarini soymayin!
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Klasik Meyve
Sulari

Hazirlayan

robot ¢y coupe’



KLASIK MEYVE SULARI

Malzemeler

-« %2 karpuz
+Y2limon
-20gbal
-20gsu

.V 4

llerleme

- Bal ile suyu kaynatin. Sogumaya birakin.

- Karpuzun kabugunu soyun, cekirdeklerini ¢ikarin ve buyik parcalar halinde
dograyin.

« Yarim limonun kabugunu soyun.

- Karpuz ve yarim limonu Kati Meyve Sikacagindan gecirin.

- Bardagin icine 6nce bal surubunu, ardindan da karpuz suyunu bosaltin.

iyi tadimlar!

Kati Meyve Sikacagindan gecirilmeden once,
kalin kabuklu meyve ve sebzeler (6rn.: Karpuz) soyulmalidir.
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KLASIK MEYVE SULARI

Karpuz

 Yaban Mersini

Malzemeler

- %2 karpuz
- 100 g yaban mersini
- Birkag nane yapragdi

llerleme

- Karpuzun kabugunu soyun, cekirdeklerini ¢ikarin ve buyik parcalar halinde
dograyin.

- Yaban mersinlerinizi temizleyin.

- Malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

iyi tadimlar!

Nane, ferahlik hissi verir:
Servis edilecek karisimin iistiine koyun.
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KLASIK MEYVE SULARI

Pembe

Malzemeler

-2elma
- 50 g frambuaz
- 2 williams armut

- V2 limon

llerleme

- Meyveleri yikayin ve yalnizca yarim limonu soyun.
- Tim malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gecirin.
- Karistirin ve hemen servis edin.

iyi tadimlar!

J 80 veya J 100 sayesinde, meyveleri dogramaniz veya
cekirdegini ve eselegini cikarmaniz gerekmez!
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KLASIK MEYVE SULARI

Kirmizi

Kokteyl

Malzemeler

- 1 ¢ig pancar

-2 havug

- 2 kiiglik salkim kirmizi tizim
-2elma

- Cayenne biberi

llerleme

- Salkimdaki tziimleri kabaca ¢ikarin ve tim malzemeleri yikayin.
« Tim malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gecirin.
- Cok taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Meyve suyunu Cayenne biberiyle ¢esnilendirin!
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KLASIK MEYVE SULARI

Kopiikli

eftali

Malzemeler

- 1 parca zencefil

- 6 cekirdegi cikariimis seftali

- Y2 limon

- 1 buyik tutam 6gutiilmiis
Hindistan cevizi

<300 ml soda

llerleme

- Seftalilerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve yikayin, ardindan limonun kabugunu soyun.

- Sirayla: Zencefili, seftalileri ve son olarak da yarim limonu Kati Meyve
Sikacagindan gecirin.

- Servis etmeden 6nce 6gutilmis Hindistan cevizi ve sodayl meyve suyuyla
karistirin.

iyi tadimlar!

Biiyiik ¢ekirdekli meyvelerin (6rnegin: Seftali) cekirdeklerini ctkarmayi
unutmayin.

36 Tazelik ve Vitamin Coziimleri robot ¢ coupe’



» 'w' ZOR




KLASIK MEYVE SULARI

Yesil

Mutluluk

Malzemeler

- 1 parca zencefil

- % ananas

-1 avu¢ maydanoz
-1 limon
-1elma

- 2 kereviz sapi

llerleme

- Ananasin kabugunu soyun, biyuk parcalar halinde dograyin ve ardindan
limonun kabugunu soyun.

- Elmalar, kerevizi, maydanozu ve zencefili yikayin.

- Zencefilden baslayarak tim malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

J 80 veya J 100 sayesinde, zencefilin kabugunu
soymaniz gerekmez.
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KLASIK MEYVE SULARI

Tath

Greyfurt

Malzemeler

-4 portakal
- 3 greyfurt
=300 g gilek

llerleme

- Aci tattan kaginmak icin portakal ve greyfurtun kabuklarini soyun.
- Cilekleri sapini koparmadan yikayin.

+ Hepsini Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Servis etmeden Once iyice karistirin.

iyi tadimlar!

Soyulmus turunggilleri 6nceden dogramadan biitiin olarak gegirin.
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KLASIK MEYVE SULARI

Ogleden Sonra

Lokumu

Malzemeler

-4 havug
-1 mango
- 1 armut

llerleme

- Mangonun kabugunu soyun ve c¢ekirdegini ¢ikarin.
- Armudu ve havuclari yikayin.

- Tim meyvelerinizi Kati Meyve Sikacagindan gegirin.
- Taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

J 80 veya J 100 sayesinde armut ve havuglarin kabuklarini soymaniz
gerekmez.
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KLASIK MEYVE SULARI

Zerdecall

Armut-Kavun

Malzemeler

- 1 parca zencefil
- Y2 kanarya kavun

- 1 greyfurt

- %2 armut

-2 golden elma

- 1 tutam zerdecal

llerleme

- Kavunun kabugunu soyun ve blyiik parcalar halinde dograyin, ardindan
greyfurtun kabugunu soyun.

- Sirayla: Zencefili, yarim elmayi, yarim armudu, yarim kavunu ve son olarak da
greyfurtu gecirin.

- Elde edilen meyve suyuna zerdecali ekleyin.

- lyice kanistirin ve taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Kati Meyve Sikacagindan gegirilmeden once,
kalin kabuklu meyve ve sebzeler (6rnegin: Kavun) soyulmali ve
tiim biiyiik cekirdekler cikarilmalidir.
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KLASIK MEYVE SULARI

Kivili

\F1§

Malzemeler

- 10 kivi
-2 nar

llerleme

- Narlarinizi ikiye dograyin ve tanelerini ¢ikarin.
- Kivilerin kabuklarini soyun.
- Kivi ve nar tanelerini Kati Meyve Sikacagindan gecirin.

iyi tadimlar!

Kati Meyve Sikacagindan gecirilmeden once,
kalin kabuklar (6rnegin: Kivi) soyulmalidir.
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KLASIK MEYVE SULARI

Kokteyl

Oryantal

Malzemeler

- %2 ananas

- 3 portakal

- 1 tath kasigi

sivi vanilya 6zuti

llerleme

- Portakallari ve ananasi soyun.
- Yarim ananasi ve portakallari Kati Meyve Sikacagindan gegirin.
- Vanilya 6zitlini meyve suyuyla karistirin ve karisimi servis edin.

iyi tadimlar!

Aa tattan kacinmak icin turunggillerin kabuklarini soyun.
Turunggilleri onceden dogramadan biitiin olarak gegirin.

48 Tazelik ve Vitamin Céziimleri robot ¢ coupe’




-
- FUTY




KLASIK MEYVE SULARI

Rio

Kokteyli

Malzemeler

- 2 portakal
- 400 ml limonata

- 1 ¢orba kasigi nar surubu

llerleme

- Portakallarinizi soyun ve Kati Meyve Sikacagindan gegirin.
- Limonatay ekleyin.
- Bir corba kasigi nar surubunu ekleyin ve taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Dilerseniz yesil limon dilimleri ekleyebilirsiniz.
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KLASIK MEYVE SULARI

Kirmizi

Bonbon

Malzemeler

-300 g cilek
-3 havug
- Ya ananas

llerleme

- Ananasin kabugunu soyun, havug ve cilekleri yikayin.

- Sirayla, 6nce ceyrek ananasi, sonra cilekleri ve son olarak da havuglari
Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- lyice kanstirin ve taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Robot-Coupe Kati Meyve Sikacagi sayesinde
cileklerin saplarini koparmaniz gerekmez, bunlar otomatik olarak
posa kabina atilacaktir.

52 Tazelik ve Vitamin Coziimleri robot ¢ coupe’




il




KLASIK MEYVE SULARI

utla
Salatalik

Malzemeler

- 1 salatalik

-4 granny elma

- 3 ¢orba kasigi dereotu
- Y2 limon

- Stit

llerleme

- Yarim limonun kabugunu soyun, salataligi, elmalari ve dereotunu yikayin.
- Sirayla: Salataligi, elmalari, dereotunu ve son olarak da yarim limonu

Kati Meyve Sikacagindan gegirin.
- SUtl meyve suyuyla karistirin.

iyi tadimlar!

Kabugu vitamin icerdigi ve meyve suyuna daha fazla renk kattigi
icin, salataligi soymaniz gerekmez.
Bu durumda, organik salatalik tercih edin.
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KLASIK MEYVE SULARI

Kavun

Kokteyli

Malzemeler

- %2 kavun

-3 elma
-1 limon

llerleme

- Kavunun kabugunu soyun ve buytk parcalar halinde dograyin, ardindan
limonun kabugunu soyun.

- Kavun, limon ve elmalari Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Hepsini karistirin ve birkag nane yapragiyla aromalandirin.

iyi tadimlar!

Daha sulu oldugu icin, tercihen Golden elma cesidini kullanin.
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KLASIK MEYVE SULARI

Limonata

Malzemeler

- 8 sari limon

- 60 g seker kamisi
<750 ml su

llerleme

- Limonlari soyun ve Kati Meyve Sikacagindan gecirin.
- Limon suyundaki tim sekeri sulandirin ve karistirin.
- Limon suyundaki seker iyice eriyince, iyice sogutulmus suyu ekleyin.

iyi tadimlar!

Dilerseniz nane yapraklari ve kiigiik bir parca
taze zencefil ekleyebilirsiniz.
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KLASIK MEYVE SULARI

Mango

« Yaban Mersini

Malzemeler

- 1 kase yaban mersini
-2 mango
- ¥ tath kasigi targin

llerleme

« Yaban mersinlerini yikayin.

- Mangolarin kabugunu soyun ve cekirdegini ¢ikarin.

- Mango ve yaban mersini parcalarini Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Elde edilen meyve suyuna targin ekleyin ve servis etmeden 6nce karistirin.

iyi tadimlar!

Mangolari Kati Meyve Sikacagindan gecirmeden dnce
kabuklarini soyun ve cekirdegini ¢ikarin.
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Detoks
Meyve Sulari

Hazirlayan

robot ¢y coupe’



DETOKS

Yesil

Meyve Suyu

Malzemeler

- 1 salatalik

-3 elma
- 1 demet taze ispanak

llerleme

- Salataligi, elmalari ve i1spanak demetini yikayin.

- Sirayla ispanak demetini, elmalari ve salatalig
Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- lyice kanstirin ve taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

J 80 veya J 100 sayesinde, elmalar kesmeniz veya saplarini ¢cikarmaniz
gerekmez! Salatalik icin de aynisi gecerlidir.
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DETOKS

Detoks
Kirmizi Meyve Suyu

Malzemeler

- 2 ¢ig pancar
-4 havug
- 1 demet maydanoz

llerleme

- Pancarlari, havuglari ve maydanozu yikayin.
- Maydanozdan baslayarak hepsini Kati Meyve Sikacagindan gecirin.
- Taze bir sekilde servis edin.

iyi tadimlar!

Meyve oziitleme isleminin ardindan hizlica servis edin. Bu saglkli meyve
suyuna neden bir tutam 6giitiilmiis kimyon eslik etmesin ki?
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DETOKS

Detoks

Meyve Suyu

Malzemeler

-3 elma
- 1 kereviz sapi
- 1 salatahk

llerleme

- Elmalari, kerevizi ve salataligi temizleyin
- Hepsini Kati Meyve Sikacagindan gecirin.

iyi tadimlar!

En taze kiiciik kereviz yapraklarini siisleme icin saklayin.
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DETOKS

Kuskonmaz

urusu

Malzemeler

- 1 kg kuskonmaz
- 1 tutam Espelette biberi
- 1 tutam fleur de sel

llerleme

- Kuskonmazlari soyun ve sert uglarini ¢ikarin.
- Dogrudan Kati Meyve Sikacagindan gegirin.
- Hepsini biraz Espelette biberi ve fleur de sel ile cesnilendirin.

iyi tadimlar!

Bol baharath bir kokteyl icin Espelette biberi gibi baharatlari
ve kokleri diger meyve ve sebzelerle Kati Meyve Sikacagindan
kolayca gecirebilirsiniz.
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DETOKS

Elma

Kivi

Malzemeler

- 3 Granny Smith yesil elma
- 1 yesil limon
- 3 kivi

llerleme

- Yesil limonun ve kivilerin kabuklarini soyun.

- Elmalari temizleyin.

- Malzemeleri Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Elmalarin cok hizl oksitlenmesini 6nlemek icin hemen karistirin ve servis edin.

iyi tadimlar!

Robot-Coupe kati meyve sikacaginiz sayesinde elmalari dogramaniz
ve ¢ekirdek ve saplarini ayiklamaniz gerekmez.
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Smoothie’ler

Hazirlayan

robot ¢y coupe’



SMOOTHIE’LER

Smoothie

Tutkusu

Malzemeler

-3 elma

- 4 portakal

- 10 carkifelek meyvesi
- 1 parca zencefil

llerleme

- Elmalari yikayin, portakallari soyun ve carkifelek meyvesinin etli kismini ¢ikarin.

- Elma ve portakallari Kati Meyve Sikacagindan gecirin.

- Bir blender'in icine, elde edilen meyve suyunu koyun ve daha sonra carkifelek
meyvesinin etli kismini ve zencefili ekleyin.

- 1 dakika boyunca karistirin ve servis edin.

iyi tadimlar!

Meyve suyunu dogrudan blender’inizin haznesine bosaltmak icin
J 100 Kat1 Meyve Sikacaginin kiicilik agzini yerlestirin.
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SMOOTHIE’LER

Avokadolu

Smoothie

Malzemeler

-2 avokado

- 150 gr taze 1spanak
-5elma
- Kink buz

llerleme

- Elmalari ve 1spanaklari yikayin.
- Sirayla 1spanak ve elmalari Kati Meyve Sikacagindan gecirin.

- Bir blender'in icine, elde edilen meyve suyunu, parcalara ayrilmis avokadoyu ve
kirik buzu ekleyin.

- 1 dakika boyunca karistirin ve bardaklarda servis edin.

iyi tadimlar!

QUSLA%,

Meyve suyunu dogrudan blender’inizin haznesine bosaltmak icin
J 100 Kat1 Meyve Sikacaginin kiicilik agzini yerlestirin.
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SMOOTHIE’LER

Kivi

Hindistan Cevizi

/; 3;’ Malzemeler

- 6 kivi
\ - 20 cl Hindistan cevizli dondurma
- 10 cl Hindistan cevizi siitii
- Kink buz

llerleme

- Kivileri soyun ve Kati Meyve Sikacagindan gegirin.

- Bir blender’in icine, Hindistan cevizli dondurmayi, kivi suyunu

- ve Hindistan cevizi siitiini bosaltin. Kirik buz ekleyin ve 1 dakika boyunca
karistirin.

- Kansimi bardaklara bosaltin. Hemen tadin.

iyi tadimlar!

QUSLA%,

isterseniz Hindistan cevizi siitiinii badem siitii gibi bagka bir
nebati icecekle degistirebilirsiniz.

80 Tazelik ve Vitamin Coziimleri robot@coupe‘



- GUUW




82 Tazelik ve Vitamin Coziimleri robotk?coupe



ipuclan

Sifir atik

Hazirlayan

robot ¢ coupe’

WEDER

J'/FIR A“\*’

Kati Meyve Sikacaginizdaki meyve ve sebzelerin
posalarini nasil yeniden kullanabilirsiniz?
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SIFIR ATIK

Meyve Posali

Kek

Entegre edilecek /'\ Ma |Zeme|el’

havug posasi 6rnegi

- 200 g meyve posasi
orn.: 120 g elma
ve 80 g havug
-200gun
- 1 paket kabartma tozu
- 50 g seker
- 10 cl sut
- 1 tutam tuz
- 5 cl zeytinyadi
- 2 ¢orba kasigi
chia tohumu

llerleme

- Bir kek hamuru bezesine, Kati Meyve Sikacaginizdan topladiginiz meyve
posasini, ardindan da chia tohumlarini katin.

- lyice kanstirin,

- Kansimi bir kek kalibina bosaltin.

- 200°C'de 6nceden isitilmis firina siirin ve 25 dakika boyunca pisirin.

Hazirlanmasinin ardindan meyve posasini ekleyin.
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SIFIR ATIK

Meyve Posali

« Cikolatali Muffin

Entegre edilecek carkifelek /'\ M a |Ze me | er

meyvesi posasi 6rnegi

- 200 g meyve posasi
- 160 g siyah cikolata
-80gun

- 60 g seker

- 50 g tereyagi

. -3 yumurta

=2 - Kabartma tozu

%, W
| AN
L

- >

— = y _
S S

llerleme

- Cikolatali bir muffin hamuru bezesine, Kati Meyve Sikacaginizdan topladiginiz
meyve posasini katin.

- Karisimi ayri ayri kek kaliplarina bosaltin, 180°C’ye ayarlanmis firina koyun
ve 15 dakika boyunca pisirin.

Daha da lezzetli hale getirmek icin vanilya ekleyin.
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Meyve ve sebze

posalarinin kullanimi

Sebze ve meyve posalarinizi waffle ve pankek hamurlariniza, salatalariniza ve
hatta omletlerinize ekleyin.
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Robot-Coupe”Meyve Sikacaklari

@79 mm'lik OLUK ...
Meyve ve sebzelerin
biitiin olarak girisini saglar.

OTOMATIK OLUK

- Ozel otomatik besleme haznesi sayesinde meyve ve
sebzeleri zahmetsizce gegirin.

- Calisma hizi: 25 cl yalnizca 6 saniyede.

SEPET
Mikemmel tutus icin iki sapli, aletsiz
cikarilabilir ve kolay temizlenebilir.

@ Ssiirahi / Blender Haznesi
© Servis bardag

' DAMLAMA TEPSIsi

Daima temiz bir calisma
alani igin biytik kapasite.

alisma yiizeyinin altina atik gikisi.
EGIMLI TABAN Galisma yizey s

Meyve suyunun en iyi
sekilde bosaltilmasi igin.

2 kullanim imkan:
.

Be

1 - Kalintilarin siirekli tahliyesi.

MOTOR Tahliye hunisi: atiklarin siirekli bir akisla dogrudan | @

- Tiim giin boyunca yogun kullanim calisma yiizeyinin altina atilmasini saglar.
icin tasarlanmis 1000 W. 2 - Atiklarin bir hazne icine tahliyesi.

- Miisterilerin yaninda (1) 7.2 litrelik biytk kapasiteli yari saydam posa 2]
kullanilabilmesi icin ultra sessiz. tablasi.
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Faaliyetiniz nedir?

Restoranlar, barlar
ve mediko sosyal sektor:

J 80

Oteller, okul kantinleri
ve sirketler:

J 80 Buffet

Mesrubat bifesi, alisveris
merkezi ve okul
kantinlerindeki
self servis

yogun kullanim icin
(self servis harici):

J100

Barlar, sipermarketler,
bufeler ve kiosklar
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Robot-Coupe CozUmleri

Taze iiriin bazh kanigimlar

Sebze Kesici

Sebze ve meyvelerle nasil cok basit bir sekilde
orijinal sunumlar gerceklestirebilirim?

Sebze kesiciler, sebze ve meyveleri 50'den fazla yenilikgi ve hi¢
gorilmemis kesim tipiyle dogramanizi saglar.

Kiyma, rendeleme yapabilir ve batonet, masedon, kizartmalik, briinuaz ve gofret kesim
gerceklestirebilirsiniz...

Boylece sef, etkili bir bicimde yeni, istah agici ve cok cesitli sunumlar gerceklestirebilir.

Robot-Coupe
Sebze kesicilerin

“Avantajlar

+ En genis kesim ¢esidi gami: 53'ten
fazla disk mevcuttur.
+ Giivenilirlik, gii¢ ve saglamhik.
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El Mikseri

Nasil taze Grtin bazl, besleyici ve istah acici corbalar
pisirebilirim?

21 El Mikserinden olusan saglam ve gticli gam, misterilerinizin mutlulugu
icin mevsimin tiim sebzelerini taze, yumusak icimli ve lezzetli corbalara
doénistirar.

- Saglamlik: Tamamen paslanmaz celik ¢an.

- Milkemmel hijyen: Kolay bir temizlik ve bakim kolayligi icin tamamen cikarilabilir
ayak ve bicak.

- Performans: En az kalintili en hizl karistirma.

Robot-Coupe
El Mikserlerinin

“Avantajlar

+ Lifsel katki.
+ Korunan organoleptik 6zellikler.
+ Kontrollii malzeme maliyetleri.
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Robot-Coupe CozUmleri

Taze iiriin bazh kanisimlar icin hazirlanmistir

Blifeler

J8o MP 350 Ultra

94 Tazelik ve Vitamin Coziimleri robot ¢ coupe’



Oteller

J80Buffet CL50

J100
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Sikca sorulan sorular

Oziitleme iglemi ® @

sonrasinda Q.00
vitaminler Qg
Q

korunuyor mu?

A\ —"4

Robot-Coupe Kati Meyve Sikacaklari, meyve ve sebzeleri isitmaz, dolayisiyla
vitaminlerin bozulma riski bulunmamaktadir. Meyve ve sebzelerin tim besin
degerleri korunur.

Bir bardak meyve
suyu icin ne kadar
meyve ve sebze
gerekir?

Bir bardak meyve
suyu icin ne kadar

siire gerekir7 Robot-Coupe Kati Meyve

Sikacaklarinin verimliligi
pazarin en yuksek verimlilik
degerleri arasindadir. 15 cl
bir bardak icin yalnizca
Robot-Coupe Kati Meyve 2 orta boyutlu elma
Sikacaklari ile bir bardak yeterlidir.

Ultra-Taze meyve suyu icin

6 saniye yeterlidir.
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kati meyve (portakal, limon,
sikacagindan greyfurt, yesil  Op
geciriimeden 6nce limon) 6zutlinu

|
Meyve ve sebzeler | @ Turuncgillerin @

serin bir yerde mi citkarmak da
tutulmalidir? miimkiin miidiir?
Meyve ve sebzelerinizi buzdolabinda Evet. Bununla birlikte,
muhafaza etmenizi 6neriyoruz. Mimkiin agizda ac tat
olan en taze meyve suyunu sunabilmek birakmasindan
icin meyve ve sebzelerinizi servis kaginmak igin
sirasinda da bir buz yatagi stiinde kabuklarini soymanizi
bekletin. Oneriyoruz.
— Meyve ve sebzeleri .
Kati Mevve Meyve sularinda en yaygin bicimde
8 ,y kullanilan meyve ve sebzeler (elma,
Slchagmdarl armut, havug) icin hicbir ek hazirlik
geglrmeden once yapmaniza gerek yoktur: kesmeniz,
dogramak gerekir kabuklarini soymaniz veya sap ve
mi? cekirdeklerini ¢cikarmaniz gerekmez.

Cildinizi korumaniz igin vitamin, lif
ve mineral bakimindan zengin
organik Urlinlere oncelik vermenizi
oneriyoruz. Seftali gibi biiyik
cekirdekli meyvelerin cekirdekleri
cikartilmalidir.

Yesillik ve yaprakli
sebzelerin (1spanak,

Kale lahanasi,
maydanoz) Robot-Coupe Kati Meyve Sikacaklari bu

suyunu stkmak tr uygulamalar icin tasarlanmamistir.

miimkiin miidiir ? Buna karsin, bir lezzet dokunusu
: eklemek mimkiindiir, bunun icin

yesillikleri ve yaprakli sebzeleri, diger
meyve ve sebzelerden énce koymaniz
yeterlidir.
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(o
Posa tablasini
bosaltmadan 6nce

ne kadar meyve ve 2 2

sebzeyi kati meyve

sikacagindan 02 o w2

gecirebiliriz? ( )Y O ( )
—'\

Posa tablasini yaklasik 20 kg'dan
sonra bosaltmanizi 6neriyoruz.
Robot-Coupe Kati Meyve
Sikacaklarinin posa tablasi
saydamdir, bu sayede bosaltma
zamanini goézlemleyerek de
belirleyebilirsiniz.

Servis bitiminde
makineyi
temizlemek icin ne
kadar zaman
gerekir?

Kati Meyve Sikacaklarimizdaki temizlenecek parcalarin sayisi kesinlikle
gerekli olan minimum seviyeye indirilmistir. Ayrica, alet gereksinimi olmadan
kolayca cikarilabilir ve temizlik stiresini kisaltmak icin bulasik makinesine
atilabilirler.

Makineyi her

meyve suyu

yapiminin ardindan O
yikamak gerekir

mi?

Hayir. Bununla birlikte, 2 meyve suyu arasinda renk
aktarimini sinirlamak icin, makineyi calisir durumda birakip
oluga ' litre su bosaltarak Kati Meyve Sikacagini
durulamaniz 6nerilir. Boylece makineyi sokip tekrar
birlestirmeniz gerekmez.
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Ultra-Taze meyve sularini

Seceneklerinize nasil entegre edebilirsiniz?

Kurulusunuzun tamami icin
erzak ve meyve ve sebze stoklarinizi elverisli hale getirin:

+ Meniiniize bir “giiniin meyve suyu”
ekleyin Juice
T A )
&f i n"i'!'i"l'

« Taze uiriinlere dayali bir menii
kullanin

“Cirkin” meyve ve sebzelerden de
miikemmel meyve sulari yapilabilir:
« Mutfakta kullanilmayan

meyve ve sebzeleri kullanin

+ Ek kazang elde edin

Meyve suyunuzun Olclisiinii ayarlamak
icin meyve ve sebze porsiyonlari
hazirlayin:
« El isi ylikiinii en aza indirerek

zaman kazanin

- Dogru miktari kullanarak israfi
azaltin
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Follow us

internet sitemizden tanitim talep edin:
robot-coupe.com
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