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Feigen-Chutney

Zutaten Menge Beschreibung Heizkraft Drehzahl Dauer Deckel- 
öffnung Anmerkungen

1

Feigen
Apfel
Rosinen
Zucker
Vergeoise-
Zucker

500 g

1 

75 g

65 g

100 g

In die Schüssel 
geben 

140°C

Intervall  
IOIO

10 Min. Offen Den Apfel zuvor schälen 
und vierteln.

2 Essig
Muskateller

80 ml

150 ml
In die Schüssel 
gießen

140°C

Intervall  
IOIO

10 Min. Offen

Falls erforderlich, ein  
paar Mal die Turbo-Taste 
(4500 U/min) drücken

Abschmecken

Zutaten: 
aPfel (royal gala) 1
getrocknete feigen   500 g
MuSkateller 150 Ml

zucker 65 g

roSinen 75 g
hiMBeereSSig 80 Ml

Brauner vergeoiSe-zucker 100 g

HERZHAFT

TIPP VOM KÜCHENCHEF
Brauner Vergeoise-Zucker hat einen stärkeren Karamell-Geschmack als herkömmlicher 
Rohrzucker. 
Sie können die Feigen durch andere Trockenfrüchte ersetzen: Datteln, Aprikosen, Pflaumen usw.


